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IMPRESO SOLICITUD PARA VERIFICACIÓN DE TÍTULOS OFICIALES

1. DATOS DE LA UNIVERSIDAD, CENTRO Y TÍTULO QUE PRESENTA LA SOLICITUD

De conformidad con el Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organización de las enseñanzas universitarias y del procedimiento de

aseguramiento de su calidad.

UNIVERSIDAD SOLICITANTE CENTRO CÓDIGO
CENTRO

Universidad de Almería Facultad de Ciencias Experimentales 04008534

NIVEL DENOMINACIÓN CORTA

Máster Biotecnología Industrial y Agroalimentaria

DENOMINACIÓN ESPECÍFICA

Máster Universitario en Biotecnología Industrial y Agroalimentaria por la Universidad de Almería

NIVEL MECES

3

RAMA DE CONOCIMIENTO ÁMBITO DE CONOCIMIENTO CONJUNTO

Ciencias Bioquímica y biotecnología No

SOLICITANTE

NOMBRE Y APELLIDOS CARGO

Jorge Doñate Sanz Responsable de Planes de Estudio

REPRESENTANTE LEGAL

NOMBRE Y APELLIDOS CARGO

Jorge Doñate Sanz Responsable de Planes de Estudio, por Delegación de firma del
Rector

RESPONSABLE DEL TÍTULO

NOMBRE Y APELLIDOS CARGO

José Joaquín Céspedes Lorente Rector de la Universidad de Almería

2. DIRECCIÓN A EFECTOS DE NOTIFICACIÓN
A los efectos de la práctica de la NOTIFICACIÓN de todos los procedimientos relativos a la presente solicitud, las comunicaciones se dirigirán a la dirección que figure

en el presente apartado.

DOMICILIO CÓDIGO POSTAL MUNICIPIO TELÉFONO

Registro General de la Universidad de Almería, Ctra.
de Sacramento, s/n, La Cañada,

04120 Almería 650015971

E-MAIL PROVINCIA FAX

planestu@ual.es Almería 950015971

3. PROTECCIÓN DE DATOS PERSONALES

De acuerdo con lo previsto en la Ley Orgánica 3/2018, de 5 de diciembre, de Protección de Datos Personales y garantía de los derechos digitales, se informa que los

datos solicitados en este impreso son necesarios para la tramitación de la solicitud y podrán ser objeto de tratamiento automatizado. La responsabilidad del fichero

automatizado corresponde al Consejo de Universidades. Los solicitantes, como cedentes de los datos podrán ejercer ante el Consejo de Universidades los derechos de

información, acceso, rectificación y cancelación a los que se refiere el Título III de la citada Ley Orgánica 3/2018, de 5 de diciembre.

El solicitante declara conocer los términos de la convocatoria y se compromete a cumplir los requisitos de la misma, consintiendo expresamente la notificación por

medios telemáticos a los efectos de lo dispuesto en el artículo 43 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Común de las Administraciones

Públicas.

En: Almería, AM 30 de septiembre de 2024

Firma: Representante legal de la Universidad
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1. DESCRIPCIÓN, OBJETIVOS FORMATIVOS Y JUSTIFICACIÓN DEL TÍTULO
1.1-1.3 DENOMINACIÓN, ÁMBITO, MENCIONES/ESPECIALIDADES Y OTROS DATOS BÁSICOS
NIVEL DENOMINACIÓN ESPECIFICA CONJUNTO CONVENIO CONV.

ADJUNTO

Máster Máster Universitario en Biotecnología Industrial y
Agroalimentaria por la Universidad de Almería

No Ver Apartado 1:

Anexo 1.

RAMA

Ciencias

ÁMBITO

Bioquímica y biotecnología

AGENCIA EVALUADORA

Agencia para la Calidad Científica y Universitaria de Andalucía

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomía y Biotecnología de Alimentos

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnología Industrial

MENCIÓN DUAL

Si

ADJUNTO CONVENIO MENCIÓN DUAL

Ver Apartado 1: Anexo 5.

1.4-1.9 UNIVERSIDADES, CENTROS, MODALIDADES, CRÉDITOS, IDIOMAS Y PLAZAS
UNIVERSIDAD SOLICITANTE

Universidad de Almería

LISTADO DE UNIVERSIDADES

CÓDIGO UNIVERSIDAD

048 Universidad de Almería

LISTADO DE UNIVERSIDADES EXTRANJERAS

CÓDIGO UNIVERSIDAD

No existen datos

CRÉDITOS TOTALES CRÉDITOS DE COMPLEMENTOS
FORMATIVOS

CRÉDITOS EN PRÁCTICAS EXTERNAS

60 12

CRÉDITOS OPTATIVOS CRÉDITOS OBLIGATORIOS CRÉDITOS TRABAJO FIN GRADO/
MÁSTER

24 18 6

1.4-1.9 Universidad de Almería
1.4-1.9.1 CENTROS EN LOS QUE SE IMPARTE

LISTADO DE CENTROS

CÓDIGO CENTRO CENTRO
RESPONSABLE

CENTRO ACREDITADO
INSTITUCIONALMENTE

04008534 Facultad de Ciencias Experimentales Si No

1.4-1.9.2 Facultad de Ciencias Experimentales
1.4-1.9.2.1 Datos asociados al centro
MODALIDADES DE ENSEÑANZA EN LAS QUE SE IMPARTE EL TITULO

PRESENCIAL SEMIPRESENCIAL/HÍBRIDA A DISTANCIA/VIRTUAL

Sí No No

PLAZAS POR MODALIDAD

30
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NÚMERO TOTAL DE PLAZAS NÚMERO DE PLAZAS DE NUEVO INGRESO PARA PRIMER CURSO

30 30

IDIOMAS EN LOS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALÁN EUSKERA

Sí No No

GALLEGO VALENCIANO INGLÉS

No No No

FRANCÉS ALEMÁN PORTUGUÉS

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

1.10 JUSTIFICACIÓN
JUSTIFICACIÓN DEL INTERÉS DEL TÍTULO Y CONTEXTUALIZACIÓN

Ver Apartado 1: Anexo 6.

1.11-1.13 OBJETIVOS FORMATIVOS, ESTRUCTURAS CURRICULARES ESPECÍFICAS Y DE
INNOVACIÓN DOCENTE
OBJETIVOS FORMATIVOS

El Máster oferta una formación de calidad basada en la integración de diferentes disciplinas cuyos fundamentos residen en áreas de conocimiento de
las Ciencias de la Vida y de la Ingeniería. Esta formación proporcionará al alumnado una estructura de conocimiento y habilidades lo suficientemen-
te sólida como para identificar y convertir nuevos descubrimientos biológicos en procesos aplicados, así como, mejorar bioprocesos existentes, todos
ellos relacionados con problemas de nuestro tejido productivo y social.

Este plan de estudios tiene como referente los principios y valores democráticos y los Objetivos de Desarrollo Sostenible y, en particular:

a) el respeto a los derechos humanos y derechos fundamentales; los valores democráticos #la libertad de pensamiento y de cátedra, la tolerancia y el
reconocimiento y respeto a la diversidad, la equidad de todas las ciudadanas y de todos los ciudadanos, la eliminación de todo contenido o práctica
discriminatoria, la cultura de la paz y de la participación, entre otros#;

b) el respeto a la igualdad de género atendiendo a lo establecido en la Ley Orgánica 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y de
hombres, y al principio de igualdad de trato y no discriminación por razón de nacimiento, origen nacional o étnico, religión, convicción u opinión, edad,
discapacidad, orientación sexual, identidad o expresión de género, características sexuales, enfermedad, situación socioeconómica o cualquier otra
condición o circunstancia personal o social.

c) el respeto a los principios de accesibilidad universal y diseño para todas las personas, de conformidad con lo dispuesto en la disposición final segun-
da del Texto Refundido de la Ley General de derechos de las personas con discapacidad y de su inclusión social, aprobado por Real Decreto Legislati-
vo 1/2013, de 29 de noviembre;

d) el tratamiento de la sostenibilidad y del cambio climático, de conformidad con lo dispuesto en el artículo 35.2 de la Ley 7/2021, de 20 de mayo, de
Cambio Climático y Transición Energética.

Así pues, son objetivos formativos de este Máster
1. Explorar nuevos entornos relacionados con la Biotecnología desde una visión amplia y multidisciplinaria. Identificar problemas de interés, buscar soluciones ori-

ginales y aplicarlas desde un punto de vista bioingenieril tanto un contexto profesional como de investigación.
2. Formular juicios y valoraciones sobre la problemática ética y social que plantea la Biotecnología Industrial y Agroalimentaria.
3. Comunicar de forma clara e inequívoca sus conocimientos, conclusiones, valoraciones e implicaciones éticas y sociales de los progresos en este campo a públi-

cos especializados y no especializados.
4. Actualizar y proseguir su formación continua de forma autónoma.
5. Una vez concluido el Máster de forma exitosa el estudiante podrá proseguir su trayectoria académica realizando con garantías su Tesis Doctoral y/o entrar en el

mercado laboral siendo apreciados como profesionales de elevada cualificación técnica especializada.

En concreto para cada una de las especialidades, además:

Especialidad en Bioagronomía y Biotecnología de Alimentos (24 ECTS)
1. Conocer las capacidades microbianas y su aplicación a la biotransformación de materias primas alimentarias para la producción de alimentos procesados y molé-

culas que mejoren las propiedades del producto final.
2. Controlar y supervisar los procesos de fabricación de bioproductos para que las producciones se ajusten a los requerimientos de rentabilidad económica, calidad,

seguridad/higiene, mantenimiento y medioambientales.
3. Relacionar los avances biotecnológicos más actuales con la implantación y optimización de los métodos de control preventivo, vigilancia y diagnóstico en la ca-

dena agroalimentaria.
4. Aplicar conocimientos basados en el genoma y la fisiología de microorganismos, plantas y animales, y su interacción con factores bióticos y abióticos en el dise-

ño de aplicaciones biotecnológicas en diferentes ámbitos de la agricultura y la ganadería
5. Contrastar y definir criterios de seguridad aplicable a los procesos biotecnológicos que diseñe, opere o tenga a su cargo

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnología Industrial (24 ECTS)
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1. Proporcionar soluciones bioingenieriles a demandas biotecnológicas y científicas en los ámbitos de la industria química, farmacéutica, agroalimentaria y me-
dioambiental-

2. Planificar bioprocesos dinámicos en el ámbito profesional e investigador, y diseñar procedimientos básicos para su automatización, control y seguimiento predic-
tivo y correctivo.

3. Describir las posibilidades de la Ingeniería de Bioprocesos y de la Biotecnología Industrial en el tejido productivo y social de ámbito local, estatal y comunitario,
considerando aspectos económicos, sociales, normativos, legislativos y éticos.

4. Evaluar y aplicar diversos sistemas de separación para procesos biotecnológicos específicos.
5. Ejercer tareas de certificación, auditoría y peritaje que requieran conocimientos de Ingeniería de Bioprocesos o Biotecnología Industrial y promover el uso racio-

nal de la energía y de los recursos naturales.

ESTRUCTURAS CURRICULARES ESPECÍFICAS Y ESTRATEGIAS METODOLÓGICAS DE INNOVACIÓN DOCENTE

1.14 PERFILES FUNDAMENTALES DE EGRESO Y PROFESIONES REGULADAS
PERFILES DE EGRESO

Biotecnólogo/a con especialización en el área de Bioprocesos y Biotecnología Industrial o en el área de Bioagronomía y Biotecnología de Alimentos

HABILITA PARA EL EJERCICIO DE PROFESIONES REGULADAS No

NO ES CONDICIÓN DE ACCESO PARA TITULO PROFESIONAL

2. RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACIÓN Y DE APRENDIZAJE
RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACIÓN Y DE APRENDIZAJE

CC01 - Describe correctamente las técnicas de ingeniería genética y de proteínas en función del objetivo a alcanzar o del problema
a resolver. TIPO: Conocimientos o contenidos

CC02 - Describe procesos de mejora genética y de modificación genética de organismos de diferentes niveles de organización
biológicos TIPO: Conocimientos o contenidos

CC03 - Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas ligados a situaciones prácticas reales, y
a cuellos de botella de los mismos TIPO: Conocimientos o contenidos

CC04 - Nombra las bases moleculares y fisiológicas de los procesos biológicos y su importancia en el campo de la biotecnología
TIPO: Conocimientos o contenidos

CC05 - Conoce las capacidades microbianas y su aplicación a la biotransformación de materias primas alimentarias para la
producción de alimentos procesados y moléculas que mejoren las propiedades del producto final TIPO: Conocimientos o
contenidos

CC06 - Define la amplia diversidad metabólica existente en el mundo microbiano, vegetal y animal y las posibilidades presentes y
futuras que ofrece al sector de la biotecnología TIPO: Conocimientos o contenidos

CC07 - Conoce aspectos avanzados sobre la manipulación selectiva y programada de los procesos celulares y biomoleculares
(dentro de un área concreta de especialización) para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnológicos. TIPO:
Conocimientos o contenidos

CO01 - Analizar, desarrollar e integrar sistemas biológicos utilizando balances de materia y energía y mecanismos moleculares,
tanto en régimen estacionario como no estacionario, y distinguir sus aplicaciones TIPO: Competencias

CO02 - Proyectar, analizar y controlar sistemas de manipulación y transporte de materiales biológicos en cualquiera de sus estados
físicos TIPO: Competencias

CO03 - Describir las posibilidades de la Ingeniería de Bioprocesos y de la Biotecnología Industrial en el tejido productivo y
social de ámbito local, estatal y comunitario, considerando aspectos económicos, sociales, normativos, legislativos y éticos TIPO:
Competencias

CO04 - Contrastar y definir criterios de seguridad aplicable a los procesos biotecnológicos que diseñe, opere o tenga a su cargo
TIPO: Competencias

CO05 - Evaluar y aplicar diversos sistemas de separación para procesos biotecnológicos específicos TIPO: Competencias

CO06 - Ejercer tareas de certificación, auditoría y peritaje que requieran conocimientos de Ingeniería de Bioprocesos o
Biotecnología Industrial y promover el uso racional de la energía y de los recursos naturales TIPO: Competencias

CO07 - Aplicar la teoría a la práctica en el contexto de un laboratorio de investigación o de una empresa biotecnológica TIPO:
Competencias

CO08 - Desarrollar una Tesis de Máster que se base en un trabajo de investigación o en un trabajo profesional especializado que
haya sido realizado personalmente por el estudiante bajo la supervisión de un Tutor TIPO: Competencias

CO09 - Demostrar capacidad para integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios en el ámbito de la
biotecnología a través de las dimensiones de los principios democráticos, de la sostenibilidad, los derechos humanos y derechos
fundamentales, así como de las implicaciones y responsabilidades sociales, de salud y seguridad, ambientales, económicas e
industriales de su ejercicio profesional. TIPO: Competencias
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HD01 - Proyecta, integra, simula y controla diferentes operaciones y/o procesos biotecnológicos o parte de ellos, alcanzando
mejoras globales TIPO: Habilidades o destrezas

HD02 - Proporciona soluciones bioingenieriles a demandas biotecnológicas y científicas en los ámbitos de la industria química,
farmacéutica, agroalimentaria y medioambiental TIPO: Habilidades o destrezas

HD03 - Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología Industrial y Agroalimentaria TIPO:
Habilidades o destrezas

HD04 - Diseña, ejecuta y dirige procesos biotecnológicos en el ámbito profesional e investigador y planifica investigación aplicada
a resolver problemas concretos TIPO: Habilidades o destrezas

HD05 - Utiliza tecnologías emergentes y herramientas bioinformáticas de relevancia y evalúa su posible impacto sobre los procesos
biotecnológicos. TIPO: Habilidades o destrezas

HD06 - Planifica bioprocesos dinámicos en el ámbito profesional e investigador, y diseña procedimientos básicos para su
automatización, control y seguimiento predictivo y correctivo TIPO: Habilidades o destrezas

HD07 - Controla y supervisa los procesos de fabricación de bioproductos para que las producciones se ajusten a los requerimientos
de rentabilidad económica, calidad, seguridad/higiene, mantenimiento y medioambientales. TIPO: Habilidades o destrezas

HD08 - Relaciona los avances biotecnológicos más actuales con la implantación y optimización de los métodos de control
preventivo, vigilancia y diagnóstico en la cadena agroalimentaria TIPO: Habilidades o destrezas

HD09 - Aplica conocimientos basados en el genoma y la fisiología de microorganismos, plantas y animales, y su interacción con
factores bióticos y abióticos en el diseño de aplicaciones biotecnológicas en diferentes ámbitos de la agricultura y la ganadería
TIPO: Habilidades o destrezas

HD10 - Determina una cuestión o hipótesis significativa sobre un tema o problema y formula los objetivos, diseño y seguimiento de
un proyecto para abordar su solución TIPO: Habilidades o destrezas

3. ADMISIÓN, RECONOCIMIENTO Y MOVILIDAD
3.1 REQUISITOS DE ACCESO Y PROCEDIMIENTOS DE ADMISIÓN

El acceso y los procedimientos de admisión para los estudiantes que inician estudios de Máster están regulados por normativa estatal y autonómica.
Las vías de acceso y procedimientos de admisión están disponibles en la web del Distrito Único Andaluz, de conformidad con el marco general esta-
blecido por el art. 18 del Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organización de las enseñanzas universitarias y del
procedimiento de aseguramiento de su calidad que establece y regula el acceso y admisión a las enseñanzas oficiales de Máster Universitario:

Procedimiento y criterios de admisión

Cada Máster de la UAL tiene su web específica: MÁSTER que se encuentra directamente vinculada al vinculada al Área de Gestión Académica y
Apoyo al Estudiante que vertebra todos los procedimientos administrativos y de información del estudiante.

Desde un punto de vista académico, y dado el carácter multidisciplinar con el que se plantea el máster, el perfil de ingreso idóneo del estudiante sería
el de una formación previa en áreas de las ramas de conocimiento de Ciencias, Ingeniería o Ciencias de la Salud.

Sin perjuicio de incorporaciones posteriores, como perfiles de acceso preferente se establecen los siguientes:

1. Ldo./Graduados en Biotecnología, Ingeniería Química

2. Ldo./Graduados en Bioquímica, Biología, Ingeniero Agrónomo, Química, Ciencias Ambientales, Biología Molecular, Farmacia, Ciencia y Tecnología
de Alimentos.

3. Las Licenciaturas/Grados relacionados con Ciencias de la Vida y Ciencias de la Salud y otras Ingenierías Superiores.

4. Otras Licenciaturas y Grados.

La selección estará basada en los currícula e información presentados por las personas interesadas en realizar el Máster, valorándose el expediente
académico, los trabajos de investigación, el conocimiento de idiomas y la adecuación de los estudios y trabajos previos a los objetivos y contenidos del
Máster. El baremo será el siguiente:

1. Expediente académico baremado: hasta 5 puntos.
2. Haber realizado estudios afines a las áreas científico-técnicas bajo el ámbito de la Biotecnología: hasta 3 puntos.
3. Experiencia profesional o investigadora previa o inserción del estudiante en el mundo laboral. Hasta 1 punto.
4. Cartas de referencia, publicaciones, participación en congresos, cursos, idiomas: hasta 1 punto.

La Comisión Académica del Máster será la encargada de valorar y priorizar las solicitudes. Los criterios de admisión se aplicarán cuando el número de
solicitudes de admisión válidas supere el número máximo de alumnos a admitir en el máster.

Si el título universitario que da acceso al máster ha sido obtenido en un sistema educativo cuyo idioma oficial no sea español, se deberá acreditar un
conocimiento del idioma español de nivel B1, según el Marco Común Europeo de Referencia para las lenguas, antes de la fecha fijada para cada Fase
de admisión. Estarán exentos de este requisito quienes puedan acreditar la nacionalidad española o de un país hispano hablante.

Criterios de acceso y admisión a la mención Dual

Los estudiantes que se opten por el itinerario Dual, deberán cumplir con las mismas condiciones y criterios de admisión establecidos con ca-
rácter general en el máster dentro del Distrito Único Andaluz., con las salvedades que ya se han señalado
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Las solicitudes se valorarán y ordenarán según los criterios generales y comunes establecidos en el punto anterior de la memoria. El orden señalado
determinará también el turno de elección de las empresas por parte del alumnado. Con carácter previo, la Comisión Academica del Máster informará a
todos ellos de las características y naturaleza de cada una de las empresas y entidades disponibles para el desarrollo de la Mención Dual.

Abandono

El estudiantado que se encuentre cursando la Mención Dual, siempre que no haya superado un número de créditos superior al 50% de la carga total
de la Mención Dual podrá abandonar la misma reincorporándose al itinerario del máster que le corresponda de conformidad y según lo reconocido por
el Art. 22.5 del RD 822/2021.

3.2 CRITERIOS PARA EL RECONOCIMIENTO Y TRANSFERENCIAS DE CRÉDITOS

Reconocimiento de Créditos cursados en centros de formación profesional de grado superior

MÍNIMO MÁXIMO

0 0

Adjuntar Convenio

Reconocimiento de Créditos Cursados en Títulos Propios

MÍNIMO MÁXIMO

0 9

Adjuntar Título Propio

Ver Apartado 3: Anexo 2.

Reconocimiento de Créditos Cursados por Acreditación de Experiencia Laboral y Profesional

MÍNIMO MÁXIMO

0 9

DESCRIPCIÓN

Se procederá al reconocimiento y transferencia de créditos según lo previsto en el R.D. 822/2021 y la normativa de
Reconocimiento de Créditos de la Universidad de Almería .

El procedimiento general puede consultarse en la página web del título:

https://www.ual.es/estudios/masteres/presentacion/plandeestudios/reconocimientos/7141

El estudiantado tiene derecho a solicitar el reconocimiento de créditos ECTS por su experiencia profesional, según lo
establece el artículo 10.5 del Real Decreto 822/2021. Este derecho se aplica en la Universidad de Almería (UAL) de
acuerdo con la Normativa de Reconocimiento de ECTS de la UAL, aprobada por su Consejo de Gobierno el 15 de
febrero de 2022, específicamente en sus artículos 8 y 9.

El reconocimiento de créditos por experiencia profesional estará sujeto a la acreditación de que la experiencia pro-
fesional aportada cumpla, en tiempo y forma, con los resultados de aprendizaje específicos de la asignatura corres-
pondiente, con preferencia a las prácticas externas del grado. Como mínimo, se exige un mínimo de 25 horas de tra-
bajo efectivo por ECTS a reconocer siempre que concurran los restantes requisitos.

El reconocimiento conjunto de experiencia profesional y títulos propios está limitado a un máximo de 9 ECTS, según
el RD 822/2021. Este máximo solo se alcanzará si la experiencia profesional acredita los resultados de aprendizaje
de las asignaturas del máster, incluyendo los 12 ECTS de prácticas externas, y cumple con un mínimo de 900 horas.

El máximo de 9 ECTS contemplado por el RD 822/2021 que condiciona el reconocimiento conjunto de experiencia
profesional y títulos propios sólo se podrá alcanzar cuando se acredite una experiencia profesional equivalente que
reúna por una parte los resultados de aprendizaje de las asignaturas correspondientes del grado (lo que necesaria-
mente incluiría los 12 ECTS de prácticas externas del máster) y alcancen el mínimo de las 900 horas requeridas.

El poder solicitar el reconocimiento de ECTS por la experiencia profesional o títulos propios es un derecho del estu-
diantado reconocido en el art. 10.5 del Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la orga-
nización de las enseñanzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su calidad (art. 6.3 del derogado
RD 1393/2007).

Con carácter general, podría afirmarse que la experiencia profesional tiene su reconocimiento natural en los ECTS
correspondientes a las prácticas externas, y preferentemente no será valorable para el reconocimiento de créditos
de otras asignaturas del título.

Dicho derecho se aplica y hace efectivo en la UAL de conformidad con la Normativa de Reconocimiento de ECTS de
la UAL aprobada por Acuerdo de su Consejo de Gobierno de Resolución de 15-02-2022, Arts. 8 y 9:

C
SV

: 8
73

25
72

65
52

38
09

26
52

14
53

0 
- V

er
ifi

ca
bl

e 
en

 h
ttp

s:
//s

ed
e.

ed
uc

ac
io

n.
go

b.
es

/c
id

 y
 C

ar
pe

ta
 C

iu
da

da
na

 h
ttp

s:
//s

ed
e.

ad
m

in
is

tra
ci

on
.g

ob
.e

s

https://www.ual.es/download_file/62273/0
https://www.ual.es/download_file/62273/0
https://www.ual.es/estudios/masteres/presentacion/plandeestudios/reconocimientos/7141
https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=873257265523809265214530


Identificador : 4312319 Fecha : 30/05/2025

7 / 37

Artículo 8. Créditos obtenidos en estudios universitarios no oficiales

1. Las solicitudes de reconocimiento de créditos basadas en estudios superados en títulos universitarios que no ten-
gan carácter oficial (Grados y Másteres propios), se resolverán teniendo en cuenta la adecuación entre las compe-
tencias y conocimientos adquiridos en las materias superadas y los previstos en el plan de estudios del título oficial
de destino, indicándose las materias o asignaturas que se considerarán superadas por el interesado y que, por lo
tanto, no estarán obligados a cursar.

2. El número de créditos que sean objeto de reconocimientos a partir de los estudios universitarios no oficiales y de
experiencia profesional o laboral acreditada prevista en el artículo 9 no podrá ser superior, en su conjunto, al 15%
del total de créditos que constituye del plan de estudios de destino. No obstante, lo anterior, los créditos procedentes
de títulos propios podrán, excepcionalmente, ser objeto de reconocimiento en un porcentaje superior al señalado en
el párrafo anterior o, en su caso, ser objeto de reconocimiento en su totalidad siempre que el correspondiente título
propio haya sido extinguido y sustituido por un título oficial de conformidad con la memoria aprobada del mismo.

Artículo 9. Acreditación de experiencia laboral y profesional relacionada con las competencias propias de un título
oficial

1. La experiencia laboral y profesional podrá ser reconocida en forma de créditos computables a efectos de la obten-
ción de un título oficial siempre que se acrediten competencias relacionadas con las propias de dicho título oficial.

2. De manera preferente, siempre que el plan de estudios de destino contemple la posibilidad o necesidad de reali-
zar prácticas externas o las asignaturas optativas que pudieran sustituir a las mismas, el reconocimiento de créditos
por experiencia laboral o profesional se aplicará a este tipo de materias.

3. Asimismo, podrán reconocerse por prácticas curriculares aquellas prácticas extracurriculares que hayan sido ges-
tionadas desde la Universidad de Almería o cualquier otra universidad, al amparo del mismo título para el que se so-
licita el reconocimiento, siempre y cuando así lo estime la comisión docente del Centro en función del programa for-
mativo acreditado de las mismas y de su relación con las competencias inherentes al título.

4. El número de créditos que sea objeto de reconocimiento a partir de experiencia profesional o laboral acreditada
y de los estudios universitarios no oficiales previstos en el artículo 8 no podrá ser superior, en su conjunto, al 15%
del total de créditos que constituye del plan de estudios de destino. Igualmente, el reconocimiento de ambos tipos de
créditos no incorporará calificación de los mismos, por lo que no computarán a efectos de baremación del expedien-
te académico.

Dentro de este límite, se requerirá de un mínimo de 25 horas de actividad correspondiente a experiencia laboral por
cada crédito reconocido.

Los citados requisitos también quedan reflejados también en el Art.16 relativo al procedimiento para el reconocimien-
to:

Artículo 16. Solicitudes de reconocimiento y transferencia de créditos

1. Los expedientes de reconocimiento y transferencia de créditos se tramitarán a solicitud del estudiante interesado,
quien deberá aportar la documentación justificativa de los créditos superados en la titulación de origen, acreditacio-
nes de actividades y formación universitaria no oficial, y acreditaciones de experiencia laboral y profesional, en su
caso.

2. Las solicitudes de reconocimiento de créditos tendrán su origen en actividades realizadas o asignaturas supera-
das; en ningún caso, en asignaturas previamente reconocidas.

3. Las solicitudes se presentarán a través de los medios telemáticos habilitados por la Universidad, dirigidos al Ser-
vicio de Atención Integral al Estudiante en los plazos establecidos. La CRT aprobará, cada curso académico, el ca-
lendario de plazos para tramitación y gestión de solicitudes de reconocimiento y transferencia, que se publicará en la
normativa de matrícula oficial del curso.

4. El Servicio de Gestión Académica de Alumnos de la Universidad de Almería tendrá publicado el modelo de solici-
tud y la documentación que acompañará a la misma.

a) En el caso de estudios universitarios nacionales o extranjeros cursados, estudios superiores no universitarios u
otros estudios no oficiales, se aportará la siguiente documentación:

i. Certificación académica personal de los estudios realizados expedida por el Centro de origen, en la que se haga
constar la denominación de las asignaturas superadas y la calificación obtenida en cada una de ellas.

ii. Los programas de las asignaturas o guías docentes, avaladas por el órgano responsable de origen, donde se re-
fleje los contenidos y competencias adquiridos y donde conste la carga lectiva en créditos (LRU o ECTS) o, en su
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defecto, el número de horas semanales y el carácter anual o cuatrimestral de las asignaturas. En ambos casos, de-
berá constar la fecha correspondiente al curso académico en el que se haya cursado la asignatura.

Los programas de las asignaturas o guías docentes serán sustituidos por los enlaces a los sitios oficiales donde se
encuentren publicados, siempre que pertenezcan a planes de estudios cursados en el territorio nacional y en vigor
en la fecha de la solicitud.

iii. El plan de estudios al que pertenecen y denominación del título.

iv. Copia del título obtenido, en su caso.

v. Cuando se aporten estudios extranjeros, la documentación debe estar expedida por las autoridades competentes
para ello, deberá presentarse debidamente legalizada (salvo en el caso de Instituciones de Estados miembros de la
Unión Europea o signatarios del Acuerdo sobre el Espacio Económico Europeo) y, en su caso, traducida al caste-
llano.

vi. En los casos del apartado anterior, se deberá aportar también información del sistema universitario de calificacio-
nes del país de origen o escala de calificaciones, indicando obligatoriamente la nota mínima para aprobar y los pun-
tos en que se basa la escala e intervalos de puntuación.

vii. Cuando los estudios previamente cursados pertenezcan a la Universidad de Almería, no será necesaria la pre-
sentación de certificación académica alguna, ya que los datos necesarios se recabarán de oficio por el Servicio de
Atención Integral al Estudiante.

b) Para la acreditación de experiencia laboral o profesional se deberá aportar:

i. Informe de Vida Laboral expedido por la Tesorería General de la Seguridad Social en el que se acredite el nombre
de la empresa o empresas y la antigüedad laboral en el grupo de cotización correspondiente.

ii. En caso de trabajador autónomo o por cuenta propia, se deberá aportar certificación de la Tesorería General de
la Seguridad Social de los periodos de alta en la Seguridad Social en el régimen especial correspondiente y descrip-
ción de la actividad desarrollada y tiempo en el que se ha realizado.

iii. Memoria con la descripción detallada de las actividades o tareas desempeñadas y el tiempo durante el que se
desarrollaron.

iv. Certificados de empresa acreditativos de las tareas anteriores y cualquier otro documento que permita comprobar
y avalar la experiencia alegada y su relación con las competencias inherentes al título para el que se solicita el reco-
nocimiento de créditos.

v. En el caso de reconocimiento de prácticas extracurriculares por prácticas curriculares será necesario, además,
aportar la documentación acreditativa de la Universidad.

c) La documentación acreditativa para el reconocimiento de créditos por la participación en programas de movilidad
será la prevista en las correspondientes convocatorias.

d) La documentación acreditativa por el órgano responsable para el reconocimiento de créditos por la participación
en actividades universitarias culturales, deportivas, de representación estudiantil, solidarias y de cooperación.

Esta normativa está disponible en: Acuerdo de Consejo de Gobierno de 15 de febrero de 2022 por la que se
aprueba la Normativa de Reconocimiento y Transferencia de créditos en los estudios oficiales de Grado y
Máster de la Universidad de Almería.

3.3 MOVILIDAD DE LOS ESTUDIANTES PROPIOS Y DE ACOGIDA

La información está disponible y actualizada en la Web de Titulo y en la web del Servicio de Relaciones Internacionales y del Vicerrectorado de
Internacionalización, Movilidad Internacional y Cooperación al Desarrollo.

Programas del año académico 2025-26

Programas del año académico 2025-26

Este listado de plazas se publica solo a título informativo:

Erasmus+ KA131: Movilidad de Estudiantes para Estudios (SMS)
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Francia niversidad: INSTITUT SUP'BIOTECH DE PARIS (5 plazas)

4. PLANIFICACIÓN DE LAS ENSEÑANZAS
4.1 ESTRUCTURA BÁSICA DE LAS ENSEÑANZAS

DESCRIPCIÓN DEL PLAN DE ESTUDIOS

Ver Apartado 4: Anexo 1.

NIVEL 1: Módulo Troncal

4.1.1 Datos Básicos del Nivel 1

ECTS NIVEL1 18

NIVEL 2: Bioquímica y Biología Molecular Avanzada

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Bioquímica y Biología Molecular Avanzada

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria 4 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC01 - Describe correctamente las técnicas de ingeniería genética y de proteínas en función del objetivo a alcanzar o del problema
a resolver. TIPO: Conocimientos o contenidos

CC04 - Nombra las bases moleculares y fisiológicas de los procesos biológicos y su importancia en el campo de la biotecnología
TIPO: Conocimientos o contenidos

CC07 - Conoce aspectos avanzados sobre la manipulación selectiva y programada de los procesos celulares y biomoleculares
(dentro de un área concreta de especialización) para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnológicos. TIPO:
Conocimientos o contenidos

NIVEL 2: Ingeniería Genética y Genómica

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

4
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ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Ingeniería Genética y Genómica

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria 4 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC01 - Describe correctamente las técnicas de ingeniería genética y de proteínas en función del objetivo a alcanzar o del problema
a resolver. TIPO: Conocimientos o contenidos

CC02 - Describe procesos de mejora genética y de modificación genética de organismos de diferentes niveles de organización
biológicos TIPO: Conocimientos o contenidos

HD05 - Utiliza tecnologías emergentes y herramientas bioinformáticas de relevancia y evalúa su posible impacto sobre los procesos
biotecnológicos. TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Fundamentos de Biorreactores

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

5

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Fundamentos de Biorreactores

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria 5 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

5

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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CO01 - Analizar, desarrollar e integrar sistemas biológicos utilizando balances de materia y energía y mecanismos moleculares,
tanto en régimen estacionario como no estacionario, y distinguir sus aplicaciones TIPO: Competencias

CO02 - Proyectar, analizar y controlar sistemas de manipulación y transporte de materiales biológicos en cualquiera de sus estados
físicos TIPO: Competencias

HD01 - Proyecta, integra, simula y controla diferentes operaciones y/o procesos biotecnológicos o parte de ellos, alcanzando
mejoras globales TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Biología Avanzada

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

5

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Biología Avanzada

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria 5 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

5

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC04 - Nombra las bases moleculares y fisiológicas de los procesos biológicos y su importancia en el campo de la biotecnología
TIPO: Conocimientos o contenidos

CC06 - Define la amplia diversidad metabólica existente en el mundo microbiano, vegetal y animal y las posibilidades presentes y
futuras que ofrece al sector de la biotecnología TIPO: Conocimientos o contenidos

HD03 - Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología Industrial y Agroalimentaria TIPO:
Habilidades o destrezas

NIVEL 1: Módulo Optativo

4.1.1 Datos Básicos del Nivel 1

ECTS NIVEL1 0

NIVEL 2: Bioseparaciones

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
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ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Bioseparaciones

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 6 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC03 - Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas ligados a situaciones prácticas reales, y
a cuellos de botella de los mismos TIPO: Conocimientos o contenidos

CO01 - Analizar, desarrollar e integrar sistemas biológicos utilizando balances de materia y energía y mecanismos moleculares,
tanto en régimen estacionario como no estacionario, y distinguir sus aplicaciones TIPO: Competencias

CO05 - Evaluar y aplicar diversos sistemas de separación para procesos biotecnológicos específicos TIPO: Competencias

NIVEL 2: Diseño e Implementación de Bioprocesos

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Diseño e Implementación de Bioprocesos

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 6 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CO03 - Describir las posibilidades de la Ingeniería de Bioprocesos y de la Biotecnología Industrial en el tejido productivo y
social de ámbito local, estatal y comunitario, considerando aspectos económicos, sociales, normativos, legislativos y éticos TIPO:
Competencias
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HD01 - Proyecta, integra, simula y controla diferentes operaciones y/o procesos biotecnológicos o parte de ellos, alcanzando
mejoras globales TIPO: Habilidades o destrezas

HD02 - Proporciona soluciones bioingenieriles a demandas biotecnológicas y científicas en los ámbitos de la industria química,
farmacéutica, agroalimentaria y medioambiental TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Biorreacción

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Biorreacción

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CO01 - Analizar, desarrollar e integrar sistemas biológicos utilizando balances de materia y energía y mecanismos moleculares,
tanto en régimen estacionario como no estacionario, y distinguir sus aplicaciones TIPO: Competencias

CO02 - Proyectar, analizar y controlar sistemas de manipulación y transporte de materiales biológicos en cualquiera de sus estados
físicos TIPO: Competencias

HD06 - Planifica bioprocesos dinámicos en el ámbito profesional e investigador, y diseña procedimientos básicos para su
automatización, control y seguimiento predictivo y correctivo TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Validación y Control de Calidad de Bioprocesos

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Validación y Control de Calidad de Bioprocesos

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

C
SV

: 8
73

25
72

65
52

38
09

26
52

14
53

0 
- V

er
ifi

ca
bl

e 
en

 h
ttp

s:
//s

ed
e.

ed
uc

ac
io

n.
go

b.
es

/c
id

 y
 C

ar
pe

ta
 C

iu
da

da
na

 h
ttp

s:
//s

ed
e.

ad
m

in
is

tra
ci

on
.g

ob
.e

s

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=873257265523809265214530


Identificador : 4312319 Fecha : 30/05/2025

14 / 37

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC03 - Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas ligados a situaciones prácticas reales, y
a cuellos de botella de los mismos TIPO: Conocimientos o contenidos

CO06 - Ejercer tareas de certificación, auditoría y peritaje que requieran conocimientos de Ingeniería de Bioprocesos o
Biotecnología Industrial y promover el uso racional de la energía y de los recursos naturales TIPO: Competencias

HD02 - Proporciona soluciones bioingenieriles a demandas biotecnológicas y científicas en los ámbitos de la industria química,
farmacéutica, agroalimentaria y medioambiental TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Seguridad e Innovación en el Control de la Calidad Agroalimentaria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Seguridad e Innovación en el Control de la Calidad Agroalimentaria

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CO04 - Contrastar y definir criterios de seguridad aplicable a los procesos biotecnológicos que diseñe, opere o tenga a su cargo
TIPO: Competencias

HD07 - Controla y supervisa los procesos de fabricación de bioproductos para que las producciones se ajusten a los requerimientos
de rentabilidad económica, calidad, seguridad/higiene, mantenimiento y medioambientales. TIPO: Habilidades o destrezas

HD08 - Relaciona los avances biotecnológicos más actuales con la implantación y optimización de los métodos de control
preventivo, vigilancia y diagnóstico en la cadena agroalimentaria TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Biotecnología de Alimentos

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2
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CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Biotecnología de Alimentos

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 6 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC03 - Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas ligados a situaciones prácticas reales, y
a cuellos de botella de los mismos TIPO: Conocimientos o contenidos

CC05 - Conoce las capacidades microbianas y su aplicación a la biotransformación de materias primas alimentarias para la
producción de alimentos procesados y moléculas que mejoren las propiedades del producto final TIPO: Conocimientos o
contenidos

CC07 - Conoce aspectos avanzados sobre la manipulación selectiva y programada de los procesos celulares y biomoleculares
(dentro de un área concreta de especialización) para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnológicos. TIPO:
Conocimientos o contenidos

NIVEL 2: Biotecnología Agraria: Fundamentos y Aplicaciones

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 9

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

9

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Biotecnología Agraria: Fundamentos y Aplicaciones

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 9 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

9
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ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC07 - Conoce aspectos avanzados sobre la manipulación selectiva y programada de los procesos celulares y biomoleculares
(dentro de un área concreta de especialización) para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnológicos. TIPO:
Conocimientos o contenidos

HD03 - Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología Industrial y Agroalimentaria TIPO:
Habilidades o destrezas

HD09 - Aplica conocimientos basados en el genoma y la fisiología de microorganismos, plantas y animales, y su interacción con
factores bióticos y abióticos en el diseño de aplicaciones biotecnológicas en diferentes ámbitos de la agricultura y la ganadería
TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Cultivos in Vitro y Transformación Genética de Plantas

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Cultivos in Vitro y Transformación Genética de Plantas

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC02 - Describe procesos de mejora genética y de modificación genética de organismos de diferentes niveles de organización
biológicos TIPO: Conocimientos o contenidos

CC07 - Conoce aspectos avanzados sobre la manipulación selectiva y programada de los procesos celulares y biomoleculares
(dentro de un área concreta de especialización) para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnológicos. TIPO:
Conocimientos o contenidos

CO07 - Aplicar la teoría a la práctica en el contexto de un laboratorio de investigación o de una empresa biotecnológica TIPO:
Competencias

NIVEL 2: Biotecnología de Subproductos y Residuos

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral
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ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Biotecnología de Subproductos y Residuos

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC03 - Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas ligados a situaciones prácticas reales, y
a cuellos de botella de los mismos TIPO: Conocimientos o contenidos

CC07 - Conoce aspectos avanzados sobre la manipulación selectiva y programada de los procesos celulares y biomoleculares
(dentro de un área concreta de especialización) para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnológicos. TIPO:
Conocimientos o contenidos

HD03 - Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología Industrial y Agroalimentaria TIPO:
Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Tecnología de Semillas y Marcadores de ADN

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Tecnología de Semillas y Marcadores de ADN

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
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4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC02 - Describe procesos de mejora genética y de modificación genética de organismos de diferentes niveles de organización
biológicos TIPO: Conocimientos o contenidos

CO04 - Contrastar y definir criterios de seguridad aplicable a los procesos biotecnológicos que diseñe, opere o tenga a su cargo
TIPO: Competencias

HD05 - Utiliza tecnologías emergentes y herramientas bioinformáticas de relevancia y evalúa su posible impacto sobre los procesos
biotecnológicos. TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 2: OMGS y Alimentos Transgénicos

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: OMGS y Alimentos Transgénicos

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC02 - Describe procesos de mejora genética y de modificación genética de organismos de diferentes niveles de organización
biológicos TIPO: Conocimientos o contenidos

CC03 - Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas ligados a situaciones prácticas reales, y
a cuellos de botella de los mismos TIPO: Conocimientos o contenidos

HD05 - Utiliza tecnologías emergentes y herramientas bioinformáticas de relevancia y evalúa su posible impacto sobre los procesos
biotecnológicos. TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Nutrición y Modelización Digestiva

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
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NIVEL 3: Nutrición y Modelización Digestiva

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC03 - Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas ligados a situaciones prácticas reales, y
a cuellos de botella de los mismos TIPO: Conocimientos o contenidos

CO01 - Analizar, desarrollar e integrar sistemas biológicos utilizando balances de materia y energía y mecanismos moleculares,
tanto en régimen estacionario como no estacionario, y distinguir sus aplicaciones TIPO: Competencias

HD06 - Planifica bioprocesos dinámicos en el ámbito profesional e investigador, y diseña procedimientos básicos para su
automatización, control y seguimiento predictivo y correctivo TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Ingeniería Avanzada de Bioprocesos

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Ingeniería Avanzada de Bioprocesos

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC03 - Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas ligados a situaciones prácticas reales, y
a cuellos de botella de los mismos TIPO: Conocimientos o contenidos

HD01 - Proyecta, integra, simula y controla diferentes operaciones y/o procesos biotecnológicos o parte de ellos, alcanzando
mejoras globales TIPO: Habilidades o destrezas
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HD06 - Planifica bioprocesos dinámicos en el ámbito profesional e investigador, y diseña procedimientos básicos para su
automatización, control y seguimiento predictivo y correctivo TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Fármacos y Bioproductos de Origen Marino

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Fármacos y Bioproductos de Origen Marino

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CO03 - Describir las posibilidades de la Ingeniería de Bioprocesos y de la Biotecnología Industrial en el tejido productivo y
social de ámbito local, estatal y comunitario, considerando aspectos económicos, sociales, normativos, legislativos y éticos TIPO:
Competencias

HD02 - Proporciona soluciones bioingenieriles a demandas biotecnológicas y científicas en los ámbitos de la industria química,
farmacéutica, agroalimentaria y medioambiental TIPO: Habilidades o destrezas

HD03 - Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología Industrial y Agroalimentaria TIPO:
Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Tratamiento de Contaminantes Tóxicos y Recalcitrantes

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Tratamiento de Contaminantes Tóxicos y Recalcitrantes

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
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Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC03 - Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas ligados a situaciones prácticas reales, y
a cuellos de botella de los mismos TIPO: Conocimientos o contenidos

HD03 - Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología Industrial y Agroalimentaria TIPO:
Habilidades o destrezas

HD04 - Diseña, ejecuta y dirige procesos biotecnológicos en el ámbito profesional e investigador y planifica investigación aplicada
a resolver problemas concretos TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Biotecnología de Microalgas

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Biotecnología de Microalgas

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC03 - Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas ligados a situaciones prácticas reales, y
a cuellos de botella de los mismos TIPO: Conocimientos o contenidos

CO06 - Ejercer tareas de certificación, auditoría y peritaje que requieran conocimientos de Ingeniería de Bioprocesos o
Biotecnología Industrial y promover el uso racional de la energía y de los recursos naturales TIPO: Competencias

HD01 - Proyecta, integra, simula y controla diferentes operaciones y/o procesos biotecnológicos o parte de ellos, alcanzando
mejoras globales TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Lípidos de Interés Industrial

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa
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ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Lípidos de Interés Industrial

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC03 - Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas ligados a situaciones prácticas reales, y
a cuellos de botella de los mismos TIPO: Conocimientos o contenidos

HD02 - Proporciona soluciones bioingenieriles a demandas biotecnológicas y científicas en los ámbitos de la industria química,
farmacéutica, agroalimentaria y medioambiental TIPO: Habilidades o destrezas

HD03 - Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología Industrial y Agroalimentaria TIPO:
Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Biotecnología de Células Animales

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Biotecnología de Células Animales

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
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ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC03 - Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas ligados a situaciones prácticas reales, y
a cuellos de botella de los mismos TIPO: Conocimientos o contenidos

HD02 - Proporciona soluciones bioingenieriles a demandas biotecnológicas y científicas en los ámbitos de la industria química,
farmacéutica, agroalimentaria y medioambiental TIPO: Habilidades o destrezas

HD03 - Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología Industrial y Agroalimentaria TIPO:
Habilidades o destrezas

NIVEL 2: Bioinformática

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Bioinformática

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 3 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CC04 - Nombra las bases moleculares y fisiológicas de los procesos biológicos y su importancia en el campo de la biotecnología
TIPO: Conocimientos o contenidos

HD03 - Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología Industrial y Agroalimentaria TIPO:
Habilidades o destrezas

HD05 - Utiliza tecnologías emergentes y herramientas bioinformáticas de relevancia y evalúa su posible impacto sobre los procesos
biotecnológicos. TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 1: Módulo Prácticas en Empresas o Instituciones

4.1.1 Datos Básicos del Nivel 1

ECTS NIVEL1 12

NIVEL 2: Prácticas en Empresas o Instituciones

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Prácticas Externas

ECTS NIVEL 2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
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12

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Prácticas en Empresas o Instituciones

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Prácticas Externas 12 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

12

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CO07 - Aplicar la teoría a la práctica en el contexto de un laboratorio de investigación o de una empresa biotecnológica TIPO:
Competencias

HD04 - Diseña, ejecuta y dirige procesos biotecnológicos en el ámbito profesional e investigador y planifica investigación aplicada
a resolver problemas concretos TIPO: Habilidades o destrezas

HD10 - Determina una cuestión o hipótesis significativa sobre un tema o problema y formula los objetivos, diseño y seguimiento de
un proyecto para abordar su solución TIPO: Habilidades o destrezas

NIVEL 1: TFM

4.1.1 Datos Básicos del Nivel 1

ECTS NIVEL1 6

NIVEL 2: Trabajo Fin de Máster

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Trabajo Fin de Grado / Máster

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NIVEL 3: Trabajo Fin de Máster

4.1.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 3

CARÁCTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Trabajo Fin de Grado / Máster 6 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
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ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CO08 - Desarrollar una Tesis de Máster que se base en un trabajo de investigación o en un trabajo profesional especializado que
haya sido realizado personalmente por el estudiante bajo la supervisión de un Tutor TIPO: Competencias

CO09 - Demostrar capacidad para integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios en el ámbito de la
biotecnología a través de las dimensiones de los principios democráticos, de la sostenibilidad, los derechos humanos y derechos
fundamentales, así como de las implicaciones y responsabilidades sociales, de salud y seguridad, ambientales, económicas e
industriales de su ejercicio profesional. TIPO: Competencias

HD03 - Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología Industrial y Agroalimentaria TIPO:
Habilidades o destrezas

HD10 - Determina una cuestión o hipótesis significativa sobre un tema o problema y formula los objetivos, diseño y seguimiento de
un proyecto para abordar su solución TIPO: Habilidades o destrezas

4.2 ACTIVIDADES Y METODOLOGÍAS DOCENTES

ACTIVIDADES FORMATIVAS

Sesiones de evaluación Busqueda, consulta y tratamiento de la información Seminarios y actividades académicas dirigidas Actividades no presenciales del estudiante
Realización de ejercicios Problemas Resolución de problemas Aprendizaje basado en problemas Formulación de hipótesis y alternativas Trabajo de campo Debates De-
mostración de procedimientos Proyecciones audiovisuales Demostración de tratamientos específicos Trabajo autónomo del alumno Realización de informes Evaluación
de resultados Estudio de casos Exposición de grupos de trabajo Otros Tareas de laboratorio Clase magistral participativa

METODOLOGÍAS DOCENTES

Redacción y defensa de un trabajo Fin de Máster Realización prácticas externas Tutorías Elaboración y exposición de trabajos Realización de prácticas de laboratorio
Trabajo autónomo o en grupo Clases teórico-prácticas Clase magistral participativa

4.3 SISTEMAS DE EVALUACIÓN

Exposición pública del TFM Memoria Informe del tutor de prácticas Informe de progreso Pruebas finales de opción múltiple Pruebas, ejercicios problemas Valoración
final de informes, trabajos, proyectos Pruebas finales (escritas u orales) Observaciones del proceso

4.4 ESTRUCTURAS CURRICULARES ESPECÍFICAS
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5. PERSONAL ACADÉMICO Y DE APOYO A LA DOCENCIA
PERSONAL ACADÉMICO

Ver Apartado 5: Anexo 1.

OTROS RECURSOS HUMANOS

Ver Apartado 5: Anexo 2.

6. RECURSOS MATERIALES E INFRAESTRUCTURALES, PRÁCTICAS Y SERVICIOS
Justificación de que los medios materiales disponibles son adecuados: Ver Apartado 6: Anexo 1.

7. CALENDARIO DE IMPLANTACIÓN
7.1 CRONOGRAMA DE IMPLANTACIÓN

CURSO DE INICIO 2010

Ver Apartado 7: Anexo 1.

7.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACIÓN

Modificación 2023. Mención Dual

Se implantará durante el curso 2025-26.

El alumnado de la actual versión del Máster, según la normativa vigente en la UAL (Acuerdo del Consejo de Gobierno de 23 de noviembre de
2012, por el que se aprueba la Normativa de Extinción de las Enseñanzas de Titulaciones Oficiales de la Universidad de Almería.) , podrán op-
tar por:
· Finalizar los estudios en la actual versión, que se extinguirá progresivamente, según la normativa establecida por la Universidad de Almería.

· Adaptación a la nueva versión del Máster. Para ello, se establece el siguiente cuadro de adaptaciones preciso.

Versión anterior Versión modificada

Asignatura ECTS Carácter Asignatura ECTS Carácter

Biología Avanzada 5 Obligatoria Biología Avanzada 5 Obligatoria

Bioquímica y Biología Molecular

Avanzada

4 Obligatoria Bioquímica y Biología Molecular

Avanzada

4 Obligatoria

Biorreacción 3 Optativa Biorreacción 3 Optativa

Bioseparaciones 6 Optativa Bioseparaciones 6 Optativa

Biotecnología Agraria: Fundamen-

tos y Aplicaciones

9 Optativa Biotecnología Agraria: Fundamen-

tos y Aplicaciones

9 Optativa

Biotecnología de Alimentos 6 Optativa Biotecnología de Alimentos 6 Optativa

Diseño e Implementación de Bio-

procesos

6 Optativa Diseño e Implementación de Bio-

procesos

6 Optativa

Fundamentos de Biorreactores 5 Obligatoria Fundamentos de Biorreactores 5 Obligatoria

Ingeniería Genética y Genómica 4 Obligatoria Ingeniería Genética y Genómica 4 Obligatoria

Seguridad e Innovación en el Con-

trol de la Calidad Agroalimentaria

3 Optativa Seguridad e Innovación en el Con-

trol de la Calidad Agroalimentaria

3 Optativa

Validación y Control de Calidad de

Bioprocesos

3 Optativa Validación y Control de Calidad de

Bioprocesos

3 Optativa

Bioinformática 3 Optativa Bioinformática 3 Optativa

Biotecnología de Células Animales 3 Optativa Biotecnología de Células Animales 3 Optativa

Biotecnología de Microalgas 3 Optativa Biotecnología de Microalgas 3 Optativa

Biotecnología de Subproductos y

Residuos

3 Optativa Biotecnología de Subproductos y

Residuos

3 Optativa

Cultivos in Vitro y Transformación

Genética de Plantas

3 Optativa Cultivos in Vitro y Transformación

Genética de Plantas

3 Optativa

Fármacos y Bioproductos de Ori-

gen Marino

3 Optativa Fármacos y Bioproductos de Ori-

gen Marino

3 Optativa

Ingeniería Avanzada de Bioproce-

sos

3 Optativa Ingeniería Avanzada de Bioproce-

sos

3 Optativa

Lípidos de Interés Industrial 3 Optativa Lípidos de Interés Industrial 3 Optativa

Nutrición y Modelización Digesti-

va

3 Optativa Nutrición y Modelización Digesti-

va

3 Optativa

OMGS y Alimentos Transgénicos 3 Optativa OMGS y Alimentos Transgénicos 3 Optativa

Practicum de Iniciación a la Inves-

tigación

12 Optativa Prácticas en Empresas o Institucio-

nes

12 Prácticas externas

Prácticum en Empresas o Institu-

ciones

12 Optativa Prácticas en Empresas o Institucio-

nes

12 Prácticas externas

Tecnología de Semillas y Marcado-

res de ADN

3 Optativa Tecnología de Semillas y Marcado-

res de ADN

3 Optativa
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Tratamiento de Contaminantes Tó-

xicos y Recalcitrantes

3 Optativa Tratamiento de Contaminantes Tó-

xicos y Recalcitrantes

3 Optativa

7.3 ENSEÑANZAS QUE SE EXTINGUEN

CÓDIGO ESTUDIO - CENTRO

8. SISTEMA INTERNO DE GARANTÍA DE LA CALIDAD Y ANEXOS
8.1 SISTEMA INTERNO DE GARANTÍA DE LA CALIDAD

ENLACE https://www.ual.es/estudios/masteres/presentacion/7141

8.2 INFORMACIÓN PÚBLICA

El sistema de información previo tiene como eje fundamental la consulta de información a través de la web.

Cada Máster de la UAL tiene su web específica tiene su web específica dentro del conjunto de : Grados y de la web que encuentra directamente vin-
culada al Área de Gestión Académica y Apoyo al Estudiante que vertebra todos los procedimientos administrativos y de información del estudiante
dentro del Servicio de Asistencia al Estudiante y el Servicio de Gestión de Expediente Académico.

A través de la misma se puede acceder a la información pública de matrícula y orientación y de la normativa académica de aplicación al título.

Con carácter general la Normativa de Permanencia de Estudiantes en Enseñanzas Oficiales. establece la regulación de horquillas y matricula má-
xima y mínima del máster tanto si se estudia a tiempo completo como a tiempo parcial.

8.3 ANEXOS

Ver Apartado 8: Anexo 1.

PERSONAS ASOCIADAS A LA SOLICITUD
RESPONSABLE DEL TÍTULO

CARGO NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

Rector de la Universidad de
Almería

José Joaquín Céspedes Lorente

DOMICILIO CÓDIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Registro General de la
Universidad de Almería, Ctra.
de Sacramento, s/n, La Cañada,

04120 Almería Almería

EMAIL FAX

planestu@ual.es 950015971

REPRESENTANTE LEGAL

CARGO NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

Responsable de Planes de
Estudio, por Delegación de
firma del Rector

Jorge Doñate Sanz

DOMICILIO CÓDIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Registro General de la
Universidad de Almería, Ctra.
de Sacramento, s/n, La Cañada,

04120 Almería Almería

EMAIL FAX

planestu@ual.es 950015971

El Rector de la Universidad no es el Representante Legal

Ver Personas asociadas a la solicitud: Anexo 1.

SOLICITANTE

El responsable del título no es el solicitante

CARGO NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

Responsable de Planes de
Estudio

Jorge Doñate Sanz

DOMICILIO CÓDIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO
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Registro General de la
Universidad de Almería, Ctra.
de Sacramento, s/n, La Cañada,

04120 Almería Almería

EMAIL FAX

planestu@ual.es 950015971
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Apartado 1: Anexo 5
Nombre :CON_biotec14-03-2025.pdf

HASH SHA1 :726F41753065AD8F2F8E7A8D94DCF74986111444

Código CSV :843715347366739991398555
Ver Fichero: CON_biotec14-03-2025.pdf
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Apartado 1: Anexo 6
Nombre :P1Alegx2-29-05-25Mbio.pdf

HASH SHA1 :006C6E17CF2E413571CE8C36560C852A2D566861

Código CSV :872806016692137521868365
Ver Fichero: P1Alegx2-29-05-25Mbio.pdf
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Apartado 4: Anexo 1
Nombre :P4DUAL-29-05-25.pdf

HASH SHA1 :A1B9E05DCAAB13184A48BFAEABF4620C01938B88

Código CSV :872806091595438659685587
Ver Fichero: P4DUAL-29-05-25.pdf
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Apartado 5: Anexo 1
Nombre :p51-29-05-25.pdf

HASH SHA1 :9B96C78E528DD5BD57DA074D10601914564133E4

Código CSV :872806229195602816432933
Ver Fichero: p51-29-05-25.pdf
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Apartado 5: Anexo 2
Nombre :p52-29-09-24.pdf

HASH SHA1 :560CD6614999124E243AACC2E1E9C3CE44EA713B

Código CSV :802541268347739777433875
Ver Fichero: p52-29-09-24.pdf
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Apartado 6: Anexo 1
Nombre :RECURSOS MATERIALES P6-29-09-24-revisado FJAL (1).pdf

HASH SHA1 :431F7BCF01368A4CDF1E622464DB63F847EA583A

Código CSV :802548285004848917402021
Ver Fichero: RECURSOS MATERIALES P6-29-09-24-revisado FJAL (1).pdf
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Apartado 7: Anexo 1
Nombre :P7-06-07-24.pdf

HASH SHA1 :4E29EB357F8D3FBF178468B54BAFE7DEEF99C021

Código CSV :759048076478478521623980
Ver Fichero: P7-06-07-24.pdf
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Apartado Personas asociadas a la solicitud: Anexo 1
Nombre :Resolución delegación firma VERIFICA Jorge Doñate Sanz.report.pdf

HASH SHA1 :4A54E2A7E487D416CE719DF93D31B0EC09C8458D

Código CSV :755969368807588334783451
Ver Fichero: Resolución delegación firma VERIFICA Jorge Doñate Sanz.report.pdf
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III)  Convenios de la Mención Dual 
 
 


Para las 6 plazas ofertadas se han establecido convenios con las siguientes Entidades colaboradoras 
/empresas: 
 


Entidad colaboradora Oferta de plazas 
ENZA ZADEN 1 
SEEDS FOR INNOVATION 1 
LAB 1 
BIORIZON BIOTECH 1 
LA UNIÓN 1 
FUNDACIÓN CAJAMAR 1 
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 CONVENIO DE COLABORACIÓN EDUCATIVA ENTRE LA UNIVERSIDAD DE ALMERÍA Y ENZA 


ZADEN CENTRO DE INVESTIGACÓN S.L, PARA EL DESARROLLO DE UN PROYECTO 


FORMATIVO EN EL MARCO DE UN MÁSTER UNIVERSITARIO CON MENCIÓN DUAL  


En Almería, firmado digitalmente 


REUNIDOS 


De una parte, D. FERNANDO CARVAJAL RAMÍREZ, Vicerrector de Postgrado y Relaciones 


Institucionales de la Universidad de Almería, actuando por delegación del representante legal de 


la Universidad, el Rector, en virtud de la Resolución de 30 de noviembre de 2023 de la Universidad 


de Almería por la que se determina la estructura de las áreas de funcionamiento del Rectorado y 


delegación de competencias (BOJA núm. 234, de 7 de diciembre de 2023) de la UNIVERSIDAD DE 


ALMERÍA (en adelante la UNIVERSIDAD), con CIF Q5450008G, y domicilio social en Carretera de 


Sacramento S/N, La Cañada de San Urbano, 04120 Almería, en nombre y representación de la 


citada institución. 


Y de otra parte, D. SERAFÍN LIROLA VALDIVIA, como Representante Legal de Enza Zaden Centro 


de Investigación S.L., con C.I.F.: B04387247 y domicilio en Camino Canal de Benínar-La Maleza s/n, 


04710, Santa María del Águila, Almería, actuando en nombre y representación de la misma, para 


lo cual manifiesta estar debidamente facultado. 


Intervienen como tales y en la representación que ostentan se reconocen entre sí la capacidad 


legal necesaria para suscribir el presente convenio y 


EXPONEN 


Primero. El Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organización 


de las enseñanzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su calidad,  regula, en 


su artículo 22, la Mención DUAL en las enseñanzas universitarias oficiales, consistente en “un 


proyecto formativo común que se desarrolla complementariamente en el centro universitario y 


en una entidad colaboradora, que podrá ser una empresa, una organización social o sindical, una 


institución o una administración, bajo la supervisión y el liderazgo formativo del centro 


universitario, y cuyo objetivo es la adecuada capacitación del estudiantado para mejorar su 


formación integral y mejorar su empleabilidad.” 


Segundo. Los Estatutos de la Universidad, en su artículo 73.3 y 4 determinan que la Universidad 


promoverá la integración de docencia e investigación y la adaptación de estas actividades a las 


necesidades y demandas sociales y promoverá, mediante los convenios necesarios, la experiencia 


Docusign Envelope ID: 65837B5E-2E1E-4027-81DB-83FDFB56CEEF


Puede verificar la autenticidad, validez e integridad de este documento en la dirección:
https://verificarfirma.ual.es/verificarfirma/code/5674-696D-644AP4163-4D65


Firmado Por Fernando Carvajal Ramirez Fecha 12/03/2025


ID. FIRMA afirma.ual.es 5674-696D-644AP4163-4D65 PÁGINA 1/6


5674-696D-644AP4163-4D65
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 práctica del estudiante, como complemento y desarrollo de los conocimientos adquiridos durante 


el período de formación académica para lograr de esta manera una mejor integración posterior 


en el mundo laboral. La Universidad de Almería se mantiene cerca de su entorno empresarial y 


social, con objeto de tener en cuenta sus necesidades a la hora de prestar sus servicios. 


Tercero. Enza Zaden Centro de Investigación S.L. consciente de la necesidad de profesionales 


cualificados, así como de las posibilidades de desarrollo de enseñanzas universitarias, manifiesta 


su voluntad de contribuir a la mejora de la formación del alumnado de la Universidad, facilitando 


que se lleve a cabo una formación práctica actualizada y directamente relacionada con la 


actividad propia de su sector productivo, de tal manera que pueda alcanzar una competencia 


profesional con vistas a su futura incorporación al mundo laboral o empresarial.  


Cuarto. Con el fin de alcanzar estos objetivos y favorecer la implantación y el funcionamiento de 


las enseñanzas de formación superior universitaria, el presente Convenio establece las bases del 


acuerdo entre la Universidad y Enza Zaden Centro de Investigación S.L. para la implantación de 


la Mención DUAL en el Máster Universitario en BIOTECNOLOGÍA INDUSTRIAL Y 


AGROALIMENTARIA, con objeto de que los estudiantes adquieran las competencias que les 


permitirán el ejercicio de la actividad profesional. 


En consecuencia, las partes antes citadas suscriben el presente Convenio con arreglo a las 


siguientes 


CLÁUSULAS 


PRIMERA. El objeto del presente Convenio es establecer la colaboración en el campo de la 


Formación Superior Universitaria, entre la Universidad y la Empresa, para facilitar la 


especialización laboral de los estudiantes de la Universidad y la adquisición de las competencias 


y conocimientos que les permitirán el ejercicio de la actividad profesional mediante el 


establecimiento de un proyecto formativo. 


SEGUNDA. La referida colaboración se llevará a efecto a partir de la firma del presente convenio 


y podrán ser destinatarios de la misma aquellos estudiantes matriculados en la Mención DUAL 


del Máster Universitario en Biotecnología Industrial y Agroalimentaria de la Universidad de 


Almería. 


TERCERA. Las actividades que desempeñará en la Empresa el estudiante del Máster Universitario 


con mención DUAL serán consensuadas y reflejadas por las partes en el Anexo I. 
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 CUARTA. Los estudiantes serán informados del contenido de este Convenio, así como del 


Proyecto Formativo y Plan de Actividades, debiendo firmar antes del comienzo del curso, el 


Compromiso del Estudiantado en mención DUAL recogido en el Anexo II. 


QUINTA. El acceso y admisión al Máster Universitario en Biotecnología Industrial y 


Agroalimentaria con mención DUAL será regulado por los procedimientos establecidos por la 


Comisión del Distrito Único Universitario de Andalucía, aplicando los criterios de admisión 


verificados en la memoria del título oficial. 


SEXTA. Los estudiantes en Mención DUAL realizarán un contrato de formación en alternancia 


con la empresa conforme a la normativa vigente (artículo 11.2 del Estatuto de los Trabajadores). 


Se establece un mínimo de un alumno por cada curso académico que esté vigente el contrato. 


SÉPTIMA. La Empresa pondrá en conocimiento de la representación legal de las personas 


trabajadoras los acuerdos de cooperación educativa o formativa que contemplen la contratación 


formativa, incluyendo la información relativa a los planes y programas individuales, así como a los 


requisitos y las condiciones en las que se desarrollará la actividad de tutorización. 


OCTAVA. Los estudiantes tendrán la condición de trabajadores por cuenta ajena, a efectos de su 


inclusión en el Régimen General de la Seguridad Social, de conformidad con lo establecido en la 


legislación y normativa vigente. 


Para todas aquellas actividades de carácter formativo que desarrolle el estudiante en mención 


DUAL en la empresa, queda garantizada la responsabilidad civil de daños a terceros, por la póliza 


que la Universidad tiene suscrita a tales efectos. En caso de viajes al extranjero, deberá 


comunicarse a la Universidad, haciéndose la Empresa responsable de cubrir a los estudiantes con 


una póliza de seguro de viajes. 


NOVENA. En caso de que la Empresa ejerza la cancelación y supresión del contrato de formación 


en alternancia por alguno de los motivos de incumplimiento de contrato por parte del estudiante 


que contempla la normativa en vigor, se aplicará de oficio la cancelación de la mención DUAL, y 


el Centro al que esté adscrito el Máster Universitario, previo informe de la Comisión Académica 


del Máster Universitario, reasignará el estudiante al itinerario, especialidad o mención del propio 


Máster que estime conveniente, basándose en criterios académicos. 


DÉCIMA. Las acciones previstas en este Convenio se ejecutarán bajo la supervisión de una 


Comisión Paritaria de Seguimiento, integrada por dos representantes de la Universidad 


nombrados por el Rector y otros dos representantes de la Empresa. 
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 Esta Comisión tendrá las siguientes funciones: 


a) Elaboración del proyecto formativo. 


b) Determinación de los mecanismos de tutorías por parte de la Empresa y de la Universidad, 


la designación del Tutor Profesional en la Entidad y el Tutor Académico en la Universidad y 


las tareas de los mismos. 


c) Supervisión de las actividades incluidas en el proyecto formativo. En este sentido, el 


incumplimiento, por parte del alumnado, de medidas de prevención de riesgos laborales o 


directrices técnicas dadas por la Empresa deberá ser sometido al conocimiento y resolución 


de la Comisión de Seguimiento. 


d) Ratificar la evaluación y calificación. 


e) Seguimiento y evaluación del presente Convenio y elaboración de propuestas de mejora 


para el desarrollo del mismo. 


f) Vigilancia del cumplimiento del proyecto formativo, que suscribirá la Empresa, la 


Universidad y el estudiante. 


g) Cuantas otras se consideren oportunas de forma consensuada por ambas entidades. 


La Comisión Paritaria de Seguimiento dictará sus normas internas de funcionamiento, debiéndose 


reunir cuando lo solicite alguna de las partes y, en todo caso, al menos una vez al año. 


UNDÉCIMA. El presente Convenio tiene naturaleza administrativa y tendrá una vigencia de un año 


a partir de la fecha de su firma, y se renovará tácitamente por períodos similares, hasta que se 


cumpla el plazo de renovación de la verificación del Máster Universitario, a no ser que una de las 


partes notifique a la otra el deseo de darlo por concluido, con una antelación de, al menos, tres 


meses de la fecha de finalización. En todo caso, se respetará el plazo máximo de vigencia de 


cuatro años.  


En cualquier momento, antes de la finalización del plazo previsto en el apartado anterior, los 


firmantes del Convenio podrán acordar unánimemente su prórroga hasta el siguiente plazo de 


renovación de la verificación del Máster Universitario, respetándose el plazo máximo de cuatro 


años adicionales.  


Asimismo, la finalización de este convenio tendrá lugar también si se dieran alguna de las 


condiciones siguientes: 
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 a) Mutuo acuerdo de las partes, recogido por escrito. 


b) Cualquier otra causa que impidiera su continuación, libremente apreciada por la Comisión 


Paritaria de Seguimiento. 


En los casos de resolución anticipada del Convenio, la Comisión Paritaria de Seguimiento 


establecerá la forma de liquidación del mismo y, en todo caso, los efectos del Convenio 


proseguirán hasta que finalice el proyecto formativo que se regula en el mismo. 


La firma del presente Convenio deroga los que se hayan suscrito para el mismo o similar objeto. 


DUODÉCIMA. Las dudas en la interpretación, desarrollo y aplicación de este Convenio se 


analizarán en la Comisión Paritaria de Seguimiento. 


En el caso de que exista controversia o discrepancia sobre el desarrollo o interpretación del 


Convenio que no haya sido resuelta por la Comisión, cualquiera de las partes podrá someter 


dichas cuestiones con renuncia expresa a su propio fuero o al que en su caso pudiera 


corresponderle, a la jurisdicción de los Juzgados y Tribunales de Almería capital. 


DECIMOTERCERA. De conformidad con la Ley Orgánica 3/2018, de 5 de diciembre, de Protección 


de Datos Personales y garantía de los derechos digitales, así como con el Reglamento (UE) 


2016/679 del Parlamento Europeo y del Consejo de 27 de abril de 2016, relativo a la protección de 


las personas físicas en lo que respecta al tratamiento de datos personales y a la libre circulación 


de estos datos y por el que se deroga la Directiva 95/46/CE (Reglamento General de Protección 


de Datos), le informamos que la Universidad de Almería es la responsable del tratamiento de los 


datos de carácter personal recogidos al amparo del presente Convenio. 


La finalidad de la recogida y tratamiento de la información es la gestión del presente Convenio, 


así como el mantenimiento del contacto de ambas partes. La licitud del tratamiento de dichos 


datos se hará de acuerdo con el artículo 6.1.b) y e), del citado Reglamento General de Protección 


de Datos, así como al consentimiento prestado con la firma de este convenio. 


La Universidad de Almería no cederá o comunicará sus datos personales, salvo en los supuestos 


legalmente previstos o cuando fuere necesario para la prestación del servicio y que los datos 


serán conservados aun después de que hubiera cesado la referida relación con la Universidad, 


durante el tiempo que puedan ser requeridos por control o fiscalización de la entidad pública 


competente (Organismo de la Seguridad Social, Agencia Tributaria, Juzgados o Tribunales). 
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 En cualquier momento Ud. podrá ejercitar los derechos de acceso, rectificación, cancelación, 


supresión, oposición, limitación o portabilidad. Para ejercitar los derechos deberá presentar un 


escrito a: Secretaría General, Universidad de Almería, La Cañada de San Urbano, 04120 Almería. 


Deberá especificar cuál de estos derechos solicita sea satisfecho y, a su vez, deberá adjuntar la 


fotocopia del DNI o documento identificativo equivalente. En caso de que actuara mediante 


representante, legal o voluntario, deberá aportar también documento que acredite la 


representación y documento identificativo del mismo. Podrá, asimismo, contactar con el Delegado 


de Protección de Datos de la Universidad de Almería, en la siguiente dirección de correo 


electrónico dpo@ual.es. 


En caso de considerar vulnerado su derecho a la protección de datos personales, podrá interponer 


una reclamación ante el Consejo de Transparencia y Protección de Datos de Andalucía 


(https://www.ctpdandalucia.es). 


 


Y estando de acuerdo con el contenido del presente Convenio, para que así conste y en prueba 


de conformidad, firma el mismo en el lugar y fecha indicados al inicio. 


 


 


Por la Universidad de Almería 


[firmado digitalmente] 


 


 


Fdo.: Fernando Carvajal Ramírez 


Por Enza Zaden Centro de Investigación S.L. 


[firmado digitalmente] 


 


 


Fdo.: Serafín Lirola Valdivia 
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CCONVENIO DE COLABORACIÓN EDUCATIVA ENTRE LA UNIVERSIDAD DE ALMERÍA Y SEEDS 
FOR INNOVATION SL, PARA EL DESARROLLO DE UN PROYECTO FORMATIVO EN EL MARCO 


DE UN MÁSTER UNIVERSITARIO CON MENCIÓN DUAL  


En Almería, firmado digitalmente 


REUNIDOS 


De una parte, D. Juan García García, Vicerrector de Postgrado, Empleabilidad y Relaciones con 
Empresas e Instituciones de la UNIVERSIDAD DE ALMERÍA, con domicilio social en Almería, Ctra. 
Sacramento, s/n, La Cañada de San Urbano, 04120, actuando por delegación del representante 
legal de la Universidad, el Rector, en virtud de la Resolución de 29 de octubre de 2019 de la 
Universidad de Almería por la que se determina la estructura de las áreas de funcionamiento del 
Rectorado y delegación de competencias (BOJA nº 214, de 6 de noviembre de 2019). 


Y de otra parte, D. Francisco José Bermúdez Pérez, como Representante Legal de SEEDS FOR 
INNOVATION SL, con C.I.F.: B04889531 y domicilio en Campus Universidad de Almería – Edificio 
PITA Of 44 04120 - Almería, actuando en nombre y representación de la misma, para lo cual 
manifiesta estar debidamente facultado. 


Intervienen como tales y en la representación que ostentan se reconocen entre sí la capacidad 
legal necesaria para suscribir el presente convenio y 


EXPONEN 


Primero. El Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organización 
de las enseñanzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su calidad,  regula, en 
su artículo 22, la Mención DUAL en las enseñanzas universitarias oficiales, consistente en “un 
proyecto formativo común que se desarrolla complementariamente en el centro universitario y 
en una entidad colaboradora, que podrá ser una empresa, una organización social o sindical, una 
institución o una administración, bajo la supervisión y el liderazgo formativo del centro 
universitario, y cuyo objetivo es la adecuada capacitación del estudiantado para mejorar su 
formación integral y mejorar su empleabilidad.” 


Segundo. Los Estatutos de la Universidad, en su artículo 73.3 y 4 determinan que la Universidad 
promoverá la integración de docencia e investigación y la adaptación de estas actividades a las 
necesidades y demandas sociales y promoverá, mediante los convenios necesarios, la experiencia 
práctica del estudiante, como complemento y desarrollo de los conocimientos adquiridos durante 
el período de formación académica para lograr de esta manera una mejor integración posterior 
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en el mundo laboral. La Universidad de Almería se mantiene cerca de su entorno empresarial y 
social, con objeto de tener en cuenta sus necesidades a la hora de prestar sus servicios. 


TTercero. SEEDS FOR INNOVATION SL consciente de la necesidad de profesionales cualificados, 
así como de las posibilidades de desarrollo de enseñanzas universitarias, manifiesta su voluntad 
de contribuir a la mejora de la formación del alumnado de la Universidad, facilitando que se lleve 
a cabo una formación práctica actualizada y directamente relacionada con la actividad propia de 
su sector productivo, de tal manera que pueda alcanzar una competencia profesional con vistas 
a su futura incorporación al mundo laboral o empresarial.  


Cuarto. Con el fin de alcanzar estos objetivos y favorecer la implantación y el funcionamiento de 
las enseñanzas de formación superior universitaria, el presente Convenio establece las bases del 
acuerdo entre la Universidad y SEEDS FOR INNOVATION SL para la implantación de la Mención 
DUAL en un Máster Universitario, con objeto de que los estudiantes adquieran las competencias 
que les permitirán el ejercicio de la actividad profesional. 


En consecuencia, las partes antes citadas suscriben el presente Convenio con arreglo a las 
siguientes 


CLÁUSULAS 


PRIMERA. El objeto del presente Convenio es establecer la colaboración en el campo de la 
Formación Superior Universitaria, entre la Universidad y la Empresa, para facilitar la 
especialización laboral de los estudiantes de la Universidad y la adquisición de las competencias 
y conocimientos que les permitirán el ejercicio de la actividad profesional mediante el 
establecimiento de un proyecto formativo. 


SEGUNDA. La referida colaboración se llevará a efecto a partir de la firma del presente convenio 
y podrán ser destinatarios de la misma aquellos estudiantes matriculados en la Mención DUAL 
de un Máster Universitario de la Universidad de Almería. 


TERCERA. Las actividades que desempeñará en la Empresa el estudiante del Máster Universitario 
con mención DUAL serán consensuadas y reflejadas por las partes en el Anexo I. 


CUARTA. Los estudiantes serán informados del contenido de este Convenio, así como del 
Proyecto Formativo y Plan de Actividades, debiendo firmar antes del comienzo del curso, el 
Compromiso del Estudiantado en mención DUAL recogido en el Anexo II. 
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QQUINTA. El acceso y admisión al Máster Universitario con mención DUAL será regulado por los 
procedimientos establecidos por la Comisión del Distrito Único Universitario de Andalucía, 
aplicando los criterios de admisión verificados en la memoria del título oficial. 


SEXTA. Los estudiantes en Mención DUAL realizarán un contrato de formación en alternancia 
con la empresa conforme a la normativa vigente (artículo 11.2 del Estatuto de los Trabajadores). 


SÉPTIMA. La Empresa pondrá en conocimiento de la representación legal de las personas 
trabajadoras los acuerdos de cooperación educativa o formativa que contemplen la contratación 
formativa, incluyendo la información relativa a los planes y programas individuales, así como a los 
requisitos y las condiciones en las que se desarrollará la actividad de tutorización. 


OCTAVA. Los estudiantes tendrán la condición de trabajadores por cuenta ajena, a efectos de su 
inclusión en el Régimen General de la Seguridad Social, de conformidad con lo establecido en la 
legislación y normativa vigente. 


Para todas aquellas actividades de carácter formativo que desarrolle el estudiante en mención 
DUAL en la empresa, queda garantizada la responsabilidad civil de daños a terceros, por la póliza 
que la Universidad tiene suscrita a tales efectos. En caso de viajes al extranjero, deberá 
comunicarse a la Universidad, haciéndose la Empresa responsable de cubrir a los estudiantes con 
una póliza de seguro de viajes. 


NOVENA. En caso de que la Empresa ejerza la cancelación y supresión del contrato de formación 
en alternancia por alguno de los motivos de incumplimiento de contrato por parte del estudiante 
que contempla la normativa en vigor, se aplicará de oficio la cancelación de la mención DUAL, y 
el Centro al que esté adscrito el Máster Universitario, previo informe de la Comisión Académica 
del Máster Universitario, reasignará el estudiante al itinerario, especialidad o mención del propio 
Máster que estime conveniente, basándose en criterios académicos. 


DÉCIMA. Las acciones previstas en este Convenio se ejecutarán bajo la supervisión de una 
Comisión Paritaria de Seguimiento, integrada por dos representantes de la Universidad 
nombrados por el Rector y otros dos representantes de la Empresa. 


Esta Comisión tendrá las siguientes funciones: 


a) Elaboración del proyecto formativo. 
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b) Determinación de los mecanismos de tutorías por parte de la Empresa y de la Universidad, 
la designación del Tutor Profesional en la Entidad y el Tutor Académico en la Universidad y 
las tareas de los mismos. 


c) Supervisión de las actividades incluidas en el proyecto formativo. En este sentido, el 
incumplimiento, por parte del alumnado, de medidas de prevención de riesgos laborales o 
directrices técnicas dadas por la Empresa deberá ser sometido al conocimiento y resolución 
de la Comisión de Seguimiento. 


d) Ratificar la evaluación y calificación. 


e) Seguimiento y evaluación del presente Convenio y elaboración de propuestas de mejora 
para el desarrollo del mismo. 


f) Vigilancia del cumplimiento del proyecto formativo, que suscribirá la Empresa, la 
Universidad y el estudiante. 


g) Cuantas otras se consideren oportunas de forma consensuada por ambas entidades. 


La Comisión Paritaria de Seguimiento dictará sus normas internas de funcionamiento, debiéndose 
reunir cuando lo solicite alguna de las partes y, en todo caso, al menos una vez al año. 


UUNDÉCIMA. El presente Convenio tiene naturaleza administrativa y tendrá una vigencia de un año 
a partir de la fecha de su firma, y se renovará tácitamente por períodos similares, hasta que se 
cumpla el plazo de renovación de la verificación del Máster Universitario, a no ser que una de las 
partes notifique a la otra el deseo de darlo por concluido, con una antelación de, al menos, tres 
meses de la fecha de finalización. En todo caso, se respetará el plazo máximo de vigencia de 
cuatro años.  


En cualquier momento, antes de la finalización del plazo previsto en el apartado anterior, los 
firmantes del Convenio podrán acordar unánimemente su prórroga hasta el siguiente plazo de 
renovación de la verificación del Máster Universitario, respetándose el plazo máximo de cuatro 
años adicionales.  


Asimismo, la finalización de este convenio tendrá lugar también si se dieran alguna de las 
condiciones siguientes: 


a) Mutuo acuerdo de las partes, recogido por escrito. 


b) Cualquier otra causa que impidiera su continuación, libremente apreciada por la Comisión 
Paritaria de Seguimiento. 
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En los casos de resolución anticipada del Convenio, la Comisión Paritaria de Seguimiento 
establecerá la forma de liquidación del mismo y, en todo caso, los efectos del Convenio 
proseguirán hasta que finalice el proyecto formativo que se regula en el mismo. 


La firma del presente Convenio deroga los que se hayan suscrito para el mismo o similar objeto. 


DDUODÉCIMA. Las dudas en la interpretación, desarrollo y aplicación de este Convenio se 
analizarán en la Comisión Paritaria de Seguimiento. 


En el caso de que exista controversia o discrepancia sobre el desarrollo o interpretación del 
Convenio que no haya sido resuelta por la Comisión, cualquiera de las partes podrá someter 
dichas cuestiones con renuncia expresa a su propio fuero o al que en su caso pudiera 
corresponderle, a la jurisdicción de los Juzgados y Tribunales de Almería capital. 


DECIMOTERCERA. De conformidad con la Ley Orgánica 3/2018, de 5 de diciembre, de Protección 
de Datos Personales y garantía de los derechos digitales, así como con el Reglamento (UE) 
2016/679 del Parlamento Europeo y del Consejo de 27 de abril de 2016, relativo a la protección de 
las personas físicas en lo que respecta al tratamiento de datos personales y a la libre circulación 
de estos datos y por el que se deroga la Directiva 95/46/CE (Reglamento General de Protección 
de Datos), le informamos que la Universidad de Almería es la responsable del tratamiento de los 
datos de carácter personal recogidos al amparo del presente Convenio. 


La finalidad de la recogida y tratamiento de la información es la gestión del presente Convenio, 
así como el mantenimiento del contacto de ambas partes. La licitud del tratamiento de dichos 
datos se hará de acuerdo con el artículo 6.1.b) y e), del citado Reglamento General de Protección 
de Datos, así como al consentimiento prestado con la firma de este convenio. 


La Universidad de Almería no cederá o comunicará sus datos personales, salvo en los supuestos 
legalmente previstos o cuando fuere necesario para la prestación del servicio y que los datos 
serán conservados aun después de que hubiera cesado la referida relación con la Universidad, 
durante el tiempo que puedan ser requeridos por control o fiscalización de la entidad pública 
competente (Organismo de la Seguridad Social, Agencia Tributaria, Juzgados o Tribunales). 


En cualquier momento Ud. podrá ejercitar los derechos de acceso, rectificación, cancelación, 
supresión, oposición, limitación o portabilidad. Para ejercitar los derechos deberá presentar un 
escrito a: Secretaría General, Universidad de Almería, La Cañada de San Urbano, 04120 Almería. 
Deberá especificar cuál de estos derechos solicita sea satisfecho y, a su vez, deberá adjuntar la 
fotocopia del DNI o documento identificativo equivalente. En caso de que actuara mediante 
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Logotipo de la entidad 
colaboradora 


CONVENIO DE COLABORACIÓN EDUCATIVA ENTRE LA UNIVERSIDAD DE ALMERÍA Y 
LABORATORIO ANALITICO BIOCLINICO SLU (LAB), PARA EL DESARROLLO DE UN 


PROYECTO FORMATIVO EN EL MARCO DE UN MÁSTER UNIVERSITARIO CON MENCIÓN 
DUAL  


En Almería, firmado digitalmente 


REUNIDOS 


De una parte, D. Juan García García, Vicerrector de Postgrado, Empleabilidad y Relaciones con 
Empresas e Instituciones de la UNIVERSIDAD DE ALMERÍA, con domicilio social en Almería, Ctra. 
Sacramento, s/n, La Cañada de San Urbano, 04120, actuando por delegación del representante 
legal de la Universidad, el Rector, en virtud de la Resolución de 29 de octubre de 2019 de la 
Universidad de Almería por la que se determina la estructura de las áreas de funcionamiento del 
Rectorado y delegación de competencias (BOJA nº 214, de 6 de noviembre de 2019). 


Y de otra parte, D. Juan José Ramírez Cassinello, como Representante Legal de LAB, con C.I.F.: B-
04437331 y domicilio en C/Albert Einstein nº7 Parque Científico Tecnológico de Almería, 04130 
Almería, actuando en nombre y representación de la misma, para lo cual manifiesta estar 
debidamente facultado. 


Intervienen como tales y en la representación que ostentan se reconocen entre sí la capacidad 
legal necesaria para suscribir el presente convenio y 


EXPONEN 


Primero. El Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organización 
de las enseñanzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su calidad,  regula, en 
su artículo 22, la Mención DUAL en las enseñanzas universitarias oficiales, consistente en “un 
proyecto formativo común que se desarrolla complementariamente en el centro universitario y 
en una entidad colaboradora, que podrá ser una empresa, una organización social o sindical, una 
institución o una administración, bajo la supervisión y el liderazgo formativo del centro 
universitario, y cuyo objetivo es la adecuada capacitación del estudiantado para mejorar su 
formación integral y mejorar su empleabilidad.” 


Segundo. Los Estatutos de la Universidad, en su artículo 73.3 y 4 determinan que la Universidad 
promoverá la integración de docencia e investigación y la adaptación de estas actividades a las 
necesidades y demandas sociales y promoverá, mediante los convenios necesarios, la experiencia 
práctica del estudiante, como complemento y desarrollo de los conocimientos adquiridos durante 
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Logotipo de la entidad 
colaboradora 


el período de formación académica para lograr de esta manera una mejor integración posterior 
en el mundo laboral. La Universidad de Almería se mantiene cerca de su entorno empresarial y 
social, con objeto de tener en cuenta sus necesidades a la hora de prestar sus servicios. 


Tercero. LAB consciente de la necesidad de profesionales cualificados, así como de las 
posibilidades de desarrollo de enseñanzas universitarias, manifiesta su voluntad de contribuir a la 
mejora de la formación del alumnado de la Universidad, facilitando que se lleve a cabo una 
formación práctica actualizada y directamente relacionada con la actividad propia de su sector 
productivo, de tal manera que pueda alcanzar una competencia profesional con vistas a su futura 
incorporación al mundo laboral o empresarial.  


Cuarto. Con el fin de alcanzar estos objetivos y favorecer la implantación y el funcionamiento de 
las enseñanzas de formación superior universitaria, el presente Convenio establece las bases del 
acuerdo entre la Universidad y LAB para la implantación de la Mención DUAL en un Máster 
Universitario, con objeto de que los estudiantes adquieran las competencias que les permitirán el 
ejercicio de la actividad profesional. 


En consecuencia, las partes antes citadas suscriben el presente Convenio con arreglo a las 
siguientes


CLÁUSULAS 


PRIMERA. El objeto del presente Convenio es establecer la colaboración en el campo de la 
Formación Superior Universitaria, entre la Universidad y la Empresa, para facilitar la 
especialización laboral de los estudiantes de la Universidad y la adquisición de las competencias 
y conocimientos que les permitirán el ejercicio de la actividad profesional mediante el 
establecimiento de un proyecto formativo. 


SEGUNDA. La referida colaboración se llevará a efecto a partir de la firma del presente convenio 
y podrán ser destinatarios de la misma aquellos estudiantes matriculados en la Mención DUAL 
de un Máster Universitario de la Universidad de Almería. 


TERCERA. Las actividades que desempeñará en la Empresa el estudiante del Máster Universitario 
con mención DUAL serán consensuadas y reflejadas por las partes en el Anexo I. 


CUARTA. Los estudiantes serán informados del contenido de este Convenio, así como del 
Proyecto Formativo y Plan de Actividades, debiendo firmar antes del comienzo del curso, el 
Compromiso del Estudiantado en mención DUAL recogido en el Anexo II. 
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Logotipo de la entidad 
colaboradora 


QUINTA. El acceso y admisión al Máster Universitario con mención DUAL será regulado por los 
procedimientos establecidos por la Comisión del Distrito Único Universitario de Andalucía, 
aplicando los criterios de admisión verificados en la memoria del título oficial. 


SEXTA. Los estudiantes en Mención DUAL realizarán un contrato de formación en alternancia 
con la empresa conforme a la normativa vigente (artículo 11.2 del Estatuto de los Trabajadores). 


SÉPTIMA. La Empresa pondrá en conocimiento de la representación legal de las personas 
trabajadoras los acuerdos de cooperación educativa o formativa que contemplen la contratación 
formativa, incluyendo la información relativa a los planes y programas individuales, así como a los 
requisitos y las condiciones en las que se desarrollará la actividad de tutorización. 


OCTAVA. Los estudiantes tendrán la condición de trabajadores por cuenta ajena, a efectos de su 
inclusión en el Régimen General de la Seguridad Social, de conformidad con lo establecido en la 
legislación y normativa vigente. 


Para todas aquellas actividades de carácter formativo que desarrolle el estudiante en mención 
DUAL en la empresa, queda garantizada la responsabilidad civil de daños a terceros, por la póliza 
que la Universidad tiene suscrita a tales efectos. En caso de viajes al extranjero, deberá 
comunicarse a la Universidad, haciéndose la Empresa responsable de cubrir a los estudiantes con 
una póliza de seguro de viajes. 


NOVENA. En caso de que la Empresa ejerza la cancelación y supresión del contrato de formación 
en alternancia por alguno de los motivos de incumplimiento de contrato por parte del estudiante 
que contempla la normativa en vigor, se aplicará de oficio la cancelación de la mención DUAL, y 
el Centro al que esté adscrito el Máster Universitario, previo informe de la Comisión Académica 
del Máster Universitario, reasignará el estudiante al itinerario, especialidad o mención del propio 
Máster que estime conveniente, basándose en criterios académicos. 


DÉCIMA. Las acciones previstas en este Convenio se ejecutarán bajo la supervisión de una 
Comisión Paritaria de Seguimiento, integrada por dos representantes de la Universidad 
nombrados por el Rector y otros dos representantes de la Empresa. 


Esta Comisión tendrá las siguientes funciones: 


a) Elaboración del proyecto formativo. 
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b) Determinación de los mecanismos de tutorías por parte de la Empresa y de la Universidad, 
la designación del Tutor Profesional en la Entidad y el Tutor Académico en la Universidad y 
las tareas de los mismos. 


c) Supervisión de las actividades incluidas en el proyecto formativo. En este sentido, el 
incumplimiento, por parte del alumnado, de medidas de prevención de riesgos laborales o 
directrices técnicas dadas por la Empresa deberá ser sometido al conocimiento y resolución 
de la Comisión de Seguimiento. 


d) Ratificar la evaluación y calificación. 


e) Seguimiento y evaluación del presente Convenio y elaboración de propuestas de mejora 
para el desarrollo del mismo. 


f) Vigilancia del cumplimiento del proyecto formativo, que suscribirá la Empresa, la 
Universidad y el estudiante. 


g) Cuantas otras se consideren oportunas de forma consensuada por ambas entidades. 


La Comisión Paritaria de Seguimiento dictará sus normas internas de funcionamiento, debiéndose 
reunir cuando lo solicite alguna de las partes y, en todo caso, al menos una vez al año. 


UNDÉCIMA. El presente Convenio tiene naturaleza administrativa y tendrá una vigencia de un año 
a partir de la fecha de su firma, y se renovará tácitamente por períodos similares, hasta que se 
cumpla el plazo de renovación de la verificación del Máster Universitario, a no ser que una de las 
partes notifique a la otra el deseo de darlo por concluido, con una antelación de, al menos, tres 
meses de la fecha de finalización. En todo caso, se respetará el plazo máximo de vigencia de 
cuatro años.  


En cualquier momento, antes de la finalización del plazo previsto en el apartado anterior, los 
firmantes del Convenio podrán acordar unánimemente su prórroga hasta el siguiente plazo de 
renovación de la verificación del Máster Universitario, respetándose el plazo máximo de cuatro 
años adicionales.  


Asimismo, la finalización de este convenio tendrá lugar también si se dieran alguna de las 
condiciones siguientes: 


a) Mutuo acuerdo de las partes, recogido por escrito. 


b) Cualquier otra causa que impidiera su continuación, libremente apreciada por la Comisión 
Paritaria de Seguimiento. 
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En los casos de resolución anticipada del Convenio, la Comisión Paritaria de Seguimiento 
establecerá la forma de liquidación del mismo y, en todo caso, los efectos del Convenio 
proseguirán hasta que finalice el proyecto formativo que se regula en el mismo. 


La firma del presente Convenio deroga los que se hayan suscrito para el mismo o similar objeto. 


DUODÉCIMA. Las dudas en la interpretación, desarrollo y aplicación de este Convenio se 
analizarán en la Comisión Paritaria de Seguimiento. 


En el caso de que exista controversia o discrepancia sobre el desarrollo o interpretación del 
Convenio que no haya sido resuelta por la Comisión, cualquiera de las partes podrá someter 
dichas cuestiones con renuncia expresa a su propio fuero o al que en su caso pudiera 
corresponderle, a la jurisdicción de los Juzgados y Tribunales de Almería capital. 


DECIMOTERCERA. De conformidad con la Ley Orgánica 3/2018, de 5 de diciembre, de Protección 
de Datos Personales y garantía de los derechos digitales, así como con el Reglamento (UE) 
2016/679 del Parlamento Europeo y del Consejo de 27 de abril de 2016, relativo a la protección de 
las personas físicas en lo que respecta al tratamiento de datos personales y a la libre circulación 
de estos datos y por el que se deroga la Directiva 95/46/CE (Reglamento General de Protección 
de Datos), le informamos que la Universidad de Almería es la responsable del tratamiento de los 
datos de carácter personal recogidos al amparo del presente Convenio. 


La finalidad de la recogida y tratamiento de la información es la gestión del presente Convenio, 
así como el mantenimiento del contacto de ambas partes. La licitud del tratamiento de dichos 
datos se hará de acuerdo con el artículo 6.1.b) y e), del citado Reglamento General de Protección 
de Datos, así como al consentimiento prestado con la firma de este convenio. 


La Universidad de Almería no cederá o comunicará sus datos personales, salvo en los supuestos 
legalmente previstos o cuando fuere necesario para la prestación del servicio y que los datos 
serán conservados aun después de que hubiera cesado la referida relación con la Universidad, 
durante el tiempo que puedan ser requeridos por control o fiscalización de la entidad pública 
competente (Organismo de la Seguridad Social, Agencia Tributaria, Juzgados o Tribunales). 


En cualquier momento Ud. podrá ejercitar los derechos de acceso, rectificación, cancelación, 
supresión, oposición, limitación o portabilidad. Para ejercitar los derechos deberá presentar un 
escrito a: Secretaría General, Universidad de Almería, La Cañada de San Urbano, 04120 Almería. 
Deberá especificar cuál de estos derechos solicita sea satisfecho y, a su vez, deberá adjuntar la 
fotocopia del DNI o documento identificativo equivalente. En caso de que actuara mediante 
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CONVENIO DE COLABORACIÓN EDUCATIVA ENTRE LA UNIVERSIDAD DE ALMERÍA Y 
EMPRESA ALHÓNDIGA LA UNION, S.A., PARA EL DESARROLLO DE UN PROYECTO 
FORMATIVO EN EL MARCO DE UN MÁSTER UNIVERSITARIO CON MENCIÓN DUAL  


En Almería, firmado digitalmente 


REUNIDOS 


De una parte, D. Juan García García, Vicerrector de Postgrado, Empleabilidad y Relaciones con 
Empresas e Instituciones de la UNIVERSIDAD DE ALMERÍA, con domicilio social en Almería, Ctra. 
Sacramento, s/n, La Cañada de San Urbano, 04120, actuando por delegación del representante 
legal de la Universidad, el Rector, en virtud de la Resolución de 29 de octubre de 2019 de la 
Universidad de Almería por la que se determina la estructura de las áreas de funcionamiento del 
Rectorado y delegación de competencias (BOJA nº 214, de 6 de noviembre de 2019). 


Y de otra parte, D. Jesús Matías Barranco Martín como Representante Legal de EMPRESA 
Alhóndiga La Unión, S.A., con C.I.F.: A04191789 y domicilio en Ctra. Nac. 340, Km. 414, Pol. Ind. La 
Redonda, s/n, El Ejido, Almería, actuando en nombre y representación de la misma, para lo cual 
manifiesta estar debidamente facultado. 


Intervienen como tales y en la representación que ostentan se reconocen entre sí la capacidad 
legal necesaria para suscribir el presente convenio y 


EXPONEN 


Primero. El Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organización 
de las enseñanzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su calidad,  regula, en 
su artículo 22, la Mención DUAL en las enseñanzas universitarias oficiales, consistente en “un 
proyecto formativo común que se desarrolla complementariamente en el centro universitario y 
en una entidad colaboradora, que podrá ser una empresa, una organización social o sindical, una 
institución o una administración, bajo la supervisión y el liderazgo formativo del centro 
universitario, y cuyo objetivo es la adecuada capacitación del estudiantado para mejorar su 
formación integral y mejorar su empleabilidad.” 


Segundo. Los Estatutos de la Universidad, en su artículo 73.3 y 4 determinan que la Universidad 
promoverá la integración de docencia e investigación y la adaptación de estas actividades a las 
necesidades y demandas sociales y promoverá, mediante los convenios necesarios, la experiencia 
práctica del estudiante, como complemento y desarrollo de los conocimientos adquiridos durante 
el período de formación académica para lograr de esta manera una mejor integración posterior 
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en el mundo laboral. La Universidad de Almería se mantiene cerca de su entorno empresarial y 
social, con objeto de tener en cuenta sus necesidades a la hora de prestar sus servicios. 


Tercero. EMPRESA Alhóndiga La Unión, S.A., consciente de la necesidad de profesionales 
cualificados, así como de las posibilidades de desarrollo de enseñanzas universitarias, manifiesta 
su voluntad de contribuir a la mejora de la formación del alumnado de la Universidad, facilitando 
que se lleve a cabo una formación práctica actualizada y directamente relacionada con la 
actividad propia de su sector productivo, de tal manera que pueda alcanzar una competencia 
profesional con vistas a su futura incorporación al mundo laboral o empresarial.  


Cuarto. Con el fin de alcanzar estos objetivos y favorecer la implantación y el funcionamiento de 
las enseñanzas de formación superior universitaria, el presente Convenio establece las bases del 
acuerdo entre la Universidad y EMPRESA Alhóndiga La Unión, S.A., para la implantación de la 
Mención DUAL en un Máster Universitario, con objeto de que los estudiantes adquieran las 
competencias que les permitirán el ejercicio de la actividad profesional. 


En consecuencia, las partes antes citadas suscriben el presente Convenio con arreglo a las 
siguientes


CLÁUSULAS 


PRIMERA. El objeto del presente Convenio es establecer la colaboración en el campo de la 
Formación Superior Universitaria, entre la Universidad y la Empresa, para facilitar la 
especialización laboral de los estudiantes de la Universidad y la adquisición de las competencias 
y conocimientos que les permitirán el ejercicio de la actividad profesional mediante el 
establecimiento de un proyecto formativo. 


SEGUNDA. La referida colaboración se llevará a efecto a partir de la firma del presente convenio 
y podrán ser destinatarios de la misma aquellos estudiantes matriculados en la Mención DUAL 
de un Máster Universitario de la Universidad de Almería. 


TERCERA. Las actividades que desempeñará en la Empresa el estudiante del Máster Universitario 
con mención DUAL serán consensuadas y reflejadas por las partes en el Anexo I. 


CUARTA. Los estudiantes serán informados del contenido de este Convenio, así como del 
Proyecto Formativo y Plan de Actividades, debiendo firmar antes del comienzo del curso, el 
Compromiso del Estudiantado en mención DUAL recogido en el Anexo II. 
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QUINTA. El acceso y admisión al Máster Universitario con mención DUAL será regulado por los 
procedimientos establecidos por la Comisión del Distrito Único Universitario de Andalucía, 
aplicando los criterios de admisión verificados en la memoria del título oficial. 


SEXTA. Los estudiantes en Mención DUAL realizarán un contrato de formación en alternancia 
con la empresa conforme a la normativa vigente (artículo 11.2 del Estatuto de los Trabajadores). 


SÉPTIMA. La Empresa pondrá en conocimiento de la representación legal de las personas 
trabajadoras los acuerdos de cooperación educativa o formativa que contemplen la contratación 
formativa, incluyendo la información relativa a los planes y programas individuales, así como a los 
requisitos y las condiciones en las que se desarrollará la actividad de tutorización. 


OCTAVA. Los estudiantes tendrán la condición de trabajadores por cuenta ajena, a efectos de su 
inclusión en el Régimen General de la Seguridad Social, de conformidad con lo establecido en la 
legislación y normativa vigente. 


Para todas aquellas actividades de carácter formativo que desarrolle el estudiante en mención 
DUAL en la empresa, queda garantizada la responsabilidad civil de daños a terceros, por la póliza 
que la Universidad tiene suscrita a tales efectos. En caso de viajes al extranjero, deberá 
comunicarse a la Universidad, haciéndose la Empresa responsable de cubrir a los estudiantes con 
una póliza de seguro de viajes. 


NOVENA. En caso de que la Empresa ejerza la cancelación y supresión del contrato de formación 
en alternancia por alguno de los motivos de incumplimiento de contrato por parte del estudiante 
que contempla la normativa en vigor, se aplicará de oficio la cancelación de la mención DUAL, y 
el Centro al que esté adscrito el Máster Universitario, previo informe de la Comisión Académica 
del Máster Universitario, reasignará el estudiante al itinerario, especialidad o mención del propio 
Máster que estime conveniente, basándose en criterios académicos. 


DÉCIMA. Las acciones previstas en este Convenio se ejecutarán bajo la supervisión de una 
Comisión Paritaria de Seguimiento, integrada por dos representantes de la Universidad 
nombrados por el Rector y otros dos representantes de la Empresa. 


Esta Comisión tendrá las siguientes funciones: 


a) Elaboración del proyecto formativo. 
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b) Determinación de los mecanismos de tutorías por parte de la Empresa y de la Universidad, 
la designación del Tutor Profesional en la Entidad y el Tutor Académico en la Universidad y 
las tareas de los mismos. 


c) Supervisión de las actividades incluidas en el proyecto formativo. En este sentido, el 
incumplimiento, por parte del alumnado, de medidas de prevención de riesgos laborales o 
directrices técnicas dadas por la Empresa deberá ser sometido al conocimiento y resolución 
de la Comisión de Seguimiento. 


d) Ratificar la evaluación y calificación. 


e) Seguimiento y evaluación del presente Convenio y elaboración de propuestas de mejora 
para el desarrollo del mismo. 


f) Vigilancia del cumplimiento del proyecto formativo, que suscribirá la Empresa, la 
Universidad y el estudiante. 


g) Cuantas otras se consideren oportunas de forma consensuada por ambas entidades. 


La Comisión Paritaria de Seguimiento dictará sus normas internas de funcionamiento, debiéndose 
reunir cuando lo solicite alguna de las partes y, en todo caso, al menos una vez al año. 


UNDÉCIMA. El presente Convenio tiene naturaleza administrativa y tendrá una vigencia de un año 
a partir de la fecha de su firma, y se renovará tácitamente por períodos similares, hasta que se 
cumpla el plazo de renovación de la verificación del Máster Universitario, a no ser que una de las 
partes notifique a la otra el deseo de darlo por concluido, con una antelación de, al menos, tres 
meses de la fecha de finalización. En todo caso, se respetará el plazo máximo de vigencia de 
cuatro años.  


En cualquier momento, antes de la finalización del plazo previsto en el apartado anterior, los 
firmantes del Convenio podrán acordar unánimemente su prórroga hasta el siguiente plazo de 
renovación de la verificación del Máster Universitario, respetándose el plazo máximo de cuatro 
años adicionales.  


Asimismo, la finalización de este convenio tendrá lugar también si se dieran alguna de las 
condiciones siguientes: 


a) Mutuo acuerdo de las partes, recogido por escrito. 


b) Cualquier otra causa que impidiera su continuación, libremente apreciada por la Comisión 
Paritaria de Seguimiento. 
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En los casos de resolución anticipada del Convenio, la Comisión Paritaria de Seguimiento 
establecerá la forma de liquidación del mismo y, en todo caso, los efectos del Convenio 
proseguirán hasta que finalice el proyecto formativo que se regula en el mismo. 


La firma del presente Convenio deroga los que se hayan suscrito para el mismo o similar objeto. 


DUODÉCIMA. Las dudas en la interpretación, desarrollo y aplicación de este Convenio se 
analizarán en la Comisión Paritaria de Seguimiento. 


En el caso de que exista controversia o discrepancia sobre el desarrollo o interpretación del 
Convenio que no haya sido resuelta por la Comisión, cualquiera de las partes podrá someter 
dichas cuestiones con renuncia expresa a su propio fuero o al que en su caso pudiera 
corresponderle, a la jurisdicción de los Juzgados y Tribunales de Almería capital. 


DECIMOTERCERA. De conformidad con la Ley Orgánica 3/2018, de 5 de diciembre, de Protección 
de Datos Personales y garantía de los derechos digitales, así como con el Reglamento (UE) 
2016/679 del Parlamento Europeo y del Consejo de 27 de abril de 2016, relativo a la protección de 
las personas físicas en lo que respecta al tratamiento de datos personales y a la libre circulación 
de estos datos y por el que se deroga la Directiva 95/46/CE (Reglamento General de Protección 
de Datos), le informamos que la Universidad de Almería es la responsable del tratamiento de los 
datos de carácter personal recogidos al amparo del presente Convenio. 


La finalidad de la recogida y tratamiento de la información es la gestión del presente Convenio, 
así como el mantenimiento del contacto de ambas partes. La licitud del tratamiento de dichos 
datos se hará de acuerdo con el artículo 6.1.b) y e), del citado Reglamento General de Protección 
de Datos, así como al consentimiento prestado con la firma de este convenio. 


La Universidad de Almería no cederá o comunicará sus datos personales, salvo en los supuestos 
legalmente previstos o cuando fuere necesario para la prestación del servicio y que los datos 
serán conservados aun después de que hubiera cesado la referida relación con la Universidad, 
durante el tiempo que puedan ser requeridos por control o fiscalización de la entidad pública 
competente (Organismo de la Seguridad Social, Agencia Tributaria, Juzgados o Tribunales). 


En cualquier momento Ud. podrá ejercitar los derechos de acceso, rectificación, cancelación, 
supresión, oposición, limitación o portabilidad. Para ejercitar los derechos deberá presentar un 
escrito a: Secretaría General, Universidad de Almería, La Cañada de San Urbano, 04120 Almería. 
Deberá especificar cuál de estos derechos solicita sea satisfecho y, a su vez, deberá adjuntar la 
fotocopia del DNI o documento identificativo equivalente. En caso de que actuara mediante 
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1.2. Justificación del título 
 


1.2.1. Justificación del interés del título 


1) Interés académico, científico o profesional del mismo 


 
Según informe de la Asociación Española de Bioempresas (ASEBIO, 2023; 


https://asebio.com/sites/default/files/2024-06/Informe%20AseBio%202023_0.pdf), en España, durante el año 2022 el 


sector biotecnológico invirtió cerca de 1.038 millones de euros en I+D. En 2021 aumentó un 11,5% el número de empresas 


que componen el sector, de las que 898 son empresas estrictamente biotecnológicas. Entre las compañías con actividad 


exclusivamente biotecnológica, el 50% se dedican al área de la salud humana, el 39% a la alimentación, el 15,4% a la 


agricultura y a la producción forestal, el 13,5% la salud animal y acuicultura, el 11,2% al medioambiente y el 11,1% a la 


industria. La actividad de las empresas biotech ha generado más de 11.000 millones de renta, lo que supone el 1% del PIB 


nacional y su facturación de más de 13.000 millones de euros, sube al 1,1% del PIB. Además, aportan más de 4.500 millones 


de euros de impacto en la recaudación fiscal, el 0,4% del PIB y contribuyeron con 118.000 empleos, el 0,65% del total del 


empleo nacional. El sector es de los pocos sectores que aumentaron el crecimiento en la producción, las biotech lo hicieron 


en un 7,8%. Las empresas de biotecnología son el sector con mayor porcentaje de investigadores sobre el total de 


empleados, después de las empresas de servicios de I+D, con un 14,62% de investigadores sobre el total de ocupados. En 


el ranking de mujeres dedicadas a actividades de I+D sobre el total del personal en I+D, las empresas biotech mantienen la 


tercera posición, con un 58%, y en el ranking de investigadoras sobre el total de empleo, mantienen la segunda posición, 


con el 7,52%. También la ASEBIO señala en este informe que la biotecnología sigue interesando a jóvenes estudiantes, y 


que el número de matriculados en estudios universitarios en biotecnología en el último periodo supera los 8.900 alumnos, 


donde el 62% son mujeres. La ciencia del sector biotecnológico de nuestro país es excelente, ya que ocupa el noveno puesto 


en el ranking mundial, y sus innovaciones tienen una repercusión global. 


 
El creciente interés que en los últimos años ha despertado la biotecnología, tanto en los medios académicos como en 


la actividad económica, se ha traducido en una proliferación de empresas de base biotecnológica así como en una apuesta 


decidida de las Administraciones Estatal y Europea por el desarrollo de la formación e investigación en este ámbito. En el 


informe “Estrategia Española de Ciencia, Tecnología e Innovación (2021-2027)” (https://www.ciencia.gob.es/Estrategias- 


y-Planes/Estrategias/Estrategia-Espanola-de-Ciencia-Tecnologia-e-Innovacion-2021-2027.html)  del  Ministerio  de 


Ciencia, Innovación y Universidades, que articula la política de I+D+I nacional con el Programa Marco de Ciencia e 


Innovación de la UE, Horizonte Europa (2021-2027), también se hace eco del papel de la biotecnología en el desarrollo de 


nuestra sociedad. En este sentido, España ha hecho suyas las prioridades definidas por la Comisión Europea, por un lado, 


i) mediante la aprobación del “Plan de Acción para la Implementación de la Agenda 2030: Hacia una Estrategia Española 


de Desarrollo Sostenible” y, por otro, ii) mediante la inclusión de la Transición Ecológica y el reto demográfico, la atención 


sanitaria, la conectividad y la digitalización, el medio rural, la economía circular y la Inteligencia Artificial como áreas 


fundamentales de la política de Estado. 


 
En concreto, los objetivos específicos del Pilar II de Horizonte Europa son generar conocimiento, intensificar la 


repercusión de la investigación y la innovación (I+I) en la elaboración y aplicación de las políticas de la Unión, así como 


en el apoyo a estas políticas, y favorecer el acceso y la adopción de soluciones innovadoras en la industria europea, en 


especial en las pymes, y en la sociedad, para hacer frente a los desafíos mundiales, incluido el cambio climático y los 


Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS). Para maximizar la repercusión, la flexibilidad y las sinergias, las actividades de 


I+I se organizan en seis clústeres, dos de ellos presentan una clara vinculación con la biotecnología; i) salud y el vi) 


recursos alimentarios, bioeconomía, recursos naturales, agricultura y medio ambiente. En éstos, la biotecnología 


representa una herramienta fundamental para afrontar los grandes retos a los que se enfrenta nuestra sociedad para avanzar 


en la búsqueda de soluciones capaces de dar respuesta a las demandas, tanto presentes como futuras, resultantes del 


importante proceso de cambio y transformación que vivimos. Campos relevantes de la biotecnología en Horizonte Europa 


son temas docentes abordados en el Máster de Biotecnología Industrial y Agroalimentaria. 


 
Cabe señalar que el Título se enmarca dentro las líneas estratégicas que se establecieron por la Universidad de 


Almería ya hace casi una década (https://www.ual.es/plan-estrategico/historico/planestrategico/lineas), y que van dirigidas 


a la potenciación de estudios oficiales de postgrado, y al incremento y mejora de la oferta en la formación de los estudiantes, 


así como en la cooperación  al desarrollo de la investigación de calidad en los campos emergentes de nuestro entorno. 


 
Desde que su implantación en el curso 2010-2011, el Máster de Biotecnología Industrial y Agroalimentario ha 


tenido como finalidad contribuir a potenciar   el desarrollo de una bioeconomía basada en el conocimiento científico que 


mejore la competitividad de nuestras empresas en  los sectores bioindustrial, agroalimentario y de la salud, y que protejan 


y mejoren el medio ambiente. Desde la primera edición, el máster ha despertado un interés destacable en los estudiantes 


que desean completar su formación en aspectos relacionados con la biotecnología industrial y agroalimentaria. Prueba de 


ello son el elevado número de solicitudes que se reciben en cada edición para cubrir las 30 plazas que se ofertan. A título 


de ejemplo, en las cinco últimas ediciones el número de estudiantes que realizan preinscripción al máster se sitúa sobre las 


200, contabilizando el tal de recibidas en las tres fases de admisión, además, un número importante de estudiantes selecciona 


al Máster en Biotecnología Industrial y Agroalimentaria entre sus tres primeras opciones. Otro aspecto que destaca es 
el elevado número de estudiantes de universidades internacionales que solicitan acceso al máster. En general, una cuarta 
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parte de las solicitudes de acceso que se reciben son de estudiantes internacionales. De igual forma, el interés de estudiantes 


nacionales que cursaron sus estudios de Grado o Máster en otras universidades distintas a la Universidad de Almería 


también es notable, ya que suponen entre el 50-60% de los estudiantes que formalizan matrícula en cada edición de este 


Título. 


 
La UAL durante los años en los que se ha venido impartiendo el Máster de Biotecnología Industrial y 


Agroalimentaria ha seguido fortaleciendo aspectos clave que la capacitan para ofertar una formación de calidad en este 


ámbito, entre ellos se destacan: 


 
Por un lado, profesorado   con experiencia  docente e  investigadora de excelencia en diferentes aspectos de la 


biotecnología. En este sentido, varios profesores que imparten docencia en el Máster se posicionan entre los más citados 


en el “Ranking del Grupo DIH”, basado en la puntuación del Institut of Scientific Information, y en el “Ranking of the 


World Scientists: World´s Top 2% Scientists”, de la Universidad de Stanford, que identifica a los investigadores más 


influyentes, cuyos trabajos han sido los más citados durante su carrera científica. Su trayectoria hasta el momento ha sido 


de gran prestigio internacional, y están situados como referentes mundiales en sus respectivos campos de trabajo al realizar 


aportaciones muy significativas para el avance científico. Haciendo una referencia breve de cada uno, por ejemplo, centran 


sus investigaciones en la biotecnología de microalgas marinas, en la desalación y utilización de microalgas para la 


depuración de aguas y obtención de bioproductos de interés para alimentación humana y animal, y aplicación agrícola, en 


investigaciones sobre tecnologías de regeneración de aguas para su uso en riego o en estudios para la modelización digestiva 


de animales de producción. 


 
Además, existe una relación estrecha con un tejido empresarial que se caracteriza por su dinamismo y carácter 


emprendedor, ampliamente demostrado en el ámbito de la agricultura más moderna y productiva. Desde la primera edición 


del máster se estableció una imbricación sólida del máster con el tejido empresarial que posibilita la realización de prácticas 


externas en un abanico amplio y diverso de empresas biotecnológicas agroindustriales, y que permite un flujo bidireccional 


desde la universidad hacia las empresas para conectar a los estudiantes con el mundo empresarial, y para que las empresas 


puedan participar en la formación de los propios estudiantes en función de sus necesidades. De este modo, a lo largo de las 


catorce ediciones del máster esta conexión universidad-empresa se ha reforzado, e incluso el interés de las empresas por 


participar en la formación de los estudiantes se materializa a través de un programa específico de la Universidad de Almería 


que se denomina Talento D-UAL (https://www.ual.es/empleabilidad/empleabilidad/programa-talento/talento-dual) cuyo 


objetivo último es permitir a los estudiantes aplicar y complementar los conocimientos adquiridos en su formación 


académica, favoreciendo la adquisición de competencias que le preparen para el ejercicio de actividades profesionales, 


faciliten su empleabilidad y fomenten su capacidad de emprendimiento. En las últimas cinco ediciones los estudiantes del 


máster han participado de forma continuada en este programa en el que parte de su formación académica se desarrolla en 


el seno de las empresas. En relación con esto último, la modificación que se solicita pretende avanzar un paso más allá para 


poder afianzar la conexión del máster con el tejido industrial a través de la implantación de una mención DUAL. 


 
Por otra parte, hay que destacar que adicionalmente al Máster, el Grado en Biotecnología 


(https://www.ual.es/estudios/grados/presentacion/4915 ) y el Programa de Doctorado en Biotecnología y Bioprocesos 


Industriales Aplicados a la Agroalimentación y Medioambiente (https://www.ual.es/universidad/centros/eidual/programas- 


de-doctorado/biotecnologia-bioprocesos-8903 


) permiten a los estudiantes poder consolidar una formación integral en el campo de la Biotecnología. El Máster en 


Biotecnología Industrial y Agroalimentaria está diseñado para proporcionar los conocimientos específicos que sustentarán 


las líneas de investigación a desarrollar en el ámbito del Programa de Doctorado referido anteriormente. Actualmente este 


programa de doctorado cuenta con 41 estudiantes matriculados (media de los tres últimos cursos académicos), entre ellos, 


estudiantes egresados del Máster. 


 
El Máster consta de tres especialidades formativas; a) Bioprocesos y Biotecnología Industrial, b) 


Bioagroeconomía y Biotecnología de Alimentos, y c) General. Se ha constatado que en las catorce ediciones del Máster 


ningún alumno ha cursado la especialidad General, y por ello se pretende simplificar su estructura eliminándola, pero 


manteniendo la misma estructura en el plan de estudios. 


 
Por los motivos expuestos, la modificación del Máster de Biotecnología Industrial y Agroalimentaria pretende la i) 


adaptación del Máster al nuevo Real Decreto (RD) 822/2021, de 28 de septiembre, ii) integrar la mención DUAL y, 


iii) suprimir la especialidad General en el Plan de Estudios. 


 
El desarrollo del plan formativo dota al titulado del Máster en Biotecnología Industrial y Agroalimentaria  de una 


capacitación adecuada para el desarrollo de su actividad profesional, que siempre se desarrollará: a) desde el respeto a los 


derechos fundamentales y de igualdad entre hombres y mujeres, b) desde el respeto y promoción de los Derechos 


Humanos y los principios de accesibilidad universal y diseño para todos (según el RDL 1/2013 por el que se aprueba 


el Texto Refundido de la Ley General de derechos de las personas con discapacidady de su inclusión social), c) de acuerdo 


con los valores propios de una cultura de paz y de valores democráticos. 


 
2) Referentes externos 
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Para la implantación del Máster en Biotecnología Industrial y Agroalimentaria en su día se tomaron de referencia 


otros planes de estudios de Másteres en Biotecnología u otros afines de otras universidades nacionales e internacionales. 


Hoy en día, este máster está bien consolidado e incluso es un referente externo para otros másteres similares de implantación 


más reciente (https://www.unex.es/conoce-la-uex/centros/ciencias/titulaciones/info/presentacion?id=0134). 


 
Según el ranking publicado por El Diario EL MUNDO (Especiales: "Los Ranking de El Mundo 2022/23”), donde 


se analizan más de 1.000 titulaciones de Másteres en toda España y se seleccionan a los 250 mejores programas, el Máster 


en Biotecnología Industrial y Agroalimentaria de la UAL figura en cuarta posición de los mejores estudios de 


posgrado de nuestro país en la categoría de Ciencia y Tecnología. 


 
3) Descripción de los procedimientos de consulta internos 


 
El Título dispone de un Sistema de Garantía de Calidad (SGC), que es un conjunto de herramientas para asegurar 


la calidad interna del mismo. El SGC está implantado en el Centro al que pertenece y su objetivo principal es la mejora 


continua de los títulos que en él se imparten. Para ello la Comisión de Calidad del Centro anualmente analiza la información 


relevante, pone en marcha acciones que aseguren la mejora y hace públicos los resultados 


(https://www.ual.es/estudios/masteres/presentacion/calidad/7098). Por su parte la Comisión Académica del Máster se 


reúne regularmente para analizar los resultados de la evaluación del Título, y establecer estrategias para reforzar las 


debilidades que se detectan. Es preciso destacar que la evaluación se hace mediante encuestas que incluyen tanto al 


profesorado como al estudiantado. 


 
A partir de la información recogida a lo largo de las distintas ediciones de Máster se evidencia i) que la conexión del 


máster con el tejido biotecnológico empresarial es robusta dado que existe un abanico diverso y amplio de empresas o 


instituciones en las que los estudiantes pueden realizar su prácticas externas, ii) que hay un interés notable por parte de las 


empresas para participar en la formación de los estudiantes, y iii) que los estudiantes del Máster participan en el programa 


Talento D-UAL que se considera muy relevante para justificar el hecho de incluir en el máster una mención DUAL para 


reforzar la conexión con el tejido empresarial a la hora de que puedan aplicar y complementar los conocimientos adquiridos 


en su formación académica, favoreciendo la adquisición de competencias que les preparen para el ejercicio de actividades 


profesionales y les faciliten su faciliten su empleabilidad y fomenten su capacidad de emprendimiento. Otro de los aspectos 


que se plantea es suprimir la especialidad General ya que ningún estudiante la ha cursado hasta la fecha. Un tercer 


aspecto, a modificar es unificar los dos prácticums en una sola asignatura que pasa a denominarse “Prácticas Externas 


en Empresas/Instituciones”. Ninguna de los cambios implica una modificación que afecte al funcionamiento y la 


viabilidad del Máster ya que en esencia mantiene su estructura básica original. 


 
Para abordar la modificación se ha constituida una Comisión Plenaria nombrada por el centro responsable del Título, 


y que está constituida por el Decano del centro (o persona en quién delegue), el coordinador del Máster, cuatro docentes de 


las áreas mayoritarias, dos docentes de las áreas minoritarias, dos estudiantes, un estudiante egresado, un miembro de la 


Comisión de Calidad del Centro, un miembro del PTGAS y un empleador. En dos sesiones de la Comisión Plenaria se ha 


abordado y aprobado la modificación del Plan de Estudios considerando todos los aspectos arriba mencionados. 


 
4) Descripción de los procedimientos de consulta externos 


 
Desde su implantación el Máster se alineó con los planes estratégicos de la Universidad de Almería, y actualmente 


sigue con esta misma directriz. Las empresas son encuestadas anualmente en relación con todos los aspectos relacionados 


con las prácticas externas, y esta información es analizada por la Comisión de Calidad del Centro y la Comisión Académica 


del Máster para abordar su mejora. En los últimos años se ha evidenciado que hay un interés creciente por parte del tejido 


industrial que colabora en el Máster para reforzar la conexión y complementariedad del binomio empresa-universidad con 


el objetivo de fortalecer la formación y empleabilidad de los estudiantes. Además, en este Máster se cuenta habitualmente 


y de forma regular con profesores invitados de empresas del sector biotecnológico que participan en la docencia del 


Máster, y que enriquecen y aportan ideas para la mejora continua del mismo. 


 
Cabe señalar que hay ya otras universidades españolas que imparten Másteres directamente relacionados con la 


Biotecnología, en nuestro entorno (la Comunidad Autónoma de Andalucía), universidades como la Universidad de Granada 


imparten Másteres similares con una orientación básicamente enfocada a la formación de investigadores 


(https://masteres.ugr.es/biotecnologia/informacion/presentacion ) y en la Universidad de Málaga se coordina el Máster 


Interuniversitario en Biotecnología Avanzada (Universidad Internacional de Andalucía (UNIA) - Universidad de Málaga 


(coordinadora) - Instituto Andaluz de Biotecnología (IAB)) ( https://www.uma.es/master-en-biotecnologia- 


avanzada/cms/menu/informacion-general /)  centrado en la aplicación de los avances de la biotecnología en campos tan 


importantes para el desarrollo humano como la alimentación, medicina, medio ambiente y agricultura. En concreto el 


Máster en Biotecnología Industrial y Agroalimentaria es uno de lo mejor valorados en su categoría a nivel nacional. 
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Máster Universitario en Biotecnología Industrial y Agroalimentaria por la Universidad de 
Almería 
 
Relación de respuestas, actuaciones y cambios introducidos en la Memoria de la Titulación 
con motivo de la evaluación realizada por la ACCUA en su Informe: 
 


CRITERIO 1: Descripción, objetivos formativos y justificación el Título 


MODIFICACION 1: - Se debe incluir una adenda al convenio general de formación dual para 
completar el convenio genérico. Debe indicarse el número de plazas disponibles para la 
mención dual. 
Se incluye la Adenda solicitada a los convenios ya adjuntados. 
Por lo expuesto, se entiende satisfecho su requerimiento. 
 


MODIFICACION 2: - Debe indicarse el número de plazas disponibles para la mención dual. 


 
En el documento Anexo relativo a la mención Dual ya se señalaba que son 6 plazas, para 
evitar confusiones se incluye también la información en el anexo de los convenios. 
 
                           6 plazas. Entidades colaboradoras /empresas: 
 


Entidad colaboradora Oferta de plazas 


ENZA ZADEN 1 
SEEDS FOR INNOVATION 1 
LAB 1 
BIORIZON BIOTECH 1 
LA UNIÓN 1 
FUNDACIÓN CAJAMAR 1 


 
https://www.ual.es/download_file/147313/0 
 
Por lo expuesto, se entiende satisfecho su requerimiento. 


 


 
 
 


CRITERIO 3: Admisión, reconocimiento y movilidad 


MODIFICACION 1:- Se deben concretar los requisitos necesarios para el reconocimiento de 
créditos por experiencia laboral y profesional, especificando: 1) el tiempo mínimo que sería necesario para obtener el reconocimiento 
total, teniendo en cuenta que se debe exigir un mínimo de 6 meses de experiencia laboral y/o profesional, debidamente justificada, 
desarrollando actividades relacionadas con la asignatura o asignaturas que se pretenden convalidar. Cada crédito reconocido 
corresponderá a un mínimo de dos meses de desempeño a tiempo completo. 2) el tipo de experiencia laboral y/o profesional que 
podrá ser reconocida, y 3) qué parte del plan de estudios quedaría afectada por el reconocimiento. 


En el Apartado 3.2 de la memoria, salvo error u omisión, ya se incluía expresamente la 
normativa y la regulación específica que tiene aprobada la UAL para el reconocimiento de la 
experiencia laboral y/o profesional.  
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Los art. 8 y 9, expresamente citados en el apartado de la memoria recogen que, con carácter 
general, la experiencia profesional tiene su reconocimiento natural en los ECTS 
correspondientes a las prácticas externas del grado, y que preferentemente no será valorable 
para el reconocimiento de créditos de otras asignaturas del título. Lo que no es óbice para que 
si, y sólo si, se acreditan cualitativamente en forma las competencias exigidas pueda otorgarse 
el reconocimiento de otra asignatura que tenga asociadas dichos resultados de aprendizaje. 
Del mismo modo, se fija el criterio cuantitativo de un mínimo de 25 horas de actividad 
correspondiente a experiencia laboral por cada crédito reconocido.  
 
El máximo reconocido de 9 ECTS, es un máximo potencial, condicionado a que se den las 
circunstancias de un caso concreto que cumpla con los requerimientos cuantitativos y 
cualitativos de los citados artículos y que será valorado conforme al también procedimiento 
legalmente establecido por el art. 16 de la normativa, que con tal fin requiere: 
 


i. Informe de Vida Laboral expedido por la Tesorería General de la Seguridad Social en 
el que se acredite el nombre de la empresa o empresas y la antigüedad laboral en el 
grupo de cotización correspondiente.  
ii. En caso de trabajador autónomo o por cuenta propia, se deberá aportar certificación 
de la Tesorería General de la Seguridad Social de los periodos de alta en la Seguridad 
Social en el régimen especial correspondiente y descripción de la actividad desarrollada 
y tiempo en el que se ha realizado.  
iii. Memoria con la descripción detallada de las actividades o tareas desempeñadas y el 
tiempo durante el que se desarrollaron.  
iv. Certificados de empresa acreditativos de las tareas anteriores y cualquier otro 
documento que permita comprobar y avalar la experiencia alegada y su relación con 
las competencias inherentes al título para el que se solicita el reconocimiento de 
créditos. 


 
Así pues, el estudiantado tiene derecho a solicitar el reconocimiento de créditos ECTS por su 
experiencia profesional, según lo establece el artículo 10.5 del Real Decreto 822/2021. Este 
derecho se aplica en la Universidad de Almería (UAL) según su normativa específica que 
determina la motivación y procedimiento para el mismo. Esta normativa también está 
enlazada y actualizada en el Punto 3.2 de la memoria.  
En atención a su requerimiento se ha revisado la información ya incluida, y revisado su 
redacción para incidir y clarificar los puntos señalados en su informe:  
 


 


“Se procederá al reconocimiento y transferencia de créditos según lo 


previsto en el R.D. 822/2021 y la normativa de Reconocimiento de 


Créditos de la Universidad de Almería . 
El procedimiento general puede consultarse en la página web del título: 


https://www.ual.es/estudios/masteres/presentacion/plandeestudios/recon


ocimientos/7141 


El estudiantado tiene derecho a solicitar el reconocimiento de créditos 


ECTS por su experiencia profesional, según lo establece el artículo 


10.5 del Real Decreto 822/2021. Este derecho se aplica en la Universidad 


de Almería (UAL) de acuerdo con la Normativa de Reconocimiento de ECTS 


de la UAL, aprobada por su Consejo de Gobierno el 15 de febrero de 2022, 


específicamente en sus artículos 8 y 9. 


El reconocimiento de créditos por experiencia profesional estará sujeto 


a la acreditación de que la experiencia profesional aportada cumpla, en 


tiempo y forma, con los resultados de aprendizaje específicos de la 
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asignatura correspondiente, con preferencia a las prácticas externas 


del grado. Como mínimo, se exige un mínimo de 25 horas de trabajo 


efectivo por ECTS a reconocer siempre que concurran los restantes 


requisitos.  


El reconocimiento conjunto de experiencia profesional y títulos propios 


está limitado a un máximo de 9 ECTS, según el RD 822/2021. Este máximo 


solo se alcanzará si la experiencia profesional acredita los resultados 


de aprendizaje de las asignaturas del máster, incluyendo los 12 ECTS de 


prácticas externas, y cumple con un mínimo de 900 horas. 


El máximo de 9 ECTS contemplado por el RD 822/2021 que condiciona el 


reconocimiento conjunto de experiencia profesional y títulos propios 


sólo se podrá alcanzar cuando se acredite una experiencia profesional 


equivalente que reúna por una parte los resultados de aprendizaje de 


las asignaturas correspondientes del grado (lo que necesariamente 


incluiría los 12 ECTS de prácticas externas del máster) y alcancen el 


mínimo de las 900 horas requeridas.  


El poder solicitar el reconocimiento de ECTS por la experiencia 


profesional o títulos propios es un derecho del estudiantado reconocido 


en el art. 10.5 del Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el 


que se establece la organización de las enseñanzas universitarias y del 


procedimiento de aseguramiento de su calidad (art. 6.3 del derogado RD 


1393/2007). 


Con carácter general, podría afirmarse que la experiencia profesional 


tiene su reconocimiento natural en los ECTS correspondientes a las 


prácticas externas, y preferentemente no será valorable para el 


reconocimiento de créditos de otras asignaturas del título.  


Dicho derecho se aplica y hace efectivo en la UAL de conformidad con la 


Normativa de Reconocimiento de ECTS de la UAL aprobada por Acuerdo de 


su Consejo de Gobierno de Resolución de 15-02-2022, Arts. 8 y 9:  


Artículo 8. Créditos obtenidos en estudios universitarios no 


oficiales 


1. Las solicitudes de reconocimiento de créditos basadas en 


estudios superados en títulos universitarios que no tengan 


carácter oficial (Grados y Másteres propios), se resolverán 


teniendo en cuenta la adecuación entre las competencias y 


conocimientos adquiridos en las materias superadas y los 


previstos en el plan de estudios del título oficial de destino, 


indicándose las materias o asignaturas que se considerarán 


superadas por el interesado y que, por lo tanto, no estarán 


obligados a cursar. 


2. El número de créditos que sean objeto de reconocimientos a 


partir de los estudios universitarios no oficiales y de 


experiencia profesional o laboral acreditada prevista en el 


artículo 9 no podrá ser superior, en su conjunto, al 15% del 


total de créditos que constituye del plan de estudios de destino. 


No obstante, lo anterior, los créditos procedentes de títulos 


propios podrán, excepcionalmente, ser objeto de reconocimiento 


en un porcentaje superior al señalado en el párrafo anterior o, 


en su caso, ser objeto de reconocimiento en su totalidad siempre 


que el correspondiente título propio haya sido extinguido y 


sustituido por un título oficial de conformidad con la memoria 


aprobada del mismo. 


Artículo 9. Acreditación de experiencia laboral y profesional 


relacionada con las competencias propias de un título oficial 


1. La experiencia laboral y profesional podrá ser reconocida en 


forma de créditos computables a efectos de la obtención de un 


título oficial siempre que se acrediten competencias relacionadas 


con las propias de dicho título oficial. 


2. De manera preferente, siempre que el plan de estudios de 


destino contemple la posibilidad o necesidad de realizar 


prácticas externas o las asignaturas optativas que pudieran 


sustituir a las mismas, el reconocimiento de créditos por 


experiencia laboral o profesional se aplicará a este tipo de 


materias. 


3. Asimismo, podrán reconocerse por prácticas curriculares 


aquellas prácticas extracurriculares que hayan sido gestionadas 


desde la Universidad de Almería o cualquier otra universidad, al 


amparo del mismo título para el que se solicita el reconocimiento, 
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siempre y cuando así lo estime la comisión docente del Centro en 


función del programa formativo acreditado de las mismas y de su 


relación con las competencias inherentes al título. 


4. El número de créditos que sea objeto de reconocimiento a partir 


de experiencia profesional o laboral acreditada y de los estudios 


universitarios no oficiales previstos en el artículo 8 no podrá 


ser superior, en su conjunto, al 15% del total de créditos que 


constituye del plan de estudios de destino. Igualmente, el 


reconocimiento de ambos tipos de créditos no incorporará 


calificación de los mismos, por lo que no computarán a efectos 


de baremación del expediente académico. 


Dentro de este límite, se requerirá de un mínimo de 25 horas de 


actividad correspondiente a experiencia laboral por cada crédito 


reconocido. 


Los citados requisitos también quedan reflejados también en el Art.16 


relativo al procedimiento para el reconocimiento: 


Artículo 16. Solicitudes de reconocimiento y transferencia de 


créditos 


1. Los expedientes de reconocimiento y transferencia de créditos 


se tramitarán a solicitud del estudiante interesado, quien deberá 


aportar la documentación justificativa de los créditos superados 


en la titulación de origen, acreditaciones de actividades y 


formación universitaria no oficial, y acreditaciones de 


experiencia laboral y profesional, en su caso. 


2. Las solicitudes de reconocimiento de créditos tendrán su 


origen en actividades realizadas o asignaturas superadas; en 


ningún caso, en asignaturas previamente reconocidas. 


3. Las solicitudes se presentarán a través de los medios 


telemáticos habilitados por la Universidad, dirigidos al Servicio 


de Atención Integral al Estudiante en los plazos establecidos. 


La CRT aprobará, cada curso académico, el calendario de plazos 


para tramitación y gestión de solicitudes de reconocimiento y 


transferencia, que se publicará en la normativa de matrícula 


oficial del curso. 


4. El Servicio de Gestión Académica de Alumnos de la Universidad 


de Almería tendrá publicado el modelo de solicitud y la 


documentación que acompañará a la misma. 


a) En el caso de estudios universitarios nacionales o extranjeros 


cursados, estudios superiores no universitarios u otros estudios 


no oficiales, se aportará la siguiente documentación: 


i. Certificación académica personal de los estudios realizados 


expedida por el Centro de origen, en la que se haga constar la 


denominación de las asignaturas superadas y la calificación 


obtenida en cada una de ellas. 


ii. Los programas de las asignaturas o guías docentes, avaladas 


por el órgano responsable de origen, donde se refleje los 


contenidos y competencias adquiridos y donde conste la carga 


lectiva en créditos (LRU o ECTS) o, en su defecto, el número de 


horas semanales y el carácter anual o cuatrimestral de las 


asignaturas. En ambos casos, deberá constar la fecha 


correspondiente al curso académico en el que se haya cursado la 


asignatura. 


Los programas de las asignaturas o guías docentes serán 


sustituidos por los enlaces a los sitios oficiales donde se 


encuentren publicados, siempre que pertenezcan a planes de 


estudios cursados en el territorio nacional y en vigor en la 


fecha de la solicitud. 


iii. El plan de estudios al que pertenecen y denominación del 


título. 


iv. Copia del título obtenido, en su caso. 


v. Cuando se aporten estudios extranjeros, la documentación debe 


estar expedida por las autoridades competentes para ello, deberá 


presentarse debidamente legalizada (salvo en el caso de 


Instituciones de Estados miembros de la Unión Europea o 


signatarios del Acuerdo sobre el Espacio Económico Europeo) y, 


en su caso, traducida al castellano. 


vi. En los casos del apartado anterior, se deberá aportar también 


información del sistema universitario de calificaciones del país 
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de origen o escala de calificaciones, indicando obligatoriamente 


la nota mínima para aprobar y los puntos en que se basa la escala 


e intervalos de puntuación. 


vii. Cuando los estudios previamente cursados pertenezcan a la 


Universidad de Almería, no será necesaria la presentación de 


certificación académica alguna, ya que los datos necesarios se 


recabarán de oficio por el Servicio de Atención Integral al 


Estudiante. 


b) Para la acreditación de experiencia laboral o profesional se 


deberá aportar: 


i. Informe de Vida Laboral expedido por la Tesorería General de 


la Seguridad Social en el que se acredite el nombre de la empresa 


o empresas y la antigüedad laboral en el grupo de cotización 


correspondiente. 


ii. En caso de trabajador autónomo o por cuenta propia, se deberá 


aportar certificación de la Tesorería General de la Seguridad 


Social de los periodos de alta en la Seguridad Social en el 


régimen especial correspondiente y descripción de la actividad 


desarrollada y tiempo en el que se ha realizado. 


iii. Memoria con la descripción detallada de las actividades o 


tareas desempeñadas y el tiempo durante el que se desarrollaron. 


iv. Certificados de empresa acreditativos de las tareas 


anteriores y cualquier otro documento que permita comprobar y 


avalar la experiencia alegada y su relación con las competencias 


inherentes al título para el que se solicita el reconocimiento 


de créditos. 


v. En el caso de reconocimiento de prácticas extracurriculares 


por prácticas curriculares será necesario, además, aportar la 


documentación acreditativa de la Universidad. 


c) La documentación acreditativa para el reconocimiento de 


créditos por la participación en programas de movilidad será la 


prevista en las correspondientes convocatorias. 


d) La documentación acreditativa por el órgano responsable para 


el reconocimiento de créditos por la participación en actividades 


universitarias culturales, deportivas, de representación 


estudiantil, solidarias y de cooperación. 


 


Esta normativa está disponible en: Acuerdo de Consejo de Gobierno de 15 


de febrero de 2022 por la que se aprueba la Normativa de Reconocimiento 


y Transferencia de créditos en los estudios oficiales de Grado y Máster 


de la Universidad de Almería.” 


 
Por lo expuesto, se entiende satisfecho su requerimiento. 
 


 


CRITERIO 4: Planificación de las enseñanzas 


RECOMENDACIÓN  1:  Se recomienda eliminar la referencia de 'Hasta 24 créditos' en el plan 
de estudios de la Mención Dual para no generar confusión.  
Se revisa y se elimina. 
Por lo expuesto, se entiende satisfecha su recomendación. 


 


 
 


 


CRITERIO 5: Personal académico y de apoyo a la docencia 
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MODIFICACION 1: - Se deben modificar las iniciales del profesorado para poder evaluar la carga 
lectiva. 
Se revisa y se clarifica en el punto de la memoria. 


 
Por lo expuesto, se entiende satisfecho su requerimiento. 


 


MODIFICACION 2: - Se debe sustituir o eliminar el personal de empresa que no cuente con la 
titulación mínima de Máster. 
Se revisa y se elimina. 
 


 
Por lo expuesto, se entiende satisfecho su requerimiento. 


 


MODIFICACION 3: -Se debe sustituir o eliminar el personal de empresa con menos de 5 años de 
experiencia laboral. 
Se revisa y se elimina. 


 


 
Por lo expuesto, se entiende satisfecho su requerimiento. 
 
 


MODIFICACION 4:  Se debe incluir información sobre la venia docendi. 


 
En atención a lo expuesto se incorpora a la memoria el siguiente punto: 
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De acuerdo con la normativa mencionada, en el artículo 9.2 se establece que todos los tutores profesionales 
deberán obtener la Venia Docente que les habilite para ejercer como tutores en calidad de profesorado externo 
de la Universidad de Almería.  
Actualmente, la Venia Docente se concede en el seno de las Comisiones Académicas de los Másteres, quienes 
designan un tutor académico para cada estudiante y, además, validan al tutor de empresa propuesto, previa 
evaluación de su trayectoria profesional y formación. Esta selección tanto del tutor académico como del tutor 
de empresa se fundamenta en el conocimiento que tiene la comisión sobre la empresa en cuestión y en los 
resultados de aprendizaje previstos para la formación práctica en la mención DUAL.  
Con respecto a la formación de los tutores de empresa el Secretariado de Empleabilidad y Prácticas de la 
UAL, que lleva realizando anualmente una jornada formativa con todos los tutores responsables de las becas D-
UAL Talento, formación que se ha demostrado ser eficaz, ofrecerá un curso de formación en el plan de 
formación de profesorado de la UAL 25-27 específicamente para los tutores inmerso en la mención DUAL. A 
ello se puede añadir las jornadas de formación a los tutores externos de inicio de curso desarrolladas por los 
centros responsables del título.  
Por último, próximamente el Consejo de Gobierno aprobará la normativa marco en nuestra universidad que 
buscará consolidar aún más los criterios ya establecidos en este proceso y homogeneizarlos entre los diferentes 
centros 
 


 


La Venia Docente se concede en el seno de las Comisiones Académicas de los Másteres, 


quienes designan un tutor académico para cada estudiante y, además, validan al tutor de 


empresa propuesto, previa evaluación de su trayectoria profesional y formación. Esta 


selección tanto del tutor académico como del tutor de empresa se fundamenta en el 


conocimiento que tiene la comisión sobre la empresa en cuestión y en los resultados de 


aprendizaje previstos para la formación práctica en la mención DUAL. 


 
Por lo expuesto se entiende satisfecho su requerimiento sin perjuicio de que como recomendación se asuma el 
compromiso de incorporación de la normativa específica que desarrolle el punto una vez sea aprobada por el 
Consejo de Gobierno de la UAL y que actualmente se encuentra en proceso de desarrollo. 
 


MODIFICACION 5: - Se debe incluir información sobre la formación dual que recibe el profesorado y 
el personal de la empresa. 
 


Se incluye la información requerida tanto en el Anexo de la Mención Dual:  
 


Con respecto a la Universidad de Almería, cuenta con el CIFAD - 


Centro de Innovación, Formación y Apoyo Docente que desarrolla 


y ejecuta el plan de formación PDI 2025-2027 (PFPDI), un programa 


destinado a la formación del Personal Docente e Investigador 


(PDI). 


EL plan de formación PDI 2025-2027 (PFPDI) como programa 


destinado a la formación del Personal Docente e Investigador 


(PDI) tiene como uno de sus objetivos el promover cursos 


dirigidos a la adquisición de competencias pedagógicas y 


digitales que faciliten y mejoren la práctica docente y la 


calidad del proceso enseñanza aprendizaje.   


En particular, fomentar cursos dirigidos a la enseñanza de 


metodologías didácticas activas y al uso de recursos digitales. 


En concreto establece un curso de iniciación a la docencia 


universitaria, con un itinerario formativo, específico y 


obligatorio, que deben desarrollar todo su profesorado novel 


dentro del cual existe un bloque específico dedicado al uso de 


las TIC en la docencia, el uso de Plataformas digitales para la 


docencia en la UAL (Aula Virtual y Campus Virtual), herramientas 


de Google para la función docente y Recursos digitales para la 


docencia.Puede consultarse la información del CIFAD - Centro de 


Innovación, Formación y Apoyo Docente sobre  formación y sobre  


innovación docente en los enlaces.  


Se incluye también en la formación jornadas específicas como la 


“Jornada de Formación Dual Universitaria” que se va a celebrar 
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en breve en nuestra universidad enmarcada dentro de la Feria de 


Empleo  


 


Por lo expuesto, se entiende satisfecho su requerimiento. 
 
 


 
 
 


C
SV


: 8
72


80
60


16
69


21
37


52
18


68
36


5 
- V


er
ifi


ca
bl


e 
en


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ed
uc


ac
io


n.
go


b.
es


/c
id


 y
 C


ar
pe


ta
 C


iu
da


da
na


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ad
m


in
is


tra
ci


on
.g


ob
.e


s



https://www.feriadeempleoual.es/

https://www.feriadeempleoual.es/

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806016692137521868365





 


 
Relación de respuestas, actuaciones y cambios introducidos en la Memoria de la Titulación 
(Máster en Biotecnología Industrial y Agroalimentaria por la Universidad de Almería), con 
motivo de la evaluación realizada por la ACCUA en su Informe de 25/02/25: 
 


CRITERIO 5: Personal académico y de apoyo a la docencia 


MODIFICACION 1: Se debe modificar el profesional externo de la empresa "La Unión" al no 
cumplir con la experiencia laboral mínima necesaria. 


  
Se ajusta la información con nuevos datos remitidos por la entidad La Unión. La información 
introducida en el P5.1 se actualiza también en el punto P4 donde también constaba el mismo 
dato o en aquellas tablas que lo tuvieran contabilizado. 
 
Se elimina J.S. (4 años de experiencia) y se sustituye por F.R. (11 años de experiencia y 
doctor). 


 


 
Se entiende por satisfecho su requerimiento. 
 


MODIFICACION 2: Se debe indicar el perfil de la persona que se hará cargo de la docencia 
de la Asignatura "Biotecnología de microalgas" de la empresa Boerizon Biotech. 


 
La asignatura de "Biotecnología de Microalgas" se eliminó por error material en la respuesta 
que se remitió a la alegación anterior (CRITERIO 5-MODIFICACIÓN 1).  
Se ha Incluido de nuevo la asignatura en la tabla y se asigna la docencia de esta asignatura a 
J.P. (es doctor y tiene 14 años de experiencia).  
La información introducida en el P5.1 se introduce también en el punto P4 donde también 
constaba el mismo dato. 
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Se entiende por satisfecho su requerimiento. 


RECOMENDACIÓN 1: Se recomienda incluir formación específica para los profesionales de 
la empresa que complemente la "Jornada de Formación Dual Universitaria". 


Tras el informe inicial se incluyó lo siguiente: 
 


Con respecto a la Universidad de Almería, cuenta con el CIFAD - 


Centro de Innovación, Formación y Apoyo Docente que desarrolla 


y ejecuta el plan de formación PDI 2025-2027 (PFPDI), un programa 


destinado a la formación del Personal Docente e Investigador 


(PDI). 


EL plan de formación PDI 2025-2027 (PFPDI) como programa 


destinado a la formación del Personal Docente e Investigador 


(PDI) tiene como uno de sus objetivos el promover cursos 


dirigidos a la adquisición de competencias pedagógicas y 


digitales que faciliten y mejoren la práctica docente y la 


calidad del proceso enseñanza aprendizaje.   


En particular, fomentar cursos dirigidos a la enseñanza de 


metodologías didácticas activas y al uso de recursos digitales. 


En concreto establece un curso de iniciación a la docencia 


universitaria, con un itinerario formativo, específico y 


obligatorio, que deben desarrollar todo su profesorado novel 


dentro del cual existe un bloque específico dedicado al uso de 


las TIC en la docencia, el uso de Plataformas digitales para la 


docencia en la UAL (Aula Virtual y Campus Virtual), herramientas 


de Google para la función docente y Recursos digitales para la 


docencia.Puede consultarse la información del CIFAD - Centro de 


Innovación, Formación y Apoyo Docente sobre  formación y sobre  


innovación docente en los enlaces.  


Se incluye también en la formación jornadas específicas como la 


“Jornada de Formación Dual Universitaria” que se va a celebrar 


en breve en nuestra universidad enmarcada dentro de la Feria de 


Empleo  


 


 
Lo anterior era el contenido ya introducido en la memoria, con los enlaces y la información 
genérica, entendemos que ahora conviene hacer una explicación más pormenorizada de la 
formación especifica para la Formación Dual. En cursos anteriores, dentro de la oferta del 
Centro de Postgrado y Formación Continua de la Universidad de Almería (UAL), se han 
realizado varias acciones formativas en modalidad online como la titulada “Protocolo de 


C
SV


: 8
72


80
60


16
69


21
37


52
18


68
36


5 
- V


er
ifi


ca
bl


e 
en


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ed
uc


ac
io


n.
go


b.
es


/c
id


 y
 C


ar
pe


ta
 C


iu
da


da
na


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ad
m


in
is


tra
ci


on
.g


ob
.e


s



https://www.ual.es/universidad/serviciosgenerales/cifad/formacion/plan-formacion-pdi

https://www.ual.es/universidad/serviciosgenerales/cifad/formacion/plan-formacion-pdi

https://www.ual.es/download_file/143132/103346

https://www.ual.es/download_file/143132/103346

https://www.ual.es/universidad/serviciosgenerales/cifad/formacion/plan-formacion-pdi

https://www.ual.es/universidad/serviciosgenerales/cifad/innovacion

https://www.feriadeempleoual.es/

https://www.feriadeempleoual.es/

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806016692137521868365





 


3 
 


actuación para una correcta tutorización de las prácticas externas”, coordinada por la 
Directora del Secretariado de Empleabilidad y Prácticas. El objetivo principal de dicho curso 
ha sido capacitar tanto al profesorado interno como externo en los aspectos clave para una 
adecuada tutorización del estudiantado durante la realización de sus prácticas curriculares en 
empresas. 
Los resultados obtenidos en las distintas ediciones de estas acciones formativas avalan la 
cualificación del profesorado tanto interno como externo que interviene en acciones de 
tutorización, mediante la evaluación de competencias correspondiente. Como consecuencia 
y ante el aumento de implantación de la mención dual universitaria, se ha propuesto un curso 
específico para la formación DUAL que incorpora contenidos relativos a la normativa vigente, 
los resultados de aprendizaje y los métodos de evaluación aplicables en esta nueva modalidad 
de enseñanza. 
Dicha acción formativa se integra en la oferta del CIFAD (Centro de Innovación, Formación y 
Apoyo Docente) [https://www.ual.es/universidad/serviciosgenerales/cifad], y está prevista su 
impartición durante el primer cuatrimestre del próximo curso académico. De este modo, 
estará disponible para la formación de los futuros tutores del estudiantado y profesores 
externos que participen en programas de formación dual. 
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Planificación de las enseñanzas 
 


4.1. Estructura básica de las enseñanzas 
 


4.1.a) Resumen del plan de estudios 
Normas de permanencia 


Normativa de Permanencia de Estudiantes en Enseñanzas Oficiales 
 
 


 


Admite alumnado a tiempo parcial. 


 
Estructura del Plan de Estudios: carácter de las enseñanzas 


 
 


 
 


4.1. Estructura básica de las enseñanzas 
 


4.1.a) Resumen del plan de estudios 


El plan de estudios del Máster es descrito en el cuadro resumen. Se compone de 4 módulos, un módulo 
troncal metodológico, un módulo optativo, un módulo de prácticas y el trabajo fin de Máster. Los 
contenidos del Máster se presentan desarrollados a nivel de materias. Aunque se describen con más 
detalle en las fichas adjuntas, se estructurarán de la siguiente forma: 


 


 


CURSO CUAT. MÓDULOS-ECTS MATERIAS-ECTS ECTS Carácter Modalidad Idioma 
 


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


Curso 


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


1er 


 


 
Módulo 


Troncal 


 


 
 


18 


Biología Avanzada 5 Obligatoria Presencial Castellano 


Bioquímica y Biología Molecular 


Avanzada 


 
4 


Obligatoria Presencial Castellano 


Fundamentos de Biorreactores 5 Obligatoria Presencial Castellano 


Ingeniería Genética y Genómica 4 Obligatoria Presencial Castellano 


 
 
 
 
 


Modulo 
Optativo 


Modulo 
Optativo 


 


 
 
 
 
 
 


24 


Biorreacción 3 Optativa Presencial Castellano 


Bioseparaciones 6 Optativa Presencial Castellano 


Biotecnología Agraria: Fundamentos 
y Aplicaciones 


 
9 


Optativa Presencial Castellano 


Biotecnología de Alimentos 6 Optativa Presencial Castellano 


Diseño e Implementación de 
Bioprocesos 


 
6 


Optativa Presencial Castellano 


Seguridad e Innovación en el Control 
de la Calidad Agroalimentaria 


 
3 


Optativa Presencial Castellano 


Validación y Control de Calidad de 
Bioprocesos 


 
3 


Optativa Presencial Castellano 


 Tiempo Completo Tiempo Parcial 


Matrícula 
mínima 


Matrícula 
máxima 


Matrícula 
mínima 


Matrícula 
máxima 


1º curso 36 78 24 36 


Resto de cursos 36 78 24 36 


Máster ECTS 


Formación Obligatoria 18 


Optatividad 24 


Trabajo de Fin de Máster 6 


Prácticas Extenas 12 


Total 60 
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  Bioinformática 3 Optativa Presencial Castellano 


Biotecnología de Células Animales 3 Optativa Presencial Castellano 


Biotecnología de Microalgas 3 Optativa Presencial Castellano 


Biotecnología de Subproductos y 
Residuos 


3 Optativa Presencial Castellano 


Cultivos in Vitro y Transformación 
Genética de Plantas 


3 Optativa Presencial Castellano 


Fármacos y Bioproductos de Origen 
Marino 


3 Optativa Semipresencial Castellano 


Ingeniería Avanzada de Bioprocesos 3 Optativa Semipresencial Castellano 


Lípidos de Interés Industrial 3 Optativa Presencial Castellano 


Nutrición y Modelización Digestiva 3 Optativa Presencial Castellano 


OMGS y Alimentos Transgénicos 3 Optativa Presencial Castellano 


Tecnología de Semillas y Marcadores 
de ADN 


3 Optativa Presencial Castellano 


Tratamiento de Contaminantes 


Tóxicos y Recalcitrantes 


3 Optativa Presencial Castellano 


Prácticas en 
Empresas o 
Instituciones 


 
12 


 
Prácticas en Empresas o 
Instituciones 


 
12 


Prácticas 
Externas 


Presencial Castellano 


TFM 6 Trabajo Fin de Máster 6 TFM Presencial Castellano 


 
Consta de dos Especialidades de 24 ECTS, el alumnado deberá necesariamente cursar una de ellas. 


 


 
Especialidad “Bioprocesos y  Biotecnología Industrial”. 
Su principal objetivo es formar expertos con capacidades y habilidades suficientes como  para  funcionar 
eficientemente en equipos de trabajo multidisciplinares relacionados con la Ingeniería de Bioprocesos, 
así como de ser capaces de innovar en el (i) diseño de productos de valor añadido de origen biotecnológico 
y en el (ii) diseño de procesos biotecnológicos sostenibles para producir esos productos o tratar efluentes 
potencialmente contaminantes. Esta especialidad/itinerario está compuesto de dos grupos de materias: 


Grupo  de  materias obligatorio  (18  ECTS)  destinado  a   una  formación básica de la 
especialidad. Los alumnos deben haber seleccionado las siguientes materias: 


 


-Bioseparaciones (6 ECTS) 
 


-Diseño e implementación de Bioprocesos (6 ECTS) 


-Biorreacción (3 ECTS) 
 


-Validación y control de calidad de Bioprocesos (3 ECTS) 
 


Grupo de materias de libre elección (18 ECTS ofertados) en el que se abordan aplicaciones 
actualmente en la vanguardia de la innovación tecnológica  e  investigadora.  Los 
alumnos deben haber seleccionado 6 


ECTS de entre las siguientes materias: 


-Ingeniería avanzada de bioprocesos (3 ECTS) 
 


-Fármacos y bioproductos de origen marino (3 ECTS) 
 


-Tratamiento de contaminantes tóxicos y recalcitrantes (3 ECTS) 


-Biotecnología de microalgas (3 ECTS) 


-Lípidos de interés industrial (3 ECTS) 
 


-Biotecnología de células animales (3 ECTS) 
 


- Materias del Grupo de materias de libre elección de la otra especialidad. 
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Especialidad II “Bioagroeconomía y Biotecnología de Alimentos”. 


Su principal objetivo es formar expertos con capacidades y habilidades suficientes como para 
funcionar eficientemente en  equipos de trabajo  multidisciplinares  relacionados  con   la 
Biotecnología en cualquiera de sus vertientes, así como ser capaces de innovar modificando 
organismos con fines productivos utilizando las herramientas de la Biología Molecular. Esta 
especialidad/itinerario está compuesto de dos grupos de materias: 


Grupo de materias obligatorio (18 ECTS) destinado a una formación básica de la especialidad. 
Los alumnos deben haber seleccionado las siguientes materias: 


-Seguridad e  Innovación en  el  Control  de  Calidad  Agroalimentaria (3 
 


ECTS) 
 


-Biotecnología de Alimentos (6 ECTS) 


-Biotecnología Agraria; Fundamentos y Aplicaciones (9 ECTS) 


Grupo de materias de libre elección (18 ECTS ofertados) en el que se abordan aplicaciones 
de  gran  interés.  Los  alumnos  deben  haber  seleccionado 6  ECTS  de  entre las 
siguientes materias: 


 


-Cultivos in Vitro y Transformación Genética de Plantas (3 ECTS) 
 


-Biotecnología de Subproductos y Residuos (3 ECTS) 


-Tecnología de Semillas y Marcadores de ADN (3 ECTS) 
 


-OMGs y Alimentos Transgénicos (3 ECTS) 
 


-Nutrición y Modelización Digestiva (3 ECTS) 
 


-Bioinformática (3 ECTS) – 
 


- Materias del Grupo de materias de libre elección de la otra especialidad. 
 


 
 


El Módulo  “Prácticas en Empresas o Instituciones” (12  ECTS),  obligatorio a  la  formación docente 
recibida en cada Itinerario compuesto por una asignatura de Prácticas en Empresas o Instituciones de 
12 ECTS con carácter de prácticas Externas. 
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. 


 
4.2. Actividades y metodologías docentes 


 
Las actividades formativas que se contemplan para las asignaturas de este máster son las siguientes: 


 
 


 


 
Metodologías 


 


Las metodologías que se contemplan para las asignaturas de este máster son las siguientes: 


 
 


 


 
 


4.3.- Sistemas de evaluación 


A01 Clase magistral participativa 


A02 Debates 


A03 Resolución de problemas 


A04 Problemas 


A05 Realización de ejercicios 


A06 Actividades no presenciales del estudiante 


A07 Seminarios y actividades académicas dirigidas 


A08 Búsqueda, consulta y tratamiento de la información 


A09 Sesiones de evaluación 


A10 Tareas de laboratorio 


A11 Otros 


A12 Exposición de grupos de trabajo 


A13 Estudio de casos 


A14 Evaluación de resultados 


A15 Realización de informes 


A16 Trabajo autónomo del alumno 


A17 Trabajo de campo 


A18 Aprendizaje basado en problemas 


MD01 Clase magistral participativa 


MD02 Clases teórico-prácticas 


MD03 Trabajo autónomo o en grupo 


MD04 Realización de prácticas de laboratorio 


MD05 Elaboración y exposición de trabajos 


MD06 Tutorías 


MD07 Realización de prácticas externas 


MD08 Redacción y defensa de un trabajo Fin de Máster 
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Los sistemas de evaluación que se contemplan para las asignaturas de este máster son las siguientes: 


 
SE01 Observaciones del proceso 


SE02 Pruebas finales (escritas u orales) 


SE03 Valoración final de informes, trabajos, proyectos 


SE04 Pruebas, ejercicios problemas 


SE05 Pruebas finales de opción múltiple 


SE06 Informe de progreso 


SE07 Informe del tutor de prácticas 


SE08 Memoria 


SE09 Exposición pública del TFM 


 


 
Horas del crédito ECTS y horas presenciales del ECTS. Se considera el crédito ECTS como 25 horas de trabajo 


del estudiante según lo establecido en Real Decreto 1125/2003. En concreto, el grado de presencialidad 


para las titulaciones de Grado y Máster de la Universidad de Almería viene establecido con carácter general 


por el  Plan de ordenación docente (POD) 2024-25 (grado y máster) que establece que las horas lectivas 


para el alumnado corresponderán al 30% de presencialidad aplicable a cada crédito ECTS entre  7,5 y 10 


horas lectivas por crédito ECTS, exceptuando los Practicum (prácticas externas, prácticas profesionales, etc. 


y Trabajo Fin de Grado que se regirán por criterios específicos al respecto, considerado éste como 25 horas 


de trabajo del estudiante según lo establecido en Real Decreto 1125/2003, de 5 de septiembre, por el que 


se establece el sistema europeo de créditos y el sistema de calificaciones en las titulaciones universitarias 


de carácter oficial y validez en todo el territorio nacional. 
 


 
 


Multimodalidad. La UAL garantiza la impartición presencial de todos los contenidos de este máster en los 


términos expresados en su memoria. Sin perjuicio de lo cual, como complemento a la formación del 


alumnado y en aplicación del proceso de mejora e innovación docente, promoverá a través de la Unidad 


de Apoyo a la Docencia Virtual (EVA) y el Servicio de las Tecnologías de la Información y de las 


Comunicaciones (STIC), la progresiva impartición multimodal de algunos contenidos y materias del título 


siempre de acuerdo con lo expresado en la presente memoria y con la normativa específica desarrollada a 


tal efecto por la UAL. 
 


 
 


Plurilingüismo. La Universidad de Almería garantiza la impartición de todos los contenidos académicos del 


presente Máster en lengua castellana y/o las lenguas referidas en la memoria. No obstante, y en aplicación 


del actual Plan de Fomento del Plurilingüismo, se ofrece también la oportunidad al alumnado de cursar 


diversas materias en lengua inglesa y/u otras que pudieren ofertarse, potenciándose así la integración 


académica y profesional de nuestros egresados en un ámbito nacional e internacional. 
 


 
 


Mecanismos de coordinación docente y Plan de Acción Tutorial. El modelo de coordinación de los másteres 


queda definido con carácter general en la Normativa de Funcionamiento para el Desarrollo de la Función 


Coordinadora en los Títulos de Máster de la Universidad de Almería que incluye también la regulación y 


contenido del plan de acción tutorial. Los estudiantes de máster de la Universidad de Almería serán 


asistidos y orientados de manera individual, en el proceso de aprendizaje de cada materia o asignatura de 
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https://www.ual.es/download_file/126465/0

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806091595438659685587





 


 


 


su  plan  de  estudios mediante tutorías desarrolladas a  lo  largo  del  curso  académico.  Normativa de 


Organización y Reguladora de la Función Coordinadora de los Títulos de Grado y Máster de la Universidad 


de Almería.” 
 


 
 


Sistemas de Evaluación Los sistemas de evaluación deben orientarse hacia la consecución de los objetivos 


planteados y, sobre todo, deben valorar el grado en el que el alumnado adquiere las competencias 


asociadas a las distintas materias. En los términos del punto 4 general de la memoria y de acuerdo con el 


Acuerdo del Consejo de Gobierno de 10 de junio de 2021, por el que se aprueba el Reglamento de 


Evaluación y Calificación de los Estudiantes de la Universidad de Almería el sistema de evaluación será el 


desarrollado en las materias del título. 
 


 
 


El Trabajo Final de Máster queda regulado por su normativa específica:  Acuerdo del Consejo de Gobierno 


de 24 de julio de 2017 y Modificada en Consejo de Gobierno de 16 de julio de 2021, por el que se aprueba 


la normativa general para la Organización y Evaluación de la asignatura de Trabajos Fin de Estudios (Grado 


y Máster) en los programas de enseñanzas oficiales de la Universidad de Almería. El TFM versará sobre el 


trabajo realizado en el Módulo Prácticas en Empresa o Instituciones y solo podrá defenderse tras haber 


cursado y aprobado el primero. 
 


 
 


Prácticas externas curriculares. Las prácticas externas curriculares, con carácter general, quedan reguladas 


por el Real Decreto 592/2014, de 11 de julio, por el que se regulan las prácticas académicas externas de los 


estudiantes universitarios y la  Normativa de Prácticas Externas de la Universidad de Almería. aprobada por 


Consejo de Gobierno de 22 de junio de 2016. 
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https://www.ual.es/application/files/6415/9016/9913/normativa-funcioncoordinadora.pdf

https://www.ual.es/application/files/6415/9016/9913/normativa-funcioncoordinadora.pdf

https://www.ual.es/application/files/6415/9016/9913/normativa-funcioncoordinadora.pdf

https://www.ual.es/application/files/6415/9016/9913/normativa-funcioncoordinadora.pdf

https://www.ual.es/download_file/38035/0

https://www.ual.es/download_file/38035/0

https://www.ual.es/download_file/38035/0

https://www.ual.es/download_file/41604/0

https://www.ual.es/download_file/41604/0

https://www.ual.es/download_file/41604/0

https://www.ual.es/download_file/41604/0

https://www.ual.es/download_file/41604/0

https://www.ual.es/download_file/41604/0

https://www.ual.es/download_file/41604/0

https://www.ual.es/download_file/69717/0

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806091595438659685587





 


 


Módulo I: Módulo Troncal 


MATERIA:  Bioquímica y Biología Molecular Avanzada 
Número ECTS 4 ECTS 
Tipología OBLIGATORIA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  1 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC01 Describe correctamente las técnicas de ingeniería genética y de proteínas en función 
del objetivo a alcanzar o del problema a resolver 


CC04 Nombra las bases moleculares y fisiológicas de los procesos biológicos y su importancia 


en el campo de la biotecnología 


CC07  Conoce aspectos avanzados  sobre  la  manipulación  selectiva  y  programada  de los 


procesos celulares y biomoleculares (dentro de un área concreta de especialización) 


para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnológicos 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Captación  y  almacenamiento  de  energía  en  organismos  fotosintéticos.  Metabolismo 
secundario.  Regulación  metabólica. Mecanismos  enzimáticos.  Tecnología  de  enzimas. 
Expresión  de  la  información  genética  y  regulación.  Metodología  experimental  en  la 


investigación de la relación estructura-función de biomoléculas. 
 


Metodologías docentes MD01; MD02; MD03 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 23.0 100 
A06 70.0 0.0 
A07 4.0 100 
A08 1.0 100 
A09 2.0 100 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE01 5.0 10.0 
SE02 90.0 95.0 


 


Observaciones 
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806091595438659685587





Módulo I: Módulo Troncal 
 


 


MATERIA:  Ingeniería Genética y Genómica 
Número ECTS 4 ECTS 
Tipología OBLIGATORIA 
Organización temporal CUATRIMESTRE 1 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC01 Describe correctamente las técnicas de ingeniería genética y de proteínas en función 
del objetivo a alcanzar o del problema a resolver 


CC02 Describe procesos de mejora genética y de modificación genética de organismos de 


diferentes niveles de organización biológicos 


HD05 Utiliza tecnologías emergentes y herramientas bioinformáticas de relevancia y evalúa 


su posible impacto sobre los procesos biotecnológicos 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Herencia de los caracteres, principios moleculares de la transmisión de la información 
genética. Replicación del material genético, maquinaria molecular de expresión génica. 


Técnicas de ADN recombinante, enzimas y métodos para la clonación y modificación del 


ADN. Genómica estructural y funcional, organización y comparación de genomas, 


aplicaciones genómicas en la mejora genética de especies, manipulación de sistemas 


biológicos. 
 


Metodologías docentes MD01; MD02; MD06 
Actividades formativas/ ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 


 Horas/% de presencialidad A01 26.0 100 


 A06 70.0 0.0 


 A07 4.0 100 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL 
SE02 


% MIN 
70.0 


% MAX 
100.0 


 SE03 10.0 20.0 


 SE04 10.0 20.0 
Observaciones    
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806091595438659685587





Módulo I: Módulo Troncal 
 


 


 


MATERIA:  Fundamentos de Biorreactores 
Número ECTS 5 ECTS 
Tipología OBLIGATORIA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  1 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje HD01   Proyecta,   integra,   simula   y   controla   diferentes   operaciones   y/o   procesos 
biotecnológicos o parte de ellos, alcanzando mejoras globales 


CO01 Analizar, desarrollar e integrar sistemas biológicos utilizando balances de materia y 


energía y mecanismos moleculares, tanto en régimen estacionario como no 


estacionario, y distinguir sus aplicaciones 


CO02 Proyectar, analizar y controlar sistemas de manipulación y transporte de materiales 


biológicos en cualquiera de sus estados físicos 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Cinética del cultivo de microorganismos. Biorreactores ideales: aspectos básicos. Modos de 
operación   de   biorreactores.   Fenómenos   de   transporte   en   biorreactores.   Reactores 


enzimáticos. Esterilización de medios de cultivo y equipo. Esterilización de aire. 
 


Metodologías docentes MD1; MD2; MD3 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD 
A01 


HORAS 
14 


% PRESENCIALIDAD 
100 


 A03 20.5 100 


 A06 87.5 0.0 


 A09 3 100 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL 
SE01 


% MIN 
5.0 


% MAX 
10.0 


 SE02 50.0 70.0 


 SE04 20.0 40.0 
   Observaciones   
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806091595438659685587





 


 


 
 
 


Módulo I: Módulo Troncal 


MATERIA:  Biología Avanzada 
Número ECTS 5 ECTS Tipología
 OBLIGATORIA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  1 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CCO4 Nombra las bases moleculares y fisiológicas de los procesos biológicos y su importancia 
en el campo de la biotecnología 


CC06 Define la amplia diversidad metabólica existente en el mundo microbiano, vegetal y 


animal y las posibilidades presentes y futuras que ofrece al sector de la biotecnología 


HD03 Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología 


Industrial y Agroalimentaria 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Versatilidad   microbiana:   perspectiva   fisiológica   y   metabólica.   Diversidad   microbiana: 
microbiomas. Avances recientes en biología del desarrollo celular. Avances recientes en 


fisiología del crecimiento y desarrollo vegetal. Determinantes fisiológicos de la productividad 


de los vegetales. Fisiología del estrés en plantas. Avances recientes en fisiología de la nutrición 


y de la reproducción animal; implicaciones biotecnológicas. 
 


Metodologías docentes MD01; MD03; MD04; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 19.0 100 
A06 87.5 0.0 
A07 3.0 100 
A09 2.5 100 
A10 13.0 100 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE01 5.0 10.0 
SE02 40.0 60.0 
SE03 10.0 30.0 
SE04 10.0 30.0 


Observaciones 
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806091595438659685587





 


 


Módulo II: Módulo Optativo 


MATERIA:  Seguridad e Innovación en el Control de la Calidad Agroalimentaria 
Número ECTS 3 ECTS 
Tipología OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  1 
Especialidades: 1. Especialidad en Bioagronomía y Biotecnología de Alimentos 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje HD07  Controla  y  supervisa  los  procesos  de  fabricación  de  bioproductos  para  que  las 
producciones se ajusten  a  los  requerimientos de  rentabilidad económica, calidad, 


seguridad/higiene, mantenimiento y medioambientales 


HD08 Relaciona los avances biotecnológicos más actuales con la implantación y optimización 


de los métodos de control preventivo, vigilancia y diagnóstico en la cadena 


agroalimentaria 


CO04 Contrastar y definir criterios de seguridad aplicable a los procesos biotecnológicos que 


diseñe, opere o tenga a su cargo 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Calidad y seguridad en la industria agroalimentaria. Microorganismos de interés higiénico- 
sanitario y económico. Detección e identificación de patógenos alimentarios. Investigación y 
cuantificación de indicadores de calidad. Avances en el control ambiental de aire, aguas y 
superficies. Control en la producción de nuevos alimentos: alimentos de IV y V Gama. El 
sistema APPCC. Secuencia de implantación del sistema APPCC para el control de la calidad. 
Verificación y aplicación de auditorías en el sistema APPCC. Sinergias entre ISO y APPCC 


 


Metodologías docentes MD01; MD03; MD04; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 14.5 100 
A06 52.5 0.0 
A07 2.0 100 
A10 4.0 100 
A12 2.0 100 


 
 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE01 10.0 15.0 
SE02 60.0 70.0 
SE03 20.0 30.0 


 


Observaciones 
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806091595438659685587





Módulo II: Módulo Optativo 
 


 


MATERIA:  Biotecnología de Alimentos 
Número ECTS 6 ECTS Tipología
 OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  1 
Especialidades: 1. Especialidad en Bioagronomía y Biotecnología de Alimentos 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC03 Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas 
ligados a situaciones prácticas reales, y a cuellos de botella de los mismos 


CC05 Conoce las capacidades microbianas y su aplicación a la biotransformación de materias 


primas alimentarias para la producción de alimentos procesados y moléculas que 


mejoren las propiedades del producto final 


CC07 Conoce aspectos avanzados sobre la manipulación selectiva y programada de los 


procesos celulares y biomoleculares (dentro de un área concreta de especialización) 


para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnológicos 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Herramientas  microbianas  y  genéticas  aplicadas  a  la  obtención  y  mejora  de  alimentos. 
Procesos biotecnológicos de importancia en alimentación. Transformación microbiana de 


materias primas. Producción microbiana de ingredientes alimentarios. Importancia de las 


variedades genéticas en las propiedades de resistencia y las características organolépticas de 


alimentos de origen vegetal. 
 


Metodologías docentes MD01; MD03; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD 
A01 


HORAS 
24.0 


% PRESENCIALIDAD 
100 


 A02 8.0 17.78 


 A06 105.0 0.00 


 A10 10.0 100 


 A12 3.0 100 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL 
SE02 


% MIN 
40.0 


% MAX 
50.0 


 SE03 30.0 40.0 


 SE04 15.0 20.0 


   Observaciones   
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Módulo II: Módulo Optativo 
 


 


 


MATERIA:  Biotecnología Agraria: Fundamentos y Aplicaciones 
Número ECTS 9 ECTS Tipología
 OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  1 
Especialidades: 1. Especialidad en Bioagronomía y Biotecnología de Alimentos 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC07 Conoce aspectos avanzados  sobre  la  manipulación  selectiva  y  programada  de los 
procesos celulares y biomoleculares (dentro de un área concreta de especialización) 


para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnológicos 


HD03 Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología 


Industrial y Agroalimentaria 


HD09 Aplica conocimientos basados en el genoma y la fisiología de microorganismos, plantas 


y animales, y su interacción con factores bióticos y abióticos en el diseño de aplicaciones 


biotecnológicas en diferentes ámbitos de la agricultura y la ganadería 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Funcionalidades    microbianas    de    interés    agronómico.    Probióticos    y    prebióticos. 
Caracterización y manipulación de genes y de los productos recombinantes. Tolerancia de las 


plantas a estreses bióticos y abióticos. Modificación del metabolismo y desarrollo de nuevos 


productos de interés nutracéutico y biomédico. Aplicaciones de la biotecnología a la 


reproducción, nutrición y salud animal. 
 


Metodologías docentes MD01; MD3; MD4; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 40.5 1000 
A06 157.5 0.0 
A07 5.5 100 
A10 16.0 100 
A15 5.5 100 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE02 40.0 60.0 
SE03 30.0 50.0 
SE04 10.0 25.0 


 


Observaciones 
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806091595438659685587





 


 


 


 
 


Módulo II: Módulo Optativo 


MATERIA:  Cultivos in Vitro y Transformación Genética de Plantas 
Número ECTS 3 ECTS 
Tipología OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  2 
Especialidades: 1. Especialidad en Bioagronomía y Biotecnología de Alimentos 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC02 Describe procesos de mejora genética y de modificación genética de organismos de 
diferentes niveles de organización biológicos 


CC07 Conoce aspectos avanzados sobre la manipulación selectiva y programada de los 


procesos celulares y biomoleculares (dentro de un área concreta de especialización) 


para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnológicos. 


CO07 Aplicar la teoría a la práctica en el contexto de un laboratorio de investigación o de una 


empresa biotecnológica 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura El cultivo in vitro en un contexto biotecnológico. Instalaciones y aspectos técnicos. Medios de 
cultivo.  Crecimiento  y  morfogénesis. Proliferación celular.  Técnicas  de cultivo.  Variación 


somaclonal. Transformación genética de plantas y sus aplicaciones. Agrobacterium. Métodos 


de transformación directa. Selección y análisis de transformantes. 
 


Metodologías docentes MD01; MD03; MD04; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 10.0 100 
A10 10.5 100 
A12 2.0 100 
A16 52.5 0.0 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE01 5.0 10.0 
SE02 40.0 70.0 
SE03 20.0 40.0 


Observaciones 


Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 
 


-Conocer los protocolos y técnicas de cultivos in vitro. 
- Conocer las técnicas de transformación genética de plantas. 
-Diseñar actividades prácticas aplicadas. 
-Comprender las aplicaciones y posibilidades de la micropropagación y la transgénesis vegetal. 
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Módulo II: Módulo Optativo 
 


 


MATERIA:  Biotecnología de Subproductos y Residuos 
Número ECTS 3 ECTS Tipología
 OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  2 
Especialidades: 1. Especialidad en Bioagronomía y Biotecnología de Alimentos 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC03 Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas 
ligados a situaciones prácticas reales, y a cuellos de botella de los mismos 


CC07 Conoce aspectos avanzados sobre la manipulación selectiva y programada de los 


procesos celulares y biomoleculares (dentro de un área concreta de especialización) 


para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnológicos 


HD03 Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología 


Industrial y Agroalimentaria 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Estrategias para el aprovechamiento biotecnológico de subproductos y residuos agrícolas y 
agroalimentarios. Microorganismos  de  interés  en  el aprovechamiento biotecnológico  de 


residuos. Compostaje. Biometanización. Ensilaje. Biocombustibles. Biodepuración de líquidos 


y gases. Biofiltros. Pilas de combustible microbianas. Procedimientos avanzados de 


revalorización y reciclaje. 
 


Metodologías docentes MD01; MD04; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 14.0 100 
A10 6.0 100 
A12 2.5 100 
A16 52.5 0.0 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE03 40.0 60.0 
SE04 40.0 60.0 


 


Observaciones 


Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 
 


-Percibir el potencial de los microorganismos en el aprovechamiento de residuos. 
-Apreciar la potencialidad de los residuos para la obtención de productos de interés para el hombre. 
-Enumerar los problemas derivados de la generación de residuos. 
-Describir las ventajas, inconvenientes y limitaciones del tratamiento microbiológico de residuos. 
-Seleccionar tratamientos microbiológicos de residuos en función de su tipo. 
-Indicar productos obtenibles a partir de residuos mediante tratamiento microbiológico. 
-Describir métodos de actuación para el aprovechamiento integral de residuos agrícolas y agroalimentarios. 
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Módulo II: Módulo Optativo 
 


 


 


MATERIA:  Tecnología de Semillas y Marcadores de ADN 
Número ECTS 3 ECTS Tipología
 OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  2 
Especialidades: 1. Especialidad en Bioagronomía y Biotecnología de Alimentos 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC02 Describe procesos de mejora genética y de modificación genética de organismos de 
diferentes niveles de organización biológicos 


HD05 Utiliza tecnologías emergentes y herramientas bioinformáticas de relevancia y evalúa 


su posible impacto sobre los procesos biotecnológicos 


CO04 Contrastar y definir criterios de seguridad aplicable a los bioprocesos que diseñe, opere 


o tenga a su cargo 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Introducción. Tests de semillas. Muestreo de semillas. Ensayos de contenido en humedad de 
semillas. Ensayos de germinación de semillas. Ensayos de viabilidad y vigor de semillas. 


Ensayos de salud de semillas. Tests de pureza física de semillas. Tests de pureza varietal y 


genética de semillas. Marcadores moleculares. Deterioro, almacenamiento y longevidad de 


semillas. Tecnologías de potenciación de semillas. Garantía de calidad y certificación de 


semillas. La protección de las variedades vegetales. 
 


Metodologías docentes MD01; MD02; MD03; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 14.5 100 
A03 8.0 100 
A16 52.5 0.0 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE03 60.0 70.0 
SE04 30.0 40.0 


 


Observaciones 


Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 
 


-Conocer y utilizar los conceptos básicos de la fisiología y la genética de la producción de semillas. 
-Ser capaces de identificar los factores claves y las bases biológicas de los sistemas de certificación de semillas. 
-Conocer los diferentes sistemas de obtención de marcadores moleculares y su aplicación a las distintas etapas de producción 
de semillas. 
-Diseñar  experimentos  simples  para  utilizar  marcadores  moleculares  aplicados  problemas  actuales  y  potenciales  de  la 
producción de semillas de especies de interés. 
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Módulo II: Módulo Optativo 


MATERIA:  OMGS y Alimentos Transgénicos 
Número ECTS 3 ECTS 
Tipología OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  2 
Especialidades: 1. Especialidad en Bioagronomía y Biotecnología de Alimentos 


Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC02 Describe procesos de mejora genética y de modificación genética de organismos de 
diferentes niveles de organización biológicos 


CC03 Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas 


ligados a situaciones prácticas reales, y a cuellos de botella de los mismos 


HD05 Utiliza tecnologías emergentes y herramientas bioinformáticas de relevancia y evalúa 


su posible impacto sobre los procesos biotecnológicos 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Impacto  social,  económico y  cultural  de los OMGs.  Alimentos  transgénicos  y  alimentos 
derivados de OMGs. Riesgos potenciales y beneficios de los OMGs. Cultivos transgénicos. 


Transgénesis y Cisgénesis. Edición genómica. Legislación relativa a OMGs. 
 


Metodologías docentes MD01; MD03; MD04; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 10.0 100 
A10 8.0 100 
A12 2.5 1001 
A13 2.0 100 
A16 52.5 0 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE01 5.0 10.0 
SE02 40.0 70.0 
SE03 20.0 40.0 


 


   Observaciones   


Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 
 


-Conocer y utilizar los conceptos básicos de genética, genómica y fisiología para comprender las bases de la manipulación 
genética de organismos. 
-Ser capaces de identificar los beneficios y potenciales riesgos de las manipulaciones genéticas de especies animales y 
vegetales. 
-Conocer las utilidades de los OGMs y sus aplicaciones en Biotecnología. 
-Identificar procesos y rutas del metabolismo en los que las manipulaciones biotecnológicas podrían producir OGMs de 
aplicación a la alimentación y la agricultura. 
-Conocer la legislación nacional e internacional que regula la producción, liberación y comercialización de OGMs. 
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Módulo II: Módulo Optativo  


 


 


MATERIA:  Nutrición y Modelización Digestiva 
Número ECTS 3 ECTS 
Tipología OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  2 
Especialidades: 1. Especialidad en Bioagronomía y Biotecnología de Alimentos 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC03 Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas 
ligados a situaciones prácticas reales, y a cuellos de botella de los mismos 


HD06 Planifica bioprocesos dinámicos en el ámbito profesional e investigador, y diseña 


procedimientos básicos para su automatización, control y seguimiento predictivo y 


correctivo 


CO01 Analizar, desarrollar e integrar sistemas biológicos utilizando balances de materia y 


energía   y   mecanismos   moleculares,   tanto   en   régimen   estacionario   como   no 


estacionario, y distinguir sus aplicaciones 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Fundamentos anatómicos y bioquímicos del proceso digestivo. Características funcionales de 
las  enzimas  digestivas.  El  digestivo  como  bio-reactor.  Aplicaciones  de  los  modelos  de 


digestibilidad in vitro a la nutrición animal y humana. Tipos de simuladores; ventajas y 


limitaciones. Simulación in vitro de la digestión proteica. Simulación in vitro de la digestión de 


carbohidratos y lípidos. Utilización de sistemas in vitro para evaluación de otros aspectos 


nutricionales 
 


Metodologías docentes MD01; MD03; MD04; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 12.0 100 
A10 7.5 100 
A06 52.5 0.0 
A16 3.0 100 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE03 40.0 80.0 
SE05 20.0 60.0 


 


   Observaciones   


Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 
 


-Conocer  y  utilizar  los  conceptos  básicos  de  fisiología  y  bioquímica  digestivas  como  fundamento  para  entender  el 
funcionamiento de este sistema biológico. 
-Identificar los factores que afectan a la funcionalidad y el rendimiento del aparato digestivo en un monogástrico 
-Conocer los diferentes modos de simular las reacciones que tienen lugar en los distintos compartimentos del aparato digestivo 
-Familiarizarse con el funcionamiento de biorreactores sencillos que sirven como modelo del digestivo 
-Diseñar experimentos simples utilizando los mencionados biorreactores para resolver problemas relacionados con la digestión 
de nutrientes y otros aspectos aplicados de la nutrición. 
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Módulo II: Módulo Optativo  


 


 


MATERIA:  Bioinformática 
Número ECTS 3 ECTS 
Tipología OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE 2 
Especialidades: 1. Especialidad en Bioagronomía y Biotecnología de Alimentos 
Modalidad PRESENCIAL 


 


Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC04 Nombra las bases moleculares y fisiológicas de los procesos biológicos y su 
importancia en el campo de la biotecnología 


HD03  Aplica  las  metodologías  básicas  de  investigación  en  el  contexto  de  la 


Biotecnología Industrial y Agroalimentaria 


HD05 Utiliza tecnologías emergentes y herramientas bioinformáticas de relevancia y 


evalúa su posible impacto sobre los procesos biotecnológicos. 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Introducción a la Bioinformática. Bases de datos en bioinformática. Alineamiento de 
secuencias y análisis filogenético. Herramientas bioinformáticas para el análisis de 


datos de secuenciación de última generación. Aplicaciones de la bioinformática a la 


genómica estructural, funcional y comparada. 
 


Metodologías docentes MD01; MD02; MD04 
Actividades formativas/ Horas/% 
de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 14.5 100 
A11 8.0 100 
A16 52.5 0.0 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE03 90.0 95.0 
SE06 5.0 10.0 


 


Observaciones 


Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 
 


 
 


-Comprender las principales utilidades de las nuevas herramientas Bioinformáticas desarrolladas para el análisis de genes o 
genomas completos. 
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Módulo II: Módulo Optativo 


MATERIA: Bioseparaciones 
Número ECTS 6 ECTS 
Tipología OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE 1 
Especialidades: 2. Especialidad en Bioprocesos y Biotecnología Industrial 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC03 Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas 
ligados a situaciones prácticas reales, y a cuellos de botella de los mismos 


CO01 Analizar, desarrollar e integrar sistemas biológicos utilizando balances de materia y 


energía y mecanismos moleculares, tanto en régimen estacionario como no 


estacionario, y distinguir sus aplicaciones 


CO05  Evaluar  y  aplicar  diversos  sistemas  de  separación  para  procesos  biotecnológicos 


específicos 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Concepto de  Bioseparaciones.  Liberación  de  biomoléculas mediante  métodos de  rotura 
celular.   Separación   de   productos   insolubles.   Separación   de   biomoléculas   mediante 


membranas, extracción con disolventes, dos fases acuosas, fluidos supercríticos, precipitación 


y adsorción. Purificación de biomoléculas mediante: cromatografía y cristalización. 


Conservación mediante secado y liofilización 
 


Metodologías docentes MD01; MD02; MD03; MD04 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD 
A01 


HORAS 
24 


% PRESENCIALIDAD 
100 


 A05 20 0.0 


 A10 21 100 


 A15 20 0.0 


 A16 65 0.0 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL 
SE01 


% MIN 
5.0 


% MAX 
10.0 


 SE02 50.0 60.0 


 SE03 30.0 50.0 
Observaciones    
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Módulo II: Módulo Optativo 


MATERIA: Diseño e Implementación de Bioprocesos 
Número ECTS 6 ECTS Tipología
 OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE 1 
Especialidades: 2. Especialidad en Bioprocesos y Biotecnología Industrial 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje HD01   Proyecta,   integra,   simula   y   controla   diferentes   operaciones   y/o   procesos 
biotecnológicos o parte de ellos, alcanzando mejoras globales 


HD02 Proporciona soluciones bioingenieriles a demandas biotecnológicas y científicas en los 


ámbitos de la industria química, farmacéutica, agroalimentaria y medioambiental 


CO03 Describir las posibilidades de la Ingeniería de Bioprocesos y de la Biotecnología Industrial 


en el tejido productivo y social de ámbito local, estatal y comunitario, considerando 


aspectos económicos, sociales, normativos, legislativos y éticos 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Revisión  e  integración  de  los  conocimientos  necesarios  para  el  diseño  de  bioprocesos 
industriales, desde la selección del catalizador y medio de cultivo, al biorreactor y modo de 


operación en el mismo, y la separación y purificación de los productos finales. La asignatura 


se completa con el estudio de casos reales como ejemplo, incluyendo además la introducción 


la escalado de procesos, el análisis tde los mismos. 
 


Metodologías docentes MD01; MD02; MD03; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 25 100 
A12 10 100 
A13 10 100 
A06 105.0 0.0 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE02 80.0 90.0 
SE03 10.0 20.0 


 


Observaciones 
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Módulo II: Módulo Optativo 


MATERIA: Biorreacción 
Número ECTS 3 ECTS 
Tipología OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE 1 
Especialidades: 2. Especialidad en Bioprocesos y Biotecnología Industrial 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje HD06 Planifica bioprocesos dinámicos en  el ámbito profesional e investigador, y diseña 
procedimientos básicos para su automatización, control y seguimiento predictivo y 


correctivo 


CO01 Analizar, desarrollar e integrar sistemas biológicos utilizando balances de materia y 


energía y mecanismos moleculares, tanto en régimen estacionario como no 


estacionario, y distinguir sus aplicaciones 


CO02 Proyectar, analizar y controlar sistemas de manipulación y transporte de materiales 


biológicos en cualquiera de sus estados físicos 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Diversidad    de    patrones    del    crecimiento    de    microorganismos.    Crecimiento    de 
microorganismos  bajo  condiciones  homogéneas.  Crecimiento  de  microorganismos  bajo 


condiciones heterogéneas. Biocatálisis heterogénea. Interacción entre transferencia de 


materia y biorreacción. Cinéticas de crecimiento y estrategias de vida de poblaciones celulares 


mezcladas. Crecimiento microbiano en suelos 
 


Metodologías docentes MD01; MD02; MD03; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 11.5 100 
A06 52.5 0.0 
A07 11.0 100 


 
Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 


 SE01 5.0 10.0 


 SE02 50.0 70.0 


 SE03 20.0 40.0 


   Observaciones   
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Módulo II: Módulo Optativo 
 


 


 


MATERIA: Validación y Control de Calidad de Bioprocesos 
Número ECTS 3 ECTS Tipología
 OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE 1 
Especialidades: 2. Especialidad en Bioprocesos y Biotecnología Industrial 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC03 Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas 
ligados a situaciones prácticas reales, y a cuellos de botella de los mismos 


HD02 Proporciona soluciones bioingenieriles a demandas biotecnológicas y científicas en los 


ámbitos de la industria química, farmacéutica, agroalimentaria y medioambiental 


CO06 Ejercer tareas de certificación, auditoría y peritaje que requieran conocimientos de 


Ingeniería de Bioprocesos o Biotecnología Industrial y promover el uso racional de la 


energía y de los recursos naturales 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Maquinaria y equipos: validación, mantenimiento y limpieza, emplazamientos, servidumbres, 
identificación. Control de calidad: definición de procedimientos e instrumental. Normas de 


seguridad e higiene, procedimientos normalizados de trabajo. Materias primas: proveedores, 


recepción y almacenamiento. Normas de fabricación: formula patrón, fabricación, orden del 


lote, métodos de proceso. Certificación de productos, estándares y verificación, 


autoinspección. Seguimiento de la calidad y trazabilidad, reclamaciones y atención al cliente 
 


Metodologías docentes MD01; MD03; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 7.0 100 
A04 11.5 100 
A06 52.5 0.0 
A08 2.0 100 
A15 2.0 100 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE02 50.0 70.0 
SE03 20.0 40.0 
SE04 5.0 10.0 


 


Observaciones 
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Módulo II: Módulo Optativo 
 


 


 


MATERIA:  Ingeniería Avanzada de Bioprocesos 
Número ECTS 3 ECTS 
Tipología OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  2 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC03 Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas 
ligados a situaciones prácticas reales, y a cuellos de botella de los mismos 


HD01   Proyecta,   integra,   simula   y   controla   diferentes   operaciones   y/o   procesos 


biotecnológicos o parte de ellos, alcanzando mejoras globales 


HD06 Planifica bioprocesos dinámicos en el ámbito profesional e investigador, y diseña 


procedimientos básicos para su automatización, control y seguimiento predictivo y 


correctivo 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Obtención de modelos cinéticos y simulación de procesos biotecnológicos. Biorreactores no 
convencionales. Mejora y desarrollo de procesos medios mediante diseño de experimentos. 


Instrumentación y monitorización avanzada de bioprocesos. Optimización y control de 


bioprocesos. 
 


Metodologías docentes MD01; MD02; MD03 
Actividades formativas/ Horas/% 
de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A1 16.5 100 
A6 52.5 0.0 
A8 2.0 100 


A18 4.0 100 
 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE01 5.0 10.0 
SE02 50.0 70.0 
SE03 20.0 40.0 


 


Observaciones 


Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 
 


-Conocer las bases científicas de los bioprocesos, sus aplicaciones actuales, equipos utilizados y el desarrollo de las habilidades 
para la elaboración de un informe sobre un bioproceso. 
-Buscar información y usar los recursos bibliográficos de forma efectiva. 
-Utilizar de forma autónoma herramientas informáticas comerciales de simulación de bioprocesos. 
-Establecer una estrategia de automatización para un bioproceso. 
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Módulo II: Módulo Optativo 
 


 


 


MATERIA:  Fármacos y Bioproductos de Origen Marino 
Número ECTS 3 ECTS Tipología
 OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  2 
Especialidades: 2. Especialidad en Bioprocesos y Biotecnología Industrial 


 


Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje HD02 Proporciona soluciones bioingenieriles a demandas biotecnológicas y científicas en los 
ámbitos de la industria química, farmacéutica, agroalimentaria y medioambiental 


HD03 Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología 


Industrial y Agroalimentaria 


CO03 Describir las posibilidades de la Ingeniería de Bioprocesos y de la Biotecnología Industrial 


en el tejido productivo y social de ámbito local, estatal y comunitario, considerando 


aspectos económicos, sociales, normativos, legislativos y éticos 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Fármacos y bioproductos. Descubrimiento de nuevos fármacos y bioproductos. Alimentos 
funcionales. Algas y microalgas como fuentes de fármacos y bioproductos. Invertebrados 


como fuentes de fármacos. Microorganismos como fuentes de fármacos. Esponjas como 


fuentes de compuestos lipídicos y de fármacos. Futuro de la Biotecnología marina. La 


Biotecnología marina en España 
 


Metodologías docentes MD01; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 12.0 100 
A06 52.5 0.0 
A07 10.5 100 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE01 5.0 10.0 
SE02 20.0 40.0 
SE03 50.0 70.0 


 


Observaciones 


Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 
 


-Conocer y utilizar los conceptos básicos sobre los fármacos para poder hacer un análisis global de los procesos de investigación 
y desarrollo de futuros fármacos. 
-Conocer y analizar las diferentes líneas de investigación sobre especies marinas y los avances más significativos. 
-Conocer y analizar los conceptos básicos de los alimentos funcionales para evaluar en ellos la potencial aplicación de 
bioproductos de origen marino. 
-Reflexionar globalmente sobre el potencial del mar como fuente de nuevos fármacos y bioproductos analizando las principales 
ventajas y problemas 
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Módulo II: Módulo Optativo 
 


 


 


MATERIA: Tratamiento de Contaminantes Tóxicos y Recalcitrantes 
Número ECTS 3 ECTS Tipología
 OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  2 
Especialidades: 2. Especialidad en Bioprocesos y Biotecnología Industrial 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC03 Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas 
ligados a situaciones prácticas reales, y a cuellos de botella de los mismos 


HD03 Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología 


Industrial y Agroalimentaria 


HD04  Diseña,  ejecuta  y  dirige  procesos  biotecnológicos  en  el  ámbito  profesional  e 


investigador y planifica investigación aplicada a resolver problemas concretos 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Caracterización de aguas residuales urbanas e industriales. Tratamientos para la eliminación 
de sustancias tóxicas. Diseño de procesos de tratamiento de efluentes acuosos contaminados 


con tóxicos persistentes mediante métodos químicos, especialmente Procesos de Oxidación 


Avanzada (PPOA), y métodos biológicos. Diseño integrado, químico y biológico, en función de 


la biodegradabilidad y toxicidad de los efluentes. 
 


Metodologías docentes MD01; MD02; MD04 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 12.00 100 
A07 2.50 100 
A09 4.00 100 


 


 A15 4.00 100 
A16 52.50 0 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 


 SE02 30.0 70.0 


 SE03 30.0 70.0 


   Observaciones   
Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 


 
-Conocer y utilizar los conceptos básicos del tratamiento de tóxicos persistentes, con especial énfasis en la contaminación del 
agua. 
-Conocer y utilizar los métodos de diseño de los Procesos de Oxidación Avanzada (PPOA) y su aplicación al tratamiento de 
aguas residuales industriales no biodegradables. 
-Conocer y utilizar los métodos de diseño de los tratamientos biológicos de aguas contaminadas con tóxicos persistentes. 
-Diseñar  procesos  integrados  (químico  y  biológico)  de  depuración  de  aguas  contaminadas  con  tóxicos  persistentes  no 
biodegradables. 
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Módulo II: Módulo Optativo 
 


 


 


MATERIA: Biotecnología de Microalgas 
Número ECTS 3 ECTS Tipología
 OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  2 
Especialidades: 2. Especialidad en Bioprocesos y Biotecnología Industrial 


 


Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC03. Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas 
ligados a situaciones prácticas reales, y a cuellos de botella de los mismos 


HD01.   Proyecta,   integra,   simula   y   controla   diferentes   operaciones   y/o   procesos 


biotecnológicos o parte de ellos, alcanzando mejoras globales 


CO06 Ejercer tareas de certificación, auditoría y peritaje que requieran conocimientos de 


Ingeniería de Bioprocesos o Biotecnología Industrial y promover el uso racional de la 


energía y de los recursos naturales 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Microalgas y cianobacterias y sus metabolitos. Influencia de los factores ambientales en la 
generación  de  biomasa  y  producto.  Genética  de  microalgas  y  cianobacterias.  Modelos 


cinéticos limitados por luz. Sistemas de cultivo de microalgas. Modelos de distribución de luz. 


Intercambio de O2 y CO2. Estrés celular y fluido-dinámica en fotobiorreactores. Procesado de 


biomasa. Diseño integrado de fotobiorreactores. Operación de fotobiorreactores 
 


Metodologías docentes MD01; MD03; MD05 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 22.5 100 
A06 15.0 0.0 
A16 37.5 0.0 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE02 40.0 60.0 
SE03 30.0 60,0 
SE04 5.0 10.0 


 


Observaciones 


Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 
 


-Usar el conocimiento de un área específica en el análisis de procesos, resolución de problemas complejos y diseño de nuevos 
procesos. 
-Encontrar, analizar, procesar y presentar conocimientos a una audiencia experta. 
-Desarrollar capacidad de crítica. 
-Aplicar los conocimientos del área para diseñar e implementar bioprocesos. 
-Evaluar críticamente el potencial de aplicar nuevas tecnologías en la biotecnología industrial y determinar su utilidad para la 
mejora en la obtención de productos y servicios. 
-Analizar bioprocesos con objeto de mejorarlos y proporcionar nuevas soluciones. 


C
SV


: 8
72


80
60


91
59


54
38


65
96


85
58


7 
- V


er
ifi


ca
bl


e 
en


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ed
uc


ac
io


n.
go


b.
es


/c
id


 y
 C


ar
pe


ta
 C


iu
da


da
na


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ad
m


in
is


tra
ci


on
.g


ob
.e


s



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806091595438659685587





Módulo II: Módulo Optativo 
 


 


 


MATERIA: Lípidos de Interés Industrial 
Número ECTS 3 ECTS Tipología
 OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  2 
Especialidades: 2. Especialidad en Bioprocesos y Biotecnología Industrial 
Modalidad PRESENCIAL 


 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC03 Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas 
ligados a situaciones prácticas reales, y a cuellos de botella de los mismos 


HD02 Proporciona soluciones bioingenieriles a demandas biotecnológicas y científicas en los 


ámbitos de la industria química, farmacéutica, agroalimentaria y medioambiental 


HD03 Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología 


Industrial y Agroalimentaria 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Propiedades y clasificación de los lípidos. Estabilidad de los lípidos. Conservación. Técnicas de 
extracción y concentración. Técnicas de purificación. Cromatográficas: HPLC-fase inversa; 


HPLC-Ag+; CFS-fluidos supercríticos. Obtención de lípidos mediante reacciones enzimáticas. 


Lípidos estructurados. Biodiésel 
 


Metodologías docentes MD01; MD02; MD03; MD04 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 12.5 100 
A10 
A15 
A16 


10.0 
20.0 
32,5 


1000.0 
0.0 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE02 40.0 60.0 
SE03 40.0 60.0 


 


Observaciones 


Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 
 


-Conocer y utilizar los conceptos básicos sobre los lípidos para poder hacer un análisis global de los procesos de investigación 
y desarrollo de lípidos actuales y futuros. 
-Conocer y analizar los procesos básicos de transformación de los lípidos para evaluar su potencial aplicación para obtener 
nuevos productos de interés industrial. 
-Conocer y analizar las diferentes líneas de investigación sobre nuevos lípidos y los avances más significativos. 
-Conocer las aplicaciones y el interés en la producción de distintos tipos de lípidos. 
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Módulo II: Módulo Optativo 
 


 


 


MATERIA: Biotecnología de Células Animales 
Número ECTS 3 ECTS Tipología
 OPTATIVA 
Organización temporal CUATRIMESTRE  2 
Especialidades: 2. Especialidad en Bioprocesos y Biotecnología Industrial 


 


Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje CC03 Identifica procesos biotecnológicos reales (o parte de éstos) para resolver problemas 
ligados a situaciones prácticas reales, y a cuellos de botella de los mismos 


HD02 Proporciona soluciones bioingenieriles a demandas biotecnológicas y científicas en los 


ámbitos de la industria química, farmacéutica, agroalimentaria y medioambiental 


HD03 Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología 


Industrial y Agroalimentaria 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Fundamentos del cultivo de células animales. Metodologías de cultivo. Aspectos generales del 
diseño de biorreactores. Producción de vacunas víricas. Producción de sustancias terapéuticas 


y de diagnóstico. Producción de baculovirus. Prácticas de buena fabricación de proteínas 


terapéuticas a partir de células animales 
 


Metodologías docentes MD01; MD03 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A01 22.5 100.0 
A06 52.5 0.0 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE02 50.0 70.0 
SE03 20.0 40.0 
SE04 5.0 10.0 


 


Observaciones 


Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 
 


-Conocer las principales metodologías de cultivo de células animales. 
-Conocer las principales modificaciones en el diseño del biorreactor que han de hacerse para adaptarlos a las peculiariades 
propias de las células animales. 
-Conocer algunas de las principales sustancias bioactivas obtenidas del cultivo de células animales 
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Módulo 3: TFM 
 


 


MATERIA:  Prácticas en Empresas o Instituciones 
Número ECTS 12 ECTS 
Tipología Prácticas Externas 
Organización temporal CUATRIMESTRE  2 


 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje HD04  Diseña,  ejecuta  y  dirige  procesos  biotecnológicos  en  el  ámbito  profesional  e 
investigador y planifica investigación aplicada a resolver problemas concretos 


HD10 Determina una cuestión o hipótesis significativa sobre un tema o problema y formula 


los objetivos, diseño y seguimiento de un proyecto para abordar su solución. 


CO07 Aplicar la teoría a la práctica en el contexto de un laboratorio de investigación o de una 


empresa biotecnológica 
 


Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Iniciación a la inserción laboral en empresas o instituciones públicas o privadas que demanden 
para el desarrollo de sus actividades profesionales o de investigación con un bagaje de 


conocimientos y competencias afines a las desarrolladas en este Máster. 
 


Metodologías docentes MD03; MD06; MDO7 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 


A06 45.0 0.0 
A07 5.0 100 
A15 10.0 100 
A17 225.0 1000 


 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE07 100,0 100,0 


 


Observaciones 


Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 
 


-Planificar, desarrollar y ejecutar actividades dentro de líneas de mejora ya implantadas en la empresa o institución (pública o 
privada). 
-Analizar resultados y extraer conclusiones de éstos. 
-Proponer mejoras de las actividades desarrolladas y criterios de implicación en el contexto de la actividad empresarial. 
-Planificar, desarrollar y ejecutar tareas de investigación dentro de líneas de investigación ya implantadas por empresas y 
grupos de investigación en centros públicos o privados. 
-Analizar resultados y extraer conclusiones de éstos. 
-Proponer mejoras de las actividades desarrolladas y su implicación en el contexto de la línea de investigación. 
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Módulo 4: TFM 
 


 


MATERIA:  Trabajo Fin de Máster 
Número ECTS 6 ECTS 
Tipología TRABAJO FIN DE MÁSTER 
Organización temporal CUATRIMESTRE 2 
Modalidad PRESENCIAL 
Resultados del proceso de 


formación y aprendizaje HD03 Aplica las metodologías básicas de investigación en el contexto de la Biotecnología 
Industrial y Agroalimentaria 


HD10 Determina una cuestión o hipótesis significativa sobre un tema o problema y formula 


los objetivos, diseño y seguimiento de un proyecto para abordar su solución 


CO08 Desarrollar una Tesis de Máster que se base en un trabajo de investigación o en un 


trabajo profesional especializado que haya sido realizado personalmente por el 


estudiante bajo la supervisión de un Tutor 


CO09Demostrar capacidad para integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de 


formular juicios en el ámbito de la biotecnología a través de las dimensiones de los 


principios democráticos, de la sostenibilidad, los derechos humanos y derechos 


fundamentales, así como de las implicaciones y responsabilidades sociales, de salud y 


seguridad, ambientales, económicas e industriales de su ejercicio profesional. 
 


 
Lenguas CASTELLANO 
Contenidos propios de la 


asignatura Aplicación de los módulos troncal y optativo a la experiencia profesional e investigadora. 
Elaboración  de  informes  y  memorias  propias  del  ámbito  profesional  e  investigador 


relacionados con la temática del Máster. Objetivos, contenidos y estructuración del Trabajo 


Fin de Máster. Orientaciones para la presentación, exposición y defensa del Trabajo Fin de 


Máster. 
 


Metodologías docentes MD06; MD08 
Actividades formativas/ 
Horas/% de presencialidad 


ACTIVIDAD HORAS % PRESENCIALIDAD 
A06 105.0 0.0 
A08 15.0 100 
A14 10.0 100 
A15 20.0 100 


Sistemas de evaluación SIS. EVAL % MIN % MAX 
SE08 40,0 60,0 
SE09 40,0 60,0 


Observaciones 


Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de: 
 


-Redactar un trabajo o memoria técnica con estructura y calidad suficiente como para ser presentado a una revista científica 
u órganos de gestión técnica-económica en una empresa. 
-Elaborar y defender un trabajo académico con vertiente investigadora o profesionalizante que aglutine el conjunto de 
competencias desarrolladas en el Máster 


Requisitos del Trabajo Fin de Máster 
 


El TFM versará sobre el trabajo realizado en el Módulo Prácticas en Empresa o Instituciones y solo podrá defenderse tras haber 
cursado y aprobado el primero.
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MENCIÓN DUAL  
 


1 Justificación de la Mención Dual 
 


El Máster en Máster Universitario en Biotecnología Industrial y Agroalimentaria  incorpora una 
estructura curricular especifica orientada a valorizar proyectos formativos comunes que se desarrollan 
complementariamente entre la Facultad de Ciencias Experimentales de la UAL como centro responsable 
del máster y 6 entidades colaboradoras que son referentes en la actividad industrial y profesional con 


sistemas biológicos y derivados para desarrollar o crear productos y aplicaciones beneficiosas 


para la Sociedad, siendo objetivo del itinerario DUAL en el Master fortalecer el desarrollo competencial 
del estudiante que lo cursa, de manera coherente con el perfil profesional y ajustado a las demandas 
empresariales del momento, es decir, una formación académica DUAL integrada para la profesionalización 
e inserción en el entorno socio-económico del alumnado en el sector biotecnológico bajo las 
competencias establecidas en la memoria del título.  
 
Teniendo en cuenta lo dispuesto en el artículo 22 del RD 822/2021, los títulos universitarios oficiales de 
Máster podrán incluir la Mención Dual, integrando un proyecto formativo común que se desarrolle de 
forma complementaria en el centro universitario y en una entidad colaboradora, bajo la supervisión y el 
liderazgo formativo del primero, y cuyo objetivo sea la adecuada capacitación del estudiantado para 
mejorar su formación integral y mejorar su empleabilidad. 
 
Ajustándose a lo referido en el párrafo anterior, el título de Máster en Biotecnología Industrial y 
Agroalimentaria ofertado desde la Universidad de Almería (UAL) presenta un modificación al título oficial 
para incorporar una estructura curricular especifica orientada a valorizar proyectos formativos comunes 
que se desarrollen complementariamente entre la Facultad de Ciencias Experimentales de la UAL como 
centro responsable del Máster y 6 entidades colaboradoras que son referentes en el campo de 
biotecnología industrial y agroalimentaria dentro y fuera de la provincia ( Enza Zaden, Fundación Cajamar, 
Seeds for innovation, LAB, Biorizon Biotech, la Unión), siendo objetivo del itinerario DUAL en el Máster 
reforzar el desarrollo de las competencias del estudiantado que lo cursa, de manera coherente a su perfil 
profesional y ajustado a las demandas empresariales del momento, es decir, una formación académica 
DUAL integrada para la profesionalización e inserción en el entorno socio-económico del estudiante en el 
sector biotecnológico utilizando como referente las competencias establecidas en la memoria del título. 
 
Este aprendizaje entre la UAL y la entidad colaborativa facilitará la formación integral del estudiante que 
recibirá una amplia formación en el ámbito de la biotecnología industrial y agroalimentaria, preparándolo 
para poder integrarse en equipos de trabajo transversales en plantas de bioprocesos de empresas de 
diferentes sectores (agrícola, alimentario, medioambiente, farmacológico, bioenergético y marino) 
basadas total o parcialmente en la biotecnología, donde adquiere una formación práctica profunda y 
completa de las distintas áreas de trabajo en el ámbito de la biotecnología, que les permita orientar su 
futuro profesional en este sector. De esta forma, se cumple uno de los objetivos fundamentales del 
Espacio Europeo de Educación Superior (EEES), para tratar de transformar una educación centrada en la 
enseñanza por una educación centrada en el aprendizaje, donde el alumno tendrá un papel más activo ya 
que se integra como un trabajador en el seno de las entidades colaboradoras. 
 
La mención DUAL contribuirá a mejorar el proceso de enseñanza-aprendizaje del estudiante que se forma 
para trabajar en empresas que desarrollen su actividad en el ámbito de la biotecnología industrial y 
agroalimentaria, impulsando la incorporación de nuevas metodologías según se recoge en el Real Decreto 
822/2021/2007 reforzando con el “aprender haciendo” con un acompañamiento individualizado en la 
empresa y un seguimiento de tutores experimentados en colaboración con el profesorado y la 
coordinación del Máster. 


 


 


Objetivos formativos específicos de la Mención Dual 
Los objetivos específicos del proyecto formativo que integra la Mención Dual en el Master en Biotecnología 
Industrial y Agroalimentaria son: 
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• Objetivo 1: Favorecer la adecuada capacitación del estudiante del Máster en Biotecnología 
Industrial y Agroalimentaria para mejorar su formación integral y mejorar su empleabilidad con la 
aportación de agentes y empresas de base biotecnológica a través de programas formativos 
dinámicos, flexibles y que promueven la mejora de la empleabilidad de la población activa.  


• Objetivo 2: Incorporar al Máster en Biotecnología Industrial y Agroalimentaria entidades 
colaborativas curriculares específicas que se incorporen en la planificación y desarrollo del título 
para formar profesionales que al finalizar los estudios contribuyan al crecimiento económico y 
competitividad empresarial con una formación integral en el marco del binomio 
universidad/empresa.  
 


Estos objetivos específicos del título se orientan hacia una adecuada capacitación del alumnado para 
mejorar su formación integral y empleabilidad en el ámbito de la biotecnología industrial y agroalimentaria, 
y están alineados con los objetivos generales del Máster Universitario en Biotecnología Industrial y 
Agroalimentaria, que son: 


• Objetivo 1: Completar los estudios del Máster vinculado con el ejercicio de la práctica profesional 
potenciando desde la formación la incorporación al mundo laboral. 


• Objetivo 2: Fortalecer el desarrollo competencial del estudiante que lo cursa, de manera 
coherente con el perfil profesional y su ajuste a las demandas empresariales. 


 


 
P2 Resultado del Proceso de Formación y Aprendizaje 


 
Los propios y específicos de cada una de las asignaturas según la memoria, se adquieran en formación 
Dual o no Dual de conformidad con lo establecido en el P2 y P4 generales de esta memoria. 
 


 
3. Criterios de admisión específicos de la Mención Dual 
(información también incluida en el P3 de la memoria general) 


 
Oferta de plazas: 6 
La oferta de seis plazas y las seis entidades disponibles para la realización de las menciones duales serán 
publicadas en la página web del título e informada en los diferentes procesos de matrícula y orientación 
al alumnado.  
 
Requisitos de matrícula específicos de la mención Dual. 


1) Los alumnos que aspiren a una plaza de formación Dual deberán matricular la totalidad de ECTS 
requeridos por el máster a tiempo completo. No podrán compaginar esta formación con la matricula 
a tiempo parcial. 
 


2) Se exigirá la previa superación del grado o titulación que de acceso al máster y no se admitirán en la 
mención Dual estudiantes con matrícula condicionada o que les resten todavía por superar ECTS en el 
grado. 


 
Criterios de acceso y admisión a la mención Dual 
Los estudiantes que se opten por el itinerario Dual, deberán cumplir con las mismas condiciones y criterios 
de admisión establecidos con carácter general en el máster dentro del Distrito Único Andaluz., con las 
salvedades que ya se han señalado: 
 
1. Su admisión se gestionará de forma segregada dentro la plataforma de preinscripción del DUA, en 


razón del número de plazas ofertadas para la mención Dual. 
2. Las solicitudes se valorarán y ordenarán según los criterios generales establecidos en el punto 3 de la 


memoria. 
 


1. Expediente académico baremado: hasta 5 puntos. 
2. Haber realizado estudios afines a las áreas científico-técnicas bajo el ámbito de la Biotecnología: hasta 


3 puntos. 
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3. Experiencia profesional o investigadora previa o inserción del estudiante en el mundo laboral. Hasta 1 
puntos. 


4. Cartas de referencia, publicaciones, participación en congresos, cursos, idiomas: hasta 1 punto. 


 


El orden señalado determinará también el turno de elección de las empresas por parte del alumnado. 


Con carácter previo, la Comisión Academica del Máster informará a todos ellos de las características y 


naturaleza de cada una de las empresas y entidades disponibles para el desarrollo de la Mención Dual.” 


 
 
Abandono 


El estudiantado que se encuentre cursando la Mención Dual, siempre que no haya 


superado un número de créditos superior al 50% de la carga total de la Mención Dual 


podrá abandonar la misma reincorporándose al itinerario del máster que le 


corresponda de conformidad y según lo reconocido por el Art. 22.5 del RD 822/2021. 


 
 


 
Movilidad de estudiantes en Mención Dual 


No se tiene prevista una movilidad específica para el estudiante que curse la Mención Dual. En ningún 
caso, por no ser simultaneables, se podrán desarrollar las asignaturas de la mención Dual en un régimen 
distinto del estrictamente previsto en este Anexo si se desea obtener la citada mención. 
De conformidad con la movilidad general del máster, prevista en el Punto 3 de la memoria, el estudiantado 
de la mención Dual podrá acogerse a los programas de movilidad que pudieran ser compatibles con el 
desarrollo de la formación Dual, en aquellos cuatrimestres que no desarrolle formación dual en la 
empresa. 


 
Reconocimiento de créditos en la Mención Dual 


La Mención Dual, como estructura curricular especifica, permitirá a su alumnado el cursar las asignaturas 
que la componen en la entidad colaboradora que serán incluidas y reconocidas en su expediente de 
conformidad con el art .22 del RD  822/2021 una vez superadas. 
Las asignaturas de la Mención Dual no podrán ser objeto de reconocimiento de créditos ordinario mientras 
el alumno esté acogido al proyecto formativo Dual. 
Si decidiera abandonar la mención, reincorporándose al itinerario general por no haber superado más del 
50% definidos para la misma, podrá instar los reconocimientos que mejor procedan de conformidad con 
la normativa vigente aprobada por la UAL y los límites legales establecidos por el Art.10 del RD 822 


 
3. Descripción y estructura curricular de la Mención Dual 


 
De la experiencia adquirida con el título, dado su perfil a los diferentes grados formativos que pueden 
configurar el sector profesional biotecnológico y agroalimentario se pretende con la mención dual, como 
reflejo de la estructura del plan estudios del máster, que su estudiantado pueda completar o ampliar su 
formación en razón de formación previa y sus necesidades, sea porque requiera una orientación más 
específica. 
 
En el mismo tenor, se busca primar la formación Dual por las empresas en aquellos aspectos y elementos 
que las han convertido en referentes del sector por lo que, si bien todas las entidades conveniadas son 
solventes, cada una de ellas está especializada en diferentes ámbitos y campos del sector biotecnológico y 
agroalimentario con departamentos especializados en los diferentes grados que dan acceso al master. El 
diseño y razón de ser la mención Dual es aprovechar e incluir esa especialización y excelencia en la 
formación del máster. 
 
Plazas ofertadas: 6. 
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6 plazas de las previstas con carácter general en el máster no suponen un incremento del número de plazas 
verificadas. 
Las 6 plazas ofertadas se distribuyen en cinco para la Especialidad Bioagronomía y Biotecnología de los 
alimentos. y una para la Especialidad en Bioprocesos y Biotecnología Industrial 
 


 
En concreto, se han establecido convenios con las siguientes Entidades colaboradoras /empresas: 
 


Entidad colaboradora Oferta de plazas 


ENZA ZADEN 1 


SEEDS FOR INNOVATION 1 


LAB 1 


BIORIZON BIOTECH 1 


LA UNIÓN 1 


FUNDACIÓN CAJAMAR 1 


 
En apartado correspondiente del P1, constan anexados los convenios suscritos. 
 
Créditos de la Mención Dual: 24 ECTS.  
La mención Dual consta de 24 ECTS (no supera el 50% de los ECTS requeridos). 
Al igual que el propio máster, se configura con un contenido troncal común a todo su alumnado de 18 ECTS 
y un contenido adaptativo de 6 ECTS en razón de la idoneidad y mejor enfoque al currículo del alumno o 
alumna que la curse y la empresa conveniada. 
 
Dentro de la estructura de máster, el alumnado deberá elegir una de las dos especialidades ofertadas y en 
razón de la misma determinar su mención Dual. 


 
 


Asignaturas  Curso Cuatr ECTS 


6 ECTS de entre: 


Cultivos in vitro y transformación genética de plantas 1 2º 3 


Tecnología de semillas y marcadores de ADN 1 2º 3 


Biotecnología de subproductos y residuos 1 2º 3 


Ingeniería avanzada de bioprocesos 1 2º 3 


Biotecnología de microalgas 1 2º 3 


18 ECTS: 


  en empresas o instituciones 1 2º 12 


Trabajo Fin de Máster 1 2º 6 


 
 
Dichas asignaturas, se podrán ofertar en los proyectos formativos específicos conveniados con las entidades 
y empresas que, según sus capacidades, quedando establecidos de la siguiente forma: 
 


 


Nombre de la Entidad Colaboradora: Enza Zaden 
Especialidad Bioagronomía y Biotecnología de los alimentos. 
Área de Conocimiento: Biotecnología Agroalimentaria 


Cultivos in vitro y transformación genética de plantas 
Tecnología de semillas y marcadores de ADN 
Prácticas en empresas o instituciones 
Trabajo fin de Máster 


Hasta 24 ECTS. 
 
Nombre de la Entidad Colaboradora: Seeds for Innovation 
Especialidad Bioagronomía y Biotecnología de los alimentos. 
Área de Conocimiento: Biotecnología Agroalimentaria 


Biotecnología de subproductos y residuos 
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Cultivos in vitro y transformación genética de plantas 
Prácticas en empresas o instituciones 
Trabajo fin de Máster 


Hasta 24 ECTS. 
 


Nombre de la Entidad Colaboradora: LAB 
Especialidad Bioagronomía y Biotecnología de los alimentos. 
Área de Conocimiento: Biotecnología Industrial y Agroalimentaria 


Tecnología de semillas y marcadores de ADN 
Biotecnología de subproductos y residuos 
Prácticas en empresas o instituciones 
Trabajo fin de Máster 


Hasta 24 ECTS. 
 
Nombre de la Entidad Colaboradora: Biorizon Biotech 
Especialidad en Bioprocesos y Biotecnología Industrial 
Área de Conocimiento: Biotecnología Agroalimentaria 


Ingeniería avanzada de bioprocesos 
Biotecnología de microalgas 
Prácticas en empresas o instituciones 
Trabajo fin de Máster 


Hasta 24 ECTS 
 
Nombre de la Entidad Colaboradora: La Unión 
Especialidad Bioagronomía y Biotecnología de los alimentos. 
Área de Conocimiento: Biotecnología Agroalimentaria 


Biotecnología de subproductos y residuos 
Tecnología de semillas y marcadores de ADN 
Prácticas en empresas o instituciones 
Trabajo fin de Máster 


Hasta 24 ECTS 
 
Nombre de la Entidad Colaboradora: Fundación Cajamar 
Especialidad Bioagronomía y Biotecnología de los alimentos. 
Área de Conocimiento: Biotecnología Agroalimentaria 


Cultivos in vitro y transformación genética de plantas 
Tecnología de semillas y marcadores de ADN 
Prácticas en empresas o instituciones 
Trabajo fin de Máster 


Hasta 24 ECTS 
 


El desarrollo de las asignaturas de la mención Dual será necesariamente presencial e íntegramente 
desarrollado en sede de la entidad conveniada. No se tienen previstas actividades formativas especificas en 
alternancia. 
 
Con carácter general, el sistema de evaluación de las asignaturas vendrá determinado por la valoración del 
tutor de la entidad colaboradora que determinará la consecución de los contenidos y resultados de 
aprendizaje consignados en esta memoria para cada asignatura. 
 
Las actividades formativas del itinerario Dual quedan reconducidas a las actividades inherentes al desarrollo 
de una actividad profesional enmarcada en el contrato para la formación del Dual universitaria en los 
términos que vengan establecidos en el Estatuto de los Trabajadores y en la normativa laboral de desarrollo 
que sean de aplicación. 
 
Resultados de aprendizaje previstos 
Los propios y específicos de cada una de las asignaturas según la memoria, se adquieran en formación Dual 
o no Dual. 
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Tutorización y liderazgo 
De conformidad con el art.22 del RD 822/2021 y la Normativa para el Desarrollo de la Mención DUAL 
aprobada por Consejo de Gobierno de 14 de febrero de 2023, cada estudiante contará con al menos dos 
personas tutoras: una designada por la Universidad y otra por la entidad colaboradora. Estas personas 
estarán encargadas de brindar orientación y apoyo al estudiante durante su proceso de formación. El 
proyecto formativo estará en todo momento bajo la supervisión y liderazgo del coordinador del máster, que 
como docente académico velará en todo momento por el desarrollo y rigor formativo del proyecto que se 
desarrolle en cada entidad colaboradora.  
 
De conformidad con Normativa citada, en art. 9.2 todos los tutores profesionales deberán obtener la Venia 
Docente que les habilite para las funciones de tutor profesional en calidad de profesorado externo de la 
Universidad de Almería. La Venia Docente se concede en el seno de las Comisiones Académicas de los 
Másteres, quienes designan un tutor académico para cada estudiante y, además, validan al tutor de empresa 
propuesto, previa evaluación de su trayectoria profesional y formación. Esta selección tanto del tutor 
académico como del tutor de empresa se fundamenta en el conocimiento que tiene la comisión sobre la 
empresa en cuestión y en los resultados de aprendizaje previstos para la formación práctica en la mención 
DUAL. 
La Universidad, en la persona del coordinador o coordinadora del título en el ejercicio de su función, velará 
y supervisará el cumplimiento de las condiciones necesarias para el desarrollo y buen fin del proyecto 
formativo, ya que la Normativa de Organización y Reguladora de la Función Coordinadora de los Títulos de 
Grado y Máster de la Universidad de Almería.  
 
Para la mención Dual, al igual que para las prácticas curriculares, la responsabilidad y competencia sobre el 
programa formativo de la mención dual y su desarrollo recae en la coordinación del título. En este caso, la 
coordinadora asume 


- Planificar y organizar las estancias y el seguimiento de cada periodo, con el coordinador /tutor 
designado en la empresa. 


- Apoyar las tareas y funciones de los tutores de empresa, para asegurar el cumplimiento de los 
objetivos y habilidades formativas establecidas en las guías docentes de las asignaturas. 
- Atender las necesidades del estudiante Dual, mediante tutoría a petición del alumno, o derivadas 
de las tutorías periódicas de seguimiento del programa formativo con la empresa.  


La coordinación del proceso de los trabajos fin de máster recaerá en la Comisión Académica del Máster que 
propone el calendario de depósito, aprobación y defensa; así como valora la aprobación de o no de los 
anteproyectos, para que posteriormente desde la coordinación se asigne tribunal para la defensa del TFM 
siguiendo los plazos aprobados y publicados del calendario con las diferentes convocatorias. 
 
Formación del profesorado DUAL 


Con respecto a la Universidad de Almería, cuenta con el CIFAD - Centro de Innovación, Formación y Apoyo 


Docente que desarrolla y ejecuta el plan de formación PDI 2025-2027 (PFPDI), un programa destinado a la 


formación del Personal Docente e Investigador (PDI). 


EL plan de formación PDI 2025-2027 (PFPDI) como programa destinado a la formación del Personal Docente 


e Investigador (PDI) tiene como uno de sus objetivos el promover cursos dirigidos a la adquisición de 


competencias pedagógicas y digitales que faciliten y mejoren la práctica docente y la calidad del proceso 


enseñanza aprendizaje.   


En particular, fomentar cursos dirigidos a la enseñanza de metodologías didácticas activas y al uso de 


recursos digitales. En concreto establece un curso de iniciación a la docencia universitaria, con un itinerario 


formativo, específico y obligatorio, que deben desarrollar todo su profesorado novel dentro del cual existe 


un bloque específico dedicado al uso de las TIC en la docencia, el uso de Plataformas digitales para la 


docencia en la UAL (Aula Virtual y Campus Virtual), herramientas de Google para la función docente y 


Recursos digitales para la docencia.Puede consultarse la información del CIFAD - Centro de Innovación, 


Formación y Apoyo Docente sobre  formación y sobre  innovación docente en los enlaces.  
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Se incluye también en la formación jornadas específicas como la “Jornada de Formación Dual Universitaria” 


que se va a celebrar en breve en nuestra universidad enmarcada dentro de la Feria de Empleo  


 


 
 
 
Detalle del profesorado de empresa asignado al título por área de conocimiento. (Formación dual) 
 
De conformidad con Normativa citada, en art. 9.2 todos los tutores profesionales deberán obtener la 
Venia Docente que les habilite para las funciones de tutor profesional en calidad de profesorado externo 
de la Universidad de Almería  
 


Área de conocimiento: EMPRESAS (FORMACIÓN DUAL) BIOTECNOLOGÍA 


Número de profesorado 14 


Número de doctores/as 8 


Número de prof. nivel máster 3 


Experiencia profesional (años) Mas de 10 años de media 


Materias / asignaturas Cultivos in vitro y transformación genética de Plantas 
Tecnología de semillas y marcadores de ADN 
Biotecnología de subproductos y residuos  
Ingeniería Avanzada de Bioprocesos 
Biotecnología de microalgas 
Prácticas Curriculares 
Trabajo Fin de Máster 


ECTS impartidos (previstos) 24 ECTS 


 
Nombre de la Entidad Colaboradora: Enza Zaden 


Número de profesores/as* 2 


Número de doctores/as 2 


Número de profesores nivel máster  


Experiencia profesional (años) 
D.G.: 17 años de experiencia profesional. 
T.M.: 18 años de experiencia profesional 


ECTS asignados para impartir 24 ECTS 


 
Nombre de la Entidad Colaboradora: Seeds for Innovation 


Número de profesores/as* 2 


Número de doctores/as 1 


Número de profesores nivel máster 1 


Experiencia profesional (años) 
E.G.: 5 años de experiencia profesional 
A.G.: 5 años de experiencia profesional 


ECTS asignados para impartir 24 ECTS 


 
Nombre de la Entidad Colaboradora: LAB 


Número de profesores/as* 2 


Número de doctores/as 2 


Número de profesores nivel máster  


Experiencia profesional (años) 
E.G.: 19 años de experiencia profesional 
E.H.: 18 años de experiencia profesional 


ECTS asignados para impartir 24 ECTS 


 
Nombre de la Entidad Colaboradora: Biorizon Biotech 


Número de profesores/as* 3
Número de doctores/as 2 


Número de profesores nivel máster 1 


Experiencia profesional (años) J.P.: 14 años de experiencia profesional 
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J.G. 10 años de experiencia profesional 
E.R.: 14 años de experiencia profesional 
G.G.: 3 años de experiencia profesional 


ECTS asignados para impartir 24 ECTS 


 
Nombre de la Entidad Colaboradora: LA UNION 


Número de profesores/as* 2 


Número de doctores/as 0 1 2 


Número de profesores nivel máster 1 


Experiencia profesional (años) 
J.S.: 4  F.R. 11 años de experiencia profesional 
L.S.: 6 años de experiencia profesional 


ECTS asignados para impartir 24 ECTS 


 
Nombre de la Entidad Colaboradora: Fundación Cajamar 


Número de profesores/as* 2  


Número de doctores/as 1 


Número de profesores nivel máster 1 


Experiencia profesional (años) 
A.D.: 17 años de experiencia profesional 
A.G.: 20 años de experiencia profesional 


ECTS asignados para impartir 24 ECTS 


 
Identificador del 
profesor/a 


Denominación asignatura N º ECTs 
asignatura 


Área de Conocimiento del 
Profesorado (3) 


Doc
tor/
a 
(S/N
) 


Experienci
a 
profesiona
l (años) 


Dedicaci
ón (TC ó 
TP)(8) 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


D.G.  Cultivos in vitro y transformación 
genética de Plantas 
Prácticas Curriculares 


3 ECTS 
 
12 ECTS 


Departamento de I+D+i  
Biotech Breeder en ENZA 
ZADEN 


SI 17 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


T.M. Tecnología de semillas y 
marcadores de ADN 
Trabajo Fin de Máster 


3 ECTS 
6 ECTS 


Departamento de I+D+i  
Biotech Breeder en ENZA 
ZADEN  


SI 18 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


E.G.  Prácticas Curriculares 
Trabajo Fin de Máster 


12 ECTS 
6 ECTS 


Departamento de I+D+i  
R+D manager SEED4I 


SI 5 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


A.G. Biotecnología de subproductos y 
residuos  
Tecnología de semillas y 
marcadores de ADN  


3 ECTS 
3 ECTS 


Departamento de I+D+i  
Biotech Breeder SEED4I 


NO 5 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


E.G. Biotecnología de subproductos y 
residuos  
Tecnología de semillas y 
marcadores de ADN  
Trabajo Fin de Máster 


3 ECTS 
3 ECTS 
6 ECTS 


Departamento de 
Microbiología 
Responsable área 
Microbiología LAB 


SI 19 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


E.H. Prácticas Curriculares 
 


12 ECTS Dirección Técnica 
Responsable Dirección 
Técnica en LAB 


SI 18 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


J.P. Ingeniería Avanzada de Bioprocesos 
 


3 ECTS
Biotecnología de Microalgas                  3 ECTS   


Departamento de I+D 
Directora de I+D en 
BIORIZON BIOTEHC 


SI 14 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


J.G. Trabajo Fin de Máster 
 


6 ECTS 
 


Departamento de I+D 
Responsable de 
Formulación de productos  y 
nuevos productos en 
BIORIZON BIOTEHC 


SI 10 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


G.G. 
E.R. 


Prácticas Curriculares 
 


12 ECTS 
 


Departamento de Calidad 
Directora Técnica y de 
Calidad en BIORIZON 
BIOTEHC 


NO 14 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


G.G. Biotecnología de microalgas 3 ECTS 
 


Departamento de I+D+i  
Tecnico de I+D en BIORIZON 
BIOTEHC 


NO 3 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


J.S. Biotecnología de subproductos y
F.R. 
 


residuos  
Tecnología de semillas y 
marcadores de ADN  


3 ECTS 
3 ECTS 
6 ECTS 


Area de I+D+i 
Responsable área I+D+I en 
LA UNIÓN 


NO 4 11 AÑOS TP 
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Trabajo Fin de Máster 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


L.IS. Prácticas Curriculares 
 


12 ECTS 
 


Área de Talendo y 
Desarrollo. 
Responsable del área en LA 
UNIÓN 


NO 6 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


A.D. Cultivos in vitro y transformación 
genética de Plantas 
Tecnología de semillas y 
marcadores de ADN  
Trabajo Fin de Máster 


3 ECTS 
 
3 ECTS 
6 ECTS 


Área Alimentación y Salud. 
Responsable de área en 
FUNDACIÓN CAJAMAR 


NO 17 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


A.G. Prácticas Curriculares 
 


12 ECTS 
 


Área Alimentación y Salud. 
Responsable de área en 
FUNDACIÓN CAJAMAR 


SI 20 AÑOS TP 
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6. Medios materiales y servicios disponibles en las entidades colaboradoras 
(Información también incluida en el P6 de la memoria general) 
 


 


Las entidades colaboradoras, todas ellas empresas reconocidas y de prestigio, han demostrado 
contar con los recursos materiales necesarios para el desarrollo de esta titulación, así como la 
adecuación y suficiencia de dichos recursos. Los mismos incluyen equipos especializados, 
instalaciones modernas y adecuadas, redes de comunicación de altas prestaciones, así como 
servicios de apoyo necesarios para asegurar los resultados de aprendizaje previstos. 
La documentación presentada se ha centrado en asegurar que estos recursos cumplen con los 
requisitos específicos de la titulación, destacando su calidad, capacidad y disponibilidad. 
De otra parte, tanto los estudiantes del máster como los profesores académicos y profesionales, 
tienen acceso a los diferentes espacios, medios y recursos materiales, que además cuentan con el 
Servicio Técnico y de Mantenimiento de la Universidad de Almería, ya descritos en la memoria del 
título. Tal y como figura en la memoria de verificación y en la experiencia del título desde 2010, la 
Universidad de Almería cuenta con suficientes recursos físicos y materiales para respaldar los 
compromisos adquiridos con la formación dual y para ofrecer un entorno propicio para el logro de 
los objetivos y resultados señalados. 


 


Nombre de la 
Entidad 
Colaboradora 


Recursos disponibles para formación Dual 


Fundación 
Cajamar 


La finalidad de la Fundación Cajamar es la promoción y realización de 
actividades fijadas en los programas de actuación del Fondo Social 
Cooperativo de Cajamar Caja Rural, con una atención preferente a la 
economía social y al sector agroalimentario. Constituida en 2006, la 
Fundación Cajamar promueve y organiza iniciativas que contribuyen al 
fomento del cooperativismo, la investigación agroalimentaria, la innovación 
tecnológica aplicada, los estudios y análisis de la realidad productiva y la 
transferencia de conocimiento científico y técnico. Dentro de la Fundación 
Cajamar, la Estación Experimental Cajamar es un centro tecnológico de 
referencia en agricultura intensiva mediterránea, desde donde se transfiere 
tecnología y conocimiento al sector desde 1975. 


La Estación Experimental cuenta con una plantilla compuesta por 33 
personas, entre las cuales hay seis Doctores Ingenieros Agrónomo; seis 
licenciados en distintas materias: dos Ingenieros Agrónomos, un licenciado 
en Ciencias Ambientales, uno en Ciencias Químicas, uno en Geología y uno 
en Ciencias Económicas y Empresariales; dos Ingenieros Técnicos Agrícolas; 
un técnico especialista en Agroalimentación, uno en Laboratorio, dos 
técnicos en Electrónica y quince personas con estudios primarios para 
labores de cultivo y mantenimiento. La actividad de investigación que se 
realiza está dividida en varios departamentos: Tecnologías del invernadero, 
Biotecnología, Fruticultura subtropical mediterránea, Agricultura y medio 
ambiente y Transferencia e infraestructuras. La Fundación Cajamar dispone 
de un centro de investigación, La Estacion Experimental, que cuenta con una 
superficie de 14 ha y dispone de 31 invernaderos, que ocupan una superficie 
de 2,5 ha y una superficie de frutales de 7,3 ha. Además, cuenta con dos 
laboratorios uno para la realización de diversos análisis físico-químicos de las 
soluciones del suelo, nutritivas y planta. Además, hay un segundo 
laboratorio donde se realizará y evaluará todos los parámetros 
bioproductivos de los cultivos. Estos laboratorios están equipados con un 
equipo de absorción atómica, Espectrofotómetro UV-visible de doble haz, 
estufas, equipos de purificación de agua, balanzas de precisión, cámara 
frigorífica, etc. El segundo laboratorio está localizado en un almacén de 1000 
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m2 y está equipado con un planímetro, un penetrómetro, buretas, 
refractómetro y diverso material fungible para realizar los controles de 
producción y calidad. La docencia teórica del máster BIA se desarrollará en 
los seminarios y en la sala de reuniones con la que cuenta esta entidad. 


WEB: https://www.fundacioncajamar.es 


Enza 
Zaden 


Enza Zaden es una empresa internacional de biotecnología que desarrolla 
nuevas variedades de hortalizas que se cultivan, se venden y se consumen 
en todo el mundo. Es una empresa de selección vegetal. Esto implica que 
desarrolla variedades hortícolas en más de 30 plantaciones nacionales e 
internacionales, y que producen y venden las semillas por todo el mundo. La 
gama completa cuenta con 1200 variedades hortícolas. Desde pimiento, 
tomate, pepino y lechuga hasta melón amargo y guindilla india. La empresa 
realiza importantes inversiones en innovación con lo que introduce 
anualmente 100 nuevas variedades hortícolas en el mercado mundial. La 
empresa posee, en todo el mundo, 2.000 empleados, 45 filiales y 3 alianzas 
comerciales (joint ventures), en 25 países.  


Enza Zaden posee tres sucursales en España: una oficina comercial y dos 
centros de investigación. En España se dedica a la investigación y a la venta 
de hortalizas desde 1987. Desde la oficina comercial de Santa María del 
Águila (Almería), se centra en los mercados español y portugués, además de 
en la región del Magreb (principalmente Marruecos, Argelia y Túnez). 
Nuestras actividades comerciales también abarcan los mercados de Senegal 
e Israel. Las actividades de investigación en España se ubican en los centros 
de investigación «La Manchega» en Santa María del Águila (Almería) y El 
Alubjón (Murcia). En Almería la actividad de investigación se centra en los 
tomates, pimientos dulces, pepinos y melones, mientras que en Murcia la 
actividad se orienta a cultivos al aire libre, principalmente lechugas y 
endivias. 


La empresa pone a disposición del màster los recursos de infraestructura 
suficientes para garantizar la docència del màster, que incluyen, entre otros, 
2 seminarios, una sala de conferencias, dos Laboratorios de biologia 
molecular que incluyen equipamiento general (pHmetros; agitadores; 
autoclaves; incubadoras; baños termostatizados; centrifugas y 
microcentrífugas; frigorífico; congelador; etc.) y específico (microscopios; 
lupas;  espectofotómetro; juegos de micropipetas; sistemas de 
electroforesis de ácidos nucleicos y proteínas; sistema de adquisición y 
análisis de imágenes; termocicladores; equipo de RT-PCR). Además, se 
cuenta con fincas experimentales en las que el estudiantado podrá realizar 
parte de su trabajo experimental para el TFM 


WEB: https://enzazaden.com 


Seeds for 
innovation 


Seeds for Innovation es una empresa biotecnológica creada en 2017 y 
ubicada en el Parque Científico Tecnológico de la Universidad de Almería 
encadrada en el grupo Cellbitec. Su actividad empresarial se orienta hacia el 
desarrollo y comercialización de compuestos fitoquímicos patentados, 
procedentes de extractos vegetales para ser utilizados como biofármacos y 
nutracéuticos para abordar soluciones a necesidades clínicas y nutricionales. 
La empresa posee más de una docena de empleados que constituyen un 
equipo multidisciplinar integrada por doctores y licenciados con experiencia 
en los ámbitos de la biología, de la gestión, caracterización y mejora de 
recursos y materiales fitogenéticos, de la innovación y del desarrollo de 
nuevos proyectos empresariales y de base tecnológica, y de la gestión de 
negocios de ámbito multinacional. 
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La empresa dispone de los recursos de infraestructura necesario para 
impartir la docència, incluyendo seminarios y sala de reunions, además de 
laboratorio de bioquímica y biologia molecular dotado con equipamiento 
general y especifico de laboratorio (baños termostatizados, pipetes 
automáticas, congelador -80ºC, microscopios; lupas;  espectofotómetro; 
sistemas de electroforesis de ácidos nucleicos y proteínas; sistema de 
documentación de imágenes; equipos de PCR y RT-PCR). 


WEB: https://cellbitec.com 


LAB 


Es una empresa que forma parte del grupo internacional Tentamus. Dentro 
del sector agroalimentario, en el laboratorio de Fisicoquímica de LAB se 
realizan ensayos en alimentos para analizar concentraciones de metales 
pesados, nitratos y ditiocarbamatos, entre otros. En el sector agronómico, 
se analizan suelos, aguas de riego, foliares y fertilizantes. En el sector 
medioambiental son expertos en control de vertidos, aguas continentales, 
aguas de consumo y medio marino. El Área de Cromatografía de LAB, es el 
servicio de análisis de residuos de plaguicidas, donde se analizan más de 500 
tipos de residuos de plaguicidas. El objetivo es asegurar que la concentración 
presente de pesticidas en las distintas matrices ensayadas no supere el límite 
máximo de residuos (LMR) en el sector agroalimentario y medioambiental. 
LAB dispone de ensayos acreditados bajo la norma ISO 17025, empleando 
Cromatografia de Gases y Líquidos. La empresa cuenta con una amplia 
trayectoria en el sector. Además de sales de reunions y seminarios para la 
docència teórica, el equipamiento técnico para el desarrollo de las prácticas 
curriculares y el TFM que se podrà poner a disposición del estudiantado 
incluye: 


• Cuatro equipos de GC MSMS Triple Cuadrupolo (7000C Agilent). 


• Dos equipos de GC MSMS Triple Cuadrupolo (Bruker 320-MS), uno de 
ellos con fuente de Ionización química (CI) para el correcto análisis de 
compuestos como Captan y Folpet. 


• Cuatro equipos de UPLC MSMS Triple Cuadrupolo (SCIEX Triple Quad 
5500), diseñado para ofrecer la más alta sensibilidad y robustez en las 
matrices más complejas. 


• Un equipo UPLC MSMS Triple Cuadrupolo (Waters Xevo-TQS). 


• Un equipo de GC FID (BRUKER 450 GC). 


En el Área de Microbiología se realizan: i) análisis de E. coli y coliformes 
totales en 18 horas, Análisis de Salmonella spp en 48 horas. Ii) Análisis de la 
calidad microbiológica de fertilizantes según lo indicado en el RD 506/2013. 
Iii) Análisis de control en Productos Alimenticios, entre otros. 


El equipamiento especifico de microbiologia disponible incluye: i) equipos 
de cultivo, conservación y manejo de microorganismos: Campanas de flujo 
laminar, estufas, horno pasteur, autoclaves, zona de siembra, liofilizador 
Telstar, congelador -80 y -20, cámara fría, baños termostatizados, agitador 
orbital industrial, incubadores con agitación, cámara incubadora con 
iluminación, lupa binocular, microscopio invertido, microscopios ópticos con 
cámara acoplada, entre otros. 


WEB: https://LAB.ES 


Biorizon 
Biotech 


Biorizon Biotech. es una empresa biotecnológica ubicada en el Parque 
Científico-Tecnológico de Almería (PITA) que está centrada en el desarrollo, 
la producción y la comercialización de nuevos productos para la agricultura, 
tanto para la agricultura bajo invernadero como al aire libre. Sus estudios y 
desarrollos se centran en las innumerables aplicaciones de las microalgas en 
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el campo de la agricultura intensiva y ecológica, desarrollando técnicas y 
procesos únicos destinados a potenciar el crecimiento y la protección de 
plantas y frutos. 


Desde su creación Biorizon Biotech S.L. ha demostrado una amplia capacidad 
para la apertura de nuevos mercados nacionales e internacionales como asi 
lo demuestran sus cifras de crecimientos continuos de ventas. Cuenta con 
una planta de producción de microalgas de 1 ha con diferentes tipos de 
bioreactores, y zona de producción de hidrolizados algales con diferentes 
biorreactores automatizados con control de temperatura agitación y pH, 2 
reactores de 500 L automatizados con control y ajuste de informatizado de 
parámetros. Igualmente, en sus instalaciones posee un laboratorio de I+D y 
calidad (40 m2) equipado con autoclave para microbiología, estufas, mufla, 
cepario termostatizado, rotavapor Buchi modelo R-2020 (25L) rotavapor 
sobre mesa R-215, espectrofotómetro UV-visible Unicam Helios (Thermo), 
Balanza de precisión, granatario, pHmetro digital GLP21 de Crison, 
conductímetro digital Crison, Sistema de destilación y reflujo, Placa 
calefactora agitadora. Igualmente cuenta con dos salas de reuniones 
dotadas con equipos multimedia y audiovisuales para seminarios y la 
docència teórica. 


Además, para el desarrollo de las prácticas curriculares y el trabajo que se 
haya de desarrollar en el marco del TFM, el alumnado tendrá disponibilidad 
de utilizar una planta de cultivo de microalgas de 1 Ha que està dotada con 
diferentes tipus de bioreactores raceway, tubulares y thin-layer que se 
operan a diferentes volúmenes, llegando algunos de ellos a superar los 
10.000 litros (véase Instalaciones | biorizon.es). 


WEB: https://biorizon.es 


 


La Unión 


La Unión es sinónimo de calidad de producción. Posee 29 Centros de trabajo 
en Almería, Granada, Murcia y Málaga que permiten mantener la 
trazabilidad y el perfecto control del origen de toda esta producción 
comercializada. La infraestructura disponible para formación incluye: 


- Tres laboratorios microbiológico, agronómico y multirresiduos, con 
equipos de última tecnología que realizan más de 65.000 muestras al año de 
frutas, hortalizas, aguas y superficies. 


- instalaciones de Adra (Long Fresh), en lasq ue se aplica la tecnología NICE 
para llevar a cabo un proceso innovador de congelación que mantiene 
intactas todas las propiedades organolépticas de frutas y hortalizas. 


- Desde hace años, la autosuficiencia energética es uno de los objetivos 
primordiales de esta empresa. En la conquista de esta independencia y 
huella de carbono 0, desde 2011 genera su propia electricidad, a través de 
un modelo energético que da respuesta a una cámara refrigeradora con 
capacidad para 3.000 palets. 


- Finca propia de La Unión (I+D+i). 


La docencia teórica del Master se desarrollará en los seminarios y sales de 
reuniones que están esquipadas con equipos multimedia adecuados para 
este propósito, además para las prácticas curriculares y el trabajo de TFM se 
cuenta con un laboratorio bioquímico dotado con equipamiento general y 
específicos de laboratorio, que incluye centrífugas, congelador, pipetas 
automáticas, espectrofotómetro, equipos de electroforesis, pH metros, 
agitadores, lectores de placas, entre otros. Además, parte del trabajo 
experimental podrá desarrollarse en la finca experimental propia que posee 
la empresa. 
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https://www.proyectaingenio.com/

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806091595438659685587





BEB: https://launioncorp.com/ 
 


 
P7 Calendario de implantación  
(información también incluida en el P7 de la memoria general) 


La mención Dual, tiene prevista su puesta en marcha el curso 2025-26. 


 
P8 Sistema de Garantía de Calidad 


Se ha incorporado al SGC del título el Procedimiento de garantía de calidad de los títulos con 
mención DUAL (PC-16), que se incorpora al Manual de Procedimientos del Centro al que se 
encuentra adscrito el título.  
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Curso de implantación del máster: 2010-11. 


 


Modificación 2023. Mención Dual  


Se implantará durante el curso 2025-26. 


El alumnado de la actual versión del Máster, según la normativa vigente en la UAL (Acuerdo del 


Consejo de Gobierno de 23 de noviembre de 2012, por el que se aprueba la Normativa de Extinción 


de las Enseñanzas de Titulaciones Oficiales de la Universidad de Almería.) , podrán optar por: 


- Finalizar los estudios en la actual versión, que se extinguirá progresivamente, según la 


normativa establecida por la Universidad de Almería. 


- Adaptación a la nueva versión del Máster. Para ello, se establece el siguiente cuadro de 


adaptaciones preciso. 


Versión anterior Versión modificada 


Asignatura ECTS Carácter Asignatura ECTS Carácter 


Biología Avanzada 5 Obligatoria Biología Avanzada 5 Obligatoria 


Bioquímica y Biología Molecular Avanzada 4 Obligatoria 
Bioquímica y Biología Molecular 
Avanzada 4 Obligatoria 


Biorreacción 3 Optativa Biorreacción 3 Optativa 


Bioseparaciones 6 Optativa Bioseparaciones 6 Optativa 


Biotecnología Agraria: Fundamentos y Aplicaciones 9 Optativa 
Biotecnología Agraria: 
Fundamentos y Aplicaciones 9 Optativa 


Biotecnología de Alimentos 6 Optativa Biotecnología de Alimentos 6 Optativa 


Diseño e Implementación de Bioprocesos 6 Optativa 
Diseño e Implementación de 
Bioprocesos 6 Optativa 


Fundamentos de Biorreactores 5 Obligatoria Fundamentos de Biorreactores 5 Obligatoria 


Ingeniería Genética y Genómica 4 Obligatoria Ingeniería Genética y Genómica 4 Obligatoria 


Seguridad e Innovación en el Control de la Calidad 
Agroalimentaria 3 Optativa 


Seguridad e Innovación en el 
Control de la Calidad 
Agroalimentaria 3 Optativa 


Validación y Control de Calidad de Bioprocesos 3 Optativa 
Validación y Control de Calidad de 
Bioprocesos 3 Optativa 


Bioinformática 3 Optativa Bioinformática 3 Optativa 


Biotecnología de Células Animales 3 Optativa Biotecnología de Células Animales 3 Optativa 


Biotecnología de Microalgas 3 Optativa Biotecnología de Microalgas 3 Optativa 


Biotecnología de Subproductos y Residuos 3 Optativa 
Biotecnología de Subproductos y 
Residuos 3 Optativa 


Cultivos in Vitro y Transformación Genética de 
Plantas 3 Optativa 


Cultivos in Vitro y Transformación 
Genética de Plantas 3 Optativa 


Fármacos y Bioproductos de Origen Marino 3 Optativa 
Fármacos y Bioproductos de Origen 
Marino 3 Optativa 


Ingeniería Avanzada de Bioprocesos 3 Optativa Ingeniería Avanzada de Bioprocesos 3 Optativa 


Lípidos de Interés Industrial 3 Optativa Lípidos de Interés Industrial 3 Optativa 


Nutrición y Modelización Digestiva 3 Optativa Nutrición y Modelización Digestiva 3 Optativa 


OMGS y Alimentos Transgénicos 3 Optativa OMGS y Alimentos Transgénicos 3 Optativa 


Practicum de Iniciación a la Investigación 12 Optativa 
Prácticas en Empresas o 
Instituciones 12 


Prácticas 
externas 


Prácticum en Empresas o Instituciones 12 Optativa 
Prácticas en Empresas o 
Instituciones 12 


Prácticas 
externas 


Tecnología de Semillas y Marcadores de ADN 3 Optativa 
Tecnología de Semillas y 
Marcadores de ADN 3 Optativa 


Tratamiento de Contaminantes Tóxicos y 
Recalcitrantes 3 Optativa 


Tratamiento de Contaminantes 
Tóxicos y Recalcitrantes 3 Optativa 
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6.1. Recursos materiales y servicios 
El Máster en Máster Universitario en Biotecnología Industrial y Agroalimentaria puede impartirse con toda 
normalidad con los recursos materiales disponibles en este momento por la Universidad de Almería.  


Las instalaciones generales de la Universidad no presentan barreras arquitectónicas. La Universidad 
dispone de una Unidad de trabajo e infraestructuras, actualmente dependiente del Vicerrectorado de 
Estudiantes, Igualdad e Inclusión, que evalúa y prevé las necesidades de acceso de las personas con 
discapacidad para su adecuado proceso de aprendizaje adaptado a sus necesidades específicas. 


En las instalaciones actuales y en todos los equipamientos, se ha observado lo dispuesto por el RDL 1/2013 
por el que se aprueba el Texto Refundido de la Ley General de derechos de las personas con discapacidad 
y de su inclusión social. 


− Se puede apreciar cómo los medios y recursos materiales resultan adecuados para garantizar 
el funcionamiento de los servicios correspondientes a las enseñanzas impartidas, permitiendo 
los tamaños de grupo previstos, el desarrollo de las actividades formativas y su ajuste a las 
metodologías de enseñanza-aprendizaje previstas.  


− Para realizar y garantizar la revisión y el mantenimiento de los diferentes espacios, medios y 
recursos materiales, se cuenta con el Servicio Técnico y de Mantenimiento de la Universidad 
de Almería.  


1) Biblioteca  


2) Recursos y servicios compartidos por la Comunidad universitaria: 


Auditorio  


Sala de Juntas  


Sala de Grados  


Biblioteca Nicolás Salmerón  


Servicios Técnicos  


Aulas de Informática  


Centro de Atención al Estudiante  


Pabellón Polideportivo  


Comedor Universitario  


Centro Polideportivo-Piscina cubierta  


Instalaciones Deportivas al aire libre  


Guardería  


Centro de información al estudiante  


Gabinete de Orientación al Estudiante  


Servicio Universitario de Empleo  


Atención a Estudiantes con Necesidades Especiales  


Centro de Promoción de la Salud  


Centro de Atención Psicológica  


Servicio Médico  


Voluntariado y Cooperación Internacional  


Centro de Lenguas Moderno  


Copisterías 


3) Servicios de tecnología de información y comunicación de la UAL 


Ofrece una extensa cartera de servicios entre los que se encuentran:  


Conexión Wifi desde cualquier parte del campus.  


Herramientas de comunicación y colaboración a través de UAL Cloud. 


Apoyo a la docencia a través de aulas de informática (se cuenta con 19 aulas informática 
con cuentan con PC’s Hp EliteDesk 800 G3, Core i5-3470S 2.9 Ghz. RAM: 8 GB. Unidad Kingston 
SSDNow 300 240 GB. Sistema Operativo: Windows 10 Professional 64 bits. Monitor retroiluminado 
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LED Hp Elite Display E272, 27". Proyector multimedia, tableta digitalizadora y webcam) y aulas móviles 
de informática que cuenta con un armario con 20 bandejas extraíbles donde se alojan 20 ordenadores 
portátiles que se puede desplazar dentro de un edificio. 


Préstamo de equipos audiovisuales y portátiles 


Equipos de videoconferencia para actividades docente y de investigación 


Conexión VPN, desarrollo de aplicaciones, Publicación de páginas web 


Software gratuito para alumnos y personal de la UAL. 


AVLA (Aula Virtual de Libre Acceso) permite usar todo el software sin necesidad de instalar 
en el ordenador 


ARAI (Acceso Remoto a Aulas de Informática) permite conectarse 24 horas al día a los 
equipos de las aulas de informática 


4) Aulas 


Para la impartición de los créditos teóricos de las titulaciones regladas la Sección de 
Gestión de espacios y Servicios comunes asigna una serie de aulas a cada Facultad. La Facultad de 
Psicología distribuye entre las titulaciones que en ella se imparten las distintas aulas. 


 


Además de lo anterior, para el desarrollo adecuado del Máster se dispone de: 


1) Recursos virtuales: Tal y como se ya se ha comentado, la Universidad de Almería cuenta   con una Unidad 
de Tecnologías de Apoyo a la docencia y Docencia Virtual (aula virtual, webct), cuya función es servir de 
apoyo a la actividad docente (http://www.eva.ual.es), que también será utilizada en este máster como 
sistema de apoyo y orientación a los estudiantes matriculados. Estas aulas virtuales ofrecerán al alumno/a 
diversos recursos orientados a facilitar el seguimiento y lograr el máximo aprovechamiento de los módulos 
y materias, tales como herramientas de comunicación con el/la profesor/a (correo electrónico) y los 
compañeros (foro), calendario de actividades del curso, acceso a documentos de interés (programa de la 
materia, bibliografía y documentación complementaria, etc.), enlaces a páginas web relacionadas con cada 
materia y actividades de evaluación, entre otros recursos. 
El sistema de aprendizaje tutoría semipresencial supone una serie de condiciones esenciales para que el 
proceso de enseñanza/aprendizaje se produzca en la forma adecuada. 
Para la tutorización del alumnado, habitualmente se realizará mediante sistemas tutoriales de apoyo, ya 
clásicos, como la tutoría vía presencial, telefónica, mail. Además, se podrán utilizar  otras herramientas 
tecnológicas, tales como la webCT, de uso común en ambas universidades. 
Para el desarrollo de los procesos de enseñanza/aprendizaje, amén de las reuniones periódicas 
presenciales, se utilizarán, a través de las Unidades TICs de Apoyo a la Docencia, de cada Universidad, 
especialmente, en el Módulo Transversal a ambos máteres: 
- Acceso a documentación conceptual on-line 
- Recursos tipo open access, tales como Journals para materiales complementarios 
- Visualizaciones de grabaciones de sesiones de clase 
- Experimentación y práctica procedimental online 
- Visitas y Recursos virtuales 
- Exámenes virtuales 
- Conferencias virtuales y videoconferencias 
 
2) Medios materiales: 
Aulas: Para la impartición de los créditos teóricos de las titulaciones regladas, la Sección de Gestión de 
espacios y servicios comunes asigna una serie de aulas a cada Titulación y éstas se distribuyen entre todas 
las especialidades que se imparten. 
 


Laboratorios de los Departamentos: 
1. Departamento de Ingeniería Química  


El Departamento de Ingeniería Química (DIQ) cuenta en un mismo edificio con 3 laboratorios (100 m2 aprox. 
cada uno) de investigación en Ingeniería de Bioprocesos e Ingeniería Química, equipados con tecnología 
moderna, 1 sala dedicada a cromatografía de gases/masas, un laboratorio (100 m2) y dos naves (1300 m2 
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aproximadamente) dedicados a la docencia, un aula de informática con 16 ordenadores para la realización 
de cálculos asistidos por ordenador, seminarios de formación en herramientas de cálculo y acceso a 
bibliografía en línea, un videoproyector y software con licencia corporativa de la Universidad de Almería 
(Aspen Hysys, MathCad, Matlab, AutoCad), una biblioteca, cuatro cámaras frigoríficas, una cámara 
termostática, un taller y un almacén. En otro edificio, el DIQ cuenta con dos plantas piloto y un laboratorio 
que se dedican a la investigación en cultivo externo de microalgas marinas. La planta piloto externa de la 
UAL está equipada con caldera para generación de gases de combustión, compresores de gases y calderín, 
depósitos de gasoil y CO2, central de alarmas con sensor de CO y de CO2, depósitos para suministro de 
nutrientes, sistema de filtración de agua de mar, central de suministro automatizado de nutrientes, 
ozonizador de planta, grupos de presión y cuadros de mandos para el sistema de bombeo de agua de mar, 
depósitos para cosechado bajo nivel, centrífuga para recuperación de la materia orgánica, sistema de 
control de la planta piloto, 3 fotobiorreactores tubulares, 6 planos, 3 tipo raceways y 3 columnas de 
burbujeo, laboratorio de mantenimiento de inóculos, laboratorio con instrumentación suficiente para el 
seguimiento de los cultivos: espectrofotómetro, sondas de pH, oxígeno disuelto, caudalímetros, etc. 
Microscopía óptica y de epifluorescencia con cámara fotográfica acoplada, fluorímetro, citómetro contador 
y analizador con UV lámpara Mercurio y láser de estado sólido de 488 nm, lector multi-detector de 
microplacas basado en monocromador, espectrofotómetro, cámaras termostáticas de cultivo y 
mantenimiento de inóculos, centrífugas de sobremesa, liofilizadores, baños termostáticos, incubadores, 
cromatógrafo de gases, cromatografía iónica, TOC, HPLC con detectores de fluorescencia, diodo array, UV, 
Scattering y analizador elemental.  


Además, el DIQ de la universidad de Almería dispone desde 2018 de una plataforma demostrativa de 
investigación en producción de microalgas (SABANA) que pone a disposición del estudiantado que realice 
prácticas o el trabajo fin de máster, y que actualmente se utiliza en diversos proyectos tanto europeos 
(NIAGARA, REALM, PRODIGIO, DIGITALGAESATION), como nacionales y regionales, además de contratos 
con empresas e instituciones de todo el mundo, siendo parte de la plataforma PILOT4U de la Unión 
Europea. Dicha plataforma tiene una superficie total de 3 ha y dispone de laboratorios de investigación 
equipados de reactores y equipamiento analítico, así como equipos a escala piloto tanto fotobiorreactores 
cerrados como abiertos, como equipos de cosechado (centrifugas, decantadores, flotadores) y procesado 
de la biomasa (homogeneizador, secadero por spray, reactores tanque agitado) con capacidad de 
procesado de 1 m3/h. La instalación disponible es una de las plataformas de investigación en microalgas 
más relevantes en el mundo, y recientemente ha mejorado sus capacidades tanto en la caracterización 
microscópica de los cultivos como en la capacidad de procesado de la biomasa con nuevas herramientas 
de tratamiento de imágenes con inteligencia artificial y uso de energía renovables como parte del proceso. 
La plataforma demostrativa de investigación en producción de microalgas (SABANA) se ubica en la 
Universidad de Almería, en las instalaciones que comparte con el IFAPA en La Cañada de San Urbano 
(Almería). En dichas instalaciones se ubican (i) un edificio central de servicios comunes, despachos, sala de 
reuniones y conferencias, y laboratorio (600 m2), (ii) un laboratorio externo de análisis químicos y 
microbiológicos (200 m2), (iii) un nave de preparación de medios, cosechado y procesado de biomasa (400 
m2), (iv) una unidad de energías renovables y de tratamiento de aguas (1.200 m2), (v) tres invernaderos de 
ensayo de cultivos hortícolas (3.000 m2), (vi) un invernadero de fotobiorreactores cerrados de microalgas 
(500 m2), (vii) un invernadero de fotobiorreactores abiertos de microalgas (500 m2), y (viii) dos parcelas de 
reactores abiertos de microalgas al exterior (1.000 m2). Dichas instalaciones disponen para su operación 
tanto de agua dulce y desalada, como de agua regenerada, agua residual cruda y agua de mar natural, lo 
que la confiere unas extraordinarias capacidades para el estudio de todo tipo de procesos de tratamiento 
y usos del agua, tanto desde el punto de vista industrial como agrícola y biotecnológico. En estas 
instalaciones se realizan ensayos a escala de laboratorio, pero sobre todo a escala piloto y demostrativa, lo 
que hace que sea una instalación de referencia para el escalado y validación de tecnologías. Precisamente 
este es su objetivo principal y lo que representa la mayor carga de trabajo habitualmente. Las instalaciones 
existentes permiten manejar caudales de agua máximos de 15 m3/h, y se llegan a producciones de biomasa 
de microalgas de hasta 50 kg/día. 


 


2. Departamento de Biología y Geología  


El Departamento de Biología y Geología cuenta con cuatro áreas de conocimiento implicadas en la docencia 
de este máster (Genética, Microbiología, Fisiología Vegetal y Zoología). A continuación, se detallan los 
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recursos que cada área de conocimiento pone a disposición para que el estudiantado del Máster realice 
sus prácticas o Trabajos Fin de Estudios: 


 


2.1. Área de Genética. 


El Área de Genética dispone de dos laboratorios de prácticas que cuentan con equipamiento general 
(pHmetros; agitadores; autoclaves; incubadoras; baños termostatizados; centrifugas y microcentrífugas; 
frigorífico; congelador; etc.) y específico (microscopios ópticos; lupas; electroporador; sonicador; 
espectofotómetro; 15 juegos de micropipetas; sistemas de electroforesis de ácidos nucleicos y proteínas; 
sistema de adquisición y análisis de imágenes; termocicladores; PCR cuantitativa en tiempo real). Los 
estudiantes que realizan sus prácticas o Trabajos Fin de Estudios en el Área disponen de dos laboratorios 
completamente equipados con el mismo equipamiento que los laboratorios de prácticas, pero cuentan con 
equipamiento más especializado como por ejemplo: tres cámaras para el crecimiento de plantas, una de 
ellas visitable; campanas extractoras de gases; campana de flujo laminar; congeladores y 
ultracongeladores; sistema de purificación de agua; PCR digital; equipos High Resolution Melting de alta 
resolución; estación de trabajo robotizada para la manipulación de líquidos y la manipulación de ácidos 
nucleicos; microscopio confocal; microscopio de barrido de imágenes. En el laboratorio de calidad de frutos 
disponemos de equipos de HPLC con sondas fluorescentes y UV-visibles; refractómetros digitales Atago; 
Durómetro DuroFel; Colorímetro Minolta. En las instalaciones de los Servicios Centrales de Investigación 
de la UAL los estudiantes que realicen los TFMs en el grupo pueden usar equipos muy específicos como un 
secuenciador AB Hitachi 3500 de 8 capilares, un microscopio confocal, dos microscopios electrónicos de 
barrido (distinta resolución) y un microscopio de transmisión. Para el análisis epigenómicos disponemos de 
dos secuenciadores MinION modelo Mk-1B. Los datos genómicos se almacenan y analizan en servidores 
informáticos propios que también mantienen bases con los datos de dichos análisis. 


2.2. Área de Microbiología.  


Las instalaciones disponibles para el Máster incluyen 4 laboratorios de microbiología totalmente equipados 
para la docencia y la investigación, 1 laboratorio de biología molecular, 1 sala de ambiente controlado para 
el cultivo de plantas, 2 salas de incubación (30-40 °C) y 1 sala de almacenamiento de muestras (4 °C). 
Adicionalmente se cuenta con una planta semi-piloto de compostaje ubicada en el Campus que incluye una 
caseta de obra, zona de acopio y pre-tratamiento y losa de hormigón para fase biooxidativa equipada con 
sistema automatizado de aireación forzada con tres bombas soplantes, un sistema de recogida de 
lixiviados, y datalogger acoplado a tres sondas de temperatura, conductividad y humedad, destinado a la 
recogida de datos (ZL6 Cellular Board). El equipamiento disponible incluye:  i) equipos de cultivo, 
conservación y manejo de microorganismos: Campanas de flujo laminar, estufas, horno pasteur, 
autoclaves, zona de siembra, liofilizador Telstar, congelador -80 y -20, cámara fría, baños termostatizados, 
agitador orbital industrial, incubadores con agitación, incubador CO2, biorreactor Infors 2L, cámara 
incubadora con iluminación, lupa binocular, microscopio invertido, microscopio de fluorescencia, 
microscopios ópticos con cámara acoplada; ii) Equipos de biología molecular: termocicladores PCR y qPCR, 
sistema de documentación de geles, sistemas de eletroforesis vertical, horizontal y DGGE, fluorómetro 
QUbit, nanodrop; iii) Equipos de preparación, tratamiento y almacenaje de muestras: campana de gases, 
homogeneizadores tipo Stomacher, ultraturrax, biotrituradores, sonicadores, centrifugas refrigeradas, 
microcentrífugas, ultracongelador, arcones congeladores, frigoríficos, desecadores, bomba peristáltica, 
sistemas de filtración, sistemas de ultrafiltración tangencial; iiii) Equipos de medida y otros equipos: 
balanzas, granatarios, pH-metros, conductivímetros, balanzas de precisión, cámara de germinación de 
semillas, sistema automático de cuantificación de clorofila, analizador TOC Shimadzu con autosampler y 
medida para sólidos y líquidos, titrador, espectrofotómetros UV-VIS y de fluorescencia, lectores de 
microplacas, sistema de medida DBO5, Luminómetro, contador Coulter, equipo de medida de fibras 
ANKON, respirómetro miniaturizado microresp y macro con seis reactores. 


 


2.3. Área de Fisiología Vegetal.  


Los recursos disponibles para el máster son: i) dos laboratorios docentes para las clases prácticas, ii) 
laboratorio de investigación con equipamiento para la caracterización de fisiológica de plantas, iii) 
laboratorio de investigación para la limpieza, preparación de muestras de campo y siembra de plantas, iv) 
laboratorio de cultivos in vitro. Todos los laboratorios cuentan con equipamiento general: campanas 
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extractoras de gases, balanzas, pHmetros, baños termostatizados, estufas incubadoras, centrifugas y 


microcentrífugas, agitadores, pipetas y juegos de micropipetas, frigoríficos, congeladores (-20 C), 


ultracongeladores (-80 C), sistemas de proyección y adquisición de imágenes, vitrinas y armarios de 
almacenamiento, etc. Cada laboratorio, según sea su uso, cuenta además con equipamiento específico: 
microscopios ópticos, lupas binoculares, espectofotómetros VIS, espectrofotómetro UV-VIS, autoclaves, 
cabinas de flujo laminar, cámaras de crecimiento de plantas, cámaras frías, refractómetros, durómetros, 
texturómetro, fluorímetros, sistemas de cuantificación de clorofilas, porómetros, cámara de Scholander, 
bombas de vacío, rotavapor, homogenizador (polytron), agitadores orbitales, cromatógrafos (HPLC con 
detectores de fluorescencia y UV-visible y de gases con FID), termocicladores, equipos de electroforesis 
vertical y horizontal y DGGE y sistemas de documentación de geles.  


 


2.4. Área de Zoología.  


Los recursos disponibles para el estudiantado que realiza prácticas o Trabajos Fin de Máster son dos 
laboratorio de bioquímica y nutrición acuícola y simulación digestiva in vitro, y una planta piloto de 
preparación de piensos y de aditivos funcionales para especies de acuicultura. El equipamiento disponible 
incluye expectrofotómetros, fluorimetros, lectores de microplacas, equipos de electroforesis de proteínas 
y ácidos nucleicos, campanas de gases, campanas de flujo laminar, PCR, RT-PCR, equipo de documentación 
de geles, centrifugas, baños termostatizados, balanzas de precisión, simuladores de digestión in vitro, 
ultracongeladores, frigoríficos y arcones de congelación, autoclave, cromatógrafo de afinidad, analizador 
NIRs Foss modelo DS2500 SR, analizador de aminoácidos Biochrom 30+, lupa y microscopio con cámara, 
encapsuladores, bombas de vacío, bombas peristáltica, liofilizador Tesltar, máquina de hielo entre otros. 
La planta piloto cuenta con una superficie de 300 m2 y posee un equipamiento singular y único entre todas 
las universidades andaluzas, e incluso entre las nacionales que permite formular, elaborar y analizar todo 
tipo de piensos experimentales, sobre todo destinados al campo de la acuicultura. El equipamiento de la 
planta piloto incluye molino Hosokawa-Alpine 100 UPZ, molino de martillos Brightsail Machinery BS-180, 
mezcladoras Sammic de 5, 15, 40 y 100 litros, tamizador automático Russel modelo Finex Separator, cuba 
de fermentación Proatec calefactable 200 L, prensa granuladora de sobremesa Braher modelo P-32, prensa 
granuladora Amandus-Kahl modelo 14-175, prensa granuladora La Monferrina modelo P100 con sistema 
de refrigeración, extrusor Miltenz modelo 51SP con preacondicionador y sistema de inyección de vapor, 
extrusor de doble tornillo Clextral modelo Evolum 25 con preacondicionador y control automático, 
aplicador de aceite al vacío Dinnissen modelo Pegasus® PG-10VC LAB, esferonizador/manumerizador 
Caleva modelo Mbs-250, equipo de encapsulación automática Buchi B-390, envasadora al vacío Vail-Square 
450 D 230V 50 Hz, dos cámaras frigoríficas de 6 m2, cámara de secado hermética de 6 m2. Además, se 
cuenta con un laboratorio de docencia de 100 m2 equipado con 12 microscopios, lupa binocular, 2 
centrífugas, 1 balanza de precisión, 5 pH-metros, 2 espectrofotómetros, 1 estufa de desecación, 12 juegos 
de pipetas automáticas, baño termostatizado frigorífico, campana de extracción. 


 


3. Departamento de Química y Física  


El Departamento de Química y Física participa en la docencia del máster a través del Bioquímica y Biología 
Molecular. Los recursos disponibles para el estudiantado que realiza prácticas o Trabajo Fin de Máster son 
i) laboratorio de Primer Ciclo (100 m2), ii) laboratorio de Segundo Ciclo (90 m2), iii) laboratorio de 
investigación (100 m2). El equipamiento disponible incluye 5 espectrofotómetros de cubeta (Thermo Helios 
γ, Pharmacia Biotech Novaspec II, Spectronic 200, Biochrom y ONDA) y 2 espectrofotómetros de gota 
(Nanodrop 2000 y Biodrop), espectroflouorímetro JASCOFP6500, espectrofotómetro de Dicroísmo Circular 
JASCO J-815, HPLC-UV Jasco, bomba isocratica PU-2080, Detector UV 2075plus, inyector AS-2050plus, 
HPLC-UV Waters, bomba isocratica 1515, Detector UV 2847, inyector 717plus, FPLC Biologic Duflow 
Chromatoraphy System (BIORAD), , equipos de electroforesis de proteínas BIORAD y de electroforesis de 
ácidos nucleicos BIORAD, sistema de imagen de electroforesis , Termociclador Applied 2700, 3 
microcentrífugas: Sigma 1-14, SpinPlus (Eppendorf), UnicFUGE5 (LLG); 2 centrífugas preparativas: Avanti J-
26XPI y J2-21(Beckman); dos centrífugas de sobremesa: KS-5200 (Kubota) y Centrifuge 
5804/5804 R  (Eppendorf), 2 baños termostatizados SELECTA, 3 balanzas, una de ellas de precisión, 
frigoríficos y congeladores de -20ºC y -80ºC, además de una cámara fría ubicada en el laboratorio de 
segundo ciclo, autoclave  Raypa modelo Stericlav-75, lupa y microscopio, bomba de vacío, liofilizador VirTis 
y máquina de hielo. El área cuenta también con 4 campanas de gases y Cabinas de Flujo laminar AV y AH 


C
SV


: 8
02


54
82


85
00


48
48


91
74


02
02


1 
- V


er
ifi


ca
bl


e 
en


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ed
uc


ac
io


n.
go


b.
es


/c
id


 y
 C


ar
pe


ta
 C


iu
da


da
na


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ad
m


in
is


tra
ci


on
.g


ob
.e


s



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=802548285004848917402021





 


100 (Telstar), tres incubadores: Ingeniería Climas Modelo EC240/PP/C, Ingeniería Climas Modelo SUS-R-
4851 e Ingeniería Climas 3269, dos estufas Memmert, 4 pHmetros y 15 juegos de pipetas. 


 


RECURSOS DISPONIBLES PARA FORMACIÓN DUAL 


Nombre de la 
Entidad 
Colaboradora 


Recursos disponibles para formación Dual 


Fundación 
Cajamar 


La finalidad de la Fundación Cajamar es la promoción y realización de 
actividades fijadas en los programas de actuación del Fondo Social Cooperativo 
de Cajamar Caja Rural, con una atención preferente a la economía social y al 
sector agroalimentario. Constituida en 2006, la Fundación Cajamar promueve 
y organiza iniciativas que contribuyen al fomento del cooperativismo, la 
investigación agroalimentaria, la innovación tecnológica aplicada, los estudios 
y análisis de la realidad productiva y la transferencia de conocimiento científico 
y técnico. Dentro de la Fundación Cajamar, la Estación Experimental Cajamar 
es un centro tecnológico de referencia en agricultura intensiva mediterránea, 
desde donde se transfiere tecnología y conocimiento al sector desde 1975. 


La Estación Experimental cuenta con una plantilla compuesta por 33 personas, 
entre las cuales hay seis Doctores Ingenieros Agrónomo; seis licenciados en 
distintas materias: dos Ingenieros Agrónomos, un licenciado en Ciencias 
Ambientales, uno en Ciencias Químicas, uno en Geología y uno en Ciencias 
Económicas y Empresariales; dos Ingenieros Técnicos Agrícolas; un técnico 
especialista en Agroalimentación, uno en Laboratorio, dos técnicos en 
Electrónica y quince personas con estudios primarios para labores de cultivo y 
mantenimiento. La actividad de investigación que se realiza está dividida en 
varios departamentos: Tecnologías del invernadero, Biotecnología, Fruticultura 
subtropical mediterránea, Agricultura y medio ambiente y Transferencia e 
infraestructuras. La Fundación Cajamar dispone de un centro de investigación, 
La Estacion Experimental, que cuenta con una superficie de 14 ha y dispone de 
31 invernaderos, que ocupan una superficie de 2,5 ha y una superficie de 
frutales de 7,3 ha. Además, cuenta con dos laboratorios uno para la realización 
de diversos análisis físico-químicos de las soluciones del suelo, nutritivas y 
planta. Además, hay un segundo laboratorio donde se realizará y evaluará 
todos los parámetros bioproductivos de los cultivos. Estos laboratorios están 
equipados con un equipo de absorción atómica, Espectrofotómetro UV-visible 
de doble haz, estufas, equipos de purificación de agua, balanzas de precisión, 
cámara frigorífica, etc. El segundo laboratorio está localizado en un almacén de 
1000 m2 y está equipado con un planímetro, un penetrómetro, buretas, 
refractómetro y diverso material fungible para realizar los controles de 
producción y calidad. La docencia teórica del máster BIA se desarrollará en los 
seminarios y en la sala de reuniones con la que cuenta esta entidad. 


WEB: https://www.fundacioncajamar.es 


Enza 
Zaden 


Enza Zaden es una empresa internacional de biotecnología que desarrolla 
nuevas variedades de hortalizas que se cultivan, se venden y se consumen en 
todo el mundo. Es una empresa de selección vegetal. Esto implica que 
desarrolla variedades hortícolas en más de 30 plantaciones nacionales e 
internacionales, y que producen y venden las semillas por todo el mundo. La 
gama completa cuenta con 1200 variedades hortícolas. Desde pimiento, 
tomate, pepino y lechuga hasta melón amargo y guindilla india. La empresa 
realiza importantes inversiones en innovación con lo que introduce 
anualmente 100 nuevas variedades hortícolas en el mercado mundial. La 
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empresa posee, en todo el mundo, 2.000 empleados, 45 filiales y 3 alianzas 
comerciales (joint ventures), en 25 países.  


Enza Zaden posee tres sucursales en España: una oficina comercial y dos 
centros de investigación. En España se dedica a la investigación y a la venta de 
hortalizas desde 1987. Desde la oficina comercial de Santa María del Águila 
(Almería), se centra en los mercados español y portugués, además de en la 
región del Magreb (principalmente Marruecos, Argelia y Túnez). Nuestras 
actividades comerciales también abarcan los mercados de Senegal e Israel. Las 
actividades de investigación en España se ubican en los centros de investigación 
«La Manchega» en Santa María del Águila (Almería) y El Alubjón (Murcia). En 
Almería la actividad de investigación se centra en los tomates, pimientos 
dulces, pepinos y melones, mientras que en Murcia la actividad se orienta a 
cultivos al aire libre, principalmente lechugas y endivias. 


La empresa pone a disposición del màster los recursos de infraestructura 
suficientes para garantizar la docència del màster, que incluyen, entre otros, 2 
seminarios, una sala de conferencias, dos Laboratorios de biologia molecular 
que incluyen equipamiento general (pHmetros; agitadores; autoclaves; 
incubadoras; baños termostatizados; centrifugas y microcentrífugas; 
frigorífico; congelador; etc.) y específico (microscopios; lupas;  
espectofotómetro; juegos de micropipetas; sistemas de electroforesis de 
ácidos nucleicos y proteínas; sistema de adquisición y análisis de imágenes; 
termocicladores; equipo de RT-PCR). Además, se cuenta con fincas 
experimentales en las que el estudiantado podrá realizar parte de su trabajo 
experimental para el TFM 


WEB: https://enzazaden.com 


Seeds for 
innovation 


Seeds for Innovation es una empresa biotecnológica creada en 2017 y ubicada 
en el Parque Científico Tecnológico de la Universidad de Almería encadrada en 
el grupo Cellbitec. Su actividad empresarial se orienta hacia el desarrollo y 
comercialización de compuestos fitoquímicos patentados, procedentes de 
extractos vegetales para ser utilizados como biofármacos y nutracéuticos para 
abordar soluciones a necesidades clínicas y nutricionales. La empresa posee 
más de una docena de empleados que constituyen un equipo multidisciplinar 
integrada por doctores y licenciados con experiencia en los ámbitos de la 
biología, de la gestión, caracterización y mejora de recursos y materiales 
fitogenéticos, de la innovación y del desarrollo de nuevos proyectos 
empresariales y de base tecnológica, y de la gestión de negocios de ámbito 
multinacional. 


La empresa dispone de los recursos de infraestructura necesario para impartir 
la docència, incluyendo seminarios y sala de reunions, además de laboratorio 
de bioquímica y biologia molecular dotado con equipamiento general y 
especifico de laboratorio (baños termostatizados, pipetes automáticas, 
congelador -80ºC, microscopios; lupas;  espectofotómetro; sistemas de 
electroforesis de ácidos nucleicos y proteínas; sistema de documentación de 
imágenes; equipos de PCR y RT-PCR). 


WEB: https://cellbitec.com 


LAB 


Es una empresa que forma parte del grupo internacional Tentamus. Dentro del 
sector agroalimentario, en el laboratorio de Fisicoquímica de LAB se realizan 
ensayos en alimentos para analizar concentraciones de metales pesados, 
nitratos y ditiocarbamatos, entre otros. En el sector agronómico, se analizan 
suelos, aguas de riego, foliares y fertilizantes. En el sector medioambiental son 
expertos en control de vertidos, aguas continentales, aguas de consumo y 
medio marino. El Área de Cromatografía de LAB, es el servicio de análisis de 
residuos de plaguicidas, donde se analizan más de 500 tipos de residuos de 
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plaguicidas. El objetivo es asegurar que la concentración presente de pesticidas 
en las distintas matrices ensayadas no supere el límite máximo de residuos 
(LMR) en el sector agroalimentario y medioambiental. LAB dispone de ensayos 
acreditados bajo la norma ISO 17025, empleando Cromatografia de Gases y 
Líquidos. La empresa cuenta con una amplia trayectoria en el sector. Además 
de sales de reunions y seminarios para la docència teórica, el equipamiento 
técnico para el desarrollo de las prácticas curriculares y el TFM que se podrà 
poner a disposición del estudiantado incluye: 


• Cuatro equipos de GC MSMS Triple Cuadrupolo (7000C Agilent). 


• Dos equipos de GC MSMS Triple Cuadrupolo (Bruker 320-MS), uno de ellos 
con fuente de Ionización química (CI) para el correcto análisis de 
compuestos como Captan y Folpet. 


• Cuatro equipos de UPLC MSMS Triple Cuadrupolo (SCIEX Triple Quad 5500), 
diseñado para ofrecer la más alta sensibilidad y robustez en las matrices 
más complejas. 


• Un equipo UPLC MSMS Triple Cuadrupolo (Waters Xevo-TQS). 


• Un equipo de GC FID (BRUKER 450 GC). 


En el Área de Microbiología se realizan: i) análisis de E. coli y coliformes totales 
en 18 horas, Análisis de Salmonella spp en 48 horas. Ii) Análisis de la calidad 
microbiológica de fertilizantes según lo indicado en el RD 506/2013. Iii) Análisis 
de control en Productos Alimenticios, entre otros. 


El equipamiento especifico de microbiologia disponible incluye: i) equipos de 
cultivo, conservación y manejo de microorganismos: Campanas de flujo 
laminar, estufas, horno pasteur, autoclaves, zona de siembra, liofilizador 
Telstar, congelador -80 y -20, cámara fría, baños termostatizados, agitador 
orbital industrial, incubadores con agitación, cámara incubadora con 
iluminación, lupa binocular, microscopio invertido, microscopios ópticos con 
cámara acoplada, entre otros. 


WEB: https://LAB.ES 


Biorizon 
Biotech 


Biorizon Biotech. es una empresa biotecnológica ubicada en el Parque 
Científico-Tecnológico de Almería (PITA) que está centrada en el desarrollo, la 
producción y la comercialización de nuevos productos para la agricultura, tanto 
para la agricultura bajo invernadero como al aire libre. Sus estudios y 
desarrollos se centran en las innumerables aplicaciones de las microalgas en el 
campo de la agricultura intensiva y ecológica, desarrollando técnicas y procesos 
únicos destinados a potenciar el crecimiento y la protección de plantas y frutos. 


Desde su creación Biorizon Biotech S.L. ha demostrado una amplia capacidad 
para la apertura de nuevos mercados nacionales e internacionales como asi lo 
demuestran sus cifras de crecimientos continuos de ventas. Cuenta con una 
planta de producción de microalgas de 1 ha con diferentes tipos de 
bioreactores, y zona de producción de hidrolizados algales con diferentes 
biorreactores automatizados con control de temperatura agitación y pH, 2 
reactores de 500 L automatizados con control y ajuste de informatizado de 
parámetros. Igualmente, en sus instalaciones posee un laboratorio de I+D y 
calidad (40 m2) equipado con autoclave para microbiología, estufas, mufla, 
cepario termostatizado, rotavapor Buchi modelo R-2020 (25L) rotavapor sobre 
mesa R-215, espectrofotómetro UV-visible Unicam Helios (Thermo), Balanza de 
precisión, granatario, pHmetro digital GLP21 de Crison, conductímetro digital 
Crison, Sistema de destilación y reflujo, Placa calefactora agitadora. Igualmente 
cuenta con dos salas de reuniones dotadas con equipos multimedia y 
audiovisuales para seminarios y la docència teórica. 
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Además, para el desarrollo de las prácticas curriculares y el trabajo que se haya 
de desarrollar en el marco del TFM, el alumnado tendrá disponibilidad de 
utilizar una planta de cultivo de microalgas de 1 Ha que està dotada con 
diferentes tipus de bioreactores raceway, tubulares y thin-layer que se operan 
a diferentes volúmenes, llegando algunos de ellos a superar los 10.000 litros 
(véase Instalaciones | biorizon.es). 


WEB: https://biorizon.es 


 


La Unión 


La Unión es sinónimo de calidad de producción. Posee 29 Centros de trabajo 
en Almería, Granada, Murcia y Málaga que permiten mantener la trazabilidad 
y el perfecto control del origen de toda esta producción comercializada. La 
infraestructura disponible para formación incluye: 


- Tres laboratorios microbiológico, agronómico y multirresiduos, con equipos 
de última tecnología que realizan más de 65.000 muestras al año de frutas, 
hortalizas, aguas y superficies. 


- instalaciones de Adra (Long Fresh), en lasq ue se aplica la tecnología NICE para 
llevar a cabo un proceso innovador de congelación que mantiene intactas todas 
las propiedades organolépticas de frutas y hortalizas. 


- Desde hace años, la autosuficiencia energética es uno de los objetivos 
primordiales de esta empresa. En la conquista de esta independencia y huella 
de carbono 0, desde 2011 genera su propia electricidad, a través de un modelo 
energético que da respuesta a una cámara refrigeradora con capacidad para 
3.000 palets. 


- Finca propia de La Unión (I+D+i). 


La docencia teórica del Master se desarrollará en los seminarios y sales de 
reuniones que están esquipadas con equipos multimedia adecuados para este 
propósito, además para las prácticas curriculares y el trabajo de TFM se cuenta 
con un laboratorio bioquímico dotado con equipamiento general y específicos 
de laboratorio, que incluye centrífugas, congelador, pipetas automáticas, 
espectrofotómetro, equipos de electroforesis, pH metros, agitadores, lectores 
de placas, entre otros. Además, parte del trabajo experimental podrá 
desarrollarse en la finca experimental propia que posee la empresa. 


BEB: https://launioncorp.com/ 


 


 


 


6.2 Procedimiento para la gestión de las prácticas externas 
Respecto a las Prácticas en empresas o instituciones, éstas disponen de los recursos necesarios para que 
los alumnos/as desarrollen su actividad con toda normalidad. Se adjuntan los acuerdos de colaboración 
firmados con ellas. 
Las prácticas externas curriculares, con carácter general, quedan reguladas por el Real Decreto 592/2014, 
de 11 de julio, por el que se regulan las prácticas académicas externas de los estudiantes universitarios y la 
Normativa de Prácticas Externas de la Universidad de Almería .aprobada por Consejo de Gobierno de 22 
de junio de 2016. 
La UAL dispone de Convenios para la realización de las prácticas de forma conjunta, por centros y por 
titulaciones específicas, obrando todos ellos publicados en disposición de su Secretaria General. Las 
prácticas se desarrollarán en razón de la oferta plazas para cada titulación durante el curso académico 
correspondiente. La oferta de las prácticas externas se publicará de la página Web del título 
correspondiente y/o a través de la plataforma virtual del servicio gestor de la UAL: ICARO. 
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https://www.biorizon.es/sobre-biorizon-biotech/instalaciones/

https://www.proyectaingenio.com/

https://www.ual.es/download_file/69717/0

https://www.ual.es/application/files/9416/1760/8161/2021-04-05_Convenios_firmados_-_Transparencia_para_Web.xlsx

http://icaro.ual.es/

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=802548285004848917402021





 


Información sobre Prácticas externas  


Nº de créditos de prácticas 
académicas externas:  


12 
 Nº total de plazas ofertadas (desglosar en su 


caso, las plazas si se ofertan las prácticas en 
varios idiomas): 


30 


 


Denominación de la entidad Número de 
Plazas 


ofertadas para 
el título 


Convenio  


BIORIZON BIOTECH, S.L.  1 Enlace a los convenios: 


 


https://www.ual.es/download_file/132757
/0  


 


 


SMURFIT KAPPA ALMERIA, S.A., 1 


BRISEIS, S.A.  1 


CELLBITEC SL 1 


F.J. SANCHEZ SUCESORES S.A. 1 


ASOCIACIÓN DE ORGANIZACIONES DE 
PRODUCTORES DE FRUTAS Y HORTALIZAS DE 
ALMERÍA (COEXPHAL)  1 


INAGROUP BIOTECH S.L. 1 


FUNDACIÓN PARA LAS TECNOLOGÍAS 
AUXILIARES DE LA AGRICULTURA 1 


CRIADO Y LÓPEZ S.L. 1 


L&D, S.A.U. 1 


GIGOSA S.L. 1 


ZOI AGRICOLA, S.L. 1 


KOPPERT ESPAÑA, S.L. 1 


ANALYTICA ALIMENTARIA GMBH, SUCURSAL 
EN ESPAÑA 1 


AGROINDUSTRIAL KIMITEC, S.L.  1 


VIAGRO, S.A.  1 


MJ AGROASESORES S.L. 1 


LABORATORIO ANALÍTICO BIOCLÍNICO S.L. 1 


AYNTAMIENTO DE EL EJIDO 1 


COBET TRATAMIENTOS DEL AGUA S.L.  1 


POLYFLY S.L. 1 


REACTIVA LABORATORIO S.L.  1 


GRUPO SEDESA LABORATORIOS S.L.U. 1 


D. JUSTO SÁNCHEZ MARTÍN 1 


LIFEBIOENCAPSULATION S.L. 1 


FUNDACIÓN GRUPO CAJAMAR 1 


ALGEMY INGREDIENTS S.L. 1 


INSTITUTO ANDALUZ DE INVESTIGACIÓN Y 
FORMACIÓN AGRARIA, PESQUERA, 
ALIMENTARIA Y DE LA PRODUCCIÓN 
ECOLÓGICA (IFAPA) 1 


GREEN BRREEDING BIOTECH S.L. 1 


UNICOM SERVICIOS Y GESTIÓN S.L. 1 


TOTAL DE OFERTAS 30  
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https://www.ual.es/download_file/132757/0

https://www.ual.es/download_file/132757/0

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=802548285004848917402021





 


 


6.3. Previsión de dotación de recursos materiales y servicios 
El Máster Universitario en Biotecnología Industrial y Agroalimentaria se lleva impartiendo en la 
Universidad de Almería desde el curso académico 2010-11 con plena normalidad con todos los recursos 
materiales y servicios necesarios para el desarrollo de una actividad docente de calidad. 
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 Universidad de Almería  


 Edificio de Gobierno y Paraninfo  


 Carretera Sacramento s/n  


 04120, La Cañada de San Urbano, Almería 


Rectorado 


  D. JOSÉ JOAQUÍN CÉSPEDES LORENTE, Rector Magnífico de la Universidad de Almería, 


nombrado por Decreto 270/2023 de la Junta de Andalucía, de 14 de noviembre de 2023 (BOJA nº 223, 


de 21 de noviembre de 2023), en virtud del artículo 50 de la Ley Orgánica 2/2023, de 22 de marzo, del 


Sistema Universitario, y los artículos 131 y 132 de los Estatutos de la Universidad de Almería.  


  Dentro del marco normativo y competencias atribuidas por los Estatutos de esta Universidad, 


con la finalidad de incrementar la eficacia en la gestión universitaria adaptándose al procedimiento 


administrativo de verificación, modificación y acreditación de estudios oficiales, previsto por el RD 


822/2021 en la sede electrónica desarrollada por el Ministerio de Educación, Formación Profesional y 


Deportes para su tramitación, y de conformidad, con lo previsto en el artículo el artículo 12 de la Ley 


40/2015, de 1 de octubre, con la finalidad de alcanzar la deseable celeridad y eficacia en el cumplimiento 


de las funciones administrativas que el Servicio de Planes de Estudio y Ordenación Académica tiene 


atribuidas, así como en el artículo 132.2 de los Estatutos de esta Universidad, 


 


  HA RESUELTO: 


  PRIMERO.- Realizar una delegación de firma en la persona de D. Jorge Doñate Sanz, DNI 


18.998.914-V, como Responsable de Planes de Estudio; para la formulación de solicitudes y actos 


administrativos de trámite en el marco de procedimiento de verificación, modificación y acreditación de 


estudios oficiales, autorizando el uso, cuando ello esté previsto en  las aplicaciones correspondientes, del 


certificado digital de la Universidad de Almería como persona jurídica. 


  SEGUNDO.- Realizar una delegación de firma en la persona de D. Jorge Doñate Sanz, DNI 


18.998.914-V, como Responsable de Planes de Estudio; para la recogida y recepción de las notificaciones 


electrónicas que, en materia de verificación, modificación y acreditación de estudios oficiales según lo 


referido en el RD 822/2021, deba realizarse en sede electrónica. 


 


Almería, a fecha de pie de firma 


El Rector 


[Firma digital] 


Fdo.: José Joaquín Céspedes Lorente 


Puede verificar la autenticidad, validez e integridad de este documento en la dirección:
https://verificarfirma.ual.es/verificarfirma/code/AXE+Fvsm5MOJOBxWDeVngQ==


Firmado Por José Joaquín Céspedes Lorente -  Rector de la Universidad de Almería Fecha 29/01/2024


ID. FIRMA afirma.ual.es AXE+Fvsm5MOJOBxWDeVngQ== PÁGINA 1/1


AXE+Fvsm5MOJOBxWDeVngQ==


C
SV


: 7
55


96
93


68
80


75
88


33
47


83
45


1 
- V


er
ifi


ca
bl


e 
en


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ed
uc


ac
io


n.
go


b.
es


/c
id


 y
 C


ar
pe


ta
 C


iu
da


da
na


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ad
m


in
is


tra
ci


on
.g


ob
.e


s



https://verificarfirma.ual.es/verificarfirma/code/AXE+Fvsm5MOJOBxWDeVngQ==

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=755969368807588334783451



				2024-06-18T12:31:31+0200

		España












 


 


5. Personal académico y de apoyo a la docencia 
55.1.- Descripción de los perfiles de profesorado y otros Recursos Humanos 
 


La docencia del Máster recae sobre los departamentos de Ingeniería Química y de Biología y Geología (este 
Departamento es resultado de la fusión de los antiguos Departamentos de Biología Aplicada, Biología Vegetal 
y Ecología y del área de Geodinámica externa). El Módulo troncal será compartido por ambos, mientras que 
el itinerario de Bioprocesos y Biotecnología Industrial corresponde fundamentalmente al Dpto. de Ingeniería 
Química, y el itinerario de Bioagronomía y Biotecnología de Alimentos recae en el Dpto. de Biología y 
Geología. No obstante, profesorado perteneciente a otros departamentos de la UAL también participan en 
algunas de las materias (por ejemplo, profesorado del Departamento de Química y Física). De la misma 
manera, profesionales externos a la UAL procedentes de empresas de sectores afines al Máster participan 
en la docencia impartiendo charlas de relevancia dentro del contexto de los diferentes módulos. 


A continuación se incluye información detallada del profesorado que participa en la docencia del Máster en 
Biotecnología Industrial y Agroalimentaria. 


 
DOCTORES que iimparten docencia en la titulación 


Número  35 
%  97% 


CATEGORÍA ACADÉMICA DEL PROFESORADO DISPONIBLE (RESUMEN) 
Categoría Nº 


CU 13 


TU 16 


Profesor Permanente Laboral 1 


Contratado Ramón y Cajal 1 


Colaboradores 2 


Ayudante Doctor 1 


PSI 1 


 


DEDICACIÓN AL TÍTULO DEL PROFESORADO 


TIEMPO COMPLETO  Nº de dedicación al 


título 


% % de dedicación al título 


35  100  15-20%  


 


EXPERIENCIA DOCENTE DEL PROFESORADO (%) 


MÁS DE 10 AÑOS 74% 


ENTRE 5 Y 10 AÑOS 20% 


MENOS DE 5 AÑOS 6% 
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EXPERIENCIA INVESTIGADORA DEL PROFESORADO (%) 


MÁS DE 3 SEXENIOS 60% 


MÁS DE 2 SEXENIOS DE ACTIVIDAD 20% 


ENTRE 1 Y 2 SEXENIOS DE ACTIVIDAD 0% 


MENOS DE UN SEXENIO DE ACTIVIDAD 20% 


 


RResumen del profesorado asignado al título (incluir al menos la siguiente información) 
 


Categoría Número ECTS Doctores/as Acreditados/as Sexenio Quinquenio 
CATEDRÁTICOS DE 
UNIVERSIDAD 


13 22,9 13 13 69 79 


PROFESORES TITULARES DE 
UNIVERSIDAD 


16 47 5 5 46 57 


PROFESOR PERMANENTE 
LABORAL  


1 4,5 1 1 3 1 


AYUDANTE DOCTOR  2 3 2 0 0 0 
INVESTIGADOR RAMÓN Y 
CAJAL  


1 4,5 1 1 0 0 


PSI 1 1 1 0 0 0 
PROFESOR EXTERNO 2 1 1 0 0 0
Total 35 83,9 24 20 118 137 


 
Detalle del profesorado asignado al título por área de conocimiento. 
 


Área de conocimiento: IINGENIERIA QUÍMICA 
Número de profesorado  13 
Número de doctores/as  13 
Categorías   6 CU, 5 TU, 1 PPL, 1 INVESTIGADOR RAMÓN Y CAJAL 


Número de Profesorado acreditado  12 
Materias / asignaturas  Biorreacción 


Bioseparaciones 
Diseño e Implementación de Bioprocesos 
Fundamentos de Biorreactores 
Ingeniería Genética y Genómica 
Validación y Control de Calidad de Bioprocesos 
Biotecnología de Células Animales 
Biotecnología de Microalgas 
Biotecnología de Subproductos y Residuos 
Fármacos y Bioproductos de Origen Marino 
Ingeniería Avanzada de Bioprocesos 
Lípidos de Interés Industrial 


 


ECTS impartidos (previstos)  38,5 
ECTS disponibles (potenciales)  38,5 


 
Área de conocimiento: BIOQUÍÍMICA Y BIOLOGÍA MOLECULAR  
Número de profesorado  3 
Número de doctores/as  3 
Categorías   1 CU, 1 PT, 1 AYUDANTE DOCTOR 
Número de Profesorado acreditado  3 
Materias / asignaturas  Bioquímica y Biología Molecular 


Tecnología de Semillas y Marcadores de ADN 
ECTS impartidos (previstos)  4 
ECTS disponibles (potenciales)  4 


 
Área de conocimiento: FFISIOLOGÍA VEGETAL 
Número de profesorado  3 
Número de doctores/as  3 
Categorías   1 CU, 1 PT, 1 AYUDANTE DOCTOR 
Número de Profesorado acreditado  3 
Materias / asignaturas  Biología Avanzada 


Cultivos in Vitro y Transformación Genética de Plantas 
ECTS iimpartidos (previstos) 4 
ECTS disponibles (potenciales)  4 
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Área de conocimiento: GENÉTICA  
Número de profesorado  5 
Número de doctores/as  5 
Categorías 2 CU, 3 PT
Número de Profesorado acreditado  5 
Materias / asignaturas  Bioquímica y Biología Molecular 


Tecnología de Semillas y Marcadores de ADN 
Bioinformática 
Ingeniería Genética y Genómica 
OMGS y Alimentos Transgénicos 
Biotecnología de microalgas 


ECTS impartidos (previstos)  16 
ECTS disponibles (potenciales)  16 


 
Área de cconocimiento: MICROBIOLOGÍA 
Número de profesorado  5 
Número de doctores/as 5
Categorías   2 CU, 3 PT 
Número de Profesorado acreditado  5 
Materias / asignaturas  Biología Avanzada 


Biotecnología de Alimentos  
Seguridad e Innovación en el Control de la Calidad Agroalimentaria 
Biotecnología de Subproductos y Residuos 
Biotecnología Agraria; Fundamentos y Aplicaciones 


ECTS impartidos (previstos)  13 
ECTS disponibles (potenciales)  13 


 
Área de conocimiento: ZOOLOGÍA  
Número de profesorado  5 
Número de ddoctores/as 5 
Categorías   3 CU, 1 PT, 1 PSI 
Número de Profesorado acreditado  5 
Materias / asignaturas  Biología Avanzada 


Biotecnología Agraria; Fundamentos y Aplicaciones 
Nutrición y Modelización Digestiva 


ECTS impartidos (previstos)  4 
ECTS ddisponibles (potenciales) 4 


 
Área de conocimiento: AREA EXTERNA  
Número de profesorado  2 
Número de doctores/as  2 
Categorías   Personal externo de empresas 
Número de Profesorado acreditado  0 
Materias / asignaturas  Biotecnología Agraria; Fundamentos y Aplicaciones 


Fármacos y Bioproductos de Origen Marino 
ECTS impartidos (previstos)  1 
ECTS disponibles (potenciales)  1 
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PPersonal disponible para impartir el título                    


Denominación del título:  MMáster en BBiotecnología Industrial y Agroalimentaria          


UUniversidad de Almería               


    Dedicación al Título Dedicación a otros títulos 


Universidad(1


) 
Identificado


r del 
profesor/a 


Denominación 
asignatura 


N º ECTs 
asignatur
a 


Modalida
d de 
enseñanz
a (2) 


Área de 
Conocimient


o del 
Profesorado 


(3) 


Nivel 
de 


idioma 
(4) 


Categoría (5) Doctor/
a (S/N) 


Experienci
a docente 


(6) (años) 


Experiencia 
investigador


a (7) 
(sexenios) 


Experienci
a 


profesiona
l (años) 


Dedicació
n (TC ó 
TP)(8) 


Tiemp
o 


(horas) 


Denominació
n de título/s 


(9) 


Tiempo 
total de 


dedicación 
a otro/s 
título/s 
(horas) 


Universidad 
de Almería 


1 Bioquímica y 
Biología 


Molecular 
Avanzada 
(Grupo A) 


4 Presencial Bioquímica y 
Biología 


Molecular 


- TU S 27 4  TP 9 Grado en 
Biotecnología


; Grado en 
Química; 
Grado en 
Medicina; 
Máster en 
Química 


142


Universidad 
de Almería 


2 Bioquímica y 
Biología 


Molecular 
Avanzada 
(Grupo A) 


4 Presencial Bioquímica y 
Biología 


Molecular 


- CU S 39 5  TP 6 Grado en 
Química 


117


Universidad 
de Almería 


3 Bioquímica y 
Biología 


Molecular 
(Grupo A) 


4 Presencial Genética - TU S 10 - 25 TP 15 Grado en 
Biotecnología 


102


Universidad 
de Almería 


3 Bioquímica y 
Biología 


Molecular 
(Grupo B, 


inglés) 


4 Presencial Genética - TU S 10 - 25 TP 15 Grado en 
Biotecnología 


102


Universidad 
de Almería 


3 Tecnología de 
Semillas y 


Marcadores de 
ADN 


3 Presencial Genética - TU S 10 - 25 TP 11 Grado en 
Biotecnología 


102


Universidad 
de Almería 


3 Bioinformática 3 Presencial Genética - TU S 10 - 25 TP 22,5 Grado en 
Biotecnología 


102


CSV: 872806229195602816432933 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es
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Universidad 
de Almería 


4 Bioquímica y 
Biología 


Molecular 
Avanzada 
(Grupo B, 


inglés) 


4 Presencial Bioquímica y 
Biología 


Molecular 


B2-C1 Ayudante 
Doctor 


S 20 0  TP 15 Grado en 
Biotecnología


; Grado en 
Medicina; 
Grado en 
Química 


215,9


 


Universidad 
de Almería 


4 Tecnología de 
Semillas y 


Marcadores de 
ADN 


3 Presencial Bioquímica y 
Biología 


Molecular 


 Ayudante 
Doctor 


S 20 0  TP 11,5 Grado en 
Biotecnología


; Grado en 
Medicina; 
Grado en 
Química 


215


Universidad 
de Almería 


5 Ingeniería 
Genética y 
Genómica 
(grupo A)


4 Presencial Genética  CU S 28 5 32 TP 30 Grado en 
Ingeniería 
Agrícola; 
Grado en 
Medicina; 
Grado en 


Biotecnología
; Máster en 
Genética y 
Evolución 


73,3 


Universidad 
de Almería 


5 Ingeniería 
Genética y 
Genómica 
(grupo B, 


inglés) 


4 Presencial Genética B2 CU S 28 5 32 TP 20 Grado en 
Ingeniería 
Agrícola; 
Grado en 
Medicina; 
Grado en 


Biotecnología
; Máster en 
Genética y 
Evolución 


73,3 


Universidad 
de Almería 


6 Ingeniería 
Genética y 
Genómica 
(grupo B, 


inglés) 


4 Presencial Genética B2 CU S 37 6 37 TP 10 Grado en 
Ingeniería 
Agrícola; 
Grado en 
Medicina; 
Grado en 


Biotecnología
; Máster en 
Genética y 
Evolución 


73,7 
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Universidad 
de Almería 


7 Fundamentos 
de 


biorreactores 
(Grupo A) 


5 Presencial Ingeniería 
Química 


 TU S 33 5  TP 22.5 Grado en 
Biotecnología


; Grado en 
Ingeniería 
Agrícola 


116.8


Universidad 
de Almería 


8 Fundamentos 
de 


biorreactores 
(Grupo A) 


5 Presencial Ingeniería 
Química 


 CU S 25 4 25 TP 15 Grado de 
Ingeniería 
Química 


Industrial; 
Máster en 
Ingeniería 
Química 


45 


Universidad 
de Almería 


9 Fundamentos 
de 


Biorreactores 
(Grupo B, 


inglés) 


5 Presencial Ingeniería 
Química 


C1 CU S 28 6 0,5 TP 37,5 Máster en 
Ingeniería 
Química; 
Grado en 


Biotecnología
; Máster en 


Biotecnología 
Avanzada 


(UMA-UNIA) 


65,8 


Universidad 
de Almería 


10 Biología 
Avanzada 
(Grupo A) 


5 Presencial Fisiología 
Vegetal 


 TU S 37 3 37 TP 15 Grado en 
Ingeniería 
agrícola, 
Grado en 


Biotecnología 


118,5


Universidad 
de Almería 


11 Biología 
Avanzada 
(Grupo A) 


5 Presencial Microbiologí
a 


 TU S 29 4 31 TP 15 Máster en 
Ingeniería 


Agronómica 


37,5 


Universidad 
de Almería 


11 Biología 
Avanzada 
(Grupo B, 


inglés) 


5 Presencial Microbiologí
a 


B2 
(inglés


) 


TU S 29 4 31 TP 15 Máster en 
Ingeniería 


Agronómica 


37,5 


Universidad 
de Almería 


11 Biotecnología 
de Alimentos 


6 Presencial Microbiologí
a 


 TU S 29 4 31 TP 30 Máster en 
Ingeniería 


Agronómica 


37,5 


Universidad 
de Almería 


12 Biología 
Avanzada 
(Grupo A) 


5 Presencial Zoología  PSI S 1 0 7 TP 7,5 Grado en 
Biotecnología
; Máster en 
Ingeniería 


Agronómica; 
Grado en 
Ingeniería 


232,3
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Agrícola; 
Máster en 


Horticultura 
Mediterránea 


bajo 
Invernadero; 


Grado en 
Ciencias 


Ambientales 


Universidad 
de Almería 


13 Biología 
Avanzada 
(Grupo B, 


inglés) 


5 Presencial Fisiología 
Vegetal 


B2 
(inglés


) 


TU S 14 2 17 TP 9,5 Grado en 
Ingeniería 
Agrícola, 
Grado en 


Biotecnología 


225,7


Universidad 
de Almería 


14 Biología 
Avanzada 
(Grupo B, 


inglés) 


5 Presencial Zoología B2 
(inglés


) 


CU S 30 6 30 TP 7,5 Grado en 
Ingeniería 
Agrícola, 
Grado en 


Biotecnología
; Máster en 


Servicios 
Ecosistémicos 


80 


Universidad 
de Almería 


15 Seguridad e 
Innovación en 


el Control de la 
Calidad 


Agroalimentari
a 


3 Presencial Microbiologí
a 


 TU S 8 2 13 TP 22,5 Grado en 
Biotecnología


, Grado en 
Ciencias 


Ambientales 
Grado en 
Ingeniería 
Agrícola 


145,5


Universidad 
de Almería 


15 Biotecnología 
de 


Subproductos y 
Residuos 


3 Presencial Microbiologí
a 


 TU S 8 2 13 s TP 9,5 Grado en 
Biotecnología


, Grado en 
Ciencias 


Ambientales 
Grado en 
Ingeniería 
Agrícola 


145,5


Universidad 
de Almería 


16 Biotecnología 
de Alimentos 


6 Presencial  TU S 12 2 12 TP 15 Grado 
Biotecnología


; Grado de 
Ingeniero 
Agrícola; 


Máster en 
Agronomía 


181,5
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Universidad 
de Almería 


16 Biotecnología 
Agraria; 


Fundamentos y 
Aplicaciones 


9 Presencial  TU S 12 2 12 TP 22,5 Grado 
Biotecnología


; Grado de 
Ingeniero 
Agrícola; 


Máster en 
Agronomía


181,5


Universidad 
de Almería 


17 Biotecnología 
Agraria; 


Fundamentos y 
Aplicaciones 


9 Presencial Microbiologí
a 


 TU S 25 4 21 TP 8 Grado en 
Biotecnología


; Grado en 
Medicina; 
Máster en 


Bioeconomía 


87 


Universidad 
de Almería 


18 Biotecnología 
Agraria: 


Fundamentos y 
Aplicaciones 


9 Presencial Zoología B1 TU S 8  12 TP 17.5 Grado de 
Ingeniería 
Agrícola; 
Grado en 


Biotecnología
; Grado en 


Ciencias 
Ambientales 


191,2


Universidad 
de Almería 


19 Biotecnología 
Agraria: 


Fundamentos y 
Aplicaciones 


9 Presencial Microbiologí
a 


 TU S 7 2 14 TP 14,5 Grado en 
Biotecnología


; Grado en 
Ciencias 


Ambientales; 
Máster en 


Bioeconomía 
Circular y 


Sostenibilidad 


128,
3 


Empresa 20 Biotecnología 
Agraria: 


Fundamentos y 
Aplicaciones 


9 Presencial PTAQUA B2 Profesor 
Externo 


N  30 TP 5   


Universidad 
de Almería 


21 Biotecnología 
de 


Subproductos y 
Residuos 


3 Presencial Microbiologí
a 


 CU S 28 4 28 TP 13 Grado en 
Ciencias 


Ambientales; 
Grado en 


Biotecnología
; Máster en 


Bioeconomía 
Circular y 


Sostenibilidad 


70,5 
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Universidad 
de Almería 


22 OMGS y 
Alimentos 


Transgénicos 


3 Presencial Genética C1 TU S 23 2 24 TP 22,5 Grado de 
Ingeniería 
Agrícola; 
Grado en 


Biotecnología 


288


Universidad 
de Almería 


22 Biotecnología 
de microalgas 


3 Presencial Genética C1 TU S 23 2 24 TP 203 Grado de 
Ingeniería 
Agrícola; 
Grado en 


Biotecnología 


288


Universidad 
de Almería 


23 Nutrición y 
Modelización 


Digestiva 


3 Presencial Zoología  CU S 30 6 35 TP 10 Grado en CC 
Ambientales; 


Grado en 
Biotecnología


; Máster 
Servicios 


Ecosistémicos 


80 


Universidad 
de Almería 


24 Nutrición y 
Modelización 


Digestiva 


3 Presencial Zoología  CU S 30 6 35 TP 12,5 Grado en 
Biotecnología 


60 


Universidad 
de Almería 


25 Bioseparacione
s (Grupo A) 


6 Presencial Ingeniería 
Química 


 Profesora 
Permanent
e Laboral 


S 6 3  TP 45 Grado en 
Biotecnología
; Máster en 
Ingeniería 


Agronómica; 
Máster en 
Ingeniería 
Química 


101


 


Universidad 
de Almería 


26 Bioseparacione
s (Grupo B, 


inglés) 


6 Presencial Ingeniería 
Química 


B2 TU S 24/13 4 30 TP 45 Grado en 
Ingeniería 
Química 


Industrial 


90 


Universidad 
de Almería 


27 Diseño e 
implementació


n de 
bioprocesos 


(Grupo A) 


6 Presencial Ingeniería 
Química 


 Investigado
r Ramón y 


Cajal


S 4 0 11 TP 45 Máster en 
Ingeniería 


Agronómica, 
Grado en 
Ingeniería 
Química 


Industrial 


100


Universidad 
de Almería 


28 Diseño e 
implementació


n de 
bioprocesos 


6 Presencial Ingeniería 
Química 


 CU S 29 5 30 TP 45 Máster en 
Energía Solar 


Máster en 
Bioeconomía 


Circular y 


47,9 
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(Grupo B, 
inglés) 


Sostenibilidad 
Grado en 
Ingeniería 
Química 


Industrial 


Universidad 
de Almería 


29 Biorreacción 3 Presencial Ingeniería 
Química 


CU S 37 6 37 TP 22.5


 


Grado en 
Ingeniería 
Química 


Industrial; 
Máster en 
Ingeniería 
Química 


104.5


Universidad 
de Almería 


30 Validación y 
control de 
calidad de 


Bioprocesos 


3 Presencial Ingeniería 
Química 


 TU S 30 5 32 TP 22 Grado en 
Ingeniería 
industrial 


120


Universidad 
de Almería 


31 Ingeniería 
Avanzada de 
Bioprocesos 


3 Presencial Ingeniería 
Química 


- TU S 10 3  TP 45 Grado en 
Biotecnología


, Grado en 
Ingeniería 
Química, 


Máster en 
Ingeniería 
Química 


142


Universidad 
de Almería 


31 Biotecnología 
de Células 
Animales 


3 Presencial Ingeniería 
Química 


- TU S 10 3  TP 45 Grado en 
Biotecnología


, Grado en 
Ingeniería 
Química; 


Máster en 
Ingeniería 
Química 


142


Universidad 
de Almería 


32 Fármacos y 
Bioproductos 


de Origen 
Marino 


3 Presencial Ingeniería 
Química 


 TU S 23 4 29 TP 18 Grado de 
Química; 
Grado de 
Ingeniería 
Química; 
Grado de 
Ingeniería 
Química 


Industrial 


143


Empresa 33 Fármacos y 
Bioproductos 


3 Presencial Pharmamar  Profesor 
Externo 


S  30 TP 4   
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de Origen 
Marino 


Universidad 
de Almería 


34 Tratamiento de 
Contaminantes 


Tóxicos y 
Recalcitrantes


3 Presencial Ingeniería 
Química 


B2 CU S 22 4 24 TP 16 Grado en 
Ingeniería 
Química 


Industrial; 
Máster en 
Ingeniería 
Química 


62,5 


Universidad 
de Almería 


35 Tratamiento de 
Contaminantes 


Tóxicos y 
Recalcitrantes 


3 Presencial Ingeniería 
Química 


B2 CU S 30 6  TP 6,5 Grado en 
Ingeniería 
Química; 


Máster en 
Energía Solar 


53,2 


  35  97  


  Núm. Total 
prof. 


diferentes 


      % de Doctores sobre el total de profesorado diferente del título    


 (1) Universidad de origen a la que pertenece el profesor o profesora 


(2) Tipo de enseñanza en la que se oferta la asignatura (presencial/híbrida/virtual) 


(3) Área de conocimiento del profesorado que implarte la asignatura 


(4) Nivel de idioma del profesor o profesora, en caso de que la asignatura se oferte en un idioma diferente al castellano 


(5) Categorías académicas (CU, TU, CEU, TEU, Ayudante, asociado, etc…) o Categorías profesionales dentro del Grupo al que pertenezca, personal de administración y servicios (Técnico de laboratorio, 
Técnico de apoyo a la docencia, etc.…) 


(6) Experiencia docente en número de años no quinquenios. Cuando el tipo de enseñanza de la asignatura sea "híbrida" o "virtual" se incluirá además el número de años de experiencia docente en 
esta modalidad (Ejemplo: 20 / 4)  


(7) Experiencia investigadora en número de sexenios


(8) Dedicación al Título: TP -Tiempo parcial ; TC - Tiempo completo 


  (9) Incluirla denominación de todos los títulos en los que esté implicado con docencia 


 


 


 


 


 Se podrán añadir tantas filas como sean necesarias para la correcta cumplimentación de las tablas.   
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Teniendo en cuenta que este máster se viene impartiendo con éxito durante más de 10 ediciones 
consecutives, y habida cuenta de la calidad y solvencia académica del personal docente que participa en el 
mismo, queda sobradamente justificada la suficiencia y disposición de recursos humanos suficientes para 
asegurar su continuidad, al menos, en los mismos términos que hasta ahora. No en vano se hace referencia 
en la memoria que en el Máster participa profesorado con experiencia docente e investigadora de 
excelencia en diferentes aspectos de la biotecnología. En este sentido, varios profesores que imparten 
docencia en el Máster se posicionan entre los más citados en el “Ranking del Grupo DIH”, basado en la 
puntuación del Institut of Scientific Information, y en el “Ranking of the World Scientists: World´s Top 2% 
Scientists”, de la Universidad de Stanford, que identifica a los investigadores más influyentes, cuyos 
trabajos han sido los más citados durante su carrera científica. Su trayectoria hasta el momento ha sido de 
gran prestigio internacional, y están situados como referentes mundiales en sus respectivos campos de 
trabajo al realizar aportaciones muy significativas para el avance científico. Haciendo una referencia breve 
de cada uno, por ejemplo, centran sus investigaciones en la biotecnología de microalgas marinas, en la 
desalación y utilización de microalgas para la depuración de aguas y obtención de bioproductos de interés 
para alimentación humana y animal, y aplicación agrícola, en investigaciones sobre tecnologías de 
regeneración de aguas para su uso en riego o en estudios para la modelización digestiva de animales de 
producción. Información adicional sobre el profesorado del máster pueden consultarse en el siguiente 
enlace: https://brujula.ual.es/authors 


 
Respecto al profesorado externo procedente de empresas, el Dr. Fernando de la Calle Verdú, Jefe del Dpto. 
Microbiología I+D – Bioprocesos de la empresa PharmaMar SAU. (Madrid), perteneciente al grupo Zeltia. 
Es una empresa espanyola con proyección internacional que se dedica a la mejora del tratamiento del 
cáncer mediante la investigación y desarrollo de compuestos innovadores de origen marino. El professor 
Verdú es Doctor en Ciencias por el Dpto. Biología Molecular de la Universidad Autónoma de Madrid, 
coautor de varios artículos científicos y capítulos de libro en el área de biotecnología marina. También es 
coautor de varias patentes en explotación sobre metabolitos microbianos de uso en oncologia, y 
conferenciante internacional en temas de biotecnología marina. Además, participa como investigador 
principal en varios proyectos nacionales y europeos, algunos de ellos en colaboración con docentes del 
propio máster. Por otra parte, el docente externo D. Julio Docando Valencia posee una amplia formación a 
nivel teórico y práctico en las áreas de producción, sanidad, economía y comercial en el sector acuícola 
marino. Desde el año 1995 desempeñó su actividad profesional en Skretting España, primero como 
responsable del servicio de Ictiopatología de la empresa (donde realizó labores de diagnóstico, prevención 
y asistencia técnica en el sector de la acuicultura), y después como responsable del área técnico-comercial 
de hatcheries de especies marinas en España, Portugal y Chipre, y también ha sido director de producto de 
Skretting España y Coordinador de dietas Salud en el sur de Europa. Actualmente es el Director de 
Innovación y Desarrollo de la empresa PACIFIC TRADING AQUACULUTRE (PTAqua). El docente externo ya 
ha participado en el Programa de Proyectos de Intercambio entre Directivos de Empresas y Personal de la 
Fundación Mediterránea de la Universidad de Almería en las ediciones 2014-15 y 2015-16, y ha codirigido 
Trabajos Fin de Estudios con docentes del máster. El docente D. Julio Docando viene participando de forma 
continuada como docente externo en el Máster de Ingeniería Industrial y Agroalimentaria de la UAL desde 
el curso 2018-19 a través de las ayudas recibidas en convocatorias de docentes externos en Máster por 
parte del Campus de Excelencia Internacional Agroalimentario Ceia3. 


Desde el punto de vista administrativo, la docencia del Máster contaría con la dedicación del personal de 
Apoyo a Departamentos, en este caso una persona por cada uno de los Departamentos mayoritarios 
implicados. También se cuenta con el apoyo administrativo por parte del personal de Administración y 
Servicios que está adscrito a la Facultad de Ciencias Experimentales (FCCEE). 
 
El personal de apoyo distinto al administrativo está compuesto por Técnicos de laboratorio (funcionarios) 
adscritos a los Dptos de Ingeniería Química y de Biología y Geología con una amplia experiencia (más de 20 
años) en la puesta a punto de prácticas docentes (en Grado, Máster y Doctorado), y de equipamiento 
científico-técnico destinado a la docencia y el desarrollo de proyectos de investigación. 
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DDetalle del profesorado de empresa asignado al título por área de conocimiento. (Formación dual) 
 
Área de conocimiento: EMPRESAS ((FORMACIÓN DUAL)  BIOTECNOLOGIA
Número de profesorado 14 
Número de doctores/as 8 
Número de prof. nivel máster 3 
Experiencia profesional (años) Mas de 10 años de media 
Materias / asignaturas Cultivos in vitro y transformación genética de Plantas 


Tecnología de semillas y marcadores de ADN 
Biotecnología de subproductos y residuos  
Ingeniería Avanzada de Bioprocesos 
Biotecnología de microalgas 
Prácticas Curriculares 
Trabajo Fin de Máster 


ECTS impartidos (previstos) 24 ECTS 
 
 
Nombre de la Entidad Colaboradora: EEnza Zaden 
Número de profesores/as* 2 
Número de doctores/as 2 
Número de profesores nivel máster  


Experiencia profesional (años) 
D.G.: 17 años de experiencia profesional. 
T.M.: 18 años de experiencia profesional 


ECTS asignados para impartir 24 ECTS 
 
Nombre de la Entidad Colaboradora: SSeeds for Innovation 
Número de profesores/as* 2 
Número de doctores/as 1 
Número de profesores nivel máster 1 


Experiencia profesional (años) 
E.G.: 5 años de experiencia profesional 
A.G.: 5 años de experiencia profesional 


ECTS asignados para impartir 24 ECTS 
 
Nombre de la Entidad Colaboradora: LLAB 
Número de profesores/as* 2 
Número de doctores/as 2 
Número de profesores nivel máster  


Experiencia profesional (años) E.G.: 19 años de experiencia profesional 
E.H.: 18 años de experiencia profesional 


ECTS asignados para impartir 24 ECTS 
 
Nombre de la Entidad Colaboradora: BBiorizon Biotech 
Número de profesores/as* 3
Número de doctores/as 2 
Número de profesores nivel máster 1 


Experiencia profesional (años) 


J.P.: 14 años de experiencia profesional 
J.G. 10 años de experiencia profesional 
E.R.: 14 años de experiencia profesional 
G.G.: 3 años de experiencia profesional 


ECTS asignados para impartir 24 ECTS 
 
Nombre de la Entidad Colaboradora: LLA UNION 
Número de profesores/as* 2 
Número de doctores/as 0 1     2
Número de profesores nivel máster 1  
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Experiencia profesional (años) 
J.S.: 4      F.R. 11 Años de experiencia profesional 
L.S.: 6 años de experiencia profesional 


ECTS asignados para impartir 24 ECTS 
 
Nombre de la Entidad Colaboradora: FFundación Cajamar 
Número de profesores/as* 2  
Número de doctores/as 1 
Número de profesores nivel máster  1


Experiencia profesional (años) A.D.: 17 años de experiencia profesional 
A.G.: 20 años de experiencia profesional 


ECTS asignados para impartir 24 ECTS 
 


Identificador del 
profesor/a 


Denominación asignatura  N º ECTs 
asignatura  


Área de Conocimiento del 
Profesorado (3) 


Doc
tor/
a 
(S/N
)


Experiencia 
profesional 
(años) 


Dedicaci
ón (TC ó 
TP)(8) 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


D.G.  Cultivos in vitro y transformación 
genética de Plantas 
Prácticas Curriculares 


3 ECTS 
 
12 ECTS 


Departamento de I+D+i  
Biotech Breeder en ENZA 
ZADEN 


SI 17 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


T.M. Tecnología de semillas y 
marcadores de ADN 
Trabajo Fin de Máster 


3 ECTS 
6 ECTS 


Departamento de I+D+i  
Biotech Breeder en ENZA 
ZADEN  


SI 18 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


E.G. Prácticas Curriculares 
Trabajo Fin de Máster 


12 ECTS 
6 ECTS 


Departamento de I+D+i  
R+D manager SEED4I 


SI 5 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


A.G. Biotecnología de subproductos y 
residuos  
Tecnología de semillas y 
marcadores de ADN  


3 ECTS 
3 ECTS 


Departamento de I+D+i  
Biotech Breeder SEED4I 


NO 5 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


E.G. Biotecnología de subproductos y 
residuos  
Tecnología de semillas y 
marcadores de ADN  
Trabajo Fin de Máster 


3 ECTS 
3 ECTS 
6 ECTS 


Departamento de 
Microbiología 
Responsable área 
Microbiología LAB 


SI 19 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


E.H. Prácticas Curriculares 
 


12 ECTS Dirección Técnica 
Responsable Dirección 
Técnica en LAB 


SI 18 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


J.P. Ingeniería Avanzada de Bioprocesos 
Biotecnología de Microalgas                   3 ECTS 


3 ECTS 
 


Departamento de I+D 
Directora de I+D en 
BIORIZON BIOTEHC 


SI 14 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


J.G. Trabajo Fin de Máster 
 


6 ECTS 
 


Departamento de I+D 
Responsable de 
Formulación de productos  
y nuevos productos en 
BIORIZON BIOTEHC 


SI 10 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


G.G.
E.R. 


Prácticas Curriculares 
 


12 ECTS 
 


Departamento de Calidad 
Directora Técnica y de 
Calidad en BIORIZON 
BIOTEHC 


NO 14 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


G.G. Biotecnología de microalgas 3 ECTS 
 


Departamento de I+D+i  
Tecnico de I+D en 
BIORIZON BIOTEHC 


NO 3 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


J.S
F.R. 
. 


Biotecnología de subproductos y 
residuos  
Tecnología de semillas y 
marcadores de ADN  
Trabajo Fin de Máster 


3 ECTS 
3 ECTS 
6 ECTS 


Area de I+D+i 
Responsable área I+D+I en 
LA UNIÓN 


NO 4  11 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


L.I. Prácticas Curriculares 
 


12 ECTS 
 


Área de Talendo y 
Desarrollo.
Responsable del área en 
LA UNIÓN 


NO 6 AÑOS TP 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


A.D. Cultivos in vitro y transformación 
genética de Plantas 
Tecnología de semillas y 
marcadores de ADN  
Trabajo Fin de Máster 
 


3 ECTS 
 
3 ECTS 
6 ECTS 


Área Alimentación y 
Salud. 
Responsable de área en 
FUNDACIÓN CAJAMAR 


NO 17 AÑOS TP 
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gisela

Tachado



gisela

Tachado



gisela

Tachado



gisela

Tachado



gisela

Tachado



gisela

Tachado



gisela

Tachado



gisela

Tachado



gisela

Tachado



usuario

Línea



usuario

Tachado



usuario

Tachado



jdsanz

Línea



jdsanz

Línea



jdsanz

Texto escrito a máquina

SI



jdsanz

Texto escrito a máquina



jdsanz

Texto escrito a máquina

SI



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806229195602816432933





 


 


PROFESIONAL 
EXTERNO 


A.G. Prácticas Curriculares 
 


12 ECTS 
 


Área Alimentación y 
Salud. 
Responsable de área en 
FUNDACIÓN CAJAMAR 


SI 20 AÑOS TP 


 
 
PPerfil del profesorado necesario y no disponible y plan de contratación 


El máster viene desarrollándose con normalidad con los medios humanos y materiales  disponibles 
desde su implantación en 2010 por lo que se estiman suficientes . 


 
Tutela de prácticas 


Todo el personal docente funcionario de la UAL señalado en este apartado es competente y viene 
desarrollando funciones de tutorización en las prácticas externas del máster desde su implantación 


 
Personal académico o profesional responsable de las tutorías de las prácticas 
Identificador 
Tutor/Tutora 


Universidad / 
Entidad 


Área de 
Conocimiento  


Categoría 
académica / 
profesional 


Dedicación 
al título 
(horas) 


Tutor/a 
académico/a de 
la universidad 
/Tutor/a de la 
entidad 
colaboradora  


Profesor del 
título Universidad de 


Almería 
Todas 


Titular de 
Universidad o 
Catedrático de 
Universidad 


150 h 


Tutor 
académico de 
la universidad 
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=872806229195602816432933
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5.2.- Perfil básico de otros recursos de apoyo a la docencia necesarios 


Área de Gestión Académica y Apoyo al Estudiante que vertebra todos los procedimientos 
administrativos y de información del estudiante dentro del  Servicio de Asistencia al Estudiante y 
el Servicio de Gestión de Expediente Académico. 


 
Apoyo a la Docencia y Docencia Virtual (EVA) El servicio de Aula Virtual de la Universidad de Almería 
se encuentra respaldado el Área de sistemas y el Área de soporte tecnológico y pedagógico que 
responden del apoyo y mantenimiento de los sistemas y plataformas de enseñanza "no presencial" 
24 horas y 365 días al año. 


 
 


PERSONAL DE LABORARIO El personal de apoyo distinto al administrativo está compuesto por 
Técnicos de laboratorio (funcionarios) con una amplia experiencia (más de 10 años) en la puesta a 
punto de prácticas docentes (1er, 2do y 3er ciclo) y de equipamiento científico-técnico destinado 
al desarrollo de proyectos de investigación. 
 


El máster viene desarrollándose con normalidad con los medios humanos y materiales  disponibles 
desde su implantación en 2010 por lo que se estiman suficientes . 
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https://www.ual.es/universidad/serviciosgenerales/araties

https://www.ual.es/estudios/innovaciondocente/docencia-virtual

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=802541268347739777433875
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