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IMPRESO SOLICITUD PARA MODIFICACION DE TiITULOS OFICIALES
1. DATOS DE LA UNIVERSIDAD, CENTRO Y TITULO QUE PRESENTA LA SOLICITUD

De conformidad con €l Real Decreto 1393/2007, por €l que se establece la ordenacion de las Ensefianzas Universitarias Oficiales

UNIVERSIDAD SOLICITANTE CENTRO CcODIGO
CENTRO
Universidad de Almeria Facultad de Ciencias Experimentales 04008534

NIVEL

DENOMINACION CORTA

Maéster

Biotecnologia Industrial y Agroalimentaria

DENOMINACION ESPECIFICA

Méster Universitario en Biotecnologia Industrial y Agroalimentaria por la Universidad de Almeria

RAMA DE CONOCIMIENTO

CONJUNTO

Ciencias

No

HABILITA PARA EL EJERCICIO DE PROFESIONES
REGULADAS

NORMA HABILITACION

NOMBRE Y APELLIDOS

‘
o

CARGO

NOMBRE Y APELLIDOS

Jorge Dofiate Sanz Jefe de Negociado de Planes de Estudio
Tipo Documento Numer o Documento
NIF 18998914V

CARGO

Jorge Dofiate Sanz

Jefe de Negociado de Planes de Estudio, por Delegacion de firma
del Rector

Tipo Documento

NUmero Documento

NIF

NOMBRE Y APELLIDOS

18998914V

CARGO

ENRIQUE DE AMO ARTERO

Decano de la Facultad de Ciencias Experimentales

Tipo Documento

Numero Documento

NIF

27503800D

2. DIRECCION A EFECTOS DE NOTIFICACION

en el presente apartado.

A los efectos de la préacticade |laNOTIFICACION de todos los procedimientos relativos ala presente solicitud, las comunicaciones se dirigiran aladireccién que figure

DOMICILIO CODIGO POSTAL MUNICIPIO TELEFONO

Registro General de laUniversidad de Almeria, Ctra. Almeria 950015971

de Sacramento, ¥/n, La Cafiada,

E-MAIL PROVINCIA FAX

planestu@ual .es Almeria 950015439
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3. PROTECCION DE DATOS PERSONALES

De acuerdo con lo previsto en laLey Organica 5/1999 de 13 de diciembre, de Proteccién de Datos de Carécter Personal, se informa que los datos solicitados en este
impreso son necesarios para la tramitacién de la solicitud y podréan ser objeto de tratamiento automatizado. La responsabilidad del fichero automatizado corresponde
al Consegjo de Universidades. Los solicitantes, como cedentes de los datos podran ejercer ante el Consejo de Universidades |os derechos de informacién, acceso,

rectificacion y cancelacion alos que serefiere el Titulo |11 delacitada Ley 5-1999, sin perjuicio de lo dispuesto en otra normativa que ampare los derechos como

cedentes de |los datos de carécter personal.

El solicitante declara conocer los términos de la convocatoriay se compromete acumplir los requisitos de la misma, consintiendo expresamente la notificacion por
medios teleméticos a los efectos de lo dispuesto en el articulo 59 de la 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas'y del

Procedimiento Administrativo Comun, en su version dada por la Ley 4/1999 de 13 de enero.

En: Almeria, AM 18 de diciembre de 2015

Firma: Representante legal de la Universidad
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1. DESCRIPCION DEL TiTULO
1.1. DATOSBASICOS

NIVEL DENOMINACION ESPECIFICA CONJUNTO | CONVENIO CONV.
ADJUNTO
Méster Master Universitario en BiotecnologiaIndustridly | No Ver Apartado 1:
Agroaimentaria por la Universidad de Almeria Anexo 1.

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

RAMA ISCED 1 ISCED 2
Ciencias Cienciasdelavida
NO HABILITA O ESTA VINCULADO CON PROFESION REGUL ADA AL GUNA

AGENCIA EVALUADORA

Agencia Andaluza del Conocimiento
UNIVERSIDAD SOLICITANTE

Universidad de Almeria
LISTADO DE UNIVERSIDADES

CODIGO UNIVERSIDAD

048 Universidad de Almeria
LISTADO DE UNIVERSIDADES EXTRANJERAS

CODIGO UNIVERSIDAD

No existen datos

LISTADO DE INSTITUCIONESPARTICIPANTES
No existen datos
1.2. DISTRIBUCION DE CREDITOSEN EL TiTULO

CREDITOSTOTALES CREDITOSDE COMPLEMENTOS CREDITOSEN PRACTICASEXTERNAS
FORMATIVOS

60 0

CREDITOSOPTATIVOS CREDITOS OBLIGATORIOS CREDITOSTRABAJO FIN GRADO/

MASTER

36 18 6

LISTADO DE ESPECIALIDADES

ESPECIALIDAD CREDITOSOPTATIVOS

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos 24,

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial 24,

1.3. Universidad de Almeria

1.3.1. CENTROSEN LOSQUE SE IMPARTE

LISTADO DE CENTROS

CODIGO CENTRO

04008534 Facultad de Ciencias Experimentales

1.3.2. Facultad de Ciencias Experimentales
1.3.2.1. Datos asociados & centro
TIPOS DE ENSENANZA QUE SE IMPARTEN EN EL CENTRO

PRESENCIAL SEMIPRESENCIAL VIRTUAL
Si No No
PLAZASDE NUEVO INGRESO OFERTADAS
PRIMER ANO IMPLANTACION SEGUNDO ANO IMPLANTACION
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30 30

TIEMPO COMPLETO

ECTSMATRICULA MINIMA ECTSMATRICULA MAXIMA
PRIMER ANO 36.0 78.0
RESTO DE ANOS 36.0 78.0

TIEMPO PARCIAL

ECTSMATRICULA MINIMA

ECTSMATRICULA MAXIMA

PRIMER ANO

240

36.0

RESTO DE ANOS

24.0

36.0

NORMAS DE PERMANENCIA

http://cms.ual .es/idc/groups/public/ @academi cal @titul aciones/documents/servicio/pe_normas-permanencia.pdf

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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2. JUSTIFICACION, ADECUACION DE LA PROPUESTA Y PROCEDIMIENTOS

Ver Apartado 2: Anexo 1.

3. COMPETENCIAS

3.1 COMPETENCIASBASICASY GENERALES

BASICAS

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambiguedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

GENERALES

00 - No hay competencias de estatipologia.

3.2COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2 - Comprension del valor y de los limites del método cientifico en 1+D+i

CT3 - Capacidad de auto-evaluacion y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal contintia

CT4 - Destreza en € manegjo de las herramientas informéticas basicas

CT5 - Habilidad paratrabajar en equipos multidisciplinares

3.3 COMPETENCIASESPECIFICAS

E1 - Analizar, modelizar y calcular sistemas biol 6gicos utilizando balances de materiay energiay mecanismos moleculares, tanto
en régimen estacionario como no estacionario, e identificar sus aplicaciones

E3 - Disefiar, analizar u operar sistemas de manipulacion y transporte de material es biol 6gicos en cual quiera de sus estados fisicos

E4 - Modelar y simular bioprocesos o parte de ellos

E6 - Analizar los bioprocesos reales (0 parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones précticas y a cuellos de botellaen
€l proceso

E8 - Analizar las posibilidades de la Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial en el tegjido productivo y social de ambito
local, estatal y comunitario, considerando aspectos econémicos, sociales, normativos, legidativosy éticos

E9 - Identificar y dar soluciones bioingenieriles ademandas tecnoldgicas y cientificas en los ambitos de laindustria quimica,
farmacéutica, aimentariay medioambiental, asi como en medicina, produccion animal y vegetal

E10 - Dominar las metodol ogias basicas de investigacion en el contexto de lateméticadel Master

E12 - Identificar y utilizar herramientas bioinforméticas de relevancia en biotecnologia

E14 - Conocimiento de las bases moleculares de |os procesos biol6gicos y su importanciaen el campo de la biotecnologia

E26 - Identificar |as tecnologias emergentes y evaluar su posible impacto sobre |os bioprocesos actuales

E28 - Llevar a cabo procesos de mejora genéticay de modificacion genética de organismos de diferentes niveles de organizacién
bioldgicos

E29 - Conocimiento avanzado sobre la manipulacion selectivay programada de |os procesos celulares y biomoleculares (dentro de
un area concreta de especializacion) para mejorar u obtener nuevos productos, bienes 'y servicios biotecnol 6gicos

E30 - Conocimiento avanzado y capacidad de aplicar correctamente las técnicas de ingenieria genéticay de proteinas en funcién del
objetivo a acanzar o del problemaaresolver

E33 - Demostrar una buena capacidad de acceder por busguedas electronicas en bases de datos ala literatura cientificay técnica

E35 - Completar una Tesis de Master que se base en un trabajo de investigacion (en €l caso de la orientacidn alainvestigacion) o en
un trabajo profesional especializado en una empresa biotecnol dgica (en el caso de la orientacion ala préctica profesional) que haya
sido realizado personalmente por €l estudiante bajo la supervision de un Tutor
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4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

|4.1 SISTEMAS DE INFORMACION PREVIO

Ver Apartado 4: Anexo 1.

4.2 REQUISITOSDE ACCESO Y CRITERIOS DE ADMISION

Se puede acceder de acuerdo con el marco normativo nacional, establecido por el Art. 16 Real Decreto 1393/2007 de 29 de Octubre de 2007 (BOE
29/10/08) por el que se regulan las condiciones para el acceso a las ensefianzas universitarias oficiales de méster y los procedimientos de admision
a las universidades publicas espafiolas, y el marco autonédmico andaluz sobre acceso universitario (Acuerdo de 12 de febrero de 2015 de la Direccion
General de Universidades, Comision del Distrito Unico de Andalucia

Desde un punto de vista académico, y dado el caracter multidisciplinar con el que se plantea el master, el perfil de ingreso idéneo del estudiante se-
ria el de una formacién previa en areas de las ramas de conocimiento de Ciencias, Ingenieria o Ciencias de la Salud. Sin perjuicio de incorporaciones
posteriores, como perfiles de acceso preferente se establecen los siguientes:

1. Ldo./Graduados en Ingenieria Quimica, Biologia, Ingeniero Agrénomo, Quimica, Ciencias Ambientales, Biotecnologia, Bioguimica, Biologia Molecu-
lar, Energias renovables, Farmacia, Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Veterinaria, Medicina.

2. Las Licenciaturas/Grados relacionados con Ciencias de la Vida y Ciencias de la Salud y otras Ingenierias Superiores.
3. Otras Licenciaturas y Grados.

Los criterios de admision del Méaster se han desarrollado en base a lo descrito por el articulo 17 del Real Decreto 1393/2007 de 29 de Octubre de
2007 (BOE 29/10/08). La seleccién estara basada en los curricula e informacién presentados por las personas interesadas en realizar el Méaster, valo-
randose el expediente académico, los trabajos de investigacion, el conocimiento de idiomas y la adecuacion de los estudios y trabajos previos a los ob-
jetivos y contenidos del Master. A grandes rasgos el baremo sera el siguiente:

Expediente académico baremado: hasta 4 puntos.

Haber realizado estudios afines alas &reas cientifico-técnicas bajo el &mbito de la Biotecnologia: hasta 3 puntos.
Experiencia profesional o investigadora previa o insercion del estudiante en el mundo laboral. Hasta 2 puntos.
Cartas de referencia, publicaciones, participacion en congresos, cursos, idiomas: hasta 1 punto.

La Comisién Académica del Master, cuya composicion se detalla en el apartado 2.3, sera la encargada de valorar y priorizar las solicitudes. Los crite-
rios de admisién se aplicaran cuando el nimero de solicitudes de admision vélidas supere el nimero méaximo de alumnos a admitir en el Programa.

4.3 APOYO A ESTUDIANTES

La Universidad de Almeria promueve una serie de iniciativas con el fin de dar cumplimiento a lo indicado en el articulo 17 del R. D. 1393/207, que con-
templan las modalidades de apoyo y orientacién al alumnado matriculado en sus diferentes centros y escuelas.

El Secretariado de Orientacién Educativa y Vocacional ofrece orientacién y asesoramiento al alumnado en todas las cuestiones que éste formule relati-
vas al master y el funcionamiento de la Universidad de Almeria.

Servicios de apoyo y asesoramiento para el alumnado con necesidades educativas especiales.

En cumplimiento de lo indicado en los articulos 17 del RD 1393/2007, reflejamos en este documento determinadas iniciativas que la UAL propone, asi
como aquellas que tiene establecidas con anterioridad y que facilitan el cumplimiento de los citados articulos.

Principales iniciativas puestas en marcha en la UAL para responder al alumnado con necesidades educativas especiales:

Existenciade la Delegada del Rector para Diversidad Funcional.

El Consejo de Gobierno de 16 de noviembre de 2006 aprob6 una normativa que regulaen la UAL, la atencidn alos estudiantes con necesidades educativas espe-
ciales asociadas a una discapacidad, donde se incluye un protocolo de actuacion para el alumno con discapacidad.

Existencia desde mayo de 2008 de un Consejo Asesor para el estudiante con necesidades educativas especiales. Este Consejo tiene como objetivo principa pro-
mover laintegracion en la Universidad de Almeriadel alumno con discapacidad.

Plan de eliminaciéon de barreras y mejora de la accesibilidad, elaborado por los Vicerrectorados de Estudiantes, Extension Universitariay Deportesy el Vicerrec-
torado de Infraestructuras, Campusy Sostenibilidad.

Creacion del grupo de trabgjo interinstitucional entre el ETPOEP de |a Delegacion Provincial de Educacion y la Delegada del Rector para Diversidad Funcional
delaUniversidad de Almeria, parala elaboracion de un programa de transicién de la educacion postobligatoria ala universidad, que incluye un subprograma pa-
ra alumnos con discapacidad.

La Delegada del Rector para Diversidad Funcional tiene como finalidad ultima contribuir a la integracién educativa y social de las personas con necesi-
dades educativas especiales. Cuenta con un protocolo de actuacién para estudiantes preuniversitarios y para los que se encuentran cursando estudios
universitarios

Con los alumnos preuniversitarios (de Gltimo curso de bachillerato) se realizan las siguientes tareas: elaboracion de un cuestionario de necesidades
gue se remite a los centros, contacto con centros, orientadores y alumnos en las distintas actividades, activacion de sistemas de rastreo (impresos de
matricula) para el posterior contacto y apoyo en procesos académicos y administrativos.

En los casos en que sea necesario dar una respuesta a situaciones concretas de adaptacion, se creara una comision de titulacion integrada por el
equipo directivo/decanal del Centro implicado, profesorado y la Delegada del Rector para Diversidad Funcional

El Centro asignado ofrece a las personas con discapacidad una atencién adaptada a sus necesidades. Estas informaciones se difunden entre los estu-
diantes de la Universidad de Almeria, estudiantes de las etapas preuniversitarias, y entidades publicas y privadas relacionadas con las personas con
discapacidad.

4.4 SISTEMA DE TRANSFERENCIA Y RECONOCIMIENTO DE CREDITOS

Reconocimiento de Créditos Cursados en Ensefianzas Superior es Oficiales no Universitarias

MIiNIMO |MAXIMO
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0 0
Reconocimiento de Cr éditos Cur sados en Titulos Propios

MINIMO MAXIMO
0 9

Adjuntar Titulo Propio

Ver Apartado 4: Anexo 2.

Reconocimiento de Créditos Cursados por Acreditacion de Experiencia Laboral y Profesional

MINIMO MAXIMO

0 9

Se procedera al reconocimiento y transferencia de créditos en los términos previstos en el articulo 6 del R.D.
1393/2007 y la normativa de Reconocimiento de Créditos de la Universidad de Almeria aprobada por su Consejo de
Gobierno el 7 de julio de 2011 para su adaptacion al R.D. 861/2010 (publicada en el BOJA nim. 150 de 02 de agos-
to de 2011).

http://lcms.ual.es/idc/groups/public/@academica/@titulaciones/documents/documento/normati-
va-recytransf.pdf

Acuerdo de Consejo de Gobierno de 19-04-2013, por el que se modifica la Normativa de Reconocimiento y Trans-
ferencia de Créditos (Resolucion de 20-07-2011, de la Universidad de Almeria, BOJA 2-08-11).

NORMATIVA DE RECONOCIMIENTO Y TRANSFERENCIA DE CREDITOS DE LA UNIVERSIDAD DE ALMERIA
INDICE

PREAMBULO

CAPITULO I. OBJETO, RESPONSABLES Y PROCEDIMIENTO

1. Objeto y ambito de aplicacion

2. Definiciones

3. Organos y Unidades Responsables

4. Procedimiento y Plazos

CAPITULO Il. RECONOCIMIENTO Y TRANSFERENCIAS DE CREDITOS

5. Reconocimiento de Créditos. Disposiciones generales

6. Rec. de créditos de formacién basica en ensefianzas de Grado

7. Rec. de créditos de materias obligatorias, optativas y practicas externas

8. Rec. de créditos de Grado entre las Universidades publicas andaluzas

9. Transferencia de créditos

CAPITULO Ill. RECONOCIMIENTO DE CREDITOS. ESPECIFICIDADES

10. Experiencia laboral y profesional y de ensefianzas universitarias no oficiales

11. Estudios completados en un plan de estudios desarrollado segln regulaciones anteriores

12. Estudios parciales de un plan de estudios desarrollado segin regulaciones anteriores

7196

Créditos por Ensefianzas Supe- Créditospor Titulos Créditos por Acreditacion de Ex-
riores Oficiales No Universitarias Propios (afiadir pdf) periencia Laboral Profesional
Méximo 0 9 (15%x60) 9 (15%x60)
Minimo 0 0 0
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13. Estudios de ensefianzas superiores oficiales no universitarias
14. Créditos obtenidos en régimen de movilidad

15. Créditos por la participacion en actividades culturales, deportivas, de representacion estudiantil, solidarias y de
cooperacion

16. Competencia «aprendizaje de una lengua extranjera»

CAPITULO IV. SUPLEMENTO EUROPEO AL TITULO Y CERTIFICACIONES
17. Suplemento Europeo al Titulo

18. Certificaciones académicas.

Disposiciones Adicional, Transitoria, Derogatoria y Final

ANEXOS

1. Criterios Generales para el reconocimiento de créditos por la participacion en actividades culturales, de repre-
sentacion estudiantil, solidarias y de cooperacion

2. Acreditacion de la competencia «aprendizaje de una lengua extranjera

3. Relacion de Actividades que tienen autorizado el Reconocimiento de Créditos por la Participacion en Activida-
des Culturales, de Representacion Estudiantil, Solidarias y de Cooperacion.

PREAMBULO

El Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, por el que se establece la ordenacion de las ensefianzas universita-
rias oficiales, modificado por el Real Decreto 861/2010, de 2 de julio, recoge ya en su predmbulo que: «Uno de los
objetivos fundamentales de esta organizacion de las ensefianzas es fomentar

la movilidad de los estudiantes, tanto dentro de Europa, como con otras partes del mundo, y sobre todo la movili-
dad entre las distintas Universidades espafiolas y dentro de una misma Universidad. En este contexto resulta im-
prescindible apostar por un sistema de reconocimiento y acumulacion de créditos, en el que los créditos cursados
en otra Universidad seran reconocidos

e incorporados al expediente del estudiante».

Con tal motivo, el Real Decreto 1393/2007, en su articulo sexto («kReconocimiento y Transferencia de créditos»),
establece que: «Las Universidades elaboraran y haran puablica su normativa sobre el sistema de Reconocimiento
y Transferencia de créditos». Dicho articulo establece unas definiciones para el reconocimiento y para la transfe-
rencia que modifican sustancialmente los conceptos que hasta ahora se venian empleando para los casos en los
gue unos estudios parciales eran incorporados a los expedientes de los estudiantes que cambiaban de estudios,
de plan de estudios o de Universidad (mediante las figuras de la convalidacion y la adaptacion).

La Universidad, consciente de su responsabilidad en la tarea de adaptar su normativa para facilitar la plena in-
corporacion al EEES, establecié por acuerdo del 9 de diciembre de 2009 una normativa general basada en los si-
guientes objetivos:

- Establecer un sistema de reconocimiento basado en créditos y en la acreditacion de competencias.

- Garantizar, entre todas las Universidades Publicas Andaluzas, el reconocimiento de los médulos que forman
parte del 75% de las ensefianzas comunes para cada Titulacion, determinadas en las Comisiones de Rama y de
Titulacion.

- Normalizar la posibilidad de establecer, con caracter previo a la solicitud del alumnado, tablas de reconocimien-
to globales entre Titulaciones, que permitan una rapida resolucion de las peticiones, definiendo detalladamente el
procedimiento administrativo de reconocimiento, en forma, contenido y plazos.

- La posibilidad de valorar estudios no universitarios y competencias profesionales acreditadas.

Las modificaciones incorporadas por el Real Decreto 861/2010 amplian y regulan con mayor detalle, entre otros

aspectos, el marco en el que pueden realizarse los reconocimientos de créditos por experiencia profesional, for-
macién superior no universitaria y otros estudios no universitarios.
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Se ha emitido informe favorable de la Comisiéon de Reconocimiento y Transferencias de la Universidad de Almeria
con fecha 9 de diciembre de 2010, y se ha elevado a Consejo de Gobierno para su aprobacion, con fecha de 7 de
julio de 2011, esta nueva propuesta de Normativa de Reconocimiento y Transferencia de Créditos de la Universi-
dad de Almeria con la finalidad de adecuarse a las nuevas previsiones contenidas en el Real Decreto 861/2010,
de 2 de julio.

CAPITULO |

OBJETO, AMBITO, RESPONSABLES Y PROCEDIMIENTO

Articulo 1. Objeto y &mbito de aplicacion.

La finalidad de esta normativa es regular los procedimientos de Reconocimiento y Transferencia de créditos que
aplicar en las Titulaciones de Grado, Master y Doctorado de la Universidad de Almeria que formen parte de su
oferta educativa dentro del Espacio Europeo de Educacién Superior, desarrolladas al amparo del Real Decreto
1393/2007, de 29 de octubre.

Articulo 2. Definiciones.

a) Se denominara Titulacion de origen aquélla en la que se han cursado los créditos objeto de reconocimiento o
transferencia. Se denominara Titulacion de destino aquélla para la que se solicita el reconocimiento o la transfe-
rencia de los créditos.

b) Se entendera por reconocimiento la aceptacion por parte de la Universidad de Almeria de los créditos que, ha-
biendo sido obtenidos en unas ensefianzas oficiales, en la misma u otra Universidad, son computados en otras
ensefianzas

distintas cursadas en nuestra Universidad a efectos de la obtencion de un titulo oficial. Asimismo, podran ser obje-
to de reconocimiento los créditos cursados en otras ensefianzas superiores oficiales o en ensefianzas universita-
rias conducentes a la obtencién de otros titulos, a los que se refiere el articulo 34.1 de la Ley Organica 6/2001, de
21 de diciembre, de Universidades, modificada por la Ley 4/2007, de 12 de abril.

La experiencia laboral y profesional acreditada podra ser también reconocida en forma de créditos que compu-
taran a efectos de la obtencion de un titulo oficial, siempre que dicha experiencia esté relacionada con las compe-
tencias inherentes a dicho titulo.

c¢) Se entender& por transferencia la consignacion, en los documentos académicos oficiales acreditativos de las
ensefianzas seguidas por cada estudiante, de todos los créditos obtenidos en ensefianzas oficiales cursadas con
anterioridad, en la Universidad de Almeria o en otras Universidades del EEES, que no hayan conducido a la ob-
tencién de un titulo oficial.

d) Se denominara Resolucién de Reconocimiento y Transferencia de créditos al documento en el cual la Direccién
del Centro correspondiente refleja el acuerdo de Reconocimiento y Transferencia de los créditos objeto de solici-
tud. En ella deberan constar los créditos reconocidos y transferidos y, en su caso, las asignaturas o materias que
deberan ser cursadas y las que no por considerar adquiridas las competencias de esas asignaturas en los crédi-
tos reconocidos. Correspondera a la Comision de Reconocimiento y Transferencia de créditos de la Universidad
de Almeria la aprobacion del modelo de dicha resolucion.

Articulo 3. Organos y unidades responsables.

1. Comisién Docente del Centro. La Comisién Docente del Centro del que dependa la Titulacién de destino para la
gue se solicita el reconocimiento o la transferencia de los créditos sera la encargada de elaborar la propuesta de
Reconocimiento y Transferencia de créditos, pudiendo solicitar, en su caso, informe a los Departamentos respon-
sables de la docencia de las ensefianzas objeto de reconocimiento.

2. Comisién de Reconocimiento y Transferencia de créditos de la Universidad. Estara formada por el Vicerrector o
Vicerrectora competente en materia de Ordenacion Académica, o persona en quien delegue, que la presidira; un
representante de cada uno de los Vicerrectorados con competencias en materia de Grado, Posgrado, Estudian-
tes, Extension Universitaria y Ordenacién Académica; un representante de cada Centro de la Universidad, y el Je-
fe de Servicio responsable de Planes de Estudio y Ordenacién Académica.

Corresponderan a esta Comision las siguientes funciones:
a) Informar de las propuestas de Reconocimiento y Transferencia de créditos de las comisiones docentes de los

centros. El informe tendra caracter preceptivo, sera vinculante y, sin la inclusién de datos de caracter personal,
sera publico y sera accesible a través de la web.
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b) Autorizar el reconocimiento de créditos por la participacion en actividades recogidas en el articulo 12.8 del Real
Decreto 1393/2007 o la aplicacion de tablas de adaptacion previas entre distintos estudios, del mismo o diferente
titulo.

¢) Mantener actualizado un catélogo de todas las materias y actividades cuyo reconocimiento haya sido informado
o autorizado previamente. Para las materias y actividades incorporadas en dicho catalogo, no sera necesaria nue-
va emision del informe al que hace referencia el apartado a) anterior ni la elaboracién de propuesta de resolucion
por la Comisién Docente del Centro, por lo que sera procedente la resolucién de la Direccién del Centro.

d) Velar por el correcto funcionamiento de las Comisiones Docentes de los Centros en los procesos de Reconaci-
miento y Transferencia de créditos dictando las directrices e instrucciones que sean necesarias en desarrollo de la
presente normativa.

e) Coordinar a las Comisiones Docentes de los Centros en la aplicacion de esta normativa: evitando disparidades
entre ellas; estableciendo, en su caso, criterios generales de reconocimiento y los modelos de propuesta, infor-
me y resolucion; siendo la competente para resolver cuantas dudas pudieran surgir en la aplicacién de la presente
normativa.

f) Informar de los recursos administrativos interpuestos ante el Rector contra resoluciones de Reconocimiento y
Transferencia de créditos.

3. Comisién de Estudios de Posgrado. En el &mbito de estudios oficiales de Master y Doctorado no adscritos a
ningun Centro, la Comisién de Estudios de Posgrado ejercera las funciones que en este articulo se atribuyen a la
Comision Docente del Centro respecto de dichos estudios.

4. Direccion del Centro. Sera competencia del Decano o Director del Centro correspondiente resolver las peticio-
nes de Reconocimiento y Transferencia de créditos conforme al procedimiento especificado en el articulo siguien-
te y ordenar su insercién en el expediente de la persona interesada. En el caso de los estudios de Master y Docto-
rado no adscritos a ningln Centro, el Vicerrectorado responsable de estos estudios ejercera las funciones que en
este articulo se atribuyen al Decano/a o Director/a del Centro.

Articulo 4. Procedimiento y plazos.

La Universidad establecera en su resolucién anual de matricula los periodos de solicitud para el Reconocimiento y
Transferencia de créditos.

De acuerdo con dichos plazos, y a fin de garantizar que el procedimiento sea resuelto en un plazo maximo de tres
meses, desde el final del plazo de solicitud, la Comisién para el Reconocimiento y Transferencia de créditos de la
Universidad establecera un calendario anual para la gestion de los distintos tramites del procedimiento con indica-
cién expresa de los plazos maximos para emision de informes.

Una Unidad administrativa central determinada por la Gerencia de la Universidad sera la encargada de gestionar
el tramite del informe preceptivo de la Comisidon de Reconocimiento y Transferencia de créditos de la Universidad
y de mantener actualizado el catélogo al que hace referencia el apartado 3.2.c) anterior.

El procedimiento podra iniciarse, gestionarse y finalizarse por via telematica.

De no emitirse el informe en el plazo sefialado, se proseguira con las actuaciones, a excepcion de los informes
que hayan sido definidos en esta norma como preceptivos y vinculantes.

El informe emitido fuera de plazo no tendra que ser tenido en cuenta al dictar resolucion.

La resolucion de la Direccion del Centro sera conjunta para todas las peticiones presentadas en un mismo plazo y
notificada mediante publicacion en el tablén de anuncios del Centro. Dicha publicacion contendré los datos relati-
vos a las asignaturas de origen y destino, pero no contendra datos de caracter personal. Asimismo, se hara publi-
ca una copia de la misma en el sitio web del Centro y se remitird una comunicacién personalizada al correo elec-
tronico facilitado por los estudiantes al formular su solicitud. Todos estos extremos estaran detallados en el impre-
so normalizado de solicitud.

En caso de conformidad, el estudiante debera solicitar la liquidacién de precios que corresponda. El reconoci-
miento exigira el previo pago de la tasa administrativa que se determine anualmente en el Decreto de Precios Pu-
blicos de la Junta de Andalucia o, en su defecto, en la Resolucion Anual de Matricula.

Las resoluciones de Reconocimiento y Transferencia de créditos podran ser recurridas en alzada ante el Rector
de la Universidad de Almeria en el plazo de un mes.

CAPITULO Il
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RECONOCIMIENTO Y TRANSFERENCIA DE CREDITOS

Articulo 5. Reconocimiento de Créditos. Disposiciones generales.

Los créditos, en forma de unidad evaluada y certificable, pasaran a consignarse en el expediente del estudiante
especificando la tipologia de origen y destino de la materia y la calificacion de origen, asi como también anotando
la Universidad en la que se cursé.

El formato y la informacion que se deban incluir en las certificaciones académicas oficiales y personales seran los
que determine la Comision de Reconocimiento y Transferencia de créditos.

En ninglin caso podran ser objeto de reconocimiento los créditos correspondientes al Trabajo de Fin de Grado ni
al Trabajo de Fin de Master.

De acuerdo con lo establecido en el articulo 3.2.b anterior, la Universidad podra establecer, directamente o previa
suscripcion de convenios de colaboracién, tablas de equivalencia para posibilitar el reconocimiento parcial de es-
tudios nacionales o extranjeros con el fin de facilitar la movilidad de estudiantes y la organizacién de programas
interuniversitarios, todo ello de conformidad con lo establecido en el R.D. 1393/2007. La aprobacion de tales ta-
blas correspondera a la Comision de Reconocimiento y Transferencia de Créditos.

Articulo 6. Reconocimiento de créditos de formacién basica
en ensefianzas de Grado.

a) Siempre que el titulo al que se pretende acceder pertenezca a la misma rama de conocimiento, seran objeto
de reconocimiento al menos 36 créditos correspondientes a materias de formaciéon basica de dicha rama. A tal fin,
cuando se plantee una solicitud en el marco de lo dispuesto en el parrafo anterior, y con el objeto de garantizar
que para cada titulo de origen se reconocen un minimo de 36 créditos de formacion basica de rama y que dicho
reconocimiento se realiza de forma transparente y objetiva, se resolvera no sélo sobre las materias aportadas por
el estudiante sino sobre todas las materias basicas del titulo de origen de la misma rama de conocimiento.

b) Seran también objeto de reconocimiento los créditos obtenidos en aquellas otras materias de formacion béasica
pertenecientes a la rama de conocimiento del titulo al que se pretende acceder.

c) En el caso de los créditos de formacién basica en otras materias diferentes a las de la rama de conocimiento de
la Titulacion de destino, se atendera a lo dispuesto en el articulo siguiente, respecto de materias obligatorias, y no
seran aplicables los epigrafes siguientes de este articulo.

d) El nimero de créditos basicos reconocidos coincidira con el de créditos que le sean eximidos de cursar, sin
perjuicio de que pueda figurar en el expediente el nimero total de créditos superados en origen que han dado lu-
gar al reconocimiento. No podra otorgarse el titulo sin que se haya superado o reconocido el total de carga basica
prevista en el mismo.

e) Con carécter previo a la resolucion de Reconocimiento, y estudiadas las competencias adquiridas con los crédi-
tos reconocidos, la Comision Docente del Centro realizard una propuesta de Resolucion de Reconocimiento en la
que se indicara el conjunto de asignaturas de formacién basica del titulo que no deberan ser cursadas por el estu-
diante.

f) Excepcionalmente, el resto de asignaturas de formacion basica ofrecidas en la Titulacion de destino y que no
les sean exigibles al/la estudiante como consecuencia del proceso de reconocimiento podran ser cursadas por el
estudiante de forma voluntaria con la finalidad de completar la formacién fundamental necesaria para abordar con
mayor garantia el resto de las materias de la Titulacion.

Articulo 7. Reconocimiento de créditos de materias obligatorias, optativas y practicas externas.

a) En el caso de los créditos en materias obligatorias, optativas y de practicas externas, seran las Comisiones Do-
centes de los Centros las que evalien las competencias adquiridas con los créditos aportados y su posible corres-
pondencia con materias de la Titulacion de destino.

b) El nimero de créditos reconocidos coincidira con el de créditos que le sean eximidos de cursar, sin perjuicio de
que pueda figurar en el expediente el nimero total de créditos superados en origen que han dado lugar al recono-
cimiento.

c) Se procuraréa reconocer los créditos optativos superados por el estudiante en la Titulacién de origen aun cuan-

do no tengan equivalencia en materias concretas de los estudios de destino; cuando su contenido se considere
adecuado a los objetivos y competencias del titulo y, especialmente, en el caso
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de adaptaciones de estudios que conduzcan a titulos considerados equivalentes.

d) En la Resolucion de Reconocimiento y Transferencia de créditos se debera indicar el tipo de créditos reconoci-
dos, asi como las asignaturas que el estudiante no debera cursar por considerar adquiridas las competencias co-
rrespondientes a los créditos reconocidos.

Articulo 8. Reconocimiento de créditos de Grado entre las Universidades publicas andaluzas.

La Universidad de Almeria, como integrante del sistema universitario publico andaluz, reconocera los créditos cur-
sados en los médulos que forman parte del 75% de las ensefianzas comunes de cada Titulacion determinadas en
la Comisiones de Rama y Titulacion siguiendo las directrices emanadas del Consejo Andaluz de Universidades
para tal efecto. Para ello, ira incorporando la Comisién de Reconocimiento y Transferencia de créditos al catalogo
general al que hace referencia el articulo 3.2.c) las correspondientes tablas de equivalencias entre estas Titulacio-
nes.

Articulo 9. Transferencia de créditos.

Los créditos superados por el estudiante en ensefianzas universitarias oficiales que no hayan conducido a la ob-
tencion de un titulo oficial y que no sean constitutivas de reconocimiento deberan consignarse, en cualquier caso,
en el expediente del estudiante.

En las certificaciones académicas, los créditos transferidos apareceran claramente diferenciados de los créditos
que conducen a la obtencion del titulo de Grado o Master.

CAPITULO Il

RECONOCIMIENTO DE CREDITOS. ESPECIFICIDADES

Articulo 10. Reconocimiento de experiencia laboral y profesional y de ensefianzas universitarias no oficiales.
10.1. Reconocimiento de experiencia laboral y profesional.

a) La experiencia profesional o laboral acreditada podra ser reconocida en forma de créditos que computaran a
efectos de la obtencién de un titulo oficial, siempre que dicha experiencia esté relacionada con las competencias
inherentes a dicho titulo.

b) La coordinacion de Titulacién informard y asesorara a los solicitantes con la finalidad de ayudarles a autoeva-
luar su competencia, completar su expediente documental y facilitarles la presentaciéon de pruebas que justifiquen
su competencia profesional. Ademas, evacuara un informe no vinculante dirigido a la Comision de Evaluacion.

c) El expediente documental sera conformado por el solicitante con el asesoramiento antes mencionado e inclui-
ra: contrato laboral con alta en la Seguridad Social; credencial de practicas de insercién profesional; certificados
de formacioén de personal; memoria de actividades desempefiadas y/o cualquier otro documento que permita com-
probar o poner de manifiesto la experiencia alegada y su relacion con las competencias inherentes al titulo.

d) La Comisién Docente del Centro sera la encargada de la evaluacion de competencias del candidato. A tal fin,
podra constituir cuantas Comisiones de Evaluaciéon considere necesarias, agrupadas por titulo o titulos afines.
Asimismo, podra delegar la evaluacién en la Comision Académica del Titulo.

e) Dicha Comision, tras el estudio de la documentacion y el informe del coordinador, decidira sobre la admision al
procedimiento. En caso favorable, debera realizarse una evaluacién del solicitante para valorar la adquisicion de
las competencias alegadas. Podréa evaluarse mediante entrevista profesional, simulaciones, pruebas estandariza-
das de competencia u otros métodos afines. Excepcionalmente, se podra prescindir de la evaluacion cuando, tras
el estudio del expediente documental aportado, la Comision de Evaluacion aprecie sin sombra de duda que el so-
licitante ha adquirido las competencias alegadas.

f) En su caso, y a efectos de continuacién del procedimiento general establecido en la presente normativa, la Co-
mision de evaluacién elevara una propuesta a la Comisién Docente del Centro.

g) Cuando de la evaluacién se desprenda que el candidato tiene las competencias y conocimientos asociados a
una determinada materia, podra autorizarse el reconocimiento de los créditos correspondientes a ella.

h) Cuando de la evaluacién se desprenda que el candidato tiene competencias y conocimientos inherentes al titu-

lo pero no coincidentes con los de ninguna materia en particular, podran reconocerse en forma de créditos optati-
VOS.
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i) El reconocimiento de estos créditos, que no computaran a efectos de baremacién del expediente, incorporara la
calificacion de «Apto».

j) La sola alegacion de un volumen determinado de horas o afios trabajados no sera causa suficiente para el reco-
nocimiento de créditos, salvo en supuestos de colectivos profesionales muy estructurados en categorias profesio-
nales precisas que garanticen las mismas competencias profesionales.

10.2. Reconocimiento de ensefianzas universitarias no oficiales.

k) Podran reconocerse créditos por ensefianzas universitarias no oficiales siempre que hayan sido impartidas por
una Universidad y el diploma o titulo correspondiente constate la realizacion de la evaluacion del aprendizaje.

I) El reconocimiento de estos créditos, que no computaran a efectos de baremacién del expediente, no incorpora-
ra. El nimero de créditos que sean objeto de reconocimiento a partir de experiencia profesional o laboral y de en-
seflanzas universitarias no oficiales no podra ser superior en su conjunto al 15 por ciento del total de créditos que
constituyen el plan de estudios, salvo en el caso previsto en el articulo 6.4 del Real Decreto 1393/2007 segun la
redaccion del Real Decreto 861/2010, de 2 de julio.

Articulo 11. Reconocimiento de estudios completados de un plan de estudios desarrollado segun regulaciones an-
teriores. En el caso de que ambas Titulaciones pertenezcan a la misma rama de conocimiento, si la Titulacién de
destino es un Grado, se reconoceran un minimo de 36 créditos de sus materias

béasicas por considerar que el titulo obtenido le aporta un minimo de las competencias bésicas de la rama, y le se-
ra de aplicacion el mismo procedimiento previsto en el articulo 6.a. La Resoluciéon de Reconocimiento y Transfe-
rencia de créditos hara constar que los créditos de formacion basica son reconocidos por aportar un titulo oficial
previo. Asi se consignara igualmente en el expediente académico.

Respecto del resto de créditos, se podra realizar un Reconocimiento asignatura por asignatura de acuerdo con lo
previsto en el articulo 7 anterior. Igualmente, podra procederse al Reconocimiento asignatura por asignatura en el
caso de que ambas Titulaciones sean de distinta rama de conocimiento, o en el caso de que la Titulacién de des-
tino sea un Master.

Articulo 12. Reconocimiento de estudios parciales de un plan de estudios desarrollado segun regulaciones ante-
riores. Podra realizarse el reconocimiento asignatura por asignatura segun lo previsto en el articulo 7 anterior. A
efectos de lo dispuesto en el articulo 10 y en el parrafo anterior de este articulo respecto del reconocimiento de
créditos, se entendera que la carga lectiva de un crédito de anteriores sistemas educativos equivale a un crédito
ECTS.

Articulo 13. Reconocimiento de estudios de ensefianzas superiores oficiales no universitarias. El reconocimiento
de créditos por estudios superiores no universitarios se regulara por lo dispuesto en el la Ley Orgéanica 4/2011, de
11 de marzo, complementaria de la Ley de Economia Sostenible, el Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre,
modificado por el Real Decreto 861/2010, de 2 de

julio, asi como por los acuerdos que en su caso se suscriban en el marco del distrito universitario andaluz y por lo
dispuesto en la presente normativa.

Articulo 14. Reconocimiento de créditos obtenidos en régimen de movilidad.

El reconocimiento de créditos obtenidos en régimen de movilidad se realizara de acuerdo con la normativa nacio-
nal o internacional aplicable; los convenios que suscriba esta Universidad; los procedimientos establecidos por el
Vicerrectorado competente y la normativa que, en su caso, se establezca.

En los supuestos en los que se posibilite movilidad sin que se haya suscrito previo acuerdo de reconocimiento de
estudios, se atendera a lo dispuesto con caracter general en la presente normativa a efectos del reconocimiento
de los créditos superados.

En todo caso, seran aplicables las funciones de coordinacién, interpretacion y fijacion de criterios generales que la
presente normativa atribuye a la Comision de Reconocimiento y Transferencia de créditos.

Articulo 15. Reconocimiento de créditos por la participacion en actividades culturales, deportivas, de representa-
cién estudiantil, solidarias y de cooperacion. Conforme a lo que establece el articulo 46.2.i.) de la Ley organica
6/2001, de 21 de diciembre de Universidades, modificada por la Ley 4/2007, de 12 de abril, y el articulo 12.8, del
Real Decreto 1393/2007, en su redaccion dada por el Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, los estudiantes
podran obtener reconocimiento académico en créditos por la participacion en actividades universitarias culturales,
deportivas, de representacion estudiantil, solidarias y de cooperacion hasta el maximo que fije el plan de estudios
cursado. Este reconocimiento se llevara a cabo de acuerdo con los siguientes criterios:
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a) Solo sera aplicable, hasta por un maximo de 6 créditos, en titulos de Grado.

b) La actividad objeto del Reconocimiento debera haber sido desarrollada durante el periodo de estudios universi-
tarios comprendido entre el acceso a la Universidad y la obtencion del titulo.

c) Las actividades especificas por las que se puede solicitar el reconocimiento deberan haber sido aprobadas por
la Comisién de Reconocimiento y Transferencia de créditos segin los criterios generales que figuran en el Anexo
| de este documento. Dichos criterios generales podran ser ampliados o modificados por el Consejo de Gobierno.
En el Anexo Ill se incorpora una tabla de Actividades especificas por la que puede ser solicitado el reconocimien-
to. La actualizacion, modificacion y ampliacién de esa tabla correspondera a la Comision de Reconocimiento y
Transferencia.

d) Los créditos reconocidos seran incorporados al expediente del estudiante como: «Reconocimiento de créditos
por participacién en actividades universitarias»; se afiadira, en su caso, el nombre de la actividad, con la califica-
cion de «Apto», y no se tendra en cuenta en la media del expediente académico, salvo que una norma estatal es-
tableciera lo contrario.

El procedimiento para el reconocimiento de estos créditos sera el siguiente:

1. Los organizadores y responsables de las actividades que pueden ser autorizadas para su reconocimiento co-
municaran, con caracter previo a su celebracion, las mismas a la Comisién de Reconocimiento y Transferencia de
créditos.

2. La Comision de Reconocimiento y Transferencia de créditos resolvera sobre la autorizacion del reconocimien-
to de las actividades propuestas, y determinara el nimero de créditos autorizados actualizando, en su caso, el
Anexo .

3. El estudiante solicitara el reconocimiento de las actividades autorizadas en la Secretaria Académica dentro de
los plazos que se establezcan anualmente en la resolucion de matricula, y aportara la documentaciéon que proce-
da y abonara la tasa que corresponda.

4. El Decano o Director de Centro resolvera el reconocimiento de créditos de acuerdo con la resolucién de autori-
zacion de la Comisién de Reconocimiento y Transferencia de créditos.

Articulo 16. Reconocimiento de la competencia «aprendizaje de una lengua extranjera». De conformidad con la
normativa sobre Competencias Genéricas de la UAL para las nuevas Titulaciones, los estudiantes deberan acre-
ditar la competencia «aprendizaje de una lengua extranjera», segun los criterios recogidos en el Anexo Il de la
presente normativa.

La Comisién de Reconocimiento y Transferencia de créditos sera la encargada de aplicar la normativa sobre re-
conocimiento de esta competencia y velara por la actualizacion del contenido de este anexo y su aprobacién por
Consejo de Gobierno.

CAPITULO IV

SUPLEMENTO EUROPEO AL TiTULO Y CERTIFICACIONES

Articulo 17. Suplemento Europeo al Titulo.

Todos los créditos obtenidos por el estudiante en ensefianzas oficiales cursadas en cualquier Universidad, los
transferidos, los reconocidos y los superados para la obtencion del correspondiente titulo seran incluidos en su
expediente académico y reflejados en el Suplemento Europeo al Titulo, confeccionado en version bilingiie caste-
llano-inglés, de acuerdo con lo regulado en el Real Decreto 1044/2003, de 1 de agosto, por el que se establece el
procedimiento para la expedicion por las Universidades del Suplemento Europeo al Titulo.

Articulo 18. Certificaciones Académicas.

Con objeto de facilitar la movilidad entre Universidades del EEES, en las certificaciones académicas que se expi-
dan a los estudiantes deberan incluirse la fecha de publicacién en Boletin Oficial del Plan de Estudios correspon-
diente; la rama a la que se adscribe el titulo; los médulos y materias a las que se vinculan las correspondientes
asignaturas, y la rama a la que pertenecen las materias basicas del titulo. En la medida de lo posible, se facilitara
la expedicion de certificaciones académicas bilinglies castellano-inglés.

Disposicién adicional.
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Todas las denominaciones de 6rganos de gobierno, representacion, cargos, funciones y miembros de la Comuni-
dad Universitaria, asi como cualesquiera otras que en la presente normativa se efectiien en género masculino se
entenderan hechas indistintamente en género masculino o femenino, seguin

el sexo del titular que los desempefie.

Disposicion transitoria.

A los procedimientos iniciados con anterioridad a la entrada en vigor de la de la presenta Normativa les seran de
aplicacion las disposiciones vigentes en el momento de la solicitud. Sera, por tanto, de aplicacion la anterior Nor-
mativa de

Reconocimiento de créditos en tanto no se oponga a lo previsto en el Real Decreto 1393/2007, en la redaccién
dada por el Real Decreto 861/2010.

Disposicion derogatoria.

Queda derogada la Normativa de Reconocimiento de créditos de la Universidad de Almeria aprobada en Consejo
de Gobierno de 9 de diciembre de 2009.

Disposicién final.

La presente normativa entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacién en el «Boletin Oficial de la Junta de
Andalucia».

ANEXO |

CRITERIOS GENERALES DE RECONOCIMIENTO DE CREDITOS POR LA PARTICIPACION EN ACTIVIDADA-
DES CULTURALES, DE REPRESENTACION ESTUDIANTIL, SOLIDARIAS Y DE COOPERACION

Los siguientes criterios generales informaran la actuacién de la Comision de Reconocimiento y Transferencia de
créditos en el reconocimiento de las actividades descritas en este Anexo. La modificacion y actualizacién de estos
criterios correspondera a Consejo de Gobierno.

1. Actividades culturales. Su idoneidad a efectos de reconocimiento debera ser avalada por el Vicerrectorado de
Cultura, Extension Universitaria y Deportes (o el que asuma tales competencias), que expedira el Certificado co-
rrespondiente y asignara una equivalencia en horas de participacion a dicha actividad y un valor en créditos ECTS
equivalentes segun la regla de equivalencia de 1 crédito por cada 25 h.

2. Cursos de Ensefianzas Propias, Extension Universitaria y Cursos de Verano. En el caso de actividades compu-
tadas en horas lectivas, se convertiran a créditos ECTS segun la regla de 1 crédito ECTS por cada 25 horas lecti-
vas.

3. Actividades Deportivas. Su idoneidad a efectos de reconocimiento debera ser avalada por el Vicerrectorado de
Cultura, Extension Universitaria y Deportes (0 el que asuma tales competencias), que expedira el Certificado co-
rrespondiente y propondra la equivalencia en créditos ECTS.

4. Actividades de Representacién estudiantil en 6rganos colegiados. Sera necesario aportar certificacion de haber
asistido al menos al 60% de las sesiones del 6rgano en el periodo indicado a continuacién, emitida por el Secreta-
rio de dicho 6rgano:

- Los representantes en Consejo de Estudiantes, Consejos de Departamento, Unidad de Garantia de Calidad,
Juntas de Centro, Comisiones de Consejo de Gobierno, Consejo de Gobierno, Consejo Social y aquellos otros 6r-
ganos que pudiera determinar la Comision de Reconocimiento y Transferencia de créditos, tendran un reconoci-
miento de 1 crédito por curso académico.

- En el caso de representantes en el Claustro, el estudiante debera asistir a todas las sesiones que se convoquen

durante el periodo para el que ha sido elegido, con reconocimiento de 1 crédito por periodo (2 cursos académi-
cos).

15/ 96

csv: 203245511419454393294178



= Identificador : 4312319
b w1 GOBERNO  MINISTERIO
-7 "q O ESPARNA DE EDUCACION. CULTURA
1 '] ¥ DEPORTE

5. Actividades Solidarias y de Cooperacion. La idoneidad de las mismas a efectos de reconocimiento debera ser
avalada por el Vicerrectorado de Estudiantes (o el que asuma tales competencias), que expedira el Certificado co-
rrespondiente y asignara una equivalencia en horas de participacion a dicha actividad y un valor en créditos ECTS
equivalentes segun la regla de equivalencia de un crédito por cada 25 horas de prestacion de servicios de volun-
tariado, orientacién, apoyo al alumnado, cooperacion y mediacion de salud.

6. Otras Actividades. Excepcionalmente, teniendo en cuenta los criterios de idoneidad y oportunidad y a propuesta
de los distintos Vicerrectorados, el Consejo de Gobierno podra autorizar el reconocimiento de créditos a otras acti-
vidades no expresamente incluidas en los criterios anteriores.

ANEXO Il

ACREDITACION DE LA COMPETENCIA «APRENDIZAJE DE UNA LENGUA EXTRANJERA»

1. Los estudiantes de todas las Titulaciones de Grado deberan acreditar obligatoriamente, para la obtencion de
su titulo el nivel B1 o superior de una lengua extranjera (Marco Comin Europeo de Referencia para las len-
guas).

2. Los estudiantes extranjeros deberan acreditar el conocimiento de la lengua castellana.

3. La acreditacién del nivel B1 de una lengua extranjera deberé ostentarse con anterioridad a la finalizacién de
los estudios, pudiendo obtenerse por cualquiera de los siguientes procedimientos:

1. Por haber superado un Grado que incluya contenidos suficientes de una lengua extranjera para alcanzar la
competencia «aprendizaje de una lengua extranjera» en un nivel igual o superior al B1, segn el Plan de Estu-
dios de dicho titulo.

2. Prueba de nivel. La Universidad de Almeria a través de su Centro de Lenguas realizara todos los afios una
convocatoria de pruebas de las lenguas que oferta regularmente. La calificacion de las referidas pruebas sera
apto o no apto.

3. Cursando y aprobando los créditos de ensefianza de un idioma cuando asi lo establezca la Orden Ministerial
respectiva, el acuerdo andaluz del 75% comun o el Plan de Estudios, y que impliquen alcanzar un nivel B1 o
superior.

4. Acreditacion. Quedaran eximidos de la realizacién de estas pruebas los estudiantes que acrediten tener un ni-
vel B1 o superior, de acuerdo con lo establecido en el Marco Comun Europeo de Referencia.

Esto se podra concretar también en cursos y certificaciones, de acuerdo con la siguiente tabla:

Inglés

Centro de Lenguas de la UAL (nivel correspondiente)
Diploma PET (Preliminary English Test)

Diploma FCE (First Certificate in English)

Diploma CAE (Certificate in Advanced English)
Diploma CEP (Certificate of English Proficiency)
TOEFL PBT: 457 puntos o suprior

TOEFL CBT: 137 puntos o superior

IBT TOEFL: 57 puntos o superior

TOEIC: 550 puntos o superior

Francés
Centro de Lenguas de la UAL (nivel correspondiente)
Diploma DELF B1 (Dipléme d¢ Etudes en Langue Francaise)

Diploma DELF B2 (Dipléme d¢ Etudes en Langue Frangaise)
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Diploma DALF C1 (Diplome Approfondi de Langue Francaise)

Diploma DALF C2 (Dipléme Approfondi de Langue Francaise)

Aleman

Centro de Lenguas de la UAL (nivel correspondiente)
Diploma ZD (Zertifikat Deutsch)

Diploma GoetheZertifikat B2

Diploma GoetheZertifikat C1 (=antiguo ZMP/Zentrale
Mittelstufenpriifung)

Diploma ZOP (Zentrale Oberstufenpriifung)

Diploma KDS (Kleines Deutsches Sprachdiplom)
Italiano

Centro de Lenguas de la UAL (nivel correspondiente)
Diploma CELI 2 (Certificato di Conoscenza della Lingua
Italiana Livello 2) y superiores

Diploma CILS 1y superiores

3.5. U otros procedimientos y otras lenguas que puedan establecer en su momento el Consejo de Gobierno.

NOTA: ESTA TABLA SE ENCUENTRA AMPLIADA Y ACTUALIZADA (ver web del Servicio de Ord. Docente,
Planes de estudio y F.C.) http://cms.ual.es/UAL/universidad/serviciosgenerales/asuntosgenerales/Pagi-
na/PE_PAGINA_B1

ANEXO Il

RELACION DE ACTIVIDADES QUE TIENEN AUTORIZADO EL RECONOCIMIENTO DE CREDITOS POR LA
PARTICIPACION EN ACTIVIDADES CULTURALES, DE REPRESENTACION ESTUDIANTIL, SOLIDARIAS Y DE
COOPERACION

El Reconocimiento de créditos por las actividades especificas que se recogen en el presente anexo, hasta el ma-
ximo de 6 créditos, se regira por lo establecido en el articulo 14 de esta Normativa. La modificacion y ampliacion
de la relacién de actividades autorizadas correspondera a la Comision de Reconocimiento y Transferencias de
acuerdo con el procedimiento establecido en dicho articulo.

1. Actividades Culturales.

ACTIVIDADES CULTURALES

CERTIFICADO Vicerrectorado de Cultura, Extensién Universitaria y Deportes
Actividades Duracién Créditos
Taller de Bailes de Salon 50 horas 2
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Taller de Grupo de Teatro 50 horas 2
Taller de Grupo de Poesia 50 horas 2
Taller de Grupo de Cine 50 horas 2
Cursos y Conferencias 25 horas 1
Cursos y Conferencias 10 horas 0,5
Taller de Pintura 50 horas 2
Cursos de Verano 50 horas 2
Cursos de Género 25 horas 1
Cursos de Migraciones e Interculturalidad 25 horas 1
Exposiciones 5 horas 0,25
Actividades Musicales 25 horas 1

Jornada Repensar el Estado Autonémico: ¢ el federalismo como solucién de futuro?
Organizador: Catedra Rafael
Escuredo (UAL) y Foro

Permanente para el Intercambio 1 de Ideas Andalucia a Debate (UJA) Esta Actividad Cultural ha sido redactada
segun Acuerdo adoptado en Consejo de gobierno de 19/04/2013

2. Actividades Deportivas.

Actividades Descripcion Créditos
DEPORTISTAS UNIVERSITARIOS DE ALTO NIVEL

JUSTIFICACION: Diploma de Deportista Universitario de Alto Nivel del curso correspondiente, emitido por el Vicerrectorado de Cultura, Exten-
sién Universitaria y Deportes

PROGRAMA «AYUDA AL DEPOR- Alumnos incluidos dentro del Progra- 3
TISTA UNIVERSITARIO DE ALTO NI- ma «Ayuda al Deportista Universitario
VEL» de Alto Nivel», en el curso en vigor,

para Deportistas Universitarios de Alto
Nivel.(actividad de 120 horas)

CURSOS DE FORMACION DEPORTIVA

JUSTIFICACION: Diploma de aprovechamiento del curso, emitido por el Vicerrectorado de Cultura, Extensién Universitaria y Deportes, donde
se indica el nimero de horas de la actividad formativa.

- CURSOS DE FORMACION DEPOR- Cursos que contengan una parte teé- 2 por curso realizado
TIVA (FORMACION) rica, otra parte practica, con temario,

evaluacion y titulo de aptitud. (cursos

de més de 25 horas)
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- CURSOS DE FORMACION DEPOR-
TIVA (FORMACION)

ACTIVIDADES DEPORTIVAS GENERALES

Cursos que contengan una parte ted-
rica, otra parte practica, con temario,
evaluacion y titulo de aptitud. (cursos
de mas de 25 horas)

Identificador : 4312319

1 por curso realizado

JUSTIFICACION: Certificacion de actividades realizadas emitido por el Servicio de Deportes del Vicerrectorado de Cultura, Extensién Univer-

sitaria y Deportes, donde se relacionan las actividades realizadas y se indique el nimero de créditos que se puedan reconocer. En aplicacion

del art. 22 del Reglamento de Promocién y Apoyo del Deportista Universitario, por este grupo de actividades se podra reconocer un maximo

de 2 créditos por curso académico.

- COMPETICIONES EXTERNAS (AU-
TONOMICAS O NACIONALES)

- COMPETICIONES FEDERADAS

CURSOS DE APRENDIZAJE DE-
PORTIVO (PARTICIPACION)

- ACTIVIDADES EN LA NATURALE-

ZA

- ESCUELAS DEPORTIVAS y CU-
RSOS DE NATACION

COMPETICIONES INTERNAS

5. Actividades Solidarias.

Actividades de competicién externa
con una orientacién de rendimiento.
Para poder participar debera ser se-
leccionado en su deporte. Existiran 2
modalidades: - PARTICIPACION De-
porte de equipo, deporte individual con
acceso por marca, y deporte individual
con acceso sin marca. - RESULTA-
DOS Obtencién de medalla en CAU,
CEU o EU. (actividad entre 20 y 50
horas)

Actividad de competicion de rendi-
miento, con sesiones de entrenamien-
to semanales desde Octubre a Abril,
en equipos federados de la Universi-
dad de Almeria.(actividad entre 40 y
50 horas)

Cursos en los que aprenden destrezas
basicas para el aprendizaje de deter-
mina-das disciplinas deportivas. (cur-
sos entre 12 y 20 horas)

Actividades que se desarrollan en con-
tacto con el medio ambiente. Partici-
par en 5 actividades en la naturaleza
durante el curso.(cada actividad entre
6y 10 horas)

Actividades deportivas mensuales que
fomentan los habitos de salud y bie-
nestar fisico. Participacion en 4 men-
sualidades (o 2 bimestral o 1 cuatri-
mestral).(cada mensualidad entre 8 y
10 horas)

Actividades de competicion interna
en diferentes formatos y en diferentes
modalidades deportivas. Solo podran
reconocer créditos el primer clasifica-
do de cada competicion, tanto indivi-
dual como colectiva.(actividad entre
12y 15 horas para los finalistas)

ACTIVIDADES SOLIDARIAS Y DE COOPERACION

CERTIFICADO
Actividades

Apoyo a estudiantes con necesidades
educativas especiales (ACNEE).

Jornadas y actividades de sensibiliza-
cién en torno a la solidaridad, coope-
racion, voluntariado, discapacidad y
promocion de la salud.(25 h minimo).

Vicerrectorado de Estudiantes y Empleo

Descripcion

Reuniones y actividades de apoyo con
los ACNEEs y con el secreta-riado de
orientacién educativa.

- Jornadas de Voluntariado. - Jorna-

das de Cooperacion. - Jornadas de la
Tierra y sobre temas medioambienta-
les. - Jornadas de sensibilizacion so-

19/96

PARTICIPACION 1 RESULTADOS 1

0,5 por curso realizado

1 cada 5 actividades realizadas

1 por cada 4 mensualidades

1 al Campeén

Créditos

2
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Cursos, actividades formativas y de
apoyo en torno a la solidaridad, la
cooperacion, el voluntariado, la disca-
pacidad y la promocién de la salud.(50
h minimo)

Identificador : 4312319

bre discapacidad. - Jornadas sobre
promocion de la salud.

- Curso de formacion de voluntariado 2222222

social. - Curso de formacién de volun-
tariado digital. - Curso de formacién de
voluntariado y cooperacion. - Curso de
formacién de voluntariado medioam-
biental. - Curso de formacién de volun-
tariado en el &mbito de la discapaci-
dad. - Cursos de formacion de apoyo
al alumnado de nuevo ingreso. - Cur-
sos de formacién en précticas de pro-
mocién de la salud.

Almeria, 20 de julio de 2011.- El Rector, Pedro R. Molina Garcia.

4.6 COMPLEMENTOS FORMATIVOS
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5. PLANIFICACION DE LASENSENANZAS

Identificador : 4312319

5.1 DESCRIPCION DEL PLAN DE ESTUDIOS

Ver Apartado 5: Anexo 1.

52 ACTIVIDADES FORMATIVAS

Clase magistral participativa

Debates

Resolucién de problemas

Problemas

Realizacion de gercicios

Actividades no presenciales del estudiante

Seminariosy actividades académicas dirigidas

Busqueda, consultay tratamiento de lainformacion

Sesiones de evaluacion

Tareas de laboratorio

Otros

Exposicién de grupos de trabajo

Estudio de casos

Evaluacion de resultados

Redlizacion de informes

Trabajo auténomo del alumno

Demostracion de tratamientos especificos

Proyecciones audiovisuales

Demostracion de procedimientos

Trabajo de campo

Formulacion de hipotesisy aternativas

Aprendizaje basado en problemas

53METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-practicas

Trabajo auténomo o en grupo

Realizacion de précticas de laboratorio

Elaboracion y exposicion de trabajos

Tutorias

Realizacion précticas externas

Redaccién y defensa de un trabajo Fin de Méaster

5.4 SISTEMAS DE EVALUACION

Observaciones del proceso

Pruebas finales (escritas u orales)

Valoracion final de informes, trabajos, proyectos

Pruebas, gjercicios problemas

Pruebas finales de opcion maltiple

Informe de progreso

Informe del tutor de précticas
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Memoria

Exposicion pablicadel TFM

5.5NIVEL 1: Médulo Troncal

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Bioguimicay Biologia Molecular Avanzada

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Bioguimicay Biologia Molecular Avanzada

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

4

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

2296
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Conocimiento de las vias de captacion de energiay de biosintesis de compuestos de reserva en organismos vegetales.

Conocimiento de |as rutas metabdlicas mas importantes relacionadas con la produccion de compuestos de interés industrial.

Comprensién de los princi pios generales de regulacion e integracion de las principal es rutas metabolicas.

Conocimiento de |os mecanismos moleculares de la catélisis enzimética, asi como la utilidad de las enzimas como catalizadores en procesos industriales.
Conocimiento de los métodos utilizados en biotecnol ogia para modificar la expresion génica con un propésito industrial.

Comprension de la adecuacion entre el método biotecnol dgico utilizado para modificar la expresion génicay el objetivo industrial perseguido.
Conocimiento de |as tecnologias y sistemas experimental es empleados en lainvestigacion dentro del ambito de laBioquimicay laBiologia Molecular parael es-
tudio de la funcion de biomoléculas y la modificacion de enzimas.

Capacidad para buscar, leer y sintetizar informacion.

Capacidad para presentar informacion en publico.

10. Saber trabajar en equipo.

©o NoUAWNE

5.5.1.3 CONTENIDOS

Captacién y almacenamiento de energia en organismos fotosintéticos. Metabolismo secundario. Regulacién metabdlica. Mecanismos enzimaticos.
Tecnologia de enzimas. Expresion de la informacién genética y regulacién. Metodologia experimental en la investigacion de la relacién estructura-fun-
cion de biomoléculas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.52 TRANSVERSALES

CT5 - Habilidad paratrabajar en equipos multidisciplinares

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

E14 - Conocimiento de las bases moleculares de |os procesos biol6gicos y su importanciaen el campo de la biotecnologia

E28 - Llevar a cabo procesos de mejora genéticay de modificacidn genética de organismos de diferentes niveles de organizacion
biol 6gicos

E29 - Conocimiento avanzado sobre la manipulacion selectivay programada de |os procesos celulares y biomoleculares (dentro de
un area concreta de especializacion) para mejorar u obtener nuevos productos, bienes 'y servicios biotecnol 6gicos

E30 - Conocimiento avanzado y capacidad de aplicar correctamente las técnicas de ingenieria genéticay de proteinas en funcién del
objetivo aacanzar o del problemaaresolver

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 23 76.7

Actividades no presenciales del estudiante |70 0

Seminariosy actividades académicas 4 13.3

dirigidas

Busqueda, consultay tratamiento de la 1 33

informacion

Sesiones de evaluacion 2 6.6

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-précticas

Trabajo auténomo o en grupo

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Observaciones del proceso

50

10.0

Pruebas finales (escritas u orales)

30.0

60.0

23/96

csv: 203245511419454393294178



j
ol L
ST DE ESPANA
AW s

GOBIERMD MIMISTERID

DE EDUCACION, CULTURA,
¥ DEPORTE

Identificador : 4312319

Valoracion final de informes, trabajos, 30.0 60.0
proyectos

NIVEL 2: Ingenieria Genéticay Genomica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Ingenieria Genéticay Genémica

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Obligatoria 4 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

a) Conocer y utilizar los conceptos basicos de genética y genémica para comprender el funcionamiento de cualquier sistema biolégico.

b) Identificar los factores que afectan a la funcionalidad, la mejora genética o la modificacién de los genomas de especies de interés agroalimentario.
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c¢) Conocer la dindmica de las poblaciones y como ésta afecta a la evolucién natural asi como a la seleccién artificial de todas las especies.
d) Iniciarse en el conocimiento de la organizacién de los genomas y la evolucién de los mismos.

e) Aplicar las nuevas herramientas que la Genémica y sus ramas Estructural, Funcional y Comparada, pone a disposicién de los profesionales para di-
sefiar y ejecutar modificaciones de bioprocesos y otras aplicaciones biotecnolégicas

5.5.1.3 CONTENIDOS

Herencia de los caracteres. Base molecular de la herencia. Replicacién, conservaciéon y modificacion del genoma. La l6gica y la maquinaria de la ex-
presién génica. ADN recombinante. Enzimas y otras herramientas. Métodos de construccién, clonacién y seleccién de ADN recombinante. Caracteriza-
cién y manipulacién de productos recombinantes. Estructura y expresion y regulacion de genes procariéticos y eucariéticos. Genética cuantitativa. Ge-
nética de poblaciones. Gendmica Estructural y determinacion de la secuencia de genomas. Genémica Funcional y determinacion de la funcién de los
genes en los genomas. Organizacion de genomas. Genémica comparada. Aplicaciones genémicas a la mejora genética de especies de interés. Mani-
pulaciones de sistemas biol6gicos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy |os conocimientosy razones Ultimas que las sustentan a publicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigiiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT2 - Comprension del valor y delos limites del método cientifico en [+D+i

CT4 - Destreza en el manejo de las herramientas informéticas bésicas

CT5 - Habilidad paratrabajar en equipos multidisciplinares

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

E1 - Analizar, modelizar y calcular sistemas biolgicos utilizando bal ances de materiay energiay mecanismos moleculares, tanto
en régimen estacionario como no estacionario, e identificar sus aplicaciones

E6 - Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones précticas y a cuellos de botellaen
el proceso

E8 - Analizar las posibilidades de la Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial en el tejido productivo y social de ambito
local, estatal y comunitario, considerando aspectos econémicos, sociales, normativos, legislativosy éticos

E9 - Identificar y dar soluciones bioingenieriles ademandas tecnoldgicas y cientificas en los ambitos de laindustria quimica,
farmacéutica, aimentariay medioambiental, asi como en medicina, produccion animal y vegetal

E10 - Dominar las metodol ogias bésicas de investigacion en el contexto de latemética del Master

E12 - Identificar y utilizar herramientas bioinforméticas de relevancia en biotecnologia

E26 - Identificar |as tecnologias emergentes y evaluar su posible impacto sobre |os bioprocesos actuales

E28 - Llevar a cabo procesos de mejora genéticay de modificacion genética de organismos de diferentes niveles de organizacion
biol 6gicos

E30 - Conocimiento avanzado y capacidad de aplicar correctamente las técnicas de ingenieria genéticay de proteinas en funcion del
objetivo a alcanzar o del problema aresolver

E33 - Demostrar una buena capacidad de acceder por busquedas €l ectrénicas en bases de datos a laliteratura cientificay técnica

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 20 66.7
Resolucién de problemas 2 6.7
Actividades no presenciales del estudiante |70 0
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Seminariosy actividades académicas 2 6.7
dirigidas

Tareas de |aboratorio 4 13.3
Otros 6.7

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-précticas

Trabajo auténomo o en grupo

Realizacion de practicas de laboratorio

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Vaoracion final de informes, trabajos, 20.0 50.0
proyectos

Pruebas, gjercicios problemas 50.0 80.0
NIVEL 2: Fundamentos de Biorreactores

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

5

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Fundamentos de Biorreactores

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

5

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

5

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

A) Conocer la estequiometria de una biorreacion.

B) Conocer las ecuaciones cinéticas basicas que rigen el crecimiento celular de diferentes tipos de microorganismos y formacién de productos de inte-
rés industrial.

C) Saber calcular parametros cinéticos a partir de resultados experimentales. D) Conocer los aspectos basicos y tecnoldgicos de los biorreactores con-
vencionales.

E) Saber plantear y resolver balances de materia en biorreactores bajo los modos operacionales cominmente utilizados.

F) Conocer los fendmenos basicos de transferencia de materia en biorreactores bifasicos G-L.

G) Conocer los fenémenos basicos de transferencia calor en un biorreactor.

H) Saber calcular las variables clave implicadas en los resultados de aprendizaje Fy G.

1) Conocer los fundamentos de los biorreactores enzimaticos.

J) Saber calcular pardmetros cinéticos de las cinéticas enzimaticas mas habituales.

H) Saber aplicar fundamentos del disefio de biorreactores ideales, tanto para microorganismos como para reacciones catalizadas por encimas.
J) Simular el funcionamiento de biorreactores.

K) Saber seleccionar equipos de esterilizacion de medios de cultivo y aire, asi como el tiempo necesario para la operacion.

55.1.3 CONTENIDOS

1.-Cinética del cultivo de microorganismos. 2.-Biorreactores ideales: aspectos basicos. 3.-Modos de operacién de biorreactores. 4.-Fenémenos de
transporte en biorreactores. 5.-Reactores enzimaticos. 6.-Esterilizacion de medios de cultivo y equipo. 7.-Esterilizacion de aire.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos més amplios (o multidisciplinares) relacionados con su érea de estudio

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT4 - Destreza en € mangjo de las herramientas informéticas basicas

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

E1 - Analizar, modelizar y calcular sistemas biol dgicos utilizando balances de materiay energiay mecanismos moleculares, tanto
en régimen estacionario como no estacionario, e identificar sus aplicaciones

E3 - Disefiar, analizar u operar sistemas de manipulacion y transporte de material es biol égicos en cual quiera de sus estados fisicos

E4 - Modelar y simular bioprocesos o parte de ellos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
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ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 135 10.8

Debates 4 32

Resolucién de problemas 9 7.2

Problemas 2 16

Realizacion de gjercicios 9 7.2

Actividades no presenciales del estudiante |87.5 0

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-practicas

Trabajo auténomo o en grupo

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Observaciones del proceso

50

10.0

Pruebas finales (escritas u orales) 50.0 70.0
Valoracién final de informes, trabgjos, 20.0 40.0
proyectos

NIVEL 2: Biologia Avanzada

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 5

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

5

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Biologia Avanzada

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

5

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

5

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6
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ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Conocer los grupos microbianos de interés dentro del sector biotecnol dgico asi como las caracteristicas que determinan dicho interés.

2. Vaorar laampliadiversidad metabdlica existente en el mundo microbiano, vegetal y animal y las implicaciones industriales de ello derivadas.

3. Apreciar lacapacidad de adaptacion de |os microorganismos frente a condiciones cambiantes de habitabilidad y crecimiento, asi como su relativa facilidad de
manipulacién.

4. Estimar las posibilidades presentes'y futuras que los microorganismos, plantasy animales ofrecen a sector de la biotecnologia

55.1.3 CONTENIDOS

Sistemas celulares microbianos: potencial biotecnolégico. Los microorganismos como biofactorias de produccién. Diversidad microbiana y aprovecha-
miento biotecnoldgico. Aplicaciones de microorganismos extremdfilos en la industria agroalimentaria. Horizontes en tecnologia microbiana. Avances
recientes en biologia del desarrollo celular. Avances recientes en fisiologia del crecimiento y desarrollo vegetal. Determinantes fisiolégicos de la pro-
ductividad de los vegetales. Fisiologia del estrés en plantas. Avances recientes en fisiologia de la nutricién y de la reproduccién animal; implicaciones
biotecnolégicas

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su érea de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientosy juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especiaizados y no especializados de un modo claro y sin ambigtiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT3 - Capacidad de auto-evaluacion y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal contintia

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

E1 - Analizar, modelizar y calcular sistemas biolgicos utilizando balances de materiay energiay mecanismos moleculares, tanto
en régimen estacionario como no estacionario, e identificar sus aplicaciones

E10 - Dominar las metodol ogias basicas de investigacion en el contexto de latematicadel Master

E14 - Conocimiento de las bases moleculares de |0s procesos biolgicos y su importanciaen el campo de la biotecnologia

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 18 48
Actividades no presenciales del estudiante |87.5 0
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Seminariosy actividades académicas 1 2.7
dirigidas

Busqueda, consultay tratamiento de la 1 2.7
informacion

Sesiones de evaluacion 25 6.7
Tareas de laboratorio 10 27
Exposicién de grupos de trabajo 5 13.3

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-précticas

Trabajo auténomo o en grupo

Realizacion de practicas de laboratorio

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Observaciones del proceso

50

10.0

Pruebas finales (escritas u orales) 40.0 60.0
Valoracién final de informes, trabgjos, 10.0 30.0
proyectos

Pruebas, gjercicios problemas 10.0 30.0
5.5 NIVEL 1: Médulo Optativo

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Biosepar aciones

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

NIVEL 3: Biosepar aciones

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3
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CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

6

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Aplicar los balances de materia, energiay las relaciones de equilibrio al disefio de los equipos donde se realizan |as bioseparaciones
Conocer y aplicar |os criterios més importantes para el escalamiento de |as operaciones de separacion de materiales biol dgicos,
Aprender a elegir la operacion de separacion més idénea para aplicaciones especificas,

Integrar las diferentes operaciones de separacion para lograr la purificacion de un determinado producto,

Analizar procesos de separacion reales y resolver problemas ligados a situaciones précticas,

Aprender acomparar y seleccionar entre |as diferentes alternativas técnicas de un proceso de separacion,

Aprender a disefiar procesos de separacion en el ambito profesional e investigador,

Aprender apredecir y corregir |os resultados a obtener en cada una de las etapas de un proceso de separacion.

ONOUTAWNE

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Analizar, modelizar y calcular sistemas biolégicos utilizando balances de materia y energia y mecanismos moleculares, tanto en régimen estacionario
como no estacionario, e identificar sus aplicaciones.

Comparar y seleccionar con objetividad las diferentes alternativas técnicas de un bioproceso o parte de éste.

Disefiar, ejecutar y dirigir Bioprocesos en el &mbito profesional e investigador.

Evaluar y aplicar sistemas de separacion para aplicaciones especificas.

Integrar diferentes operaciones y/o bioprocesos, alcanzando mejoras globales.

Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones practicas y a cuellos de botella en el proceso.

Control y seguimiento del mantenimiento predictivo y correctivo de bioprocesos o parte de éstos.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CBY7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB8. Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limi-
tada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

CB9. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones ultimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES
CT1. Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor
CT2. Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i.
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5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Concepto de Bioseparaciones ROTURA CELULAR 2.- Liberacion de productos celulares mediante distintos métodos de rotura celular: métodos qui-
micos (disolventes, &lcalis, enzimas, etc.) y métodos mecanicos (molino de bolas y homogeneizador) OPERACIONES PARA LA RETIRADA DE INSO-
LUBLES 3.- Operaciones para la separacién de productos insolubles: coagulacion y floculacién, filtracién, centrifugacion vy filtracién centrifuga OPERA-
CIONES DE CONCENTRACION DEL PRODUCTO 4.- Separacién por membranas: microfiltracion, ultrafiltracién, 6smosis inversa y didlisis. 5.- Extrac-
cién con disolventes: equilibrio liquido-liquido, seleccion de disolventes, extraccion con dos fases acuosas, extraccion con fluidos supercriticos, extrac-
cién por etapas en contracorriente y extraccion fraccionada 6.- Adsorcion e intercambio iénico: equilibrio, adsorbentes, adsorcién en una etapa, adsor-
cién en lechos fijos. 7.- Precipitacion de solutos biolégicos: precipitacién con no-disolventes, con sales y por accion de la temperatura. Escalado. OPE-
RACIONES DE PURIFICACION 8.- Cromatografia: métodos cromatograficos de purificacion (afinidad, exclusion por tamafio, fase inversa e interaccio-
nes hidrofébicas). Migracién diferencial y ensanchamiento de banda. Escalado. OPERACIONES DE ACABADO 9.- Cristalizacion: equilibrio, nuclea-
cion, crecimiento de los cristales, distribucién de tamafios, cristalizacién discontinua y continua. 10.- Secado: equilibrio, velocidades de evaporacién y
calentamiento, secado por conduccién y adiabatico. 11.- Liofilizacién: congelacién, sublimacién y desorcién. Equipos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que | os estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy |os conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a piblicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigiiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2 - Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 25 55.5

Actividades no presenciales del estudiante | 105 0

Tareas de |aboratorio 16 355

Realizacion deinformes 4 9

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-précticas

Trabajo auténomo o en grupo

Realizacion de practicas de laboratorio

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Observaciones del proceso 5.0 10.0

Pruebas finales (escritas u orales) 50.0 70.0

Valoracion final de informes, trabajos, 20.0 40.0

proyectos

NIVEL 2: Disefio e | mplementacion de Biopr ocesos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
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CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

NIVEL 3: Disefio e | mplementacion de Biopr ocesos

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

6

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Cesos;
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b) Buscar, analizar, sintetizar, organizar y comunicar conocimientos frente a diversos especialistas;

c) Poseer espiritu critico, innovador, emprendedor, y de trabajo en grupo, asi como ser conocedor de las herramientas informaticas basicas necesa-
rias;

d) aplicar conocimientos propios del area al disefio e implementacién de bioprocesos;
e) analizar las posibilidades de la biotecnologia industrial en la mejora de productos y/o servicios y su repercusion en la sociedad;
f) Implementar mejoras en los bioprocesos y dar soluciones a las demandas cientificas y tecnolégicas que demande el sector productivo;

g) Controlar y garantizar la seguridad y operacion de los bioprocesos

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Analizar, modelizar y calcular sistemas biol6gicos utilizando balances de materia y energia y mecanismos moleculares, tanto en régimen estacionario
como no estacionario, e identificar sus aplicaciones.

Evaluar y aplicar sistemas de separacion para aplicaciones especificas.
Disefiar, analizar u operar sistemas de manipulacion y transporte de materiales biolégicos en cualquiera de sus estados fisicos.
Integrar diferentes operaciones y/o bioprocesos, alcanzando mejoras globales.

Analizar las posibilidades de la Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial en el tejido productivo y social de &mbito local, estatal y comunita-
rio, considerando aspectos econémicos, sociales, normativos, legislativos y éticos.

Identificar y dar soluciones bioingenieriles a demandas tecnoldgicas y cientificas en los &mbitos de la industria quimica, farmacéutica, alimentaria y
medioambiental, asi como en medicina, produccién animal y vegetal.

Evaluar e implementar criterios de seguridad aplicables a los bioprocesos que disefie, opere o tenga a su cargo.

Realizar evaluaciones econémicas, en cualquiera de sus grados de precision, de disefios conceptuales, de plantas reales o parte de éstas.
Promover el uso racional de la energia y de los recursos naturales.

Ejercer tareas de certificacion, auditoria y peritaje que requieran conocimientos de Ingenieria de Bioprocesos o Biotecnologia Industrial.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB8. Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limi-
tada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

CB9. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CT1. Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2. Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i.

CT3. Capacidad de auto-evaluacion y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal continda.
CT4. Destreza en el manejo de las herramientas informaticas basicas.

55.1.3 CONTENIDOS

=

. Metodologia en el disefio de Bioprocesos.

N

. Seleccién, mantenimiento y caracterizacién de microorganismos.

w

. Biorreactores reales: flujo piston, tanque agitado y columna de burbujeo.

4. Procesos de recuperacion de productos: operaciones y estrategias separacion.

o

. Instrumentacion y control basico de bioprocesos: equipos de medida y técnicas de control.

6. Modelizacién y cambio de escala: métodos utilizados, andlisis de régimen y scale-down

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES
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CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su &rea de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos 'y enfrentarse ala complejidad de formular juicios apartir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y |os conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigiiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT2 - Comprension del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i

CT3 - Capacidad de auto-evaluacion y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal continia

CT4 - Destreza en el manejo de las herramientas informéticas basicas

CT5 - Habilidad paratrabajar en equipos multidisciplinares

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 32 711

Debates 2 4.4

Problemas 4 8.9

Actividades no presenciales del estudiante | 105 0

Busqueda, consultay tratamiento de la 2 44

informacion

Estudio de casos 4 8.9

Formulacion de hipétesis y alternativas 1 2.2

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-précticas

Trabajo auténomo o en grupo

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Observaciones del proceso 5.0 10.0

Pruebas finales (escritas u orales) 50.0 70.0

Valoracion final de informes, trabajos, 20.0 40.0

proyectos

NIVEL 2: Biorreaccion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
35/ 96
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ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

NIVEL 3: Biorreaccion

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

A) Conocer desde una perspectiva histérica el desarrollo de modelos del crecimiento de microorganismos y su utilidad.

B) Conocer patrones de crecimiento de microorganismos bajo condiciones homogéneas y heterogéneas que se dan en biorreactores.

C) Conocer los fundamentos de la biocatdlisis heterogénea. D) Conocer los efectos de la interaccién entre transporte de nutrientes y biorreaccion bajo

condiciones heterogéneas.

E) Estudiar la evolucién de poblaciones de microorganismos mezcladas en biorreactores homogéneos.

F)Saber derivar modelos matematicos e identificar parametros cinéticos.
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COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Analizar, modelizar y calcular sistemas biol6gicos utilizando balances de materia y energia y mecanismos moleculares, tanto en régimen estacionario
como no estacionario, e identificar sus aplicaciones.

Disefiar, analizar u operar sistemas de manipulacién y transporte de materiales biol6gicos en cualquiera de sus estados fisicos.
Modelar y simular bioprocesos o parte de ellos.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB8. Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limi-
tada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES
CT4. Destreza en el manejo de las herramientas informaticas basicas.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1.-Desarrollo histérico de la teoria del crecimiento de microorganismos.

2.-Diversidad de patrones del crecimiento de microorganismos.

3.-Crecimiento de microorganismos bajo condiciones homogéneas.

4.-Crecimiento de microorganismos bajo condiciones heterogéneas.

5.-Biocatalisis heterogénea.

6.-Interaccion entre transferencia de materia y biorreaccion.

7.-Cinéticas de crecimiento y estrategias de vida de poblaciones celulares mezcladas.

8.-Crecimiento microbiano en suelos

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientosy enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT4 - Destreza en el mangjo de las herramientas informéticas basicas

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 115 51.1

Actividades no presenciales del estudiante |52.5 0

Seminariosy actividades académicas 11 48.9

dirigidas

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES
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Clase magistral participativa

Clases tedrico-précticas

Trabajo auténomo o en grupo

Elaboracion y exposicion de trabajos

Tutorias

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

proyectos

Observaciones del proceso 50 10.0
Pruebas finales (escritas u orales) 50.0 70.0
Valoracion final de informes, trabgjos, 20.0 40.0

NIVEL 2: Validacién y Control de Calidad de Bioprocesos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

NIVEL 3: Validacién y Control de Calidad de Bioprocesos

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE
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CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

a) Conocer las GMP (good manufacturing practices) y su desarrollo en el entorno espafiol y europeo;

b) Describir procedimientos normalizados de trabajo y organigramas racionalizados de personal;

c) Entender y analizar diagramas de flujo de bioprocesos y explicitar los detalles que implica su implementacion;
d) Ser capaz de proponer alternativas de proceso mas seguras, mas beneficiosas o mejor adaptadas al entorno;
e) Organizar espacios dedicados a la fabricacion en el &mbito de los bioprocesos;

f) Implementar sistemas de control de calidad en el &mbito de los bioprocesos y describir procedimientos de validacién de materias primas y certifica-
cién de productos;

g) Validar y cualificar equipos de proceso, sus condiciones de mantenimiento periddico y limpieza rutinaria;

h) Conocer las normas de seguridad e higiene

COMPETENCIAS ESPECIFICAS
Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones practicas y a cuellos de botella en el proceso.

Analizar las posibilidades de la Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial en el tejido productivo y social de &mbito local, estatal y comunita-
rio, considerando aspectos econémicos, sociales, normativos, legislativos y éticos.

Identificar y dar soluciones bioingenieriles a demandas tecnolégicas y cientificas en los &mbitos de la industria quimica, farmacéutica, alimentaria y
medioambiental, asi como en medicina, producciéon animal y vegetal.

Controlar y supervisar los procesos de fabricacién de bioproductos para que las producciones se ajusten a los requerimientos de rentabilidad econémi-
ca, calidad, seguridad/higiene, mantenimiento y medioambientales.

Ejercer tareas de certificacion, auditoria y peritaje que requieran conocimientos de Ingenieria de Bioprocesos o Biotecnologia Industrial.

Conocimiento de las caracteristicas de las industrias biotecnolégicas y de su marco legal, de los métodos y técnicas de gestién de la investigacion y
gestién empresarial, y de los sistemas de proteccién de la propiedad intelectual e industrial.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos méas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB7. Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limi-
tada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicaciéon de sus conocimientos y juicios.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES
CT1. Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

55.1.3 CONTENIDOS

Las GMP: definicién, GMP en la comunidad europea y su implantacién en Espafia. Procedimientos normalizados de trabajo. Creacién de organigra-
mas: descripcion de las funciones del personal, jerarquia y responsables. Recursos humanos y formacién del personal. Espacios: locales de almace-
namiento, locales de fabricacion y locales destinados al control de calidad. Maquinaria y equipos: validacién, procedimientos de mantenimiento y lim-
pieza rutinaria, emplazamientos, servidumbres, identificacion. Sistemas de control de calidad: definicién de procedimientos e instrumental. Normas de
seguridad e higiene, desarrollo de procedimientos normalizados de trabajo. Materias primas: evaluacién de proveedores, normas de recepcion y alma-
cenamiento. Normas de fabricacién: formula patrén, procedimiento de fabricacién, orden del lote, métodos de proceso. Certificacion de productos, de-
finicién de estédndares y procesos de verificacion, autoinspeccion. Seguimiento de la calidad y trazabilidad, implementacién de sistemas de reclamacio-
nes y atencion al cliente
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5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos més amplios (o multidisciplinares) relacionados con su érea de estudio

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

55.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 4 17.8
Debates 1 44
Problemas 9 40
Realizacion de gercicios 15 6.7
Actividades no presenciales del estudiante |52.5 0
Busqueda, consultay tratamiento de la 1 44
informacion

Exposicion de grupos de trabajo 2 8.8
Estudio de casos 1 4.4
Realizacion deinformes 1 4.4
Trabajo de campo 2 4.4
5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Clase magistral participativa

Trabajo auténomo o en grupo

Elaboracion y exposicion de trabajos

Realizacion précticas externas

Redaccién y defensa de un trabajo Fin de Méster

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Pruebas finales (escritas u orales) 50.0 70.0
Valoracion final de informes, trabgjos, 20.0 40.0
proyectos

Pruebas, gjercicios problemas 5.0 10.0
NIVEL 2: Seguridad e Innovacién en e Control dela Calidad Agroalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
3
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ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

NIVEL 3: Seguridad e Innovacion en e Control dela Calidad Agroalimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

control de los mismos.

|os mismos.

© ®©® N ou K wWNhE

Conocer aquellos agentes biol 6gicos implicados en la contaminacién de |os alimentos.
Saber qué factores y condiciones influyen en la presencia de indicadores de contaminacién microbiana en los alimentos.
Conocer cudles son los brotes de toxiinfeccion alimentaria que se pueden originar en empresas del sector agroalimentario asi como los medios de prevencién y

boren el funcionamiento e idoneidad de dichos sistemas.

41/ 96

Conocer aquellas técnicas més avanzadas de diagnéstico de agentes contaminantes en alimentos, desde el punto de vista de su fundamento asi como de laidonei-
dad de las mismas ala hora de ponerlas en préctica.
Relacionar |os avances biotecnol 6gicos més actuales con la optimizacion de los métodos de control y diagndstico en el control de la calidad agroalimentaria.
Defender laimplantacién de un sistemaintegrado APPCC como un método preventivo y de vigilancia permanente en la cadena alimentaria, que garantizala
inocuidad de los alimentosy la seguridad de |os consumidores.
Ser capaz de implantar un sistema de gestion integral de inocuidad alimentaria de tipo APPCC tanto en empresas agroalimentarias de caréacter tradicional como
en aquéllas emergentes einnovadoras de IV y V Gama.
Conocer la utilidad de la automatizacion e innovacion en los sistemas de trazabilidad de una empresa agroalimentaria ala hora de optimizar el funcionamiento de

Defender laimportancia de la verificacion de los sistemas de inocuidad alimentaria mediante la realizacion periédica de auditorias internas y externas que corro-
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10. Conocer tanto el presente como €l futuro de la situacion legislativa en materias de seguridad alimentaria.
11. Ser conscientes de la compatibilidad que existe entre laimplantacion de un APPCC junto con la aplicacion de sistemas de la calidad como la serie 9000 de la
1S0, siendo éste el método utilizado preferentemente para controlar lainocuidad de los alimentos en e marco de tales sistemas.

ESPECIFICAS

Evaluar e implementar criterios de seguridad aplicables a los bioprocesos que disefie, opere o tenga a su cargo.

Controlar y supervisar los procesos de fabricacién de bioproductos para que las producciones se ajusten a los requerimientos de rentabilidad econémi-
ca, calidad, seguridad/higiene, mantenimiento y medioambientales.

Identificar las tecnologias emergentes y evaluar su posible impacto sobre los bioprocesos actuales.
Capacidad para aplicar la teoria a la préctica en el contexto de un laboratorio de investigacién o de una empresa biotecnolégica.

Demostrar una buena capacidad de acceder por bisquedas electrénicas en bases de datos a la literatura cientifica y técnica.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CT2. Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en I1+D+i.
CT5. Habilidad para trabajar en equipos multidisciplinares

5.5.1.3 CONTENIDOS

Peculiaridades de la calidad y seguridad en la industria agroalimentaria. Agentes microbianos de interés higiénico-sanitario y econémico en la industria
agroalimentaria. Avances en el control microbiolégico de los productos agroalimentarios. Deteccién e identificacion automatizada de patégenos alimen-
tarios. Investigacion y cuantificacion de indicadores de calidad. Avances en el control ambiental de aire, aguas y superficies. Pruebas de autenticidad.
Control en la produccién de nuevos alimentos para evitar riesgos: alimentos de IV y V Gama. El sistema APPCC como un método integral, avanzado

y preventivo del control de calidad en la empresa agroalimentaria. Secuencia légica de implantacién del sistema APPCC para el control de la calidad
alimentaria. Tecnologias avanzadas para la automatizacion del sistema de trazabilidad. Verificacién y aplicacién de auditorias en el sistema APPCC.
Sinergias entre ISO y APPCC.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su érea de estudio

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT2 - Comprension del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i

CT5 - Habilidad paratrabajar en equipos multidisciplinares

5.5.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 145 64.4

Actividades no presenciales del estudiante |52.5 0

Seminariosy actividades académicas 2 8.9

dirigidas

42196
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Tareas de laboratorio 4 17.8
Exposicion de grupos de trabajo 4.4
Estudio de casos 1 44

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-préacticas

Trabajo auténomo o en grupo

Realizacion de practicas de laboratorio

Elaboracion y exposicion de trabajos

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Observaciones del proceso

10.0

15.0

Pruebas finales (escritas u orales) 60.0 70.0
Valoracion final de informes, trabajos, 20.0 30.0
proyectos

NIVEL 2: Biotecnologia de Alimentos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

NIVEL 3: Biotecnologia de Alimentos

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

6

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6
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ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

adecuadas para su correcto desarrollo.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

a) Conocer los conceptos basicos de la Biotecnologia Microbiana y aplicarlos al sector agroalimentario.

e) Relacionar microorganismos con procesos especificos de produccion en el sector alimentario.

b) Adquirir capacidad para discriminar los puntos criticos en las etapas de disefio y produccién de un bioproceso microbiano y tomar las decisiones

c¢) Valorar la importancia de las etapas de investigacion basica y su influencia en las condiciones de produccién a gran escala.

d) Conocer la diversidad y funcionalidad microbiana, su aplicacion en industria y los mecanismos y herramientas que permiten modificarlos.

Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones practicas y a cuellos de botella en el proceso.

Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la teméatica del Master
Disefiar, ejecutar y dirigir Bioprocesos en el &mbito profesional e investigador.
Poder modificar los seres vivos o partes de ellos para mejorar bioprocesos o desarrollar otros nuevos.

Conocer las capacidades microbianas y su aplicacién a la biotransformacion de materias primas alimentarias para la produccion de alimentos procesa-
dos y moléculas que mejoren las propiedades del producto final

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB8. Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limi-
tada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CTL1. Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

55.1.3 CONTENIDOS

Genes y procesos biotecnoldgicos de importancia en alimentacion. Transformacién microbiana de materias primas. Transformaciéon microbiana de ma-
terias primas. Metabolismo, alimentacién y biotecnologia. Produccion de etanol. Produccion de compuestos organolépticos. Compuestos que confieren
valor afiadido a los productos alimentarios: edulcorantes, saborizantes, y potenciadores del sabor. Conservacion de alimentos. Probiéticos, prebiéticos
y alimentos funcionales

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES
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CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su &rea de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos 'y enfrentarse ala complejidad de formular juicios apartir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 225 50

Debates 7 15.6

Actividades no presenciales del estudiante | 105 0

Sesiones de evaluacion 2 44

Tareas de |aboratorio 8 8.8

Exposicién de grupos de trabajo 2 4.4

Evaluacion de resultados 2 4.4

Realizacion deinformes 15 3.7

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-practicas

Trabajo auténomo o en grupo

Realizacién de précticas de laboratorio

Elaboracion y exposicion de trabajos

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Pruebas finales (escritas u orales) 40.0 50.0

Valoracion final de informes, trabgjos, 30.0 40.0

proyectos

Pruebas, gjercicios problemas 15.0 20.0

NIVEL 2: Biotecnologia Agraria: Fundamentosy Aplicaciones

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 9

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
9

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

NIVEL 3: Biotecnologia Agraria: Fundamentosy Aplicaciones

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

9

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

9

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

a) Conocer las principales aportaciones de la Ingenieria Genética aplicada a la manipulacién biotecnol6gica de microorganismos plantas y animales,
sus productos y sus derivados.

b) Conocimiento de las principales herramientas genéticas y fisioldgicas disponibles para realizar manipulaciones biotecnolégicas de microorganismos
plantas y animales

¢) Alcanzar un suficiente conocimiento de nuevos métodos y tecnologias basados en las nuevas técnicas de cultivo in vitro asi como la Genética y la
Genomica aplicados a la mejora genética de plantas y animales mediante Biotecnologia.

d) Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos al desarrollo futuro de actividades profesionales en el campo de la Biotecnologia

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Analizar, modelizar y calcular sistemas biol6gicos utilizando balances de materia y energia y mecanismos moleculares, tanto en régimen estacionario
como no estacionario, e identificar sus aplicaciones.

Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones practicas y a cuellos de botella en el proceso.
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Analizar las posibilidades de la Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial en el tejido productivo y social de &mbito local, estatal y comunita-
rio, considerando aspectos econémicos, sociales, normativos, legislativos y éticos.

Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la tematica del Master

Identificar y utilizar herramientas bioinformaticas de relevancia en biotecnologia

Evaluar e implementar criterios de seguridad aplicables a los bioprocesos que disefie, opere o tenga a su cargo.

Identificar las tecnologias emergentes y evaluar su posible impacto sobre los bioprocesos actuales.

Evaluar e implementar criterios de seguridad aplicables a los bioprocesos que disefie, opere o tenga a su cargo.

Identificar las tecnologias emergentes y evaluar su posible impacto sobre los bioprocesos actuales.

Planificar investigacion aplicada a resolver problemas concretos, incluyendo el desarrollo de prototipos.

Llevar a cabo procesos de mejora genética y de modificacién genética de organismos de diferentes niveles de organizacion biol6gicos.

Conocimiento avanzado sobre la manipulacién selectiva y programada de los procesos celulares y biomoleculares (dentro de un area concreta de es-
pecializacién) para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnolégicos.

Conocimiento avanzado y capacidad de aplicar correctamente las técnicas de ingenieria genética y de proteinas en funcién del objetivo a alcanzar o
del problema a resolver.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios

CB8. Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limi-
tada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacion de sus conocimientos y juicios.

CB9. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma

COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CT1Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor.
CT2. Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i.
CT4. Destreza en el manejo de las herramientas informaticas basicas
CT5. Habilidad para trabajar en equipos multidisciplinares

55.1.3 CONTENIDOS

Caracterizacion y manipulacion genes y de los productos recombinantes. Transformacién genética. Funcionalidades microbianas de interés agronémi-
co. Mejora de microorganismos de interés agronémico: control biol6gico de plagas, biofertilizacion, biodescontaminacién y aplicaciones agropecuarias.
Manipulacién genética del desarrollo y el crecimiento. Genes de defensa frente a plagas y patégenos vegetales. Tolerancia de las plantas a estreses
abiéticos. Modificacion del metabolismo y desarrollo de nuevos productos de interés nutracéutico y biomédico. Aplicaciones de la biotecnologia a la re-
produccién, nutricién y salud animal. Legislacion, seguridad y ética social

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que |as sustentan a publicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor
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CT2 - Comprension del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i

CT4 - Destreza en € manegjo de las herramientas informéticas basicas

CT5 - Habilidad paratrabajar en equipos multidisciplinares

55.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 40.5 60

Readlizacion de gercicios 45 6.7

Actividades no presenciales del estudiante |157.5 0

Seminarios y actividades académicas 2 3

dirigidas

Tareas de laboratorio 16 23.7

Realizacion de informes 4.5 6.7

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-practicas

Trabajo auténomo o en grupo

Realizacion de précticas de laboratorio

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Pruebas finales (escritas u orales)

40.0

60.0

Valoracion final de informes, trabgjos, 30.0 50.0
proyectos
Pruebas, gjercicios problemas 10.0 25.0

NIVEL 2: Cultivosin Vitroy Transformacién Genética de Plantas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

NIVEL 3: Cultivosin Vitroy Transformacion Genética de Plantas

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

a) Conocer los protocolos y técnicas de cultivos in Vitro;

b) Conocer las técnicas de transformacion genética de plantas;

c) Disefiar actividades préacticas aplicadas; d) Comprender las aplicaciones y posibilidades de la micropropagacion y la transgénesis vegetal.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Poder modificar los seres vivos o partes de ellos para mejorar bioprocesos o desarrollar otros nuevos.

Planificar, dirigir y realizar trabajos de 1+D+i para el sector agroalimentario de produccién de semillas o en viveros comerciales

Llevar a cabo procesos de mejora genética y de modificacién genética de organismos de diferentes niveles de organizacion biolégicos.

Conocimiento avanzado sobre la manipulacién selectiva y programada de los procesos celulares y biomoleculares (dentro de un area concreta de es-
pecializacién) para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnolégicos.

Conocimiento avanzado y capacidad de aplicar correctamente las técnicas de ingenieria genética y de proteinas en funcién del objetivo a alcanzar o
del problema a resolver.

Capacidad para aplicar la teorfia a la practica en el contexto de un laboratorio de investigacién o de una empresa biotecnoldgica.
COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. oseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-

tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB9. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones uUltimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES
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CT2. Comprensiéon del valor y de los limites del método cientifico en 1+D+i.
CT3. Capacidad de auto-evaluacién y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal continda.

5.5.1.3 CONTENIDOS

El cultivo in vitro en un contexto biotecnoldgico. Aspectos técnicos. Medios de cultivo. Crecimiento y morfogénesis. Proliferacion celular. Técnicas de
cultivo. Variacién somaclonal. Transformacién genética de plantas y sus aplicaciones. Tecnologia del ADN recombinante. Vectores. Agrobacterium tu-
mefaciens. Métodos de transformacion directa: Biolistica, microinyeccion, electroporacion y tratamientos quimicos. Seleccion y analisis de transforman-
tes. Instalaciones y normativa de Bioseguridad.

55.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su &rea de estudio

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy |os conocimientosy razones Ultimas que las sustentan a publicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigiiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT2 - Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i

CT3 - Capacidad de auto-evaluacion y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal contindia

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 10 44

Tareas de |aboratorio 10.5 45.3

Exposicién de grupos de trabajo 2 8.9

Trabajo auténomo del alumno 52.5 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-précticas

Trabajo auténomo o en grupo

Realizacion de practicas de laboratorio

Elaboracion y exposicion de trabajos

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Observaciones del proceso 10.0 20.0
Pruebas finales (escritas u orales) 40.0 60.0
Valoracion final de informes, trabajos, 20.0 50.0

proyectos

NIVEL 2: Biotecnologia de Subproductosy Residuos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3
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3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

NIVEL 3: Biotecnologia de Subproductosy Residuos

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de:

a) Percibir el potencial de los microorganismos en el aprovechamiento de residuos;

b) Apreciar la potencialidad de los residuos para la obtencién de productos de interés para el hombre;
¢) Enumerar los problemas derivados de la generacién de residuos;

d) Describir las ventajas, inconvenientes y limitaciones del tratamiento microbiol6gico de residuos;
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e) Seleccionar tratamientos microbioldgicos de residuos en funcién de su tipo;
f) Indicar productos obtenibles a partir de residuos mediante tratamiento microbiolégico;

g) Describir métodos de actuacion para el aprovechamiento integral de residuos agricolas y agroalimentarios.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Disefiar, ejecutar y dirigir Bioprocesos en el &mbito profesional e investigador.

Definir e implementar programas estructurados de disefio de experimentos y de analizar la validez de los resultados.
Establecer la viabilidad econémica de un proyecto nuevo o de mejora de uno existente.

Promover el uso racional de la energia y de los recursos naturales.

Identificar las tecnologias emergentes y evaluar su posible impacto sobre los bioprocesos actuales.

Conocimiento avanzado sobre la manipulacién selectiva y programada de los procesos celulares y biomoleculares (dentro de un area concreta de es-
pecializacion) para mejorar u obtener nuevos productos, bienes y servicios biotecnolégicos.

Capacidad para aplicar la teoria a la préctica en el contexto de un laboratorio de investigacion o de una empresa biotecnolégica.
Demostrar una buena capacidad de acceder por bisquedas electrénicas en bases de datos a la literatura cientifica y técnica.

Capacidad de identificar una cuestién o hipétesis significativa sobre un tema o problema y formular los objetivos, disefio y seguimiento de un proyecto
para abordar su solucion.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos méas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB8. Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacion que, siendo incompleta o limi-
tada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

CB9. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES
CT3. Habilidad para trabajar en equipos multidisciplinares
CT5. Capacidad de auto-evaluacion y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal continda.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Estrategias para el aprovechamiento biotecnolégico de subproductos y residuos agricolas y agroalimentarios. Microorganismos de interés en el apro-
vechamiento biotecnolégico de residuos. Procesos biotecnolégicos de revalorizacién y reciclaje de residuos. Procesos biotecnolégicos de desconta-
minacion de residuos. Compostaje. Biometanizacion. Ensilaje. Biocombustibles de primera y segunda generacion. Biodepuracion de liquidos y gases.
Biofiltros. Procedimientos avanzados de aprovechamiento biotecnoldgico de residuos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en €l desarrollo y/o aplicacién de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos més amplios (o0 multidisciplinares) relacionados con su érea de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a pablicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigtiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.52 TRANSVERSALES
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CT3 - Capacidad de auto-evaluacion y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal contintia

CT5 - Habilidad paratrabajar en equipos multidisciplinares

5.5.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 10 444

Debates 15 6.7

Seminariosy actividades académicas 2 8.9

dirigidas

Tareas de laboratorio 5 22.2

Exposicién de grupos de trabajo 25 111

Evaluacién de resultados 0.5 22

Trabajo auténomo del alumno 525 0

Demostracion de tratamientos especificos |1 4.4

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-practicas

Trabajo autbnomo o en grupo

Realizacion de practicas de laboratorio

Elaboracion y exposicion de trabajos

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Valoracién final de informes, trabgjos,
proyectos

40.0

60.0

Pruebas, gjercicios problemas

40.0

60.0

NIVEL 2: Tecnologia de Semillasy Mar cadores de ADN

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
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LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

NIVEL 3: Tecnologia de Semillasy Marcadores de ADN

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 3 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3
ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

a)Conocer y utilizar los conceptos basicos de la fisiologia y la genética de la produccién de semillas.

b) Ser capaces de identificar los factores claves y las bases biolégicas de los sistemas de certificacion de semillas.

c¢) Conocer los diferentes sistemas de obtencién de marcadores moleculares y su aplicacién a las distintas etapas de produccién de semillas.

d) Disefiar experimentos simples para utilizar marcadores moleculares aplicados problemas actuales y potenciales de la produccién de semillas de es-
pecies de interés.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Analizar las posibilidades de la Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial en el tejido productivo y social de &mbito local, estatal y comunita-
rio, considerando aspectos econémicos, sociales, normativos, legislativos y éticos.

Identificar y utilizar herramientas bioinformaticas de relevancia en biotecnologia

Poder modificar los seres vivos o partes de ellos para mejorar bioprocesos o desarrollar otros nuevos.

Evaluar e implementar criterios de seguridad aplicables a los bioprocesos que disefie, opere o tenga a su cargo.

Identificar las tecnologias emergentes y evaluar su posible impacto sobre los bioprocesos actuales.

Llevar a cabo procesos de mejora genética y de modificacién genética de organismos de diferentes niveles de organizacion biol6gicos.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES
CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los ontext tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un ontext de investigacion.

tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.
CB8. Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limi-
tada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.
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CB9. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CT2. Comprensiéon del valor y de los limites del método cientifico en 1+D+i.
CT4. Destreza en el manejo de las herramientas informaticas basicas.
CT5. Habilidad para trabajar en equipos multidisciplinares

55.1.3 CONTENIDOS

Anatomia y fisiologia de la semilla. Marco legislativo de la produccién. Derechos de obtentores. Derechos de productores. Produccién de semilla. Sis-
temas de secado, conservacion y almacenamiento de semillas. Certificacion de semillas. Sistemas OCDE y otros sistemas de control. Marcadores Ge-
néticos, Mejora Genética Vegetal y produccion de semillas. Evaluacion de la diversidad genética. Filogenia. Relaciones genéticas en germoplasma cul-
tivado. Utilidad en programas de heterosis. Seleccion Asistida por Marcadores ligados a caracteres de importancia agronémica. ldentificacion y pureza
varietal. Andlisis de ligamiento y elaboracién de mapas genéticos saturados. Mapeo de QTLs. Otras aplicaciones de los marcadores moleculares.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos més amplios (o multidisciplinares) relacionados con su érea de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos'y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a pablicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigtiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT2 - Comprension del valor y de los limites del método cientifico en |+D+i

CT4 - Destreza en €l manejo de las herramientas informéticas basicas

CT5 - Habilidad paratrabajar en equipos multidisciplinares

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 15 66.7

Resolucién de problemas 1 4.4

Tareas de laboratorio 35 15.6

Trabajo auténomo del alumno 525 0

Trabajo de campo 3 13.3

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-practicas

Trabajo auténomo o en grupo

Realizacion de practicas de laboratorio

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Pruebas finales (escritas u orales) 40.0

60.0

Pruebas, gjercicios problemas 40.0

60.0
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NIVEL 2: OMGSy Alimentos Transgénicos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

NIVEL 3: OMGSy Alimentos Transgénicos

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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csv: 203245511419454393294178



= Identificador : 4312319
b w1 GOBERNO  MINISTERIO
-7 Q O ESPARNA DE EDUCACION. CULTURA
1 '] ¥ DEPORTE

a) Conocer y utilizar los conceptos basicos de genética, genémica y fisiologia para comprender las bases de la manipulacién genética de organismos.
b) Ser capaces de identificar los beneficios y potenciales riesgos de las manipulaciones genéticas de especies animales y vegetales.
c¢) Conocer las utilidades de los OGMs y sus aplicaciones en Biotecnologia.

d) Identificar procesos y rutas del metabolismo en los que las manipulaciones biotenolégicas podrian producir OGMs de aplicacién a la alimentacién y
la agricultura.

e) Conocer la legislacién nacional e internacional que regula la produccién, liberacion y comercializacién de OGMs.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS
Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones practicas y a cuellos de botella en el proceso.

Analizar las posibilidades de la Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial en el tejido productivo y social de &mbito local, estatal y comunita-
rio, considerando aspectos econémicos, sociales, normativos, legislativos y éticos.

Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la temética del Master

Identificar y utilizar herramientas bioinformaticas de relevancia en biotecnologia

Evaluar e implementar criterios de seguridad aplicables a los bioprocesos que disefie, opere o tenga a su cargo.

Establecer la viabilidad econémica de un proyecto nuevo o de mejora de uno existente.

Llevar a cabo procesos de mejora genética y de modificacién genética de organismos de diferentes niveles de organizacion biol6gicos.

Conocimiento avanzado y capacidad de aplicar correctamente las técnicas de ingenieria genética y de proteinas en funcién del objetivo a alcanzar o
del problema a resolver.

Conocimiento de las caracteristicas de las industrias biotecnoldgicas y de su marco legal, de los métodos y técnicas de gestiéon de la investigacion y
gestién empresarial, y de los sistemas de proteccién de la propiedad intelectual e industrial.

Capacidad para aplicar la teoria a la practica en el contexto de un laboratorio de investigacién o de una empresa biotecnoldgica.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CBY7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB8. Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limi-
tada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

CB9. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones ultimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CTL1. Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor
CT2. Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i.
CT4. Destreza en el manejo de las herramientas informaticas basicas.

55.1.3 CONTENIDOS

Biotecnologia. Ingenieria Genética. Transgénesis. Aspectos generales y especificos de OGMs. Alimentos transgénicos y alimentos en los que se utili-
zan OGMs. Antecedentes y actualidad. Genética de las poblaciones naturales y riesgos Medioambientales de los OGMs. Beneficios y potenciales ries-
gos para la salud de los consumidores de los alimentos transgénicos. Impacto social, econémico y cultural de los OGMs. Otros riesgos potenciales.
Procedimiento de aprobacién. Produccién, comercio y mercado de OGMs y alimentos derivados de OGMs. Normativa internacional. Legislacion Nacio-
nal

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en €l desarrollo y/o aplicacién de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios
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especiaizados y no especializados de un modo claro y sin ambigtiedades

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a pablicos

ser en gran medida autodirigido o auténomo.

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2 - Comprension del valor y de los limites del método cientifico en |+D+i

CT4 - Destreza en e manejo de las herramientas informéticas basicas

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 5 222

Debates 2 8.9

Tareas de laboratorio 75 333

Exposicion de grupos de trabajo 3 13.3

Estudio de casos 3 133

Evaluacion de resultados 1 4.4

Realizacion deinformes 05 2.2

Trabajo auténomo del alumno 52.5 0

Proyecciones audiovisuales 0.5 2.2

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-practicas

Trabajo auténomo o en grupo

Realizacion de précticas de laboratorio

Elaboracion y exposicion de trabajos

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Pruebas finales (escritas u orales) 40.0 60.0

Vaoracion final de informes, trabgjos, 10.0 20.0

proyectos

Pruebas, gjercicios problemas 20.0 40.0

NIVEL 2: Nutricién y M odelizacion Digestiva

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

58/96
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a
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

NIVEL 3: Nutriciéon y M odelizacion Digestiva

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

biolégico.

aspectos aplicados de la nutricion.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

d) Familiarizarse con el funcionamiento de biorreactores sencillos que sirven como modelo del digestivo

a) Conocer y utilizar los conceptos basicos de fisiologia y bioquimica digestivas como fundamento para entender el funcionamiento de este sistema

b) Ser capaces de identificar los factores que afectan a la funcionalidad y el rendimiento del aparato digestivo en un monogastrico

c¢) Conocer los diferentes modos de simular las reacciones que tienen lugar en los distintos compartimentos del aparato digestivo

e) Disefiar experimentos simples utilizando los mencionados biorreactores para resolver problemas relacionados con la digestién de nutrientes y otros

Analizar, modelizar y calcular sistemas biol6gicos utilizando balances de materia y energia y mecanismos moleculares, tanto en régimen estacionario
como no estacionario, e identificar sus aplicaciones.

Modelar y simular bioprocesos o parte de ellos.
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Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones précticas y a cuellos de botella en el proceso.
Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la tematica del Master

Modelar bioprocesos dindmicos y proceder al disefio basico de los sistemas de automatizacién y control.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB9. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones uUltimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES
CT2. Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

5.5.1.3 CONTENIDOS

Fundamentos anatémicos y bioquimicos del proceso digestivo. Caracteristicas funcionales de las enzimas digestivas. El digestivo como bio-reactor.
Aplicaciones de los modelos de digestibilidad in vitro a la nutricién animal y humana. Tipos de simuladores; ventajas y limitaciones. Simulacién in vitro
de la digestion proteica. Simulacién in vitro de la digestién de carbohidratos y lipidos. Utilizacién de sistemas in vitro para evaluacion de otros aspectos
nutricionales

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su &rea de estudio

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy |os conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigiiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT2 - Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 12 53.3

Tareas de laboratorio 75 333

Trabajo auténomo del alumno 525 0

Demostracion de procedimientos 3 13.3

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-practicas

Trabajo auténomo o en grupo

Realizacion de practicas de laboratorio

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
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Valoracion final de informes, trabajos, 40.0 60.0
proyectos
Pruebas final es de opcion maltiple 40.0 60.0

NIVEL 2: Ingenieria Avanzada de Bioprocesos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

NIVEL 3: Ingenieria Avanzada de Bioprocesos

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

a)Conocer las bases cientificas de los bioprocesos, sus aplicaciones actuales, equipos utilizados y el desarrollo de las habilidades para la elaboracién
de un informe sobre un bioprocesos

b) Busqueda de informacién y uso de los recursos bibliograficos de forma efectiva

c) Utilizar de forma autonoma herramientas informéaticas comerciales de simulacién de bioprocesos

d) Establecer una estrategia de automatizaciéon para un bioprocesos

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Modelar y simular bioprocesos o parte de ellos.

Integrar diferentes operaciones y/o bioprocesos, alcanzando mejoras globales.

Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones practicas y a cuellos de botella en el proceso.
Comparar y seleccionar con objetividad las diferentes alternativas técnicas de un bioproceso o parte de éste.

Modelar bioprocesos dindmicos y proceder al disefio basico de los sistemas de automatizacién y control.

Control y seguimiento del mantenimiento predictivo y correctivo de bioprocesos o parte de éstos.

Capacidad de identificar una cuestién o hipétesis significativa sobre un tema o problema y formular los objetivos, disefio y seguimiento de un proyecto
para abordar su solucion.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB?7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB8. Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limi-
tada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

CB9. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones ultimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Obtencién de modelos y simulacién de procesos biotecnologicos Optimizacién de procesos mediante implementacion y mejora de estrategias de con-
trol Mejora de medios mediante disefio de experimentos Instrumentacién y monitorizacién de bioprocesos Biorreactores no convencionales Instrumen-
tacion y monitorizacion avanzada de bioprocesos. Optimizacion y control de bioprocesos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos'y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy |os conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especidizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigiiedades

55.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
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Clase magistral participativa 16.5 733
Actividades no presenciales del estudiante |52.5 0
Busqueda, consultay tratamiento de la 2 8.9
informacion

Aprendizaje basado en problemas 4 17.8

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-précticas

Trabajo auténomo o en grupo

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Observaciones del proceso

5.0

10.0

Pruebas finales (escritas u orales)

50.0

70.0

Valoracion final de informes, trabajos,
proyectos

20.0

40.0

NIVEL 2: Farmacosy Bioproductos de Origen Marino

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

NIVEL 3: Farmacosy Bioproductos de Origen Marino

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6
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ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

turos farmacos.

bioproductos de origen marino.

mas.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

a) Conocer y utilizar los conceptos basicos sobre los farmacos para poder hacer un andlisis global de los procesos de investigacion y desarrollo de fu-

b) Conocer y analizar las diferentes lineas de investigacion sobre especies marinas y los avances mas significativos.

¢) Conocer y analizar los conceptos basicos de los alimentos funcionales para evaluar en ellos la potencial aplicacion de

d) Reflexionar globalmente sobre el potencial del mar como fuente de nuevos farmacos y bioproductos analizando las principales ventajas y proble-

Analizar las posibilidades de la Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial en el tejido productivo y social de ambito local, estatal y comunita-
rio, considerando aspectos econémicos, sociales, normativos, legislativos y éticos.

Identificar y dar soluciones bioingenieriles a demandas tecnoldgicas y cientificas en los &mbitos de la industria quimica, farmacéutica, alimentaria y
medioambiental, asi como en medicina, produccién animal y vegetal.

Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la tematica del Master

Conocimiento de las caracteristicas de las industrias biotecnolégicas y de su marco legal, de los métodos y técnicas de gestién de la investigacion y
gestién empresarial, y de los sistemas de proteccién de la propiedad intelectual e industrial.

Demostrar una buena capacidad de acceder por bisquedas electrénicas en bases de datos a la literatura cientifica y técnica.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos méas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB8. Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limi-
tada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

CB9. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CTL1. Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor
CT2. Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i.
CT4. Destreza en el manejo de las herramientas informaticas basicas.
CT5. Habilidad para trabajar en equipos multidisciplinares

55.1.3 CONTENIDOS

Farmacos y bioproductos. Descubrimiento de nuevos farmacos y bioproductos. Alimentos funcionales. Algas y microalgas como fuentes de farmacos y
bioproductos. Invertebrados como fuentes de farmacos. Microorganismos como fuentes de farmacos. Esponjas como fuentes de compuestos lipidicos
y de farmacos. Futuro de la Biotecnologia marina. La Biotecnologia marina en Espafia

5.5.1.4 OBSERVACIONES
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5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambiguedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2 - Comprension del valor y de los limites del método cientifico en |+D+i

CT4 - Destreza en €l manejo de las herramientas informéticas basicas

CT5 - Habilidad paratrabajar en equipos multidisciplinares

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 12 533

Actividades no presenciales del estudiante |52.5 0

Seminariosy actividades académicas 105 46.7

dirigidas

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

Elaboracion y exposicion de trabajos

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

proyectos

Observaciones del proceso 5.0 10.0
Pruebas finales (escritas u orales) 20.0 40.0
Valoracién final de informes, trabgjos, 50.0 70.0

NIVEL 2: Tratamiento de Contaminantes Téxicosy Recalcitrantes

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE
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a
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

NIVEL 3: Tratamiento de Contaminantes Toxicosy Recalcitrantes

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

a) Conocer y utilizar los conceptos basicos del tratamiento de toxicos persistentes, con especial énfasis en la contaminacién del agua.

b) Conocer y utilizar los métodos de disefio de los Procesos de Oxidacion Avanzada (PPOA) y su aplicacion al tratamiento de aguas residuales indus-
triales no biodegradables.

c¢) Conocer y utilizar los métodos de disefio de de los tratamientos biolégicos de aguas contaminadas con toxicos persistentes.

d) Disefiar procesos integrados (quimico y biol6gico) de depuracién de aguas contaminadas con toxicos persistentes no biodegradables.
COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Modelar y simular bioprocesos o parte de ellos.

Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones practicas y a cuellos de botella en el proceso.
Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la temética del Master

Planificar investigacion aplicada a resolver problemas concretos, incluyendo el desarrollo de prototipos.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES
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CT2. Comprensiéon del valor y de los limites del método cientifico en 1+D+i.
CT4. Habilidad para trabajar en equipos multidisciplinares

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Métodos de disefio de las operaciones de tratamiento de tdxicos persistentes en disolucién acuosa
2. Métodos de disefio de las operaciones de tratamiento mediante Procesos de Oxidaciéon Avanzada (PPOA)

3. Métodos de disefio de las operaciones de tratamiento mediante procesos biolégicos

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT2 - Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i

CT4 - Destreza en € manegjo de las herramientas informéticas basicas

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 8 355

Actividades no presenciales del estudiante |52.5 0

Busqueda, consultay tratamiento de la 4 17.7

informacion

Otros 25 111

Evaluacién de resultados 2 8.8

Realizacion deinformes 8.8

Aprendizaje basado en problemas 4 17.7

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

Trabajo auténomo o en grupo

Elaboracion y exposicion de trabajos

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Valoracion final de informes, trabajos,
proyectos

40.0

60.0

Informe de progreso 40.0 60.0
NIVEL 2: Biotecnologia de Microalgas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9
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ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

NIVEL 3: Biotecnologia de Microalgas

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Desarrollar capacidad de critica

cion de productos y servicios

o apwWNE

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Modelar y simular bioprocesos o parte de ellos.

Integrar diferentes operaciones y/o bioprocesos, alcanzando mejoras globales.

Aplicar los conocimientos del &rea para disefiar e implementar bioprocesos
Capacidad para evaluar criticamente el potencial de aplicar nuevas tecnologias en la biotecnologiaindustrial y determinar su utilidad parala mejora en la obten-

Analizar bioprocesos con objeto de mejorarlos y proporcionar nuevas soluciones

Usar el conocimiento de un area especifica en el andlisis de procesos, resolucion de problemas complegjos y disefio de nuevos procesos
Encontrar, analizar, procesar y presentar conocimientos a una audiencia experta

Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones practicas y a cuellos de botella en el proceso.

Modelar bioprocesos dindmicos y proceder al disefio basico de los sistemas de automatizacién y control.
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Controlar y supervisar los procesos de fabricacién de bioproductos para que las producciones se ajusten a los requerimientos de rentabilidad econémi-
ca, calidad, seguridad/higiene, mantenimiento y medioambientales.

Promover el uso racional de la energia y de los recursos naturales.
Ejercer tareas de certificacion, auditoria y peritaje que requieran conocimientos de Ingenieria de Bioprocesos o Biotecnologia Industrial.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB8. Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limi-
tada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

CB9. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CT1. Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2. Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en 1+D+i.

CT3. Capacidad de auto-evaluacién y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal continda.
CT4. Destreza en el manejo de las herramientas informaticas basicas.

CT5. Habilidad para trabajar en equipos multidisciplinares

5.5.1.3 CONTENIDOS

Microalgas y sus metabolitos. Influencia de los factores ambientales en el crecimiento de biomasa y en la generacién de producto. Modelos cinéticos y
crecimiento limitado por luz. Sistemas de cultivo de microalgas. Modelos de distribucién de luz. Intercambio de O2 y CO2. Estrés celular y fluido-dina-
mica en fotobiorreactores. Procesado de biomasa y productos derivados. Disefio integrado de fotobiorreactores. Operacion de fotobiorreactores

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios apartir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy |os conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigiiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2 - Comprension del valor y de los limites del método cientifico en |+D+i

CT3 - Capacidad de auto-evaluacion y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal contintia

CT4 - Destreza en el mangjo de las herramientas informéticas basicas

CT5 - Habilidad paratrabajar en equipos multidisciplinares

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 225 100
Trabajo auténomo del alumno 525 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa
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5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Pruebas finales (escritas u orales)

50.0

70.0

Valoracion final de informes, trabajos, 20.0 40.0
proyectos

Pruebas, gjercicios problemas 5.0 10.0
NIVEL 2: Lipidosde InterésIndustrial

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

NIVEL 3: Lipidosde InterésIndustrial

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

a) Conocer y utilizar los conceptos basicos sobre los lipidos para poder hacer un andlisis global de los procesos de investigacion y desarrollo de lipidos
actuales y futuros.

b) Conocer y analizar los procesos basicos de transformacion de los lipidos para evaluar su potencial aplicacién para
obtener nuevos productos de interés industrial.
c¢) Conocer y analizar las diferentes lineas de investigaciéon sobre nuevos lipidos y los avances mas significativos.

d) Conocer las aplicaciones y el interés en la produccién de distintos tipos de lipidos

COMPETENCIAS ESPECIFICAS
Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones practicas y a cuellos de botella en el proceso.

Identificar y dar soluciones bioingenieriles a demandas tecnolégicas y cientificas en los &mbitos de la industria quimica, farmacéutica, alimentaria y
medioambiental, asi como en medicina, producciéon animal y vegetal.

Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la temética del Master

Identificar las tecnologias emergentes y evaluar su posible impacto sobre los bioprocesos actuales.

Planificar investigacién aplicada a resolver problemas concretos, incluyendo el desarrollo de prototipos.

Demostrar una buena capacidad de acceder por bisquedas electrénicas en bases de datos a la literatura cientifica y técnica.

Capacidad de identificar una cuestién o hipétesis significativa sobre un tema o problema y formular los objetivos, disefio y seguimiento de un proyecto
para abordar su solucion.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6 Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

CB8. Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limi-
tada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicaciéon de sus conocimientos y juicios.

CB9. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones uUltimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CT1. Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2. Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en 1+D+i.

CT3. Capacidad de auto-evaluacioén y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal continda.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Propiedades y clasificacion de los lipidos.

2. Estabilidad de los lipidos. Conservacion.

3. Técnicas de extraccion y concentracion.

4. Técnicas de purificacion.

4.1. Cromatogréficas: HPLC-fase inversa; HPLC-Ag+; CFS-fluidos supercriticos.
4.2. Destilacion a vacio de paso corto.

5. Obtencion de lipidos mediante reacciones enzimaticas.

5.1. Lipidos estructurados.

5.2. Biodiésel
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5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos més amplios (o multidisciplinares) relacionados con su érea de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a puablicos
especiaizados y no especializados de un modo claro y sin ambigtiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2 - Comprension del valor y de los limites del método cientifico en 1+D+i

CT3 - Capacidad de auto-evaluacion y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal contintia

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 225 100
Actividades no presenciales del estudiante |52.5 0

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Pruebas finales (escritas u orales) 40.0 60.0

Valoracion final de informes, trabajos, 40.0 60.0

proyectos

NIVEL 2: Biotecnologia de Células Animales

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES
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No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

NIVEL 3: Biotecnologia de Células Animales

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

a) Conocer las principales metodologias de cultivo de células animales.

b) Conocer las principales modificaciones en el disefio del biorreactor que han de hacerse para adaptarlos a las peculiariades propias de las células

animales.

c¢) Conocer algunas de las principales sustancias bioactivas obtenidas del cultivo de células animales

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones practicas y a cuellos de botella en el proceso.

Identificar y dar soluciones bioingenieriles a demandas tecnoldgicas y cientificas en los &mbitos de la industria quimica, farmacéutica, alimentaria y
medioambiental, asi como en medicina, produccién animal y vegetal.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CT1. Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

5.5.1.3 CONTENIDOS

1.- Fundamentos del cultivo de células animales.
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2.- Metodologias de cultivo.

3.- Aspectos generales del disefio de biorreactores.

4.- Produccion de vacunas viricas.

5.- Produccién de sustancias terapéuticas y de diagnostico.

6.- Produccién de baculovirus.

7.- Practicas de buena fabricacion de proteinas terapéuticas a partir de células animales

Identificador : 4312319

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 225 100
Actividades no presenciales del estudiante |52.5 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Pruebas finales (escritas u orales) 50.0 70.0
Valoracion final de informes, trabgjos, 20.0 40.0
proyectos

Pruebas, gjercicios problemas 5.0 10.0
NIVEL 2: Bioinformatica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

NIVEL 3: Bioinformatica

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 3 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

3
ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

Especialidad en Bioagronomiay Biotecnologia de Alimentos

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los alumnos comprenderan las principales utilidades de las nuevas herramientas Bioinformaticas desarrolladas para el andlisis de genes o genomas
completos.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la tematica del Master

Identificar y utilizar herramientas bioinformaticas de relevancia en biotecnologia

Conocimiento de las bases moleculares de los procesos biolégicos y su importancia en el campo de la biotecnologia
Demostrar una buena capacidad de acceder por busquedas electrénicas en bases de datos a la literatura cientifica y técnica.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES
CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-

tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.
CB10. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como au-
todirigida y auténoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES
CT2. Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en 1+D+i.
CT4. Destreza en el manejo de las herramientas informaticas basicas.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1.Introduccién. Biocomputacion, Biologia Computacional o Bioinformatica. Proyectos Genoma. Genémica funcional. Genémica comparada.
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2. Programacién en bioinformatica: scripts (Bash, Perl, PHP)

3. Bases de datos de secuencias de ADN y proteinas: EMBL, SwissProt, GenBank. Estructura de los registros (formato) en las distintas bases de da-
tos. Bases de datos integradas: Entrez, PubMed.

4. Recuperacion de secuencias de las bases de datos. Sequence Retrieval System (SRS) y Entrez (GenBank).
5. Rastreo de bases de datos. Blsqueda de homologias. Algoritmos de alineamiento local. FASTA y BLAST.
6. Introduccién al paquete de software EMBOSS para el andlisis de secuencias.

7. Edicién de secuencias. Formatos FASTA, EMBL y GenBank. Intercambio de formatos.

8. Andlisis basico de secuencias de ADN y proteinas. Comparacion de dos o més secuencias. Matriz de puntos. Algoritmos de alineamiento. Penaliza-
ciones. Alineamiento mdltiple.

9. Gendmica funcional. Busqueda de las pautas abiertas de lectura (ORFs). Propiedades estadisticas de las regiones codificadoras de proteinas. Mé-
todos para estimar el potencial codificador de una secuencia. Perfiles o matrices de pesos por posicién (PWMs).

10. Prediccién de genes en procariotas y eucariotas. GeneMark.hmm. GRAIL. GenScan. GenomeScan. GenelD. HMMgene.
12. Genémica comparada. Bases de datos de genomas completos: UCSC Genome Browser. Bases de datos para genémica comparada.

13. Bases de datos protedmicas. SWISSPROT, TrEMBL y PDB

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o autbnomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT2 - Comprension del valor y de los limites del método cientifico en |+D+i

CT4 - Destreza en €l manejo de las herramientas informéticas basicas

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase magistral participativa 145 64.4

Otros 8 35.6

Trabajo auténomo del alumno 525 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Clase magistral participativa

Clases tedrico-practicas

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Pruebas finales (escritas u orales) 40.0 60.0

Valoracion final de informes, trabajos, 20.0 40.0

proyectos

Informe de progreso 10.0 20.0

5.5 NIVEL 1: Médulo Praxis

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Préacticum en Empresas o | nstituciones
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5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

12

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

12

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Préacticum en Empresas o | nstituciones

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

12

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

12

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Tras cursar esta materia los alumnos han de ser capaces de:
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A) Planificar, desarrollar y ejecutar actividades dentro de lineas de mejora ya implantadas en la empresa o institucién (pUblica o privada).
B) Analizar resultados y extraer conclusiones de éstos.

C) Proponer mejoras de las actividades desarrolladas y criterios de implicacién en el contexto de la actividad empresarial.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS
Disefiar, ejecutar y dirigir Bioprocesos en el &mbito profesional e investigador.
Definir e implementar programas estructurados de disefio de experimentos y de analizar la validez de los resultados.

Conocimiento de las caracteristicas de las industrias biotecnolégicas y de su marco legal, de los métodos y técnicas de gestién de la investigacion y
gestion empresarial, y de los sistemas de proteccién de la propiedad intelectual e industrial.

Capacidad para aplicar la teorfa a la practica en el contexto de un laboratorio de investigacién o de una empresa biotecnoldgica.

Capacidad de identificar una cuestién o hipétesis significativa sobre un tema o problema y formular los objetivos, disefio y seguimiento de un proyecto
para abordar su solucion.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limitada,
incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacion de sus conocimientos y juicios.

CB8. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

CB9. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida como auto-
dirigida y auténoma.

CB10. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles
una base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CTL1. Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2. Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i.

CT3. Capacidad de auto-evaluacién y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal continta.
CT4. Destreza en el manejo de las herramientas informaticas basicas.

CT5. Habilidad para trabajar en equipos multidisciplinares

5.5.1.3 CONTENIDOS

Iniciacion a la insercién laboral en empresas o instituciones publicas o privadas que demanden para el desarrollo de su actividad profesionales con un
bagaje de conocimientos y competencias afines a las desarrolladas en este Master.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a pablicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigtiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2 - Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en [+D+i

CT3 - Capacidad de auto-evaluacion y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal contindia

CT4 - Destreza en € manegjo de las herramientas informéticas basicas
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CT5 - Habilidad paratrabajar en equipos multidisciplinares

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Actividades no presenciales del estudiante |45 0

Seminariosy actividades académicas 5 2

dirigidas

Realizacion de informes 10 4

Trabajo de campo 225 94

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Trabajo auténomo o en grupo

Tutorias

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Informe del tutor de practicas 100.0

100.0

NIVEL 2: Précticum de Iniciacion ala Investigacion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
12

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Précticum de Iniciacion ala Investigacion

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 12 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
12
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ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

A) Planificar, desarrollar y ejecutar tareas de in vestigacion dentro de lineas de investigacion
ya implantadas por grupos de investigacion en centros publicos o privados de investigacion.

B) Analizar resultados y extraer conclusiones de éstos

D) Proponer mejoras de las actividades desarrolladas y su implicacién en el contexto de la linea de investigacion.

Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la temética del Master

Definir e implementar programas estructurados de disefio de experimentos y de analizar la validez de los resultados.
Planificar investigacién aplicada a resolver problemas concretos, incluyendo el desarrollo de prototipos.

Demostrar una buena capacidad de acceder por bisquedas electrénicas en bases de datos a la literatura cientifica y técnica.

Capacidad de identificar una cuestién o hipétesis significativa sobre un tema o problema y formular los objetivos, disefio y seguimiento de un proyecto
para abordar su solucion.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-
tos méas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limitada,
incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

CB8. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

CB9. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacion, especializada o no, tanto de forma dirigida como auto-
dirigida y autébnoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CT1. Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2. Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en 1+D+i.

CT3. Capacidad de auto-evaluacioén y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal continda.
CT4. Destreza en el manejo de las herramientas informaticas basicas.

CT5. Habilidad para trabajar en equipos multidisciplinares

55.1.3 CONTENIDOS

El proceso de investigacion. Caracteristicas que debe reunir una investigacion. Niveles del proceso de investigacion: nivel teérico conceptual; nivel téc-
nico-metodoldgico; nivel estadistico-analitico. El después de la investigacion: el informe y comunicacion de los resultados. Partes de un informe o ar-
ticulo cientifico

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS
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55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos 'y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy |os conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigiiedades

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2 - Comprension del valor y delos limites del método cientifico en [+D+i

CT3 - Capacidad de auto-evaluacion y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal contintia

CT4 - Destreza en €l manejo de las herramientas informéticas basicas

CT5 - Habilidad paratrabajar en equipos multidisciplinares

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Actividades no presenciales del estudiante |45 0

Seminarios y actividades académicas 5 2

dirigidas

Tareas de laboratorio 240 94

Realizacion de informes 10 4

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Trabajo auténomo o en grupo

Realizacion de practicas de laboratorio

Tutorias

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Informe del tutor de précticas 100.0 100.0

55NIVEL 1: TFM

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Trabajo Fin de M aster

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Trabgjo Fin de Grado / Méster

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE
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CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Trabajo Fin de M aster

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Trabajo Fin de Grado / Master 6 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Redactar un trabajo o memoria técnica con estructura y calidad suficiente como para ser presentado a una revista cientifica u érganos de gestién técni-

ca-econdémica en una empresa.

Elaborar y defender un trabajo académico con vertiente investigadora o profesionalizante que aglutine el conjunto de competencias desarrolladas en el
Méster

COMPETENCIAS ESPECIFICAS

Potencialmente todas las detalladas en la Memoria del titulo, pero en cada caso, dependientes de la naturaleza y orientacién del Practicum realizado
por el alumno

Completar una Tesis de Master que se base en un trabajo de investigacion (en el caso de la orientacién a la investigacion) o en un trabajo profesional
especializado en una empresa biotecnolégica (en el caso de la orientacion a la practica profesional) que haya sido realizado personalmente por el es-
tudiante bajo la supervisién de un Tutor.

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES
CB6. Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar, aportandoles una
base o posibilidad para ser originales en el desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

CB7. Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro de contex-

tos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudios.

Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limitada,
incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

CB8. Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones ¢y los conocimientos y razones uUltimas que las sustentan¢, a publicos especializados y no
especializados de un modo claro y sin ambigliedades.
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CB9. Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y gestionar la informacion, especializada o no, tanto de forma dirigida como auto-
dirigida y autbnoma.

COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CT1. Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2. Comprensién del valor y de los limites del método cientifico en 1+D+i.

CT3. Capacidad de auto-evaluacién y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal continda.
CT4. Destreza en el manejo de las herramientas informaticas basicas.

CT5. Habilidad para trabajar en equipos multidisciplinares

55.1.3 CONTENIDOS

Aplicacién de los mddulos troncal, y optativas a la experiencia profesional. Elaboracién de informes y memorias propias del &mbito profesional. Objeti-
vos, contenidos y estructuracion del Trabajo Fin de Master. Orientaciones para la presentacion, exposicién y defensa del Trabajo Fin de Master.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El TFM versara sobre el trabajo realizado en el practicum y solo podra defenderse tras haber cursado y aprobado el primero en cualquiera de sus
orientaciones (empresas o instituciones/iniciacion a la investigacion)

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1BASICASY GENERALES

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos més amplios (o multidisciplinares) relacionados con su érea de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a pablicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigtiedades

55.1.52 TRANSVERSALES

CT1 - Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor

CT2 - Comprension del valor y de los limites del método cientifico en |+D+i

CT3 - Capacidad de auto-evaluacion y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal contintia

CT4 - Destreza en € manegjo de las herramientas informéticas basicas

CT5 - Habilidad paratrabajar en equipos multidisciplinares

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Actividades no presenciales del estudiante |135 0

Busqueda, consultay tratamiento de la 5 33

informacion

Realizacion deinformes 10 6.7

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Tutorias

Redaccién y defensa de un trabajo Fin de Méster

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Memoria

40.0

60.0

Exposicién puablicadel TFM

40.0

60.0
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6. PERSONAL ACADEMICO

6.1 PROFESORADO Y OTROS RECURSOSHUMANOS

Universidad Categoria Total % Doctores % Horas %

Universidad de Almeria Profesor 3.2 100 0
Asociado
(incluye profesor
asociado de C.C.:
de Salud)

Universidad de Almeria Profesor 16.2 100 0
Contratado
Doctor

Universidad de Almeria Ayudante Doctor 3.2 100

Universidad de Almeria Profesor Titular |51.6 100
de Universidad

Universidad de Almeria Catedrético de 22.6 100 0
Universidad

Universidad de Almeria Catedrético 3.2 100 0
de Escuela
Universitaria

PERSONAL ACADEMICO

Ver Apartado 6: Anexo 1.

6.2 OTROS RECURSOSHUMANOS

Ver Apartado 6: Anexo 2.

7. RECURSOSMATERIALESY SERVICIOS

Justificacion de que los medios material es disponibles son adecuados: Ver Apartado 7: Anexo 1.
8. RESULTADOSPREVISTOS

8.1 ESTIMACION DE VAL ORES CUANTITATIVOS

TASA DE GRADUACION % TASA DE ABANDONO % TASA DE EFICIENCIA %
70 15 85
CODIGO TASA VALOR %

No existen datos

Justificacion de |os I ndicadores Propuestos:
Ver Apartado 8: Anexo 1.
8.2 PROCEDIMIENTO GENERAL PARA VALORAR EL PROCESO Y LOSRESULTADOS

8.2 Progreso y losresultados de aprendizaj e de los estudiantes

Paravalorar el progreso y los resultados de aprendizaje del alumnado se seguirdla normativa establecida paratal fin por laUniversidad de Almeria. EI Consejo de Gobierno de la Universidad de Almeria, en sesién celebrada el
17/06/08, aprobd la normativa ¢Competencias Genéricas de la universidad de Almeria¢. En este documento se relacionan un conjunto de competencias a desarrollar por todos los alumnos de nuestra universidad y asociadas a
ellas un conjunto de indicadores, que amodo de gjemplo, se sugieren parala evaluacion de los resultados de aprendizaje. Los resultados de aprendizaje de |as competencias especificas, se reflejan en el punto 5 de estamemoria
En los términos previstos por sus Estatutos (aprobados por el Decreto 343/2003 de 9 de diciembre, BOJA nlim. 247 de 24 de diciembre de 2003) la Universidad de Almerfatiene previsto un sistema de evaluacion y seguimientd
desusestudios: Articulo 170. Evaluacién dela calidad. 1. Sin perjuicio de la preceptiva evaluacion por parte de la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion del desarrollo efectivo de las ensefianzas, pre]
vistaen el articulo 35.5 de laLey Orgénicade Universidades, tras el periodo de implantacion de un plan de estudios, la Universidad de Almeria, en el marco de sus actuaciones tendentes ala evaluacion de la calidad y mejora
de sus ensefianzas, implantaré sistemas especificos de evaluacion de la calidad de los planes de estudios. Asimismo, en las facultades y escuelas se crearén comisiones encargadas de la evaluacion de los planes de estudios y de
proponer, en su caso, |a actualizacion de |os mismos para garantizar su adecuacion alas demandas sociales. Necesariamente formarén parte de dichas comisiones |os vicedecanos y subdirectores que tengan asignadas competen:
ciasa respecto. 2. Parauna mejora de la calidad en ladocencia, la Universidad potenciarélaformacion y el perfeccionamiento docente de su profesorado y fomentara laincorporacion de nuevas técnicas y métodos educativos.
Articulo 212. Evaluacion y mejora dela calidad. La Universidad de Almeria establecera los medios y estructuras necesarios parala evaluacion y mejora de la calidad de la actividad universitaria, al objeto de alcanzar cotas
de calidad en los &mbitos docente, investigador y de gestion. En los nuevos Titulos, el progreso y los resultados del aprendizaje de los estudiantes estan ligados ala consecucion de una serie de competencias transversales, ge-
nerales del Titulo y especificas de los médulos y/o materias. Asi, los indicadores de rendimiento referidos en el apartado anterior y acerca de los cuales es preciso establecer un procedimiento de seguimiento, estan intimamente|
relacionados con la adquisicion de, a menos, un nimero minimo concreto de competencias. Con el fin de dar cumplimiento a este requisito, la Universidad de Almeria ha desarrollado un procedimiento general que evaltalas
competencias genéricas (transversales) de la UAL (aprobadas por Consejo de Gobierno en sesion celebrada
¢l 17/06/08), las competencias generales del Titulo y las competencias especificas del médulo/materia (ver tablas 1, 2, y 3) aaplicar en tres momentos distintos (ver figura 1y tabla4) que se adjunta):
1. Ex-Ante: determinacion de las competencias iniciales minimas requeridas, no sujeta a calificaciones pero que permite a los docentes conocer los niveles competenciales de partida de los alumnos (informacion til
parael profesorado y paralos propios estudiantes) en una materia concreta con el propésito de reorientar el proceso de planificacion y aprendizaje-ensefianza (insistir més en aquéllos aspectos més deficitarios).
2. Durante (a final delas materias o médulos): con una finalidad especificamente ¢formativas, Las competencias reflejadas en |as guias docentes serén evaluadas por el profesor para orientar al alumno en su proceso d
aprendizaje o por el propio alumnado mediante los gjercicios de autoevaluacion,
3. Ex-Post: El trabajo de Fin de Méster, supervisado por un Tutor, permite al alumno desarrollar |as capacidades de escritura, argumentacion, andlisis y exposicion publica, fundamentales para los perfiles profesionales]
del Titulo.
En el caso del ¢Trabajo Fin de Méster¢, la evaluacion se hard a partir de los siguientes puntos:
1. Seguimiento continuado del Profesor Tutor y visto bueno final del trabajo.
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2. Evaluacion del Trabajo por una comision integrada por Profesores especialistas en el campo de estudio del que se trate.

3. El Trabajo Fin de Méster, permitiraa alumno desarrollar las capacidades de escritura, andlisis y exposicion piblica fundamentales paralos perfiles profesionales del Titulo.
Las tasas de graduacion, abandono y eficiencia estimadas, sobre |a base de una ponderacién racional de los afios anteriores, deberén verificarse mediante la propia consecucion de las competencias, genéricas de la Universidad
y especificas del Titulo y delos médulos que lo integran. Parala medida del progreso y los resultados del aprendizaje de los estudiantes del Titulo através de la evaluacion de las competencias se podran utilizar los modelos de

sistemas de recogida de informacion que se presentan en las tablas 1 a4, y que serdn remitidas alas Comisiones de Calidad de cada Titulo quienes estudiaran su viabilidad, posible adaptacion y aplicacion. Tabla 1. Competen-|
ciasgeneralesdel Titulo

Ne Competencia Respuesta a las cuestiones genéricas de la evaluacion

Cuando Qué como Dénde Quién

9
10

Tabla 2. Competencias especificas delos médulos

Ne Competencia Respuesta a las cuestiones genéricas de la evaluacion

Cuando Que como Dénde Quién

9
10
Tabla 3. Modelo deficha para la evaluacién delas Competencias
Evaluacion Ex - ante Evaluacion duranteel desarrollo del Plan de Estudios Evaluacion Ex - post

Aspectos a evaluar

Procedimientos de evaluacion
Ubicacién dela evaluacion en la planificacion de las ensefianzas
Responsables de la evaluacion

Los resultados del aprendizaje de los/las estudiantes se evaluaran siguiendo |os criterios de eval uacion establecidos en cada una de | as asignaturas, materias y modulos ya descritos en apartados anteriores. La Uni-
dad de Garantia de Calidad del méster sera la encargada de evaluar anualmente, mediante un Informe de los Resultados de Aprendizaje, el progreso de los estudiantes en el logro de los resultados de aprendizaje previstos en el
conjunto de latitulacion y en los diferentes médul os que componen su plan de estudios.

9. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD

ENLACE | http://cms.ual.es’'UA L/estudios/masteres/calidad/MASTER7041
10. CALENDARIO DE IMPLANTACION

10.1 CRONOGRAMA DE IMPLANTACION

CURSO DE INICIO |2010

Ver Apartado 10: Anexo 1.

10.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

10.2 Procedimiento de adaptacion en su caso de los estudiantes de los estudios existentes al nuevo plan de estudios
Procedimiento

En lamedida en que se vean afectados los alumnos se estudiaré caso por caso, aplicando los criterios generales de transferencia y reconocimiento. No procede por ser un titulo de nuevaimplantacion.
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El Rector de laUniversidad no es el Representante Legal

Ver Apartado 11: Anexo 1.

11.3SOLICITANTE

El responsable del titulo no es € solicitante
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2.-Justificacion del titulo propuesto

2.1 Interés académico, cientifico o profesional del mismo

Segun el Convenio sobre Diversidad Biolégica de 1992, la biotecnologia
podria definirse como "toda aplicacion tecnoldgica que utilice sistemas bioldgicos
y organismos vivos o sus derivados para la creacion o modificacion de productos
0 procesos para usos especificos". La biotecnologia moderna esta compuesta por
una variedad de técnicas derivadas de la investigacion en biologia celular y
molecular, las cuales pueden ser utilizadas en cualquier industria que utilice
microorganismos o células vegetales y animales. La biotecnologia posee un

amplio campo de aplicaciones en agricultura, y biomedicina, pero también en
actividades e industrias basadas en el carbono, como produccidon de energia,
productos quimicos y farmacéuticos y manejo de residuos o desechos.

El creciente interés que en los ultimos afos ha despertado la biotecnologia,
tanto en los medios académicos como en la actividad econdémica, se ha traducido,
entre otras cosas, en una proliferacion de empresas de base biotecnolégica asi
como en una apuesta decidida de las Administraciones estatal y europea por el
desarrollo de la formacién e investigacion en este ambito. De esta forma Espana,
junto con el resto de paises de la UE, participa en la construccion de una nueva
economia basada en los recursos bioldgicos y en la aplicacion del conocimiento
(Knowledge Based Bio-Economy, KBBE). De hecho, las reiteras apuestas regionales
y estatales en los Planes de I+D+i plurianuales y en la creacion de Empresas de
Base Tecnoldgica basadas en investigacion y actividad empresarial constituye una
realidad evidente, reconociendo a la Biotecnologia como una de las Acciones
Estratégicas de estos Planes. En el reciente informe ESTRATEGIA ESPANOLA DE
CIENCIA Y TECNOLOGIA Y DE INNOVACION Plan 2013-2020 del Ministerio de
Economia y Competitividad, el papel de la biotecnologia es rescatado en los
mismos términos que lo hace «<HORIZONTE 2020»: una herramienta fundamental
en varios de los grandes retos universales a los que se enfrentan nuestras
sociedades para avanzar en la busqueda de soluciones capaces de dar respuesta
a las demandas, tanto presentes como futuras, resultantes del importante
proceso de cambio y transformacion que vivimos. Campos relevantes de la
biotecnologia en H2020, han sido temas docentes del Master de Biotecnologia
Industrial y Agroalimentaria.

El objetivo de todo estos planes no ha sido otro que potenciar el desarrollo de
una bio-economia basada en el conocimiento cientifico que mejore la
competitividad de nuestras empresas en los sectores de la salud,
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agroalimentacion e industrial y que protejan y mejoren el medio ambiente. Para
ello se han movilizado a los agentes sociales y econémicos implicados en el
desarrollo de nuevas oportunidades tecnoldgicas, siendo las Universidades a
través de sus actividades docentes y de investigacion, piezas claves en este
proceso. Desde que se implanté el Master de Biotecnologia Industrial y
Agroalimentario su principal finalidad ha sido contribuir a potenciar este objetivo.

Segun informe de la Asociacion Espafiola de Bioempresas (ASEBIO, 2014), en
Espana, el peso del sector biotecnoldgico supuso ya el 9.07 % el PIB en 2013
frente al 7,15% del PIB del afio anterior (en 2008 este indicador no superaba el
3%), consolidando una tendencia de incremento en la importancia de la
biotecnologia en la economia del pais. En 2013 este porcentaje situa a la
Biotecnologia muy cerca de sectores claves para nuestro pais como el turismo o la
industria de la automocion (ASEBIO, 2013). Las cifras de facturacion de este
sector (95.152 M €) creci6 en Espafna durante 2013 hasta tasas del 18.48 %; La
contratacion de personal de I+D crecié en 2013 a un ritmo del 1.63% respecto al
ano anterior (ASEBIO, 2014). No obstante, nuestro pais sigue mostrando
debilidades a todos los niveles (formativo, de investigaciéon y de aplicacion
industrial) en el ambito biotecnolégico,como ya se indicaba en el informe
BIOPOLIS en el afio 2007, elaborado por la Comision Europea. Mas recientemente
la ASEBIO sefialaba en su informe anual de 2014 /a necesidad de planes de
formacion y capacitacion de profesionales en los nuevos nichos de empleo de la
bioeconomia y dreas de especial interés en el sector biotecnologico (utilizacion y
desarrollo de la biotecnologia industrial a partir de las politicas publicas de las
distintas Administraciones; fomento de la formacion de calidad, y una mayor
apertura del sector a nuevos campos, etc.).

Esto implica continuar reforzando y apuntalando la fuerte apuesta por la
implantacion de docencia de calidad en este ambito, orientada a formar
profesionales que dispongan de las herramientas conceptuales, manuales vy
técnicas necesarias para desarrollar nuevos bioproductos y servicios de interés
social, asi como de incrementar la productividad, calidad y seguridad en el ambito
de la agricultura, ganaderia, pesca y medio ambiente, todo ello a partir del
conocimiento tanto de los genomas como de los procesos metabdlicos de
microorganismos, plantas y animales y de su aplicacion a la mejora de procesos
industriales.

La UAL durante los anos de implantacion del Master de Biotecnologia
Industrial y Agroalimentaria ha seguido fortaleciendo y generando activos de gran
interés que la capacitan para ofertar una formacién de calidad en este ambito, a
saber;

a) Profesorado capacitado con experiencia docente e investigadora
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contrastadas en diferentes aspectos de la biotecnologia. Los docentes
provienen de diferentes areas de conocimiento: ingenieria quimica,
genética, microbiologia, fisiologia vegetal, zoologia, bioquimica. La mayor
parte de ellos tiene una dilata actividad investigadora, con un numero de
sexenios considerable y aportaciones cientificas de interés internacional a
tener de sus n°s A. En los ultimos afios han conseguido financiacion sélida
y estable a través de convocatorias |+D+i competitivas (regionales,
nacionales e internacionales) y contratos de investigacion con el sector
empresarial relacionados con la Biotecnologia.

b) Laboratorios completamente equipados con el aparataje necesario para
aplicar las mas modernas técnicas en este campo (ver apartado 7)

¢) Un sustrato de estudiantes procedentes de diferentes titulaciones como
Biotecnologia, Biologia, Ingeniero Quimico, Ingeniero Agrénomo, Ingeniero
Técnico Agricola, Ingeniero Técnico Industrial, Licenciados en Quimicas, en
Ciencias Ambientales, en Farmacia, etc. que pueden ampliar su formacién
basica especializandose en aquellos aspectos y aplicaciones de la
biotecnologia mas relacionados con su posterior desempefio profesional.

d) Una relacion estrecha con un tejido empresarial que se caracteriza por su
dinamismo y caracter emprendedor, ampliamente demostrado en el ambito
de la agricultura mas moderna y productiva, pero igualmente dispuesto a
desarrollar aplicaciones en otras lineas, como lo demuestra el elevado
numero de EBTs generadas en la provincia en los ultimos afos.

Cabe sefalar que el Titulo propuesto se enmarca en las lineas
estratégicas establecidas por la UAL hace casi una década, dirigidas a la
potenciacion de estudios oficiales de postgrado y al incremento y mejora de la
oferta en la formacion de los estudiantes, asi como en la cooperacion al
desarrollo de la investigacién de calidad en los campos emergentes de nuestro
entorno. Esta apuesta ha sido recientemente ampliada con la implantacion del
Grado en Biotecnologia durante el curso 2015/16. Igualmente conviene sefalar
que la UAL solo posee en su oferta académica este POP orientado a la formacién
en los diversos campos de la Biotecnologia. El Master propuesto seria impartido
por profesores de diferentes areas (ingenieria quimica, genética, microbiologia,
fisiologia vegetal, zoologia y bioquimica) que llevan trabajando en distintos
campos de la Biotecnologia mas de 20 afios y han coordinado Programas de
Doctorado estrechamente vinculados al conocimiento biotecnolégico. Por
ejemplo, el Dpto. de Ingenieria Quimica ha impartido ininterrumpidamente
estudios de Doctorado en la UAL desde la creacion de ésta en el ano 1993 hasta
2010, formando a decenas de doctores. Los programas impartidos “Ingenieria
Bioquimica” (desde curso académico 1993/94 a 2000/01), “Ingenieria de
Bioprocesos: farmacos, medioambiente y alimentacién” (desde curso académico
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2001/02 a 2003/05) e “Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial”
(desde curso académico 2005/06 hasta 2010). Durante todos estos afios ha
conté con la colaboracién de profesorado del Dpto. de Biologia Aplicada. Quienes
igualmente han impartido programas de Doctorado de manera ininterrumpida
desde la creacién de la Universidad, dentro de los cuales cabe destacar
“Biotecnologias Aplicadas al Control y Mejora de la Calidad en Alimentos”.
Mientras estuvieron vigentes, el numero de doctores formados por estos
Departamentos desde 1993 supuso mas del 15% de toda la UAL y esto ha sido
posible debido a que las areas de ambos Dptos (ahora integradas en los Dptos de
Ingenieria, y Biologia y Geologia, desde la reestructuracion Departamental de la
UAL en 2012) existe un numero importante de grupos de investigacion
consolidados con amplia experiencia en biotecnologia, con proyectos activos en
el Plan Nacional, Junta de Andalucia y Union Europea. Ademas, mantienen
contratos de investigacion y transferencia tecnoldgica con el sector empresarial
local, nacional e internacional.

Asimismo, el Titulo también se oferta dentro del CEIA3 (Campus de Excelencia
Internacional en Agroalimentacion), al que pertenece la UAL, lo que proporciona
una proyeccion significativa tanto nacional como Internacional.

Por todos estos motivos consideramos conveniente someter a la consideracién
de los o6rganos competentes la solicitud de acreditacion del Master de
Biotecnologia Industrial y Agroalimentaria, recogiendo la experiencia y estructura
de conocimiento desarrollada tanto durante la implantacion del Master en 2010,
como en el programa de doctorado, con Mencidon de Excelencia, vigente desde
2013 “Biotecnologia y Bioprocesos Industriales Aplicados a la Agroalimentacién y
Medioambiente” (continuacion del anterior, también con Mencién de Excelencia,
titulado  “Biotecnologia 'y Bioprocesos Industriales Aplicados a Ia
Agroalimentacion, Medioambiente y Salud” 2010-2013). Se pretende seguir
cubriendo la demanda de alumnos y egresados del Master manteniendo la
orientacion investigadora y la orientacién profesional.

El desarrollo del plan formativo debe dotar al titulado del Master en Biotecnologia
Industrial y Agroalimentaria de una capacitacién adecuada para el desarrollo de
su actividad profesional, que siempre se desarrollara: a) desde el respeto a los
derechos fundamentales y de igualdad entre hombres y mujeres, b) desde el
respeto y promocion de los Derechos Humanos y los principios de accesibilidad
universal y disefio para todos (segun el RDL 1/2013 por el que se aprueba el
Texto Refundido de la Ley General de derechos de las personas con discapacidad
y de su inclusion social), ¢) de acuerdo con los valores propios de una cultura de
paz y de valores democraticos
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2.2

Referentes externos

Las referencias utilizadas, entre otras, son las siguientes:

N

HORIZONTE 2020 Programa Marco

Libro Blanco de Ingenieria Quimica.
www.aneca.es/activin/docs/libroblanco_ingquimica_def.pdf

Libro Blanco de los Titulos de Grado en Bioquimica y Biotecnologia

REAL DECRETO 1393/2007, de 29 de octubre, por el que se establece la
ordenacién de las ensefanzas universitarias oficiales.

. Real Decreto 534/2013, de 12 de julio (BOE 13/07/2013), por el que se

modifican los Reales Decretos 1393/2007, de 29 de octubre; 99/2011, de
28 de enero; y 1892/2008, de 14 de noviembre.

RD 96/2014, 14 de feb (BOE 5/3/2014), por el que se modifican los R.D.
1027/2011, de 15 de jul, por el que se establece el 'MECES', y 1393/2007,
29 de oct, de ordenac. de las ensef. univ. oficiales. (168kb)

Real Decreto 1285/2002, de 5 de diciembre, por el que se establece el
titulo universitario oficial de Licenciado en Biotecnologia y las directrices
generales propias de los planes de estudios conducentes a la obtencion del
mismo.

Master Universitario en Biotecnologia de la Universidad Auténoma de
Madrid.

Master Universitario en Biotecnologia en la Universidade de Santiago de
Compostela.

10.Master Universitario en Agrobiotecnologia de la Universidad de Salamanca
11.Master Universitario en Biotecnologia Ambiental, Industrial y Alimentaria de

la Universidad Pablo de Olavide.

12.Master Universitario en Biotecnologia Alimentaria en la Universitat de

Girona

13.Master Universitario en Biotecnologia y Biomedicina de la Universidad de

Jaén

14.Master Universitario en Agrobiotecnologia de la Universidad Publica de

Navarra

15.Master Universitario en Bioingenieria del la Universidad Ramon Llull
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16. Master en Biotecnologia de la Universidad de Malaga y por la Universidad
Internacional de Andalucia.
17.Master oficial biotecnologia avanzada de la Universidad Auténoma de

Barcelona.

18.Master in Biochemical Engineering
(http://www.ucl.ac.uk/biochemeng/students/pg ) en University College
London.

19. Master in Biochemical Engineering

(www.eng.bham.ac.uk/chemical/study/postgrad
20./mscbio.shtml) en la Universidad de Birmingham.
Proyecto “Tuning” en Quimica (http://tuning.unideusto.org/tuningeu/)
(http://ec.europa.eu/education/policies/2010/objectives_en.html#chem)
21. Informenes de la Asociacién Espanola de Biotecnologia (ASEBIO)
http://www.asebio.com/
22.11. Informe BIOPOLIS de la Comisién Europea
http://ec.europa.eu/research/biosociety/library/brochures_reports-
biopolis_en.htm

Los referentes citados comparten con el Titulo los siguientes aspectos
fundamentales:

Se debe dar respuesta a la demanda creciente de biotecndlogos especializados
en diferentes areas, como lo demuestra la proliferacion incesante de empresas
de base biotecnoldgica, y el apoyo casi incondicional de las Administraciones
Publicas nacionales y europeas al desarrollo de una bio-economia basada en
el conocimiento cientifico que mejore la competitividad de nuestras empresas
en los sectores de la salud, agroalimentacién e industrial y que protejan y
mejoren el medio ambiente.

Las Universidades a través de sus actividades docentes y de investigacion, son
piezas claves a través de la formacién de alumnos en Masteres y Doctorados
especializados.

En particular, nuestro pais tiene importantes deficiencias en todos los niveles
(formativo, de investigacion y de aplicaciéon industrial) en el ambito
biotecnoldgico que lo alejan de los primeros lugares dentro de la UE.
Necesidad de una fuerte apuesta por la implantacion y/o consolidacion de
docencia de calidad en este ambito, orientada a formar profesionales que
dispongan de las herramientas conceptuales, manuales y técnicas necesarias
para contribuir al desarrollo de nuevos bioproductos y bioprocesos (o mejorar
los existentes) en el mayor nimero posible de sectores productivos.
Competencias generales y especificas relacionadas con los diferentes campos
de aplicacion de la biotecnologia industrial y agroalimentaria.

Admisién de alumnos con diferentes formaciones de Grado en el campo de la
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Ciencias y de la Ingenieria que permita formar a alumnos que generen
variedad de iniciativas en el campo de la Investigacion y el empresarial. Esto
conlleva la elaboracién de planes de estudios por itinerarios, en los que se
incluyen materias comunes a efectos de enfocar la interdisciplinariedad
necesaria. Este ultimo aspecto es enormemente demandado en la elaboracion
de Proyectos de Investigacion y en los recursos |+D+i del sector empresarial.

e Se comparte algunos contenidos de asignaturas de otros masteres nacionales
e internacionales, pero situadas estratégicamente en materias diferentes para
darle el caracter diferenciador que corresponde al Master.

e Otros muchos contenidos no tienen correspondencia con Masteres Oficales del
Territorio Espanol, incluso extranjeros. Forman parte de la originalidad de la
propuesta; en particular las asignaturas de los modulos de optativas.

Descripcion de los procedimientos de consulta utilizados para la elaboracion del
plan de estudios.

2.3 Descripcion de los procedimientos de consulta internos

La Universidad de Almeria ha elaborado los siguientes documentos publicos
en los que se establece el proceso de solicitud de Master:
“DIRECTRICES PARA LA ADECUACION DE LAS ACTUALES ENSENANZAS A LOS
NUEVOS TITULOS OFICIALES DE LA UAL”.

http://cms.ual.es/idc/groups/public/@vic/@convergencia/documents/documento/directricesadecuaci
ontitulos.pdf

“DIRECTRICES PARA LA PRESENTACION DE PROPUESTAS Y ELABORACION DE LOS

NUEVOS TiTULOS OFICIALES DE MASTER”
http://cms.ual.es/UAL/universidad/organosgobierno/vposgrado/normativa/index.h
tm

El Master no ha sufrido modificaciones y por tanto este apartado refleja los
mismos detalles aportando en la memoria inicial. Asi, la iniciativa para proponer el
Master partido de profesores de los Departamentos de Ingenieria Quimica y Biologia
Aplicada de la Universidad de Almeria. Para la primera fase de “Solicitud”, se cred
una “Comisién Académica” formada por el coordinador de la solicitud de Master,
Catedratico del Dpto. de Ingenieria Quimica, y tres vocales participantes en el
mismo, dos de ellos Catedraticos de Universidad del Dpto. de Biologia Aplicada y un
tercero, también Catedratico de Universidad, del Dpto. de Ingenieria Quimica. Para
la designacion de esos miembros se mantuvo una reunion en Julio de 2008 con
representantes de ambos Departamentos y del Vicerrectorado de Postgrado y
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Formacién Continua. La Comisién mantuvo varias reuniones en las que se
intercambié informacién, propuestas y acuerdos. A su vez, los representantes de
cada departamento intercambiaron impresiones y recabaron informacion via email
de sus respectivos comparneros de Departamento. Ademas se recabaron opiniones
via telefénica de algunas de las empresas con las que colaboran ambos
departamentos sobre la implantacion de este Master. Todas las valoraciones fueron
muy positivas, culminando con la firma de los convenios de colaboracién que se
adjunta con la memoria.

Una vez elaborada la solicitud abreviada de master, ésta se presentd por registro al
Vicerrectorado de Postgrado y Formacion Continua, junto con los acuerdos del
Consejo de Departamento de Ingenieria Quimica, responsable de la organizacion y
desarrollo del Master, y de la Junta de Centro de la Facultad de Ciencias
Experimentales a la que se pretendia adscribir el Master. El Vicerrectorado a su vez,
lo remitié a la Unidad de Coordinacion de Titulaciones (UCT) para su estudio y
valoracién. Una vez seleccionada la solicitud se envié a la Comision de Estudios de
Postgrado y a las Subcomisiones asesoras de Master y de Doctorado. Las
Subcomisiones anteriores realizaron un informe que fue tratado de nuevo en la
Unidad de Coordinacion de Titulaciones. A la vista de la valoracion de la Unidad de
Coordinacion de Titulaciones, la Comision de Estudios de Postgrado elevo el informe
al Consejo de Gobierno de la Universidad. El Consejo de Gobierno celebrado el 14
de Octubre de 2008, a la vista del informe aprobd la propuesta del Master y lo
califico de interés “Institucional’. A partir de este momento la Comision de
Titulacion de Master (aprobada por Consejo de Gobierno de la UAL) elaboré la
memoria final para su verificacién siguiendo el mismo procedimiento que el
empleado para la elaboracion de la solicitud abreviada.

Una vez elaborada la memoria final se abrié un periodo de informacién publica y de
alegaciones. No hubo alegaciones. Una vez pasado este tramite, la Comisién de
Estudios de Postgrado, dio el visto bueno a la memoria y presenté el informe final a
la Comision Delegada del Consejo de Gobierno quien supervisé la memoria para que
cumpliera con los criterios exigidos para su aprobacién final por el Consejo de
Gobierno. Una vez aprobada por el Consejo de Gobierno, la memoria fue finalmente
aprobada en el Consejo Social en su sesién ordinaria de 12 de Diciembre de 2009.

2.4 | Descripcion de los procedimientos de consulta externos
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En su momento, se realizaron consultas a diferentes niveles:

a) Con profesores invitados visitantes de otras Universidades e instituciones que
habitualmente participan en Masteres nacionales e internacionales y otros
pertenecientes a empresas relevantes del Sector. Esta informacion ha sido
utilizada para proponer profundas modificaciones del actual Programa de
Doctorado en Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial.

b) El plan estratégico de la UAL que en su objetivo especifico 2.3.4 proponia
“disefiar acciones especificas para definir el proceso de adaptacién para el
postgrado”. El resultado de esas acciones especificas es el documento que se
presenta. En el objetivo especifico 2.5 “Desarrollo de un mapa especifico de
titulaciones de grado y posgrado atendiendo a las directrices derivadas del EEES”.
Algunas de las acciones especificas realizadas para conseguir este objetivo han
sido: (i) Analisis de planes de estudio de otras universidades; (ii) Adaptacién al
perfil profesional (EEES); (iii) Normalizacién el proceso de disefio de titulos;(iv)
Establecimiento de comisiones que recojan y evaluen sugerencias; (v)
Potenciacion de la inclusion del Practicum en las titulaciones. Como consecuencia
de estas acciones se concluyd con la necesidad de una especializacion de
postgrado en los aspectos relacionados con la Biotecnologia industrial y
Agroalimentaria por ser este un sector de gran relevancia internacional, nacional y
de especial importancia social en la zona donde la Universidad esta inserta.

¢) Otros programas de Master internacionales (dentro de la Unién Europea)
relacionados con la tematica del que se propone (enumerados en el apartado
2.2)).

d) Durante el curso académico 2003/04 el Dpto. de Ingenieria Quimica fue
evaluado por la UCUA (Unidad de Calidad de la Universidades Andaluzas). Una de
las dimensiones a evaluar era los estudios de Tercer Ciclo impartidos por el Dpto.
El Programa de Doctorado era ‘“Ingenieria de Bioprocesos: farmacos,
medioambiente y alimentacion” (gérmen de actual). EI Comité Externo de
Evaluacion lo califico de excelente. De hecho, al Dpto. de Ingenieria Quimica le
fue concedida una mencién de reconocimiento por la UCUA.

10
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10.- Calendario de Implantacion

10.1. Cronograma de implantacion de la titulacion

Justificacion

El Méaster de Biotecnologia Industrial y Agroalimentaria se solicita para empezar a ser
impartido integramente en curso 2010-11. ElI comienzo del curso sera en Octubre de
2010, impartiéndose en el primer cuatrimestre las materias pertenecientes a los Médulos
Toncales y Especifico Obligatorio. Tras la finalizacion del periodo docente tendra lugar la
realizacion de las evaluaciones de cada una de las materias de este primer cuatrimestre,
en las tres dltimas semanas de Febrero de 2011.

El segundo cuatrimestre comenzard el 1 de Marzo de 2011 y se impartiran las materias
del Mddulo Optativas. Simultdneamente se realizar4 el Modulo Praxis. Durante las dos
primeras Semanas de Julio tendra lugar las evaluaciones de ambos modulos.

Curso de implantacion 2010-2011
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Servicio de Ordenacion Docente, Planes de Estudio y Formacion Continua

_|
3.—Objé|tivos y Competencias

Objetivos

El desarrollo del plan formativo debe dotar a |@s titulad@s del
Master en Biotecnologia Industrial y Bioagronomia de una capacitacién adecuada
para el desarrollo de su actividad profesional, que siempre se desarrollara: : a)
desde el respeto a los derechos fundamentales y de igualdad entre hombres y
mujeres, b) desde el respeto y promocion de los Derechos Humanos y los
principios de accesibilidad universal y disefio para todos segun el RDL 1/2013
por el que se aprueba el Texto Refundido de la Ley General de derechos de las
personas con discapacidad y de su inclusién social), ¢) de acuerdo con los valores
propios de una cultura de paz y de valores democraticos.

El Master que se presenta pretende ofertar una formacion de calidad
basada en la integraciéon de diferentes disciplinas cuyos fundamentos residen en
areas de conocimiento de las Ciencias de la Vida y de la Ingenieria. Esta
formacién proporcionara al alumnado una estructura de conocimiento y
habilidades lo suficientemente sélida como para identificar y convertir nuevos
descubrimientos bioldégicos en procesos aplicados, asi como, mejorar
bioprocesos existentes, todos ellos relacionados con problemas de nuestro tejido
productivo y social.

La finalizacion del Master capacitara al estudiante a: (i) explorar nuevos

entornos relacionados con la Biotecnologia desde una vision amplia y
multidisciplinaria; (ii) identificar problemas de interés, buscar soluciones
originales y aplicarlas desde un punto de vista bioingenieril tanto un contexto
profesional como de investigacion: (iii) formular juicios y valoraciones sobre la
problematica ética y social que plantea la Biotecnologia Industrial vy
Agroalimentaria; (iv) comunicar de forma clara e inequivoca sus conocimientos,
conclusiones, valoraciones e implicaciones éticas y sociales de los progresos en
este campo a publicos especializados y no especializados; (v) actualizar y
proseguir su formacién continua de forma auténoma.
Un vez concluido el Master de forma exitosa el estudiante podra proseguir su
trayectoria académica realizando con garantias su Tesis Doctoral y/o entrar en el
mercado laboral siendo apreciados como profesionales de elevada cualificacion
técnica especializada.

Competencias
Las competencias generales que se exponen a continuaciéon se han seleccionado
teniendo en cuenta las descritas como genéricas de Master establecidas en el RD
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1393/2007, asi como las establecidas por la Universidad de Almeria de acuerdo
con las directrices generales aprobadas en Consejo de Gobierno de la UAL de 17
de Junio de 2008. Las competencias especificas se han confeccionado teniendo
en cuenta los referentes externos asi como las particularidades del entorno
socioecondmico de la principal zona de influencia zona del Master.

En todo caso, los masteres deberdan contener las siguientes competencias:

CcoD COMPETENCIAS GENERICAS DEL R.D.

Denominacion

CB6 |Poseery comprender Poseer y comprender conocimientos que tienen como base el grado
conocimientos y que los alumnos tienen capacidad de ampliar y mejorar,
aportandoles una base o posibilidad para ser originales en el
desarrollo y/o aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de

investigacion.

CB7 |Aplicacion de Capacidad de aplicar los conocimientos a la practica y de resolver
conocimientos problemas complejos en entornos nuevos o poco explorados dentro
de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su

area de estudios.

CB8 |Capacidad de emitir juicios |Capacidad de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad
de formular juicios a partir de una informacién que, siendo
incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las
responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacién de sus
conocimientos y juicios.

CB9 | Capacidad de comunicary |Comunicar de forma oral y escrita sus conclusiones -y los
aptitud social conocimientos y razones ultimas que las sustentan- a publicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin

ambigiedades.

CB10 |Habilidad para el Capacidad para buscar, analizar, interpretar, sintetizar, evaluar y

aprendizaje gestionar la informacién, especializada o no, tanto de forma dirigida

como autodirigida y auténoma.

CcoD COMPETENCIAS TRANSVERSALES (en su caso)
CT1 Poseer espiritu critico, autocritico, reflexivo, innovador y emprendedor
CT2 Comprension del valor y de los limites del método cientifico en |+D+i.

Capacidad de auto-evaluacién y reconocimiento de la necesidad de la mejora personal
CT3 continda.

CT4 Destreza en el manejo de las herramientas informaticas bdsicas.

CT5 Habilidad para trabajar en equipos multidisciplinares

2/22

csv: 192057786745536783172351





UNIVERSIDAD DE ALMERIA

coD COMPETENCIAS ESPECIFICAS COMUNES

Denominacion

CE I Analizar, modelizar y calcular sistemas biologicos utilizando balances de materia y energia y mecanismos
moleculares, tanto en régimen estacionario como no estacionario, e identificar sus aplicaciones.

Disefiar, analizar u operar sistemas de manipulacion y transporte de materiales biolégicos en cualquiera de sus

CE |3 -
estados fisicos.

CE |4 Modelar y simular bioprocesos o parte de ellos.

CE |6 Analizar los bioprocesos reales (0 parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones practicas y a
cuellos de botella en el proceso.

CE |8 Analizar las posibilidades de la Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial en el tejido productivo y

social de ambito local, estatal y comunitario, considerando aspectos econémicos, sociales, normativos,
legislativos y éticos.

CE |9 Identificar y dar soluciones bioingenieriles a demandas tecnolégicas y cientificas en los ambitos de la industria
quimica, farmacéutica, alimentaria y medioambiental, asi como en medicina, produccion animal y vegetal.

CE |10 Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la temética del Master

CE 112 Identificar y utilizar herramientas bioinforméticas de relevancia en biotecnologia

CE |14 Conocimiento de las bases moleculares de los procesos biologicos y su importancia en el campo de la
biotecnologia

CE 26 Identificar las tecnologias emergentes y evaluar su posible impacto sobre los bioprocesos actuales.

CE (28 Llevar a cabo procesos de mejora genética y de modificacién genética de organismos de diferentes niveles de
organizacidn bioldgicos.

CE 29 Conocimiento avanzado sobre la manipulaciéon selectiva y programada de los procesos celulares y
biomoleculares (dentro de un area concreta de especializacion) para mejorar u obtener nuevos productos,
bienes y servicios biotecnoldgicos.

CE 130 Conocimiento avanzado y capacidad de aplicar correctamente las técnicas de ingenieria genética y de
proteinas en funcion del objetivo a alcanzar o del problema a resolver.

CE 133 Demostrar una buena capacidad de acceder por bisquedas electronicas en bases de datos a la literatura
cientifica y técnica.

CE I35 _Comp_letar”una Tesis de Més?er que se base en un _trabajo de investigacién (gn el caso de la orientacion a la
investigacion) o en un trabajo profesional especializado en una empresa biotecnoldgica (en el caso de la
orientacion a la préactica profesional) que haya sido realizado personalmente por el estudiante bajo la
supervisidn de un Tutor.

Las siguientes competencias dejan de reflejarse como competencias en la aplicacion por obtenerse en contenidos
optativos del master, por ello, la informacion queda reflejada en los apartados de resultados de aprendizaje de
cada una de las materias:
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CcoD

COMPETENCIAS ESPECIFICAS ITINERARIO BIOAGRONOMIA Y BIOTECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS

Denominacion

CE

—

Analizar, modelizar y calcular sistemas biologicos utilizando balances de materia y energia y mecanismos
moleculares, tanto en régimen estacionario como no estacionario, e identificar sus aplicaciones.

CE

Modelar y simular bioprocesos o parte de ellos.

CE

Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones practicas y a
cuellos de botella en el proceso.

CE

Comparar y seleccionar con objetividad las diferentes alternativas técnicas de un bioproceso o parte de éste.

CE

0 N | O b

Analizar las posibilidades de la Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial en el tejido productivo y
social de ambito local, estatal y comunitario, considerando aspectos econdmicos, sociales, normativos,
legislativos y éticos.

CE

Identificar y dar soluciones biocingenieriles a demandas tecnoldgicas y cientificas en los ambitos de la industria
quimica, farmacéutica, alimentaria y medioambiental, asi como en medicina, produccion animal y vegetal.

CE

10

Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la tematica del Master

CE

11

Disefar, ejecutar y dirigir Bioprocesos en el &mbito profesional e investigador.

CE

12

Identificar y utilizar herramientas bioinformaticas de relevancia en biotecnologia

CE

13

Modelar bioprocesos dinamicos y proceder al disefio basico de los sistemas de automatizacién y control.

CE

16

Poder modificar los seres vivos o partes de ellos para mejorar bioprocesos o desarrollar otros nuevos.

CE

17

Definir e implementar programas estructurados de disefio de experimentos y de analizar la validez de los
resultados.

CE

18

Planificar, dirigir y realizar trabajos de I+D+i para el sector agroalimentario de produccion de semillas o en
viveros comerciales

CE

19

Evaluar e implementar criterios de seguridad aplicables a los bioprocesos que disefie, opere o tenga a su cargo.

CE

21

Establecer la viabilidad econdémica de un proyecto nuevo o de mejora de uno existente.

CE

22

Controlar y supervisar los procesos de fabricacion de bioproductos para que las producciones se ajusten a los
requerimientos de rentabilidad econdmica, calidad, seguridad/higiene, mantenimiento y medioambientales.

CE

23

Promover el uso racional de la energia y de los recursos naturales.

CE

25

Ejercer tareas de certificacién, auditoria y peritaje que requieran conocimientos de Ingenieria de Bioprocesos o
Biotecnologia Industrial.

CE

27

Planificar investigacion aplicada a resolver problemas concretos, incluyendo el desarrollo de prototipos.

CE

28

Llevar a cabo procesos de mejora genética y de modificacion genética de organismos de diferentes niveles de
organizacién biolégicos.

CE

29

Conocimiento avanzado sobre la manipulacién selectiva y programada de los procesos celulares y
biomoleculares (dentro de un area concreta de especializacion) para mejorar u obtener nuevos productos,
bienes y servicios biotecnoldgicos.

CE

30

Conocimiento avanzado y capacidad de aplicar correctamente las técnicas de ingenieria genética y de
proteinas en funcién del objetivo a alcanzar o del problema a resolver.

CE

31

Conocimiento de las caracteristicas de las industrias biotecnolégicas y de su marco legal, de los métodos y
técnicas de gestidn de la investigacion y gestion empresarial, y de los sistemas de proteccidn de la propiedad
intelectual e industrial.

CE

32

Capacidad para aplicar la teoria a la practica en el contexto de un laboratorio de investigacién o de una
empresa biotecnolégica.

CE

33

Demostrar una buena capacidad de acceder por busquedas electrénicas en bases de datos a la literatura
cientifica y técnica.

CE

34

Capacidad de identificar una cuestién o hipdtesis significativa sobre un tema o problema y formular los
objetivos, disefio y seguimiento de un proyecto para abordar su solucion.

CcoD

COMPETENCIAS ESPECIFICAS ITINERARIO BIOPROCESOS Y BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL

Denominacion
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CE I Analizar, modelizar y calcular sistemas biolégicos utilizando balances de materia y energia y mecanismos
moleculares, tanto en régimen estacionario como no estacionario, e identificar sus aplicaciones.

CE |2 Evaluar y aplicar sistemas de separacion para aplicaciones especificas.

CE I3 Disefiar, analizar u operar sistemas de manipulacion y transporte de materiales biolégicos en cualquiera de sus
estados fisicos.

CE |4 Modelar y simular bioprocesos o parte de ellos.

CE |5 Integrar diferentes operaciones y/o bioprocesos, alcanzando mejoras globales.

CE |6 Analizar los bioprocesos reales (0 parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones préacticas y a
cuellos de botella en el proceso.

CE |7 Comparar y seleccionar con objetividad las diferentes alternativas técnicas de un bioproceso o parte de éste.

CE |8 Analizar las posibilidades de la Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial en el tejido productivo y
social de ambito local, estatal y comunitario, considerando aspectos economicos, sociales, normativos,
legislativos y éticos.

CE |9 Identificar y dar soluciones bioingenieriles a demandas tecnoldgicas y cientificas en los ambitos de la industria
quimica, farmacéutica, alimentaria y medioambiental, asi como en medicina, produccion animal y vegetal.

CE |10 Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la temética del Master

CE 111 Disefiar, ejecutar y dirigir Bioprocesos en el @&mbito profesional e investigador.

CE 113 Modelar bioprocesos dinamicos y proceder al disefio basico de los sistemas de automatizacién y control.

CE |15 Control y seguimiento del mantenimiento predictivo y correctivo de bioprocesos o parte de éstos.

CE 119 Evaluar e implementar criterios de seguridad aplicables a los bioprocesos que disefie, opere o tenga a su cargo.

CE |20 Realizar evaluaciones economicas, en cualquiera de sus grados de precision, de disefios conceptuales, de
plantas reales o parte de éstas.

CE 22 Controlar y supervisar los procesos de fabricacion de bioproductos para que las producciones se ajusten a los
requerimientos de rentabilidad econdmica, calidad, seguridad/higiene, mantenimiento y medioambientales.

CE 23 Promover el uso racional de la energia y de los recursos naturales.

CE |25 Ejercer tareas de certificacion, auditoria y peritaje que requieran conocimientos de Ingenieria de Bioprocesos o
Biotecnologia Industrial.

CE 127 Planificar investigacion aplicada a resolver problemas concretos, incluyendo el desarrollo de prototipos.

CE 131 Conocimiento de las caracteristicas de las industrias biotecnolégicas y de su marco legal, de los métodos y
técnicas de gestidn de la investigacion y gestion empresarial, y de los sistemas de proteccién de la propiedad
intelectual e industrial.

CE 133 Demostrar una buena capacidad de acceder por bisquedas electronicas en bases de datos a la literatura
cientifica y técnica.

CE 134 Capacidad de identificar una cuestién o hipdtesis significativa sobre un tema o problema y formular los
objetivos, disefio y seguimiento de un proyecto para abordar su solucion.

coD COMPETENCIAS ESPECIFICAS PRACTICUM EN EMPRESA
Denominacién

CE I Analizar, modelizar y calcular sistemas biol6gicos utilizando balances de materia y energia y mecanismos
moleculares, tanto en régimen estacionario como no estacionario, e identificar sus aplicaciones.

CE |2 Evaluar y aplicar sistemas de separacion para aplicaciones especificas.

CE I3 Disefiar, analizar u operar sistemas de manipulacion y transporte de materiales bioldgicos en cualquiera de sus
estados fisicos.

CE |4 Modelar y simular bioprocesos o parte de ellos.

CE |5 Integrar diferentes operaciones y/o bioprocesos, alcanzando mejoras globales.

CE |6 Analizar los bioprocesos reales (o parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones practicas y a
cuellos de botella en el proceso.

CE |7 Comparar y seleccionar con objetividad las diferentes alternativas técnicas de un bioproceso o parte de éste.

CE |8 Analizar las posibilidades de la Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial en el tejido productivo y
social de ambito local, estatal y comunitario, considerando aspectos econémicos, sociales, normativos,
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legislativos y éticos.

CE

Identificar y dar soluciones biocingenieriles a demandas tecnoldgicas y cientificas en los ambitos de la industria
quimica, farmacéutica, alimentaria y medioambiental, asi como en medicina, produccion animal y vegetal.

CE

10

Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la temética del Master

CE

11

Disefiar, ejecutar y dirigir Bioprocesos en el &mbito profesional e investigador.

CE

12

Identificar y utilizar herramientas bioinforméticas de relevancia en biotecnologia

CE

13

Modelar bioprocesos dinamicos y proceder al disefio basico de los sistemas de automatizacidn y control.

CE

14

Conocimiento de las bases moleculares de los procesos biologicos y su importancia en el campo de la
biotecnologia

CE

15

Control y seguimiento del mantenimiento predictivo y correctivo de bioprocesos o parte de éstos.

CE

16

Poder modificar los seres vivos o partes de ellos para mejorar bioprocesos o desarrollar otros nuevos.

CE

17

Definir e implementar programas estructurados de disefio de experimentos y de analizar la validez de los
resultados.

CE

18

Planificar, dirigir y realizar trabajos de 1+D+i para el sector agroalimentario de produccion de semillas o en
viveros comerciales

CE

19

Evaluar e implementar criterios de seguridad aplicables a los bioprocesos que disefie, opere o tenga a su cargo.

CE

20

Realizar evaluaciones economicas, en cualquiera de sus grados de precision, de disefios conceptuales, de
plantas reales o parte de éstas.

CE

21

Establecer la viabilidad econdémica de un proyecto nuevo o de mejora de uno existente.

CE

22

Controlar y supervisar los procesos de fabricacién de bioproductos para que las producciones se ajusten a los
requerimientos de rentabilidad econdmica, calidad, seguridad/higiene, mantenimiento y medioambientales.

CE

23

Promover el uso racional de la energia y de los recursos naturales.

CE

24

Conocer las capacidades microbianas y su aplicacién a la biotransformacion de materias primas alimentarias
para la produccién de alimentos procesados y moléculas que mejoren las propiedades del producto final

CE

25

Ejercer tareas de certificacién, auditoria y peritaje que requieran conocimientos de Ingenieria de Bioprocesos o
Biotecnologia Industrial.

CE

26

Identificar las tecnologias emergentes y evaluar su posible impacto sobre los bioprocesos actuales.

CE

27

Planificar investigacion aplicada a resolver problemas concretos, incluyendo el desarrollo de prototipos.

CE

28

Llevar a cabo procesos de mejora genética y de modificacion genética de organismos de diferentes niveles de
organizacién bioldgicos.

CE

29

Conocimiento avanzado sobre la manipulacidon selectiva y programada de los procesos celulares y
biomoleculares (dentro de un area concreta de especializacion) para mejorar u obtener nuevos productos,
bienes y servicios biotecnoldgicos.

CE

30

Conocimiento avanzado y capacidad de aplicar correctamente las técnicas de ingenieria genética y de
proteinas en funcién del objetivo a alcanzar o del problema a resolver.

CE

31

Conocimiento de las caracteristicas de las industrias biotecnolégicas y de su marco legal, de los métodos y
técnicas de gestidn de la investigacion y gestion empresarial, y de los sistemas de proteccién de la propiedad
intelectual e industrial.

CE

32

Capacidad para aplicar la teoria a la practica en el contexto de un laboratorio de investigacién o de una
empresa biotecnoldgica.

CE

33

Demostrar una buena capacidad de acceder por bisquedas electronicas en bases de datos a la literatura
cientifica y técnica.

CE

34

Capacidad de identificar una cuestién o hipdtesis significativa sobre un tema o problema y formular los
objetivos, disefio y seguimiento de un proyecto para abordar su solucion.

CE

35

Completar una Tesis de Master que se base en un trabajo de investigacion (en el caso de la orientacién a la
investigacion) o en un trabajo profesional especializado en una empresa biotecnoldgica (en el caso de la
orientacion a la préactica profesional) que haya sido realizado personalmente por el estudiante bajo la
supervision de un Tutor.

cobD

COMPETENCIAS ESPECIFICAS PRACTICUM INICIACION A LA INVESTIGACION

Denominacion
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Analizar, modelizar y calcular sistemas bioldgicos utilizando balances de materia y energia y mecanismos

CE |1 . O L IS J =
moleculares, tanto en régimen estacionario como no estacionario, e identificar sus aplicaciones.

CE |2 Evaluar y aplicar sistemas de separacion para aplicaciones especificas.

CE I3 Disefiar, analizar u operar sistemas de manipulacion y transporte de materiales biolégicos en cualquiera de sus
estados fisicos.

CE |4 Modelar y simular bioprocesos o parte de ellos.

CE |5 Integrar diferentes operaciones y/o bioprocesos, alcanzando mejoras globales.

CE |6 Analizar los bioprocesos reales (0 parte de éstos) y resolver problemas ligados a situaciones préacticas y a
cuellos de botella en el proceso.

CE |7 Comparar y seleccionar con objetividad las diferentes alternativas técnicas de un bioproceso o parte de éste.

CE |8 Analizar las posibilidades de la Ingenieria de Bioprocesos y Biotecnologia Industrial en el tejido productivo y
social de ambito local, estatal y comunitario, considerando aspectos economicos, sociales, normativos,
legislativos y éticos.

CE |9 Identificar y dar soluciones bioingenieriles a demandas tecnoldgicas y cientificas en los ambitos de la industria
quimica, farmacéutica, alimentaria y medioambiental, asi como en medicina, produccion animal y vegetal.

CE |10 Dominar las metodologias basicas de investigacion en el contexto de la temética del Master

CE 111 Disefiar, ejecutar y dirigir Bioprocesos en el &mbito profesional e investigador.

CE |12 Identificar y utilizar herramientas bioinforméticas de relevancia en biotecnologia

CE |13 Modelar bioprocesos dinamicos y proceder al disefio basico de los sistemas de automatizacion y control.

CE |14 Conocimiento de las bases moleculares de los procesos biologicos y su importancia en el campo de la
biotecnologia

CE |15 Control y seguimiento del mantenimiento predictivo y correctivo de bioprocesos o parte de éstos.

CE 116 Poder modificar los seres vivos o partes de ellos para mejorar bioprocesos o desarrollar otros nuevos.

CE 17 Definir e implementar programas estructurados de disefio de experimentos y de analizar la validez de los
resultados.

CE 118 Planificar, dirigir y realizar trabajos de [+D+i para el sector agroalimentario de produccién de semillas o en
viveros comerciales

CE 119 Evaluar e implementar criterios de seguridad aplicables a los bioprocesos que disefie, opere o tenga a su cargo.

CE 20 Realizar evaluaciones econdmicas, en cualquiera de sus grados de precisién, de disefios conceptuales, de
plantas reales o parte de éstas.

CE |21 Establecer la viabilidad econdémica de un proyecto nuevo o de mejora de uno existente.

CE 22 Controlar y supervisar los procesos de fabricacién de bioproductos para que las producciones se ajusten a los
requerimientos de rentabilidad econémica, calidad, seguridad/higiene, mantenimiento y medioambientales.

CE 23 Promover el uso racional de la energia y de los recursos naturales.

CE 24 Conocer las capacidades microbianas y su aplicacién a la biotransformacion de materias primas alimentarias
para la produccién de alimentos procesados y moléculas que mejoren las propiedades del producto final

CE |25 Ejercer tareas de certificacién, auditoria y peritaje que requieran conocimientos de Ingenieria de Bioprocesos o
Biotecnologia Industrial.

CE 26 Identificar las tecnologias emergentes y evaluar su posible impacto sobre los bioprocesos actuales.

CE 127 Planificar investigacion aplicada a resolver problemas concretos, incluyendo el desarrollo de prototipos.

CE 28 Llevar a cabo procesos de mejora genética y de modificacion genética de organismos de diferentes niveles de
organizacién biolégicos.

CE 29 Conocimiento avanzado sobre la manipulacidon selectiva y programada de los procesos celulares y
biomoleculares (dentro de un area concreta de especializacion) para mejorar u obtener nuevos productos,
bienes y servicios biotecnoldgicos.

CE 130 Conocimiento avanzado y capacidad de aplicar correctamente las técnicas de ingenieria genética y de
proteinas en funcién del objetivo a alcanzar o del problema a resolver.

CE 31 Conocimiento de las caracteristicas de las industrias biotecnolégicas y de su marco legal, de los métodos y
técnicas de gestion de la investigacion y gestion empresarial, y de los sistemas de proteccion de la propiedad
intelectual e industrial.

CE 132 Capacidad para aplicar la teoria a la practica en el contexto de un laboratorio de investigacién o de una

empresa biotecnoldgica.
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Demostrar una buena capacidad de acceder por blsquedas electrénicas en bases de datos a la literatura

CE 33 |~ e
cientifica y técnica.

CE 134 Capacidad de identificar una cuestién o hipétesis significativa sobre un tema o problema y formular los
objetivos, disefio y seguimiento de un proyecto para abordar su solucion.

CE I35 Completar una Tesis de Master que se base en un trabajo de investigacién (en el caso de la orientacién a la

investigacion) o en un trabajo profesional especializado en una empresa biotecnoldgica (en el caso de la
orientacién a la practica profesional) que haya sido realizado personaimente por el estudiante bajo la
supervision de un Tutor.
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5.- Planificacion de las ensefianzas

Obligatorias 18 ECTS
Optativas Optativas 24 ECTS

Practicum 12 ECTS
Trabajo de fin de master 6 ECTS
Total 60 ECTS

5.1 Explicacién. Explicacion General de la planificaciéon del plan de estudios

Estructura de las ensefianzas

El Master que se propone tiene 60 créditos ECTS. Cada crédito (ECTS) equivale a 25
horas de trabajo por parte del alumno, incluyendo actividades teodricas, practicas,
estudio, evaluaciones y actividades académicamente dirigidas (OAAD).

El plan de estudios del Master es descrito en el cuadro resumen. Se compone de 4
moédulos, un modulo troncal metodoldgico, un moddulo optativo, un médulo de
practicas y el trabajo fin de Master. Los contenidos del Master se presentan
desarrollados a nivel de materias. Aunque se describen con mas detalle en las fichas
adjuntas, se estructuraran de la siguiente forma:

1. Parte de un modulo comun (para ambas orientaciones, profesional y de
investigacion) denominado “Mdédulo Troncal”. Con él se pretende atribuir o validar las
competencias que el alumno debe adquirir sobre las bases y el funcionamiento de los
sistemas en Biotecnologia Industrial y Agroalimentaria. A este mdédulo comun le
corresponden 18 ECTS distribuidos en materias metodologicas de caracter obligatorio:
-Bioquimica y Biologia Molecular, 4 ECTS.

-Ingenieria Genética y Gendmica 4 ECTS.

-Fundamentos de Biorreactores 5 ECTS.

-Biologia Avanzada, 5 ECTS.

2. Médulo Optativo. En este médulo se ofertan 72 ECTS distribuidos en las siguientes
de 19 materias:

-Seguridad e Innovacion en el Control de Calidad Agroalimentaria (3 ECTS)
-Biotecnologia de Alimentos (6 ECTS)

-Biotecnologia Agraria; Fundamentos y Aplicaciones (9 ECTS)

-Bioseparaciones (6 ECTS)

-Disefio e implementacién de Bioprocesos (6 ECTS)

-Biorreaccion (3 ECTS)

-Validacion y control de calidad de Bioprocesos (3 ECTS)
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-Ingenieria Avanzada de Biorreactores (3 ECTS)

-Farmacos y Bioproductos de origen marino (3 ECTS)
-Tratamiento de Contaminantes Toxicos y Recalcitrantes (3 ECTS)
-Biotecnologia de Microalgas (3 ECTS)

-Lipidos de interés Industrial (3 ECTS)

-Biotecnologia de Células Animales (3 ECTS)

-Cultivos in Vitro y Transformacion Genética de Plantas (3 ECTS)
-Biotecnologia de Subproductos y Residuos (3 ECTS)
-Tecnologia de Semillas y Marcadores de ADN (3 ECTS)

-OMGs y Alimentos Transgénicos (3 ECTS)

—-Nutricién y Modelizacion Digestiva (3 ECTS)

-Bioinformatica (3 ECTS)

Los estudiantes tienen que realizar 24 ECTS. Segun las materias seleccionadas, el
alumno puede optar por tres Especialidades/itinerarios distintos:

1. Especialidad/Itinerario | titulado “Bioprocesos y Biotecnologia Industrial”. Su
principal objetivo es formar expertos con capacidades y habilidades suficientes
como para funcionar eficientemente en equipos de trabajo multidisciplinares
relacionados con la Ingenieria de Bioprocesos asi como de ser capaces de
innovar en el (i) diseno de productos de valor afiadido de origen biotecnoldgico
y en el (ii) disefio de procesos biotecnoldgicos sostenibles para producir esos
productos o tratar efluentes potencialmente contaminantes. Esta
especialidad/itinerario esta compuesto de dos grupos de materias :

(i) Grupo de materias obligatorio (18 ECTS) destinado a una formacion
basica de la especialidad. Los alumnos deben haber seleccionado las
siguientes materias:

-Bioseparaciones (6 ECTS)

-Disefio e implementacién de Bioprocesos (6 ECTS)
-Biorreaccion (3 ECTS)

-Validacion y control de calidad de Bioprocesos (3 ECTS)

(ii) Grupo de materias de libre elecciéon (18 ECTS ofertados) en el que se
abordan aplicaciones actualmente en la vanguardia de la innovacién
tecnoldgica e investigadora. Los alumnos deben haber seleccionado 6
ECTS de entre las siguientes materias:

-Ingenieria avanzada de biorreactores (3 ECTS)

-Farmacos y bioproductos de origen marino (3 ECTS)
-Tratamiento de contaminantes téxicos y recalcitrantes (3 ECTS)
-Biotecnologia de microalgas (3 ECTS)

-Lipidos de interés industrial (3 ECTS)

-Biotecnologia de células animales (3 ECTS)
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2. Especialidad/Itinerario Il titulado “Bioagroeconomia y Biotecnologia de
Alimentos”. Su principal objetivo es formar expertos con capacidades y
habilidades suficientes como para funcionar eficientemente en equipos de
trabajo multidisciplinares relacionados con la Biotecnologia en cualquiera de
sus vertientes, asi como ser capaces de innovar modificando organismos con
fines productivos utilizando las herramientas de la Biologia Molecular. Esta
especialidad/itinerario esta compuesto de dos grupos de materias :

(i) Grupo de materias obligatorio (18 ECTS) destinado a una formacion
basica de la especialidad. Los alumnos deben haber seleccionado las
siguientes materias:

-Seguridad e Innovacién en el Control de Calidad Agroalimentaria (3
ECTS)

-Biotecnologia de Alimentos (6 ECTS)

-Biotecnologia Agraria; Fundamentos y Aplicaciones (9 ECTS)

(ii) Grupo de materias de libre eleccion (18 ECTS ofertados) en el que se
abordan aplicaciones de gran interés. . Los alumnos deben haber
seleccionado 6 ECTS de entre las siguientes materias:

—Cultivos in Vitro y Transformacién Genética de Plantas (3 ECTS)
-Biotecnologia de Subproductos y Residuos (3 ECTS)
-Tecnologia de Semillas y Marcadores de ADN (3 ECTS)

-OMGs y Alimentos Transgénicos (3 ECTS)

—-Nutricién y Modelizacién Digestiva (3 ECTS)

-Bioinformatica (3 ECTS)

3. Especialidad/Itinerario Il titulado General. Su principal objetivo es formar
expertos con una mezcla de capacidades y habilidades provenientes de los dos
itinerarios anteriores. Esta especialidad/itinerario esta compuesto de dos
grupos de materias:

(i) Grupo de materias obligatorio (36 ECTS ofertados). Los alumnos deben
haber cursado 18 ECTS de entre los grupos de materias obligatorios de
los itinerarios 1 y Il.

(ii) Grupo de materias de libre eleccién (36 ECTS ofertados). ). Los alumnos
deben haber cursado 6 ECTS de entre los grupos de materias de libre
eleccion de los itinerarios 1 y Il

3. Médulo “Praxis” (12 ECTS), obligatorio y complementario a la formacién docente
recibida en cada Itinerario. Los alumnos podran optar entre dos orientaciones

(excluyentes una a la otra):
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(i) Investigadora : Practicum de Iniciacion a la Investigacion (12 ECTS). Este
trabajo consistira en la planificacidon, preparacion y realizacion de un trabajo de
investigacion, tutorizado por un profesor-a doctor-a del master. La
Orientacion Investigadora esta dirigida a aquellos alumnos que quieran enfocar
su carrera profesional hacia una salida mas especifica de investigacion
(Unidades de I+D+i de Instituciones publicas y privadas) y que quieran
continuar con los estudios especificos de doctorado encaminados a la
realizacién de una tesis doctoral.

(ii) Profesional: Practicum en Empresas o Instituciones (12 ECTS). Consistira en la
realizacién de actividades dirigidas a desarrollar en empresas locales,
regionales, nacionales e internacionales con Departamentos |+D, previo
convenio UAL-empresa. Ejercera de tutor un profesor-a doctor-a del master y
como cotutor el profesional que designe la empresa o institucién. Con tal fin se
han firmado convenios con varias empresas (ver ficha asignatura “Practicum en
empresas o Instituciones). El objetivo de esta actividad es poner en contacto
directo al estudiante con orientacion profesional con el sector empresarial. De
esta forma se favorece el conocimiento de la realidad empresarial por parte del
alumno, se fomenta la interaccion entre las actividades académicas vy
profesionales y se le brinda la posibilidad de tener una interaccion directa con
profesionales del sector empresarial con bases biotecnoldgicas. Esta prevista la
participacion puntual y directa de las empresas biotecnoldgicas convenidas (a
través de sus responsables de I+D) en la formacion del master, mediante la
organizaciéon de seminarios especificos encuadrados en las diferentes
asignaturas.

4. Mdbdulo “Trabajo Fin de Master”. Consistira en la elaboracién, presentacion y
defensa publica de una memoria relacionada con las actividades realizadas en el
Médulo Praxis. Los alumnos tendran como tutores y cotutores los mismos profesores
y profesionales designados en el Médulo Praxis. Los Trabajos Fin de Master seran
evaluados por la Comision Académica del Master tras la presentacion y defensa
publica de los mismos.

La planificacion temporal del Master quedaria de la siguiente forma:
ler Cuatrimestre. Modulo Troncal y Grupo de materias obligatorias de
Especialidad/Itinerario del Modulo optativo.
2° Cuatrimestre. Grupo de materias de libre eleccion de Especialidad/Itinerario
del M6dulo optativo, Médulo Praxis y Trabajo Fin de Master.
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MODULO PRAXIS

(12 ECTS)

- - J

@pecfaﬁdad en Bioagronomia y Biotecnologia de Alimentos (24 ECTS).
Obligatorios (18 ECTS): Seguridad e Innovacién en el Control de Calidad
Agroalimentaria (3 ECTS), Biotecnologia de Alimentos (6 ECTS), Biotecnologia
Agrana; Fundamentos y Aplicaciones (9 ECTS).
Seleccionar 6 ECTS de entre: Cultivos in Vitro y Transformacién Genética de
Plantas (3 ECTS), Biotecnologia de Subproductos y Residuos (3 ECTS),
Tecnologia de Semillas y Marcadores de ADN (3 ECTS), OMGsy Alimentos
Transgénicos (3 ECTS), Nutricion y Modeiizacion Digestiva (3 ECTS),

Qoinfonnaﬁca (3ECTS).

ﬁspedaadad en Bioprocesos y Biotecnologia Industrial (24 ECTS).
Obligatorios (18 ECTS): Bioseparaciones (6 ECTS), Disefio e implementacion
de Bioprocesos (6 ECTS), Biorreaccion (3 ECTS), Validacion y control de
calidad de Bioprocesos (3 ECTS).
Seleccionar 6 ECTS de entre: Ingenieria Avanzada de Biorreactores (3
ECTS), Farmacos y Bioproductos de origen manno (3 ECTS), Tratamiento de
Contaminantes Toxicos y Recalcitrantes (3 ECTS), Biotecnologia de
Microalgas (3 ECTS), Lipidos de interés Industrial (3 ECTS), Biotecnologia

de
Células Animales (3 ECTS). )

/ General (24 ECTS) \
Seleccionar 18 ECTS de entre: Sequridad e innovacion en el Control de
Calidad Agroalimentaria (3 ECTS), Biotecnologia de Alimentos (6 ECTS),
Biotecnologia Agraria; Fundamentos y Aplicaciones (9 ECTS)Bioseparaciones
(6 ECTS), Disefio e impiementacion de Bioprocesos (6 ECTS), Biorreaccion (3
ECTS), Validacion y control de calidad de Bioproceses (3 ECTS).
Seleccionar 6 ECTS de entre: Ingenieria Avanzada de Biorreactores (3
ECTS), Farmacos y Bioproductos de origen marino (3 ECTS), Tratamiento de
Contaminantes Toxicos y Recalcitrantes (3 ECTS), Biotecnologla de
Microalgas (3 ECTS), Lipidos de interés Industrial (3 ECTS), Biotecnologia de
Células Animales (3 ECTS). Cultivos in Vitro y Transformacion Genética de
Plantas {3 ECTS), Biotecnologia de Subproductos y Residuos (3 ECTS),
Tecnologia de Semillas y Marcaderes de ADN (3 ECTS), OMGsy Alimentos
Transgénicos (3 ECTS), Nutricidn y Modelizacion Digestiva (3 ECTS),

Qiohforméﬁea (3ECTS) )

Orientacion_ _ PRACTICUM EN EMPRESASO
phofesional INSTITUCIONES (12 ECTS)

Ofentacion _
investigadora

ESTRUCTURA TEMPORAL
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CURS MODUL | EC EC EC
0 0 TS MATERIAS TS ASIGNATURAS TS
= Bioquimica y Biologia Bioquimica y Biologia
I 4 4
> Molecular Molecular
8 Ingenieria Genética y 4 Ingenieria Genética y 4
S 18 | Gendmica Gendmica
=) Fundamentos de 5 Fundamentos de 5
8 Biorreactores Biorreactores
= Biologia Avanzada 5 | Biologia Avanzada 5
Bioseparaciones 6 | Bioseparaciones 6
Disefio e implementacién de 6 Disefio e implementacion 6
Bioprocesos de Bioprocesos
C>> Biorreaccién 3 | Biorreaccion 3
E Validacién y Control de 5 Validacién y Control de .
'~ Calidad de Biprocesos Calidad de Biprocesos
8 36 | Seguridad e Innovacién en el Seguridad e Innovacion en
5' Control de Calidad 3 | el Control de Calidad 3
\8 Agroalimentaria Agroalimentaria
S Biotecnologia de Alimentos 6 | Biotecnologia de Alimentos 6
Biotecnologia Agraria; 9 Biotecnologia Agraria; 9
o Fundamentos y Aplicaciones Fundamentos y Aplicaciones
oc
w Cultivos in Vitro y Cultivos in Vitro y
% Transformacion Genéticade |3 | Transformacion Genéticade | 3
o Plantas Plantas
Biotecnologia de 3 Biotecnologia de 3
Subproductos y Residuos Subproductos y Residuos
Tecnologia de Semillas y 3 Tecnologia de Semillas y 3
Marcadores de ADN Marcadores de ADN
o OMGs y Alimentos 3 OMGs y Alimentos 3
> Transgénicos Transgénicos
-
'E Nutricion y Modelizacion 3 Nutricion y Modelizacion 3
8 Digestiva Digestiva
36 ., -
9 Ingenieria Avanzada de 3 Ingenieria Avanzada de 3
Eg Biorreactores Biorreactores
‘g Farmacos y Bioproductos de 3 Farmacos y Bioproductos de 3
origen marino origen marino
Tratamiento de Tratamiento de
Contaminantes Toxicos y 3 | Contaminantes Tdxicos y 3
Recalcitrantes Recalcitrantes
Biotecnologia de Microalgas | 3 Biotecnologia de Microalgas | 3
Lipidos de interés Industrial 3 Lipidos de interés Industrial 3
Biotecnologia de Células 3 Biotecnologia de Células 3
Animales Animales
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PRACTICUM EN EMPRESAS O - PRACTICUM EN EMPRESAS -
, INSTITUCIONES O INSTITUCIONES
PRACTICUM DE INICIACION A - PRACTICUM DE INICIACION -
LA INVESTIGACION A LA INVESTIGACION
2 TRABAJO FIN DE MASTER 6 | TRABAJO FIN DE MASTER 6

Actividades formativas: metodologia de ensefianza y aprendizaje
Las actividades formativas que se contemplan para las asignaturas de este master son
las siguientes:

Cod. Descripcion
AF1 | Clases teoricas: exposicion de contenidos mediante presentacién o explicacid
parte

Al £ =l imY 11 | A |

A | : 1 A H - H
AF2 | Clases practicas: en las que se relacionan los contenidos tedricos
practica, y se

adquieren determinadas destrezas. Consisten en la exposicion, discusiq
recnliicidn de eiercicine nrahlemac tinn v cacnc nracticas nar ol nrafecar o ¢
AF3 | Elaboracion y presentacion de trabajos: realizacién y exposicion de informe
trabajos asignados con caracter individual y/o en grupo. Puede incluir o
defensa publica de los mismos.

AF4 | Actividades de evaluacién: diversas pruebas escritas u orales, con caracter indi
o

z

AF5 | Seminarios y/o conferencias: asistencia a charlas, seminarios, conferencias, etc
el/la

AF6 | Tutorias presenciales y/o no presenciales: tanto las de caracter indi
como las

realizadas en grupo servirdn para asesorar, resolver dudas, orientar, realiz

Metodologia
Las metodologias de ensefianza-aprendizaje que se contemplan para las asignaturas
de este master son las siguientes:

Se han determinado de manera diferenciada y especifica las actividades formativas y
las metodologias docentes para cada materia y se han incluido los porcentajes de
presencialidad y las horas. Se entiende que “la concrecion de horas de las actividades
formativas para cada materia debe por lo que se establecera de manera
pormenorizada y publica la informacion que legalmente sea requerida de acuerdo con
la asignacion de presencialidad que de forma anual quede definida por la UAL para
cada tipo de ensefianza y segun los criterios potestativos de los docentes que queden
determinados de manera anual en cada una de las Guias Docentes de las asignaturas.

En concreto, el grado de presencialidad para las titulaciones de master de la
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Universidad de Almeria viene establecido por la Normativa de Planificacién Docente,
actualmente aprobada para el curso 2015-16. por Resolucion del Rector de 10 de
noviembre de 2014 por el que prorroga la normativa adoptada para el 2014-15 por
Acuerdo de Consejo de Gobierno de 13 de diciembre de 2013, para todas las materias
de la Universidad de Almeria (grado y master) de conformidad con el RD 1125/2003 y
el concepto de crédito ECTS, en su Articulo 3°.2 establece que las horas lectivas para
el alumnado corresponderan al 30% de presencialidad aplicable a cada crédito ECTS,
considerado éste como 25 horas de trabajo del estudiante segun lo establecido en
Real Decreto 1125/2003, de 5 de septiembre, por el que se establece el sistema
europeo de créditos y el sistema de calificaciones en las titulaciones universitarias de
caracter oficial y validez en todo el territorio nacional, en su articulo 4, apartado 5 (7,5
horas lectivas por crédito ECTS), exceptuando los Practicum (practicas externas,
practicas profesionales, etc.) y Trabajo Fin de Master que se regirdan por criterios
especificos al respecto.

Del mismo modo, la actividad docente presencial o multimodal puede quedar
distribuida segun la actividad legalmente asignada a los respectivos grupos en la
citada normativa y en su regulaciéon especifica aprobada por Acuerdo del Consejo de
Gobierno de 19 de abril de 2013, por el que se aprueba la normativa para el
desarrollo de asignaturas en modalidad semipresencial (mixta) en los titulos oficiales
de Grado y Master de la Universidad de Almeria.

Cod. Descripcion

M1 Clase magistral participativa M9 Organizacion del trabajo

M2 Conferencia M10 | Resolucidn de problemas y ejercicios

M3 Proyecciones audiovisuales M11 | Aprendizaje basado en problemas

M4 Seminarios M12 | Estudio de casos

M5 Videoconferencias M13 | Busqueda, consulta y tratamiento de informacion

M6 Debate M14 | Tutorias orientativas presenciales

M7 Ampliacion de explicaciones M15 | Comunicacion no presencial (correo electrénico
foros, aula virtual, etc.)

M8 Exposicion de los grupos de trabajo

Sistemas de evaluacién

El sistema de calificaciones de todas las materias del titulo sera el adoptado por la
Universidad de Almeria de acuerdo con el ordenamiento juridico vigente,
actualmente y desarrollado por el Reglamento de Evaluacion del Aprendizaje del
Alumnado en la Universidad de Almeria
http://cms.ual.es/idc/groups/public/@academica/@titulaciones/documents/servicio/
evaluacion- aprendizaje.pdf

El Trabajo Final de master queda regulado por su normativa especifica
http://cms.ual.es/idc/groups/public/@academica/@titulaciones/documents/docume

nto/normativa- tfg-tfm.pdf

La siguiente tabla recoge las diferentes modalidades de sistemas de evaluaciéon que se
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seguiran en el master:

Cod. Descripcion

El Pruebas escritas y/o orales

E2 Autoevaluacion

E3 Portafolio y/o cuaderno de préacticas del estudiante

E4 Elaboracién y presentacion de informes y/o trabajos (individuales o en grupo)
E5 Realizacién y entrega de actividades practicas

E6 Participacion activa presencial

E7 Participacion en conferencias y/o seminarios

E8 Defensa oral de la investigacién disefiada

Sistemas de calificacién

El sistema de calificaciones de todas las materias del titulo sera el adoptado por la
Universidad de Almeria de acuerdo con el ordenamiento juridico vigente, actualmente
establecido en el articulo 5 del Real Decreto 1125/2003, de 5 de septiembre, por el
que se establece el sistema europeo de créditos y el sistema de calificaciones en las
titulaciones universitarias de caracter oficial y validez en todo el territorio nacional:
Calificacion cuantitativa en escala 10, con un decimal y de acuerdo con la siguiente
escala cualitativa:

. 0-4,9: Suspenso (SS).

. 5,0-6,9: Aprobado (AP).

o 7,0-8,9: Notable (NT).

. 9,0-10: Sobresaliente (SB).

La mencion de Matricula de Honor podra ser otorgada a alumnos que hayan obtenido
una calificacion igual o superior a 9.0. Su nimero no podra exceder del cinco por
ciento de los alumnos matriculados en una materia en el correspondiente curso
académico, salvo que el numero de alumnos matriculados sea inferior a 20, en cuyo
caso se podra conceder una sola Matricula de Honor.

Mecanismos de coordinacién
docente

El modelo de coordinacién de los Masteres queda definido con caracter general en la
Normativa de Funcionamiento para el Desarrollo de la Funcién Coordinadora en
los Titulos de Grado de la Universidad de Almeria.
http://cms.ual.es/idc/groups/public/@academica/@titulaciones/documents/docume
nto/nual_gr10.pdf

A continuacion se describen las principales actividades que aseguran la coordinacion

eficaz del titulo segun la citada normativa:
1.1- Coordinador/a de Titulo
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Las funciones y actividades que realizara el/la Coordinador/a de Titulo seran las siguientes:
¢ Realiza el autoinforme anual para el seguimiento de los titulos.
¢ Mantiene reuniones de coordinacion con la UGCT para el seguimiento del titulo.
¢ Participa en la revision de la estructura modular del plan de estudios.
e Revisa con los/las coordinadores/as de itinerario y los/las profesores/as la secuenciacion de
las competencias y resultados de aprendizaje de las asignaturas.
¢ Revisa las Guias Docentes del titulo.
e Realiza el seguimiento del Master a través de reuniones periddicas con los/las
coordinadores/as de itinerario y los/las profesores/as
¢ Asiste a reuniones de coordinacién de la docencia tanto en el Centro como en la UAL.
e Organiza y coordina las actividades que derivan de la puesta en practica del protocolo de
recepcién de estudiantes.
¢ Recaba demandas de formacion del profesorado en competencias y las traslada a la Unidad de
Formacion e Innovacion del Profesorado (UFIDP).
1.2.- Equipo Docente
Se encuentra compuesto por los/as profesores/as coordinadores de asignaturas que
imparten docencia, dirigido y supervisado por el/la Coordinador/a de titulacién.
Las tareas basicas del Equipo Docente de curso son:
¢ Organiza las actividades académicas y establece cronogramas de las mismas consensuados por
los/as profesores/as asistentes a las reuniones convocadas.
¢ Distribuye acciones docentes integradas en las distintas asignaturas.
* Proporciona informacién sobre los procesos docentes evaluados en el curso.
¢ Coordina la elaboracion de los contenidos de las Guias Docentes.
Se recomienda realizar reuniones con una periodicidad trimestral, pero debe quedar
sometido al criterio del/la Coordinador/ay los/as componentes del Equipo Docente.
1.3- Coordinador/a de Asignatura
Las funciones y actividades que realizard el/la Coordinador/a de asignatura son las
siguientes:
e Coordina la planificacién de la asignatura y el proceso de aprendizaje de los/las estudiantes
con todos los profesores/as que imparten docencia en la materia.
e Realiza la Guia docente de la asignatura, participando directamente en su elaboracidn,
desarrollo y revisiones.
e Realiza el seguimiento del cronograma de las actividades docentes planificadas en la
asignatura.
¢ Recoge las necesidades de recursos bibliograficos de los distintos docentes de la asignatura
para reflejarlos en la guia docente, asegurando el proceso de alta en biblioteca del nuevo
material.
¢ Presenta inicialmente la asignatura en las Jornadas de recepcion del estudiante.
¢ Asiste a las reuniones del Equipo Docente.
¢ Informa sobre el desarrollo de la asignatura al Coordinador/a del titulo.
e Recaba demandas de formacién de los/as docentes que imparten la asignatura.

Sin perjuicio de los establecido en la Normativa de Funcionamiento para el Desarrollo
de la Funcion Coordinadora en los Titulos de Grado de la Universidad de Almeria,
la coordinacion de las actividades, contenidos y distribucion de la competencias se
estructurara de la siguiente manera:

-Comisién Académica del Master.

-Comisién de Calidad del Master.

son funciones de la Comision Académica del Master las siguientes:
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a)

o)

e)

n)

Elaborar la propuesta de la programacién docente anual del curso académico,
incluyendo las guias docentes y, en colaboracién con el centro en el que se
imparte el master, los horarios de las asignaturas del master, asi como la
propuesta a los departamentos de asignacién de profesores.

Proponer los acuerdos de colaboracién con instituciones y organismos publicos
o privados, asi como solicitar la autorizaciéon para la participacion docente de
profesionales o investigadores que no sean profesores universitarios.

Preparar la informacion necesaria para la orientacién del estudiante acerca de la
estructura, contenido y calendario del master, asi como los requisitos de acceso
y criterios de admisién.

Establecer y hacer publicos los criterios de valoracion de méritos para la
admision de estudiantes.

Resolver las solicitudes de admision de estudiantes segln los criterios de
admision y seleccién definidos.

Elaborar el informe previo requerido para la autorizacion de la admision de
estudiantes con estudios extranjeros sin homologar.

Velar por el cumplimiento de los mecanismos de coordinacién docente.

Hacer publica la relacién de temas susceptibles de ser desarrollados por los
alumnos como Trabajo Fin de Master, asi como los criterios de evaluacioén, las
normas de estilo, extensién y estructura para la presentacion de los trabajos.
Coordinar la asignacién de director y tema del Trabajo Fin de Master, asi como
de los tribunales de evaluacion del mismo.

Nombrar, en su caso, a los profesores de la Universidad de Almeria responsables
de tutorar las practicas externas.

Velar por la calidad del master atendiendo las recomendaciones de la Unidad de
Garantia de Calidad de la Rama de Ciencias (ver aparatado 9.1 de la memoria) y
de la Comision de Calidad del Master.

Emitir informe, a peticion de la Comision Técnica de Reconocimiento de Créditos
del centro donde se imparte el master, acerca de las solicitudes de
reconocimiento de créditos cursados en otras ensefanzas universitarias
oficiales.

Gestionar los recursos economicos propios del master, proponiendo e
informando del gasto al Vicerrectorado de Posgrado y Formacién Continua. Se
entienden como recursos econdémicos propios del master los provenientes de la
financiacion externa, si la hubiera, y la asignaciéon presupuestaria que la
Universidad pudiera destinar especificamente al master.

Asistir al coordinador en las labores de gestion.

La Comision de Calidad del Master estara presidida por el Coordinador del Master. La
Comision de Calidad del Master tiene entre sus competencias fundamentales el
fomento y seguimiento de la calidad de la ensefianza y la elaboracion de propuestas
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de mejora. Las decisiones de la Comision de Calidad no tendran caracter ejecutivo, y
seran remitidas a la Comision Académica del Master para que se tomen las medidas
pertinentes.

La Comision de Calidad se constituira a lo largo del primer curso que se imparta el
master. Estara formada por las siguiente personas: Coordinador del Master, que la
presidira; un coordinador de cada itinerario (2) designado por la Comision Académica
del Master (podrian ser miembros de la Comisidn Académica); 1 representante del
personal de administracion y servicios; 1 estudiante de cada itinerario. Se procurara
que entre los miembros de la Comisién de Calidad figure algun profesional externo a
la universidad, con un bagaje curricular similar a la titulacion o alguna relaciéon con la
misma (personal de la empresa, entidad u organismo donde los estudiantes cursen las
practicas).

El mandato de cada miembro de la Comisién de Calidad serd de 4 anos, salvo que
pierda la condicién por la cual fue elegido. En el proceso de renovacién se procurara
que los cambios garanticen la continuidad de las tareas.

Son funciones de la Comision de Calidad del Master las siguientes:

a) Asegurar que se implementan y mantienen los procedimientos necesarios para el
Sistema de Garantia de Calidad de la Titulacién segun establezca Unidad de
Garantia de Calidad de la Rama de Ciencias.

b) Comprobar que la informacién contenida en las guias docentes de las asignaturas
es coherente y no entra en contradiccion con lo establecido en la Memoria de
Verificacién del titulo, tanto en lo que se refiere a los objetivos generales de la
titulacion, como al sistema de evaluacién, asi como en la coherencia de las
actividades previstas y su correspondencia con la asignacion de créditos y nivel de
exigencia que se establece en dicha memoria.

¢) Implementar las recomendaciones de la Unidad de Garantia de Calidad de la Rama
de Ciencias adaptandolas a las caracteristicas del titulo.

d) Proponer a la Comisién Académica del Master las modificaciones que, en su caso,
se considere necesario incorporar en el plan de estudios.

Son funciones del coordinador de itinerario atender, y resolver si pudiera, cuantas
dudas y problemas puedan plantear alumnos y coordinadores de materias durante la
realizacién de curso, asi como cualquier actividad de coordinacién entre las materias
de cada itinerario.

La coordinacion entre los profesores de cada materia recaera sobre un coordinador de
materia, designado por la Comision Académica del Master. Su funcion es velar por el
correcto desarrollo de la materia segun se establece en la guia docente de la misma 'y
por la coherencia y uniformidad entre el profesorado que participa en la materia.
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Propondra a la Comisién de Calidad, a través del coordinador de itinerario, cualquier
modificacién que considere necesario incorporar en la guia docente. Asi mismo,
Comunicara a la Comisién Académica cualquier incidencia que reclame la intervencion
de la misma.

Idiomas de Imparticion

La Universidad de Almeria garantiza la imparticion de todos los contenidos
académicos del presente master en lengua castellana y/o las lenguas referidas en la
memoria. No obstante, y en aplicacién del actual Plan de Fomento del Plurilingliismo,
se ofrece también la oportunidad al alumnado de cursar diversas asignaturas en
lengua inglesa y/u otras que pudieren ofertarse, potenciandose asi la integracion
académica y profesional de nuestros egresados en un ambito nacional e internacional.

Tipo de Enseflanza La UAL garantiza la imparticidén presencial de todos los contenidos
de este master en los términos expresados en su memoria. Sin perjuicio de lo cual,
como complemento a la formacién del alumnado y en aplicacién del proceso de
mejora e innovacion docente, promovera a través de la Unidad de Apoyo a la Docencia
Virtual (EVA) y el Servicio de las Tecnologias de la Informacién y de las
Comunicaciones (STIC), la progresiva imparticion multimodal de algunos contenidos y
materias del titulo siempre de acuerdo con lo expresado en la presente memoria y con
la normativa especifica desarrollada a tal efecto por la UAL

5.2. Planificacién y gestion de la movilidad de estudiantes propios y de acogida.

No se tiene previsto un régimen especifico de movilidad para el master, dando por
suficiente la informacién general prevista para cualquier estudio de master de la
Universidad de Almeria en los términos que constan publicados en la pagina web
de la Universidad.

Puede consultarse la informacion en los siguientes enlaces a la web del Area de
Atencién Integral al Estudiante (ARATIES), responsables de la gestion de becas y
Ayudas y del Vicerrectorado de Internacionalizacion y Cooperacion al desarrollo
que gestiona todo lo relativo a la movilidad:

Becas y Ayudas:
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http://cms.ual.es/UAL/estudios/gestionesacademicas/becas/index.htm

Vicerrectorado de Internacionalizacion y Cooperacién al Desarrollo:
http://cms.ual.es/UAL/universidad/organosgobierno/vinternacional/actividades/i

ndex.htm
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6.- Personal Académico

Profesorado y otros recursos humanos necesarios y disponibles. Adecuacién del
Profesorado y el personal de apoyo al plan de estudios disponible

La docencia del Master recaera sobre los departamentos de Ingenieria Quimica y
Biologia Aplicada. El Mdédulo troncal serd compartido por ambos. Mientras que el itinerario
de 1 (Bioprocesos y Biotecnologia Industrial) corresponde al Dpto. de Ingenieria Quimica y
el itinerario II( Bioagronomia y Biotecnologia de Alimentos) al Dpto. de Biologia Aplicada.
No obstante, profesorado perteneciente a otros departamentos de la UAL también
participara en algunas de las materias. De la misma manera, profesionales externos a la
UAL procedentes de otras universidades nacionales e internacionales de reconocido
prestigio, y de empresas del sector, participaran en la docencia del Master impartiendo
charlas de relevancia dentro del contexto de los diferentes médulos.

Desde el punto de vista administrativo, la docencia del Master contaria con la
dedicacién del personal de Apoyo a Departamentos, en este caso una por cada uno de los
Departamentos implicados

DOCTORES que imparten docencia en la titulacion

Nimero 31
% 100%
CATEGORIA ACADEMICA DEL PROFESORADO DISPONIBLE
(RESUMEN)

Categoria N°
CuU 7
TU 16
CEU 1
TEU

Colaboradores

Contratado Doctor 5
Asociado Doctor 1
Ayudante Doctor 1
Ayudante

Asociado

DEDICACION AL TiTULO DEL PROFESORADO
N° % | % de dedicacion al titulo
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TIEMPO COMPLETO 30 |97 10-15%
TIEMPO PARCIAL 1 3 10-15%

EXPERIENCIA DOCENTE DEL PROFESORADO (%)
MAS DE 10 ANOS 85%
ENTRE 5 Y 10 ANOS 15%
MENOS DE 5 ANOS

EXPERIENCIA INVESTIGADORA DEL PROFESORADO (%)

MAS DE 3 SEXENIOS 20%
MAS DE 2 SEXENIOS DE ACTIVIDAD 27%
ENTRE 1Y 2 SEXENIOS DE ACTIVIDAD 20%
MENOS DE UN SEXENIO DE 33%
ACTIVIDAD

De lo anterior se deduce la suficiencia y disposicion de recursos humanos suficientes para
la implantacién del master.

Con la intencién de no parecer reiterativo en la memoria, informaciéon adicional sobre
experiencia docente e investigadora del profesorado especifica del Master aparece de
forma detallada en el apartado 2 de la memoria (Justificacidon del titulo propuesto). .

Por otro lado, a continuacidon se relacionan las asignaturas impartidas mas significativas,
lineas de investigacién tuteladas y tutelas académicas dentro de los Programas de
Doctorado estrechamente relacionados con la tematica del Master:

a)Asignaturas impartidas mas significativas.
e Analisis bioquimico de sistemas bioldgicos
e Biotecnologia de microalgas
e Cinética del crecimiento de microorganismos
e Cultivo de células animales
e Cultivo in vitro de esponjas marinas para la produccion de farmacos
e Disefio y analisis de biorreactores
e Evaluacion econdmica de bioprocesos
e Extraccion y purificacion de lipidos a partir de microorganismos
e Farmacos y bioproductos de origen marino
e Genética aplicada a la biotecnologia
e Lipidos estructurados
e Metodologia y técnicas del trabajo de investigacién
e Meétodos y operaciones preliminares en Ingenieria Bioquimica
e Recuperacién Microbioldgica de Residuos Agricolas
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Genética Agricola.

Genética Cuantitativa

Mejora Genética de Horticolas y Frutales
Microbiologia Industrial

Microbiologia de los Alimentos

Genética Molecular e Ingenieria Genética
Microbiologia Agricola

Mejora Genética Vegetal

b) Lineas de investigacién tuteladas y tutelas académicas.

Acoplamiento de métodos fotoquimicos y bioldogicos para la depuracion de
efluentes contaminados con pesticidas.

Biotecnologia de células animales y vegetales y agregados celulares

Biotecnologia de microalgas

Biotecnologia de plantas

Caracterizacion del crecimiento de microhongos en biorreactores y de la
productividad en biomoléculas de interés.

Cultivo de cianobacterias

Cultivo de espojas marinas (explantes y agregados celulares) para la produccién de
sustancias bioactivas

Cultivo mixotroéfico y heterotréfico de microalgas

Estabilidad oxidativa de acidos grasos

Fluidodinamica y fendmenos de transporte en biorreactores

Ingenieria de Bioprocesos

Mejora genética de microorganismos

Obtencion de acidos grasos de cadena media

Obtencion de lipidos estructurados mediante reacciones de interesterificacion
catalizada con lipasas

Purificacion de PUFAS mediante reacciones catalizadas con lipasas

Tecnologia del agua

Optimizacion de un sistema de digestibilidad in vitro con aplicaciones en nutricion
acuicola

Optimizacion de formulas alimenticias de primera edad para peces marinos
Contribucién de las enzimas digestivas exdgenas a la digestién en peces
Microorganismos Lignoceluloliticos

Microbioproteolisis de harinas animales

Mutagénesis insercional en tomate: Caracterizacion funcional de genes implicados
en el desarrollo de tomate

Analisis genético del desarrollo reproductivo en tomate

Mejora genética de la calidad y la resistencia a patégenos en melén

Mecanismos genéticos y moleculares implicados en el desarrollo floral en
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cucurbitaceas
e Anadlisis genético y gendmico de la transicién floral en tomate
e Mejora asistida por marcadores moleculares de la resistencia a virus en tomate
e Mejora genética de tomate para la resistencia a la plaga arafia roja de tomate

Los grupos de investigaciéon involucrados en la docencia del Master, asi como sus lineas
de investigacion y publicaciones se pueden consultar en:

e Biotecnologia de microalgas marinas (BIO-173)
http://www.ofertacientifica.ual.es/investigacion/oferta/grupo_otri.jsp?codigo=BIO173
e Biotecnologia de productos naturales (BIO-279)
http://www.ofertacientifica.ual.es/investigacion/oferta/grupo_otri.jsp?codigo=BI0279
e Desarrollo tec. microbiologicas para mejora de suelos de interes agricola (BIO-175)
http://www.ofertacientifica.ual.es/investigacion/oferta/grupo_otri.jsp?codigo=BIO175
e Ingenieria de bioprocesos y tecnologias del agua (BIO-263)
http://www.ofertacientifica.ual.es/investigacion/oferta/grupo_otri.jsp?codigo=BI0263
e Genéticay fisiologia del desarrollo vegetal (AGR-176)
http://www.ofertacientifica.ual.es/investigacion/oferta/grupo_otri.jsp?codigo=AGR176
e Nutricién y alimentacion animal (AGR-152)
http://www.ofertacientifica.ual.es/investigacion/oferta/grupo_otri.jsp?codigo=AGR152

Entre todos suman centenares de publicaciones en revistas cientificas del JCR situadas en
el primer cuartil dentro del area mejor valorada. Todas las publicaciones estan
estrechamente relacionadas con la tematica del Master.

En el Ambito de la docencia en primer y segundo ciclo, los profesores tienen una vasta
experiencia acreditada en las siguientes titulaciones:

e Ingenieria Quimica

e Ingenieria Técnica Agricola (Esp. Industrias Agroalimentarias)

e Ingeniero Agronomo

e Ciencias Quimicas

e Ciencias del Medioambiente

La informacion sobre asignaturas del plan de estudios de estas titulaciones y su
vinculacidon a areas de conocimiento y departamentos esta disponible en la pagina WEB de

la Universidad de Almeria:

http://cms.ual.es/UAL/universidad/departamentos/ingenieriaquimica/docencia/index.htm
http://cms.ual.es/UAL/universidad/departamentos/biologiaaplicada/docencia/index.htm

Los méritos de los citados grupos han formado parte de la memoria del recientemente
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concedido “Campus de Excelencia Internacional Agroalimentario” en el que participan
también otras cuatro universidades andaluzas.

Un miembro del personal docente es el Dr. Fernando de la Calle Verdu, Jefe del Dpto.
Microbiologia I+D - Bioprocesos de la empresa PharmaMar SAU. (Madrid), perteneciente al
grupo Zeltia. Es la Unica Empresa espafola, de gran proyeccion internacional, dedicada a la
mejora del tratamiento del cancer mediante la investigacion y desarrollo de compuestos
innovadores de origen marino. Doctor en Ciencias por el Dpto. Biologia Molecular de la
Universidad Auténoma de Madrid. Coautor de varios articulos cientificos y capitulos de
libro en el drea de biotecnologia marina. Coautor de varias patentes en explotacion
sobre metabolitos microbianos de uso en oncologia. conferenciante internacional en temas
de biotecnologia marina. Conferenciante internacional en temas de biotecnologia marina.
Investigador principal en varios proyectos nacionales y europeos. (Se adjunta compromiso
firmado).

El personal de apoyo distinto al administrativo esta compuesto por Técnicos de laboratorio
(funcionarios) con una amplia experiencia (mas de 10 afnos) en la puesta a punto de
practicas docentes (ler, 2do y 3er ciclo) y de equipamiento cientifico-técnico destinado al
desarrollo de proyectos de investigacion.
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6.— OTROS RECURSOS HUMANOS

El personal de apoyo distinto al administrativo esta compuesto por Técnicos de
laboratorio (funcionarios) con una amplia experiencia (mas de 10 anos) en la puesta a
punto de practicas docentes (ler, 2do y 3er ciclo) y de equipamiento cientifico-técnico
destinado al desarrollo de proyectos de investigacion.

Con el Area de Atencién Integral al Estudiante (ARATIES) se pretende conseguir la prestacion de un servicio
administrativo integral y de mayor calidad. La disponibilidad de ARATIES ha facilitado el reagrupamiento de
distintos servicios, dirigidos a alumnos y profesores, que se encontraban dispersos en distintos edificios del
Campus universitario. Esto ha implicado un cambio radical en el concepto de trabajo, que pivotaba sobre los
Centros Universitarios (con tendencia a la autogestién y aislamiento) a otra basada en una gestion por
procesos en la que se combata el fuerte caracter centrifugo de este tipo de instituciones.

Con esta iniciativa se pretende, entre otros objetivos, los siguientes:
- Mejora de los accesos de los ciudadanos a los servicios publicos.
- Simplificacion de los procesos administrativos.
- Regulacion del acceso de los ciudadanos a los registros y expedientes publicos
- Recepcion y respuesta a las quejas y sugerencias.
- Mejora de la informacién sobre los derechos y posibilidades de los usuarios.
- Fomentar la participacion de los ciudadanos en la toma de decisiones.

El ARATIES esta formado por tres servicios, a saber, el de Informacién y Registro, el de Gestion Administrativa
de Alumnos y el de Gestion Académica de Alumnos. Tras la integracién definitiva de las Secretarias de los
Centros en la estructura del ARATIES, esta area se ha convertido en el punto de atencién centralizada para
todos los alumnos que demandan cualquier tramite relacionado con los procesos de gestion académica y
administrativa de los titulos oficiales impartidos en la UAL.
1.- EL SERVICIO DE INFORMACION Y REGISTRO, que ofrece informacidn, asesoramiento y orientacion
acerca de cualquier tramite relacionado con los estudios universitarios, con el expediente académico
del alumno y otros asuntos de interés de ambito universitario.
2.- EL SERVICIO DE GESTION ACADEMICA DE ALUMNOS encargada de los tramites relacionados con el
examen de acceso y los procedimientos de admisién a la Universidad, de la gestidon de las becas y
ayudas al estudiantes, tanto del Estado como de la propia Universidad, asi como de la matricula del
alumnos.
3.- EL SERVICIO DE GESTION ACADEMICA DE ALUMNOS, encargada de todos los tramites vy
mantenimiento del expediente académico del alumno.

La Oficina Atencidn tiene tres niveles, organizdndose a través de un programa de gestién de colas y por

turnos:

a) Linea 0: Estas personas seran las que atenderan a los ciudadanos que no tengan claro qué tipo de
atencién necesitan, informaran de cuestiones muy puntuales y de rapida solucion, entregaran
impresos, etc.

b) Linea 1: atencidén directa. Este primer nivel requiere que las personas han de saber de todo. Sej
atenderdn las consultas y demandas mas usuales, perfectamente procedimentadas y estructuradas§
que puedan ser atendidas utilizando un guién o manual de atencién de primer nivel, relacionadaéj
con entrega de solicitudes, preguntas comunes y tramites mas frecuentes.

14210

¢) Segundo nivel: Alumnos/PDI. Se atenderan las consultas mas especializadas o que requieran ma

tiempo o atencidn. En él se realizaria un estudio y seguimiento de las consultas para actualizar lo
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atencion al PDI se reserva un espacio cerrado al publico.

SERVICIO DE INFORMACION Y REGISTRO
1 Jefe de Servicio
1 Administrador Registro
1 Jefe de Negociado de Registro
2 Puesto Base Técnico Administracion
1 Puesto base Administrativo
1 Administrador Informacién
Linea cero
Puesto Base Técnico Administracién
Linea uno
1 Jefe de Negociado Informacién
1 Jefe de Negociado Atencion al Estudiante
1 Jefe de Negociado Asuntos Generales
4 Puesto Técnico Administracién
1 Administrador Calidad, web y e-Administracién
1 Jefe de Negociado
SERVICIO DE GESTION ADMINISTRATIVA DE ALUMNOS
1 Jefe de Servicio
1 Administrador Becas
Jefe de Negociado Becas Estatales
Jefe de Negociado Becas Propias UAL
Jefe de Negociado otras becas
1 Administrador Acceso
Jefe de Negociado Coordinacién
Jefe de Negociado Acceso
Jefe Negociado Acceso Masteres
1 Administrador Matricula
3 Jefe Negociado matricula
2 Puesto Base Técnico Administracién
2 Puesto base Administrativo
SERVICIO DE GESTION ACADEMICA DE ALUMNOS
1 Jefe de Servicio
1 Administrador Procesos Relacién con Centros
1 Jefe de Negociado
1 Administrador Procesos Reconocimiento créditos
3 Jefe de Negociado
1 Administrador Procesos Titulos
3 Jefe de Negociado
1 Administrador Procesos Actas
1 Jefe de Negociado
1 Administrador Procesos Gestion Cobros y mantenimiento
1 Jefe de Negociado
1 Administrador Oficina de Postgrado
3 Jefe de Negociado de Posgrado
Grupo IAGOR

documentos de preguntas mas frecuentes y valorar, si tras una adecuada sistematizacion,
determinadas demandas pueden ser transferidas al primer nivel. También se ocuparia del
mantenimiento de una pagina de preguntas mas frecuentes en el espacio web del Servicio. Para la

A continuacién se detalla la estructura administrativa que sostiene la prestacion del servicio
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4 Gestor Administraciéon Adaptaciéon de Aplicaciones Académicas
13 Puesto Base Técnico Administracion

El master lleva implantado desde el curso 2010-11, con una dotacion de medios personales y materiales
suficientes y no han sido objeto de modificacion desde la fecha. En el caso de que hubiera que ampliar la
dotacion de recursos humanos, ésta se hard de acuerdo con los arts. 101 y ss. de los Estatutos de la UAL
aprobados por el Decreto 343/2003 de 9 de diciembre, BOJA nim. 247, de 24 de diciembre de 2003,
establecen que las contrataciones del personal docente e investigador se haran mediante concurso publico a
las que se les dara la necesaria publicidad

dando cumplimiento a la Ley Orgdnica de Universidades y al ordenamiento juridico vigente para la
contratacion publica.

Los procedimientos incluyen la solicitud y dotacién de plazas, convocatoria de los concursos, bases de la
convocatoria y requisitos de los concursantes, gestién de las solicitudes, resolucion de admision de
candidatos, formacién de comisiones y de abstencion, renuncia y recusacion de los miembros que la forman,
desarrollo del concurso, valoracion de méritos, trdmite de alegaciones y adjudicacién de la plaza vy
formalizacion del contrato laboral.

A su vez, el art. 105.2 de los estatutos de la UAL, establece que las bases de la convocatoria de los concursos
garantizaran la igualdad de oportunidades de los candidatos en el proceso selectivo y el respeto a los
principios constitucionales de igualdad, mérito y capacidad.

Segun los anteriores principios informadores y del marco legislativo de aplicacién, la Universidad de Almeria
gueda vinculada y asume plenamente los contenidos de la Ley Organica 3/2007, de 22 de marzo, para la
igualdad efectiva de mujeres y hombres, con su desarrollo autonémico Ley 12/2007, de 26 de noviembre,
para la promocién de la igualdad de género en Andalucia, asi como el RDL 1/2013 por el que se aprueba el
Texto Refundido de la Ley General de derechos de las personas con discapacidad y de su inclusién social.
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7.- Recursos Materiales y Servicios

Disponibilidad y adecuacién de recursos materiales y servicios

7.1 Justificacion

Las instalaciones generales de la Universidad no presentan barreras
arquitectonicas. Para discapacidades especificas, la Universidad dispone
de una Unidad de trabajo, actualmente dependiente del Vicerrectorado de
Estudiantes y Empleo, que evalla y prevé las necesidades que deben
contemplarse para el adecuado desarrollo de la actividad docente.

En las instalaciones actuales y en todos los equipamientos, se ha
observado lo dispuesto en la Ley 51/2003, de 2 de diciembre, de igualdad
de oportunidades, no discriminacion y accesibilidad universal de las
personas con discapacidad.

- Se puede apreciar como los medios y recursos materiales resultan
adecuados para garantizar el funcionamiento de los servicios
correspondientes a las ensefianzas impartidas, permitiendo los
tamanos de grupo previstos, el desarrollo de las actividades
formativas y su ajuste a las metodologias de ensefianza-aprendizaje
previstas.

- Para realizar y garantizar la revisiéon y el mantenimiento de los
diferentes espacios, medios y recursos materiales, se cuenta con el
Servicio Técnico y de Mantenimiento de la Universidad de Almeria.

SERVICIOS GENERALES
Biblioteca
Instalaciones:
= Metros cuadrados: 16.194.
= Metros lineales de estanterias: 12004 (8920 de libre acceso y 3084
en depdadsito)
= Puestos de lectura: 1762 (de los cuales 300 son de libre acceso)
e Puestos de ordenadores de libre acceso: 154 (de ellos 32 son
portatiles)

4 Salas de trabajo en grupo divididas en 8 zonas de trabajo con
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capacidad para 8 personas cada una

1 Seminario de Docencia con capacidad para 21 personas Yy
equipado con mesas moviles, televisor, reproductor de video y DVD,
proyector, pantalla da proyeccion y pizarra

1 Sala de investigadores equipada con 12 puestos de trabajo
individual, 6 de ellos equipados con ordenador y lector de microfilm
1 sala de horario especial con 300 puestos de trabajo

3 puestos de trabajo equipados para personas con discapacidad
visual

Red Wifi en todo el edificio.

La Coleccion (marzo 2008):

Coleccidn en papel:
Monografias: 166.865
Revistas: 2.407

Colecciodn electrénica:
Ebooks: 567.790
Revistas: 12.306
Bases de datos: 70

Otros formatos:
CD/DVD. 1.742
Mapas: 447
Microfichas: 503

Préstamo:

.Préstamo de Portatiles y Tarjetas de Red WIFI
.Servicio de Préstamo Interbibliotecario
.Préstamo a domicilio

Formacién de Usuarios

Formacion de usuarios

Autoformacion

Informacion Bibliografica

Adquisiciones bibliogréaficas

Bibiliografia recomendada en docencia y otra
Adquisicion de revistas cientificas y recursos electronicos
Donaciones
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Recursos y servicios compartidos por la Comunidad universitaria:
e Auditorio
e Sala de Juntas
e Sala de Grados
e Biblioteca Nicolas Salmerdén
e Servicios Técnicos
e Aulas de Informética
e Centro de Atencion al Estudiante
e Pabellon Polideportivo
e Comedor Universitario
e Centro Polideportivo-Piscina cubierta
¢ Instalaciones Deportivas al aire libre
e Guarderia
e Centro de informacion al estudiante
e Gabinete de Orientacioén al Estudiante
e Servicio Universitario de Empleo
e Atencidn a Estudiantes con Necesidades Especiales
e Centro de Promocion de la Salud
e Centro de Atencion Psicolégica
e Servicio Médico
e Voluntariado y Cooperacion Internacional
e Centro de Lenguas Moderno
e Copisterias

Servicio de tecnologia de informacién y comunicacién

Aulas de Informéatica de Libre acceso Aula 1 de acceso libre del CITE Il
Aula de practicas avanzadas dedicada al libre acceso de los alumnos de la
UAL, dotada con todos los programas de los cuales se imparte docencia
en las aulas de informatica. Estas aulas constan de: 24 PC’s HP COMPAQ
D530. Pentium 4. 3.2 GHz, 1024 Mb RAM. DVD. Sistema operativo:
WINDOWS XP Professional. Monitores 17”.

Aulas de Informatica de Libre acceso de la Biblioteca: sala 1 50 PC’s, sala 2
24PC’s

Aulas de Informatica para Docencia Reglada y no Reglada :La Universidad
dispone de catorce aulas de Informatica para docencia con 26 PCs de media,
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proyector multimedia y capacidad para unos 50 alumnos.

Ensefianza Virtual Asistida (EVA)

Convenios para las practicas de los alumnos

Recursos especificos disponibles para el Master

Ademas de lo anterior, para el desarrollo adecuado del Master se dispone de:

1) Recursos virtuales: Tal y como se ya se ha comentado, la Universidad de
Almeria cuenta con una Unidad de Tecnologias de Apoyo a la docencia y
Docencia Virtual (aula virtual, webct), cuya funcién es servir de apoyo a la
actividad docente (http://www.eva.ual.es), que también sera utilizada en este
master como sistema de apoyo y orientacién a los estudiantes matriculados.
Estas aulas virtuales ofreceran al alumno/a diversos recursos orientados a
facilitar el seguimiento y lograr el maximo aprovechamiento de los médulos y
materias, tales como herramientas de comunicacion con el/la profesor/a
(correo electrénico) y los compafieros (foro), calendario de actividades del
curso, acceso a documentos de interés (programa de la materia, bibliografia y
documentacion complementaria, etc.), enlaces a paginas web relacionadas
con cada materia y actividades de evaluacién, entre otros recursos.

El sistema de aprendizaje tutoria semipresencial supone una serie de
condiciones esenciales para que el proceso de ensefianza/aprendizaje se
produzca en la forma adecuada.

Para la tutorizacion del alumnado, habitualmente se realizara mediante
sistemas tutoriales de apoyo, ya clasicos, como la tutoria via presencial,
telefénica, mail. Ademas, se podran utilizar otras herramientas tecnoldgicas,
tales como la webCT, de uso comUn en ambas universidades.

Para el desarrollo de los procesos de ensefianza/aprendizaje, amén de las
reuniones periddicas presenciales, se utilizaran, a través de las Unidades TICs
de Apoyo a la Docencia, de cada Universidad, especialmente, en el Médulo
Transversal a ambos materes:

- Acceso a documentacion conceptual on-line

- Recursos tipo open access, tales como Journals para materiales
complementarios

- Visualizaciones de grabaciones de sesiones de clase

- Experimentacion y practica procedimental online

- Visitas y Recursos virtuales

- Examenes virtuales

- Conferencias virtuales y videoconferencias

2) Medios materiales:

Laboratorios de los Departamentos:
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El DIQ cuenta en un mismo edificio con 24 despachos (uno de ellos
dedicado a tareas administrativas), 3 laboratorios (100 m? aprox. cada uno)
de investigaciéon en Ingenieria de Bioprocesos e Ingenieria Quimica, equipados
con tecnologia moderna, 1 sala dedicada a cromatografia de gases/masas, un
laboratorio (100 m?) y dos naves (1300 m? aproximadamente) dedicados a la
docencia, un aula de informética, una biblioteca, cuatro camaras frigorificas,

una camara termostatica, un taller y un almacén.

En otro edificio, el DIQ cuenta con dos plantas piloto y un pequefio
laboratorio dedicados a la investigacion en cultivo externo de microalgas
marinas. A escasamente 12 Km de la Universidad, el DIQ desarrolla proyectos
de transferencia de la investigacién en instalaciones propiedad de la entidad

bancaria CAJAMAR. La superficie es de aproximadamente 4000 m?.

El Dpto de Biologia Aplicada cuenta con diferentes laboratorios equipados

con:

- Equipos de cultivo, conservacion y manejo de microorganismos: Camaras
de cultivo, estufas, horno pasteur, autoclaves, zona de siembra, campanas
de flujo laminar, liofilizador, congelador -80 y -20, camara fria, bafios
termostatizados, birreactor, microscopios.

- Equipos de biologia molecular: termociclador, sistema de documentaciéon
de geles, sistemas de eletroforesis vertical y horizontal y DGGE.

- Planta piloto de compostaje: Dotada con sistema automatizado de
aireacion forzada y zona de trituracion con molinos.

- Invernadero

- Oftros equipos: balanzas, granatarios, pHmetro, homogeneizador de
muestras (tipo Stomacher)

- Laboratorio para el manejo de is6topos radiactivos, que cuenta con:
Contador de centelleo Beckman; Medidor de radiacion Geiger-Miiller;
Bafios de incubacion; Dos estaciones de trabajo; microcentrifuga; Fuentes
de alimentacion de alto voltaje para electroforesis; 4 Cubetas para
electroforesis de alta resolucidon (secuenciacion, analisis de fragmentos,
etc); Secador de geles; Campana extractora; Frigorifico combi y estacion
de almacenamiento de residuos.

- Analizador de fragmentos Applied Biosystem 310;

- Cromatografo de gases Waters; HPLC Pelkin-Elmer;

- Estacion robdética para la extraccion y manejo de acidos nucleicos Tecan
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150; revelador automético de radiografias;
- Microscopio de fluorescencia con equipo de video;
- Microtomo y lupas;
- Espectrofotémetros
- Centrifugas refrigeradas;
- Sistemas de electroforesis

Aulas: Para la imparticion de los créditos teoricos de las titulaciones regladas, la
Seccién de Gestion de espacios y servicios comunes asigna una serie de aulas a
cada Titulacion y éstas se distribuyen entre todas las especialidades que se
imparten.

Respecto al Practicum en empresas o instituciones, éstas disponen de los
recursos necesarios para que los alumnos/as desarrollen su actividad con toda
normalidad. Se adjuntan los acuerdos de colaboracion firmados con ellas.

7.2 Prevision

El Master puede empezar a impartirse con toda normalidad con los recursos
materiales disponibles en este momento. Si bien, estid previsto mejorar la
infraestructura para los préximos afos, de manera proporcional a la obtenciéon
de recursos, la renovacion y adaptacion de los equipamientos e instalaciones.
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CONVENIO ESPECIFICO DE COLABORACION ENTRE LA UNIVERSIDAD DE ALMERIA Y LA
EMPRESA PHYCOELEMENTA S.L. PARA LA REALIZACION DE PRACTICAS TUTELADAS DE
ALUMNOS/AS DEL MASTER UNIVERSITARIO EN BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL ¥
AGROALIMENTARIA
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CONVENIO DE COLABORACION ENTRE LA UNIVERSIDAD DE ALMERIA Y
PHYCOELEMENTA S.L.

REUNIDOS

De una parte, el Sr. Rector Magnifico de la Universidad de Almeria, D. Pedro Roque
Molina Garcia, nombrado por Decreto 142/2007, de 2 de Mayo (BOJA n°89 de 7 de Mayo
de 2007), y de otra parte el Sr. D. Ignacio Flores Sanchez, como Director Gerente y en
nombre y representacién de la Empresa PHYCOELEMENTA S.L. con CIF B04666327,
domiciliada en Almeria, calle Gregorio Marafion, 37 entlo., que fue constituida ante el
Notario de Almeria D. Jeronimo Parra Arcos el 04/02/2009 inscrita en el Registro Mercantil
de Almeria el 06/03/2009 y de la cual tiene concedido poder en escritura otorgado por el
Notario antes mencionado

Actuando ambas partes en nombre y representacion de sus respectivas
instituciones/empresas

ACUERDAN

El desarrollo de un Programa de Cooperacion Educativa, a través del cual el
alumnado en fase de practicas externas (a partir de ahora Préacticum) del “Master
Universitario en BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL Y AGROALIMENTARIA, que ofertara la
Universidad de Almeria el proximo curso académico 2010-2011, pueda acceder, como
complemento de su formacion teorica, a la realizacion del Practicum en Empresas o

Por ello, deciden concertar el presente convenio de colaboracion entre ambas

| instituciones, de conformidad con las siguientes

CLAUSULAS

Primera.- La institucion receptora colaborara con la UNIVERSIDAD DE ALMERIA en la
realizacion del Practicum del “Master Universitario en BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL ¥
AGROALIMENTARIA” para que el alumnado correspondiente pueda llevarlo a cabo en
actividades que se desarrollen en la citada institucion.

Segunda.- El alumnado tendrd que realizar el Practicum (12 ECTS), de forma obligatoria,
dentro del periodo lectivo establecido para el mismo (de Noviembre a Junio).
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Tercera.- El horario de las practicas se establecera de comiin acuerdo entre la institucion
receptora y el alumnado, no pudiendo ser superior a seis horas diarias.

Cuarta- El Pricticum sera tutelado por un/a tutor/a profesional designado a tal efecto por
la institucion receptora y otro/a tutor/a académico/a designado por la UNIVERSIDAD DE
ALMERIA. Ambas personas disefiaran conjuntamente las actividades de tipo formativo que
habran de realizarse y daran apoyo técnico al alumno o la alumna, resolveran los problemas
que se pudieran presentar, siendo el tutor académico o la tutora académica quien sera
responsable de la evaluacion y calificacion de su rendimiento.

Quinta.- El Practicum no tendra dotacion econémica obligatoria por parte de la institucion
receptora, ni la estancia del alumno o la alumna supondra relacion laboral alguna.

Sexta.- La institucion receptora hara observar las medidas preventivas de riesgos laborales
establecidas en el centro de trabajo asignado. La UNIVERSIDAD DE ALMERIA
comunicara a la Inspeccion de Trabajo la fecha de permanencia en practicas y en tanto se
realice el Practicum en la institucion receptora, el/la estudiante menor de 23 afios tendra la
cobertura del Seguro Escolar ante cualquier eventualidad derivada de accidente de trabajo o
enfermedad, de acuerdo con la normativa establecida por el mismo.
El Seguro Escolar atiende a la proteccion de los/as estudiantes en circunstancias adversas,
fortuitas o imprevisibles. Con el abono de la cuota en el momento de formalizar la matricula,
los/as estudiantes menores de 28 afios se convierten en asegurados/as teniendo, por tanto,
derecho a la proteccion que establece el Estado. Los/as estudiantes que superen dicha edad
no estan cubiertos por el Seguro Escolar, por lo que deberan suscribir un seguro voluntario
durante el periodo de practicas.

2\ Séptima.- El alumnado tiene la obligacion de adaptarse a las condiciones del centro de
»'/* trabajo. La falta de puntualidad, asistencia o interés por parte del alumnado dara lugar al

" desistimiento de la colaboracién formativa por parte de la institucion receptora.

2010-2011 y tendra una duracién de un afio, renovable automaticamente por un periodo
similar, a no ser que una de las partes notifique a la otra su deseo de darlo por concluido, con
una antelacién minima de tres meses antes de la fecha de conclusion del mismo.

W Octava.- El presente Convenio entrara en vigor a partir del comienzo del curso académico

Novena.- El presente Convenio posee naturaleza administrativa y se regird, en lo no previsto
en las clausulas de este documento, por el Ordenamiento Juridico Administrativo con
especial sumision de las partes a la Jurisdiccion Contenciosa-Administrativa. En caso de
litigio, los Tribunales de Almeria serdn los {inicos competentes, renunciando ambas partes a
cualesquiera otros fueros que pudieran corresponderles.
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Los representantes de ambas instituciones firman el presente convenio, en dos
ejemplares originales vélidos, y estampan en ellos sus respectivos sellos en la fecha y lugar
abajo indicados

En Almeria, a  de Noviembre de 2009

SR. RECTOR MAGNIFICO SR. DIR. GERENTE DE PHYCOELEMENTA S.L.
DE LA UNIVERSIDAD DE ALMERIA

Fdo.: D. Pedro Roque Molina Garcia Fdo.: D. Ignacio Flores Sanchez
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CONVENIO DE COLABORACION ENTRE LA UNIVERSIDAD DE ALMERIA Y

DERETIL S.A.

En Almeria. a 2 de Diciembre de 2009

REUNIDOS

N

b
b

J  de Mayo de 2007).
N

] Y de otra parte, Deretil S.A., una Sociedad legitim
con las Leyes de Espaiia y que tiene su domicilio en

W De una parte. el Sr. Rector Magnifico de la Universidad de Almeria, D. Pedro
N \\\.') Roque Molina Garcia, nombrado por Decreto 142/2007, de 2 de Mayo (BOJA n°89 de 7

ente constituida de acuerdo
illaricos. 04616 Cuevas de

Almanzora, provincia de Almeria. con C.LF. n° A-08127631, con n™ de teléfono
950467275 y 950618000, y fax 950467401, a quien en lo sucesivo se denominard en
~ este contrato Institucion Receptora, representada en este acto por D. José Cano Garcia y

N\ D. Ricardo Manuel Santiandreu Lopez.

Actuando ambas partes en nombre y represe
instituciones/empresas

$ ACUERDAN

ntacion de sus respectivas

El desarrollo de un Programa de Cooperacion Educativa. a través del cual el
alumnado en fase de pricticas externas (a partir de ahora Practicum) del “Master
Universitario en BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL ¥ AGROALIMENTARIA™, que ofertard la
Universidad de Almeria el proximo curso académico 2010-2011. pueda acceder. como
complemento de su formacion teorica, a la realizacion del Practicum en Empresas. El

numero de plazas ofertadas es de cuatro (4).

Por ello. deciden concertar el presente convenio de colaboracion entre ambas

instituciones. de conformidad con las siguientes
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CLAUSULAS

Primera.- La institucion receptora colaborard con la UNIVERSIDAD DE ALMER].*}
en la realizacion del Practicum del “Master Universitario en BIOTECNOLOGIA
INDUSTRIAL ¥ AGROALIMENTARIA™ para que el alumnado correspondiente pueda llevarlo
a cabo en actividades que se desarrollen en la citada institucion.

Segunda.- El alumnado tendrd que realizar el Practicum (9 ECTS), de forma
obligatoria. dentro del periodo lectivo establecido para el mismo (curso académico
2010/2011).

Tercera.- El horario de las practicas se establecera de comin acuerdo entre la
institucion receptora v el alumnado. no pudiendo ser superior a seis horas diarias.

J

Cuarta.- El Pricticum serd tutelado por un/a tutor/a profeésional designado a tal efecto
por la institucion receptora y otro/a tutor/a académico/a designado por la
UNIVERSIDAD DE ALMERIA. Ambas personas disefiarin conjuntamente las
actividades de tipo formativo que habran de realizarse y daran apoyo técnico al alumno
o la alumna, resolveran los problemas que se pudieran presentar. siendo el tutor
académico o la tutora académica quien serd responsable de la evaluacion y calificacion
de su rendimiento.

Quinta.- El Practicum no tendrd dotacion econdmica obligatoria por parte de la
institucion receptora, ni la estancia del alumno o la alumna supondra relacion laboral
alguna.

Sexta.- La institucion receptora hara observar las medidas preventivas de riesgos
laborales establecidas en el centro de trabajo asignado. La UNIVERSIDAD DE
ALMERIA comunicara a la Inspeccion de Trabajo la fecha de permanencia en practicas
y en tanto se realice el Practicum en la institucion receptora, el/la estudiante menor de
28 afios tendra la cobertura del Seguro Escolar ante cualquier eventualidad derivada de
accidente de trabajo o enfermedad. de acuerdo con la normativa establecida por el
MISMo.

El Seguro Escolar atiende a la proteccion de los/as estudiantes en circunstancias
adversas, fortuitas o imprevisibles. Con el abono de la cuota en el momento de
formalizar la matricula. los/as estudiantes menores de 28 afos se convierten en
asegurados/as teniendo. por tanto, derecho a la proteccion que establece el Estado.
Los/as estudiantes que superen dicha edad no estan cubiertos por el Seguro Escolar, por
lo que deberan suscribir un seguro voluntario durante el periodo de practicas.

Séptima.- El alumnado tiene la obligacion de adaptarse a las condiciones del centro de
trabajo. La falta de puntualidad. asistencia o interés por parte del alumnado dara lugar al
desistimiento de la colaboracion formativa por parte de la institucion receptora.
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Octava.- El presente Convenio entrard en vigor a partir del comienzo del curso
académico 2010-2011 y tendrd una duracion de un afio, renovable automaticamente por
un periodo similar, a no ser que una de las partes notifique a la otra su deseo de darlo
por concluido, con una antelacion minima de tres meses antes de la fecha de conclusion
del mismo.

Novena.- El presente Convenio posee naturaleza administrativa y se regird, en lo no
previsto en las clausulas de este documento, por el Ordenamiento Juridico
Administrativo con especial sumision de las partes a la Jurisdiccion Contenciosa-
Administrativa. En caso de litigio. los Tribunales de Almeria seran los dnicos
competentes., renunciando ambas partes a cualesquiera otros fueros que pudieran
corresponderles.

LLos representantes de ambas instituciones firman el presente convenio. en dos
ejemplares originales vilidos, v estampan en ellos sus respectivos sellos en la fecha y
lugar arriba indicados.

SR. RECTOR MAGNIFICO Por Deretil S.A.
DE LA UNIVERSIDAD DE ALMERIA

Fdo.: D. Pedro Roque Molina Garcia Fdo.: José Cano Garcia y
Ricardo Manuel Santiandreu Lapf:z
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CONVENIO DE COLABORACION ENTRE LA UNIVERSIDAD DE ALMERIA Y
NEURON BPh

En Almeria, a 27 de noviembre de 2009

REUNIDOS

De una parte, el Sr. Rector Magnifico de la Universidad de Almeria, D. Pedro
Roque Molina Garcia, nombrado por Decreto 142/2007, de 2 de Mayo (BOJA n°89 de 7
de Mayo de 2007),

Y de otra parte, D. Javier Velasco Alvarez mayor de edad, con D.N.I. n°
11.947017-N, como Director General, en nombre y representacion de la Empresa
Neuron BioPharma SA (en adelante, institucién receptora) domiciliada en Avda. de la
Innovacién n° 1, Armilla (Granada) con C.I.F. A-18758300, que fue constituida ante el
Notario D. Jose Maria de Prada Guaita, Notario del Ilustre Colegio de Madrid, el 19 de
Diciembre del afio 2005 e inscrita en el Registro Mercantil de Granada, Tomo 1179
Folio 197, Hoja GR-28446 ¢l 20 de Enero del 2006.

Actuando ambas partes en nombre y representacion de sus respectivas
instituciones/empresas

ACUERDAN

El desarrollo de un Programa de Cooperacion Educativa, a través del cual el
alumnado en fase de practicas externas (a partir de ahora Practicum) del “Master
Universitario en BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL ¥ AGROALIMENTARIA”, que ofertara la
Universidad de Almeria el proximo curso académico 2010-2011, pueda acceder, como
complemento de su formacién teérica, a la realizacion del Practicum en Empresas.

Por ello, deciden concertar el presente convenio de colaboracién entre ambas
instituciones, de conformidad con las siguientes
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CLAUSULAS

Primera.- La institucion receptora colaborard con la UNIVERSIDAD DE ALMERIA
en la realizacion del Pricticum del “Master Universitario en BIOTECNOLOGIA
INDUSTRIAL ¥ AGROALIMENTARIA™ para que el alumnado correspondiente (hasta un
méximo de 2 alumnos) pueda llevarlo a cabo en actividades que se desarrollen en la
citada institucion.

Segunda.- El alumnado tendrd que realizar el Practicum (9 ECTS), de forma

obligatoria, dentro del periodo lectivo establecido para el mismo (curso académico
2010/2011).

Tercera.- El horario de las pricticas se establecerd de comiin acuerdo entre la
institucién receptora y el alumnado, no pudiendo ser superior a seis horas diarias.

Cuarta.- El Pricticum sera tutelado por un/a tutor/a profesional designado a tal efecto
por la institucion receptora y ofro/a tutor/a académico/a designado por la
UNIVERSIDAD DE ALMERIA. Ambas personas disefiardn conjuntamente las
actividades de tipo formativo que habran de realizarse y dardn apoyo técnico al alumno
o la alumna, resolverdn los problemas que se pudieran presentar, siendo el tutor
académico o la tutora académica quien serd responsable de la evaluacion y calificacién
de su rendimiento.

Quinta.- El Practicum no tendrd dotacion econdémica obligatoria por parte de la
institucion receptora, ni la estancia del alumno o la alumna supondr4 relacién laboral

alguna.

Sexta.- La institucion receptora hari observar las medifdas preventivas de riesgos
laborales establecidas en el centro de trabajo asignado. La UNIVERSIDAD DE
ALMERIA comunicara a la Inspeccién de Trabajo la fecha de permanencia en practicas
Yy en tanto se realice el Practicum en la institucién receptora, el/la estudiante menor de
28 afios tendra la cobertura del Seguro Escolar ante cualquier eventualidad derivada de
accidente de trabajo o enfermedad, de acuerdo con la normativa establecida por el
mismo.

El Seguro Escolar atiende a la proteccion de los/as estudiantes en circunstancias
adversas, fortuitas o imprevisibles. Con el abono de la cuota en el momento de
formalizar la matricula, los/as estudiantes menores de 28 afios se convierten en
asegurados/as teniendo, por tanto, derecho a la proteccion que establece el Estado.
Los/as estudiantes que superen dicha edad no estan cubiertos por el Seguro Escolar, por
lo que deberdn suscribir un seguro voluntario durante el periodo de practicas. La
Universidad de Almeria velarda por que dichos alumnos suscriban los seguros
pertinentes.

e
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Séptima.- El alumnado tiene la obligacion de adaptarse a las condiciones del centro de
trabajo. La falta de puntualidad, asistencia o interés por parte del alumnado dara lugar al
desistimiento de la colaboracion formativa por parte de la institucion receptora.

Octava.- El presente Convenio entrard en vigor a partir del comienzo del curso
académico 2010-2011 y tendrd una duracién de un afio, renovable automaticamente por
un periodo similar, a no ser que una de las partes notifique a la otra su deseo de darlo

por concluido, con una antelacién minima de tres meses antes de la fecha de conclusion
del mismo.

Novena.- El presente Convenio posee naturaleza administrativa y se regird, en lo no
previsto en las cldusulas de este documento, por el Ordenamiento Juridico
Administrativo con especial sumision de las partes a la Jurisdiccién Contenciosa-
Administrativa. En caso de litigio, los Tribunales de Almeria seran los tnicos

competentes, renunciando ambas partes a cualesquiera otros fueros que pudieran
corresponderles.

Los representantes de ambas instituciones firman el presente convenio, en dos

ejemplares originales validos, y estampan en ellos sus respectivos sellos en la fecha y
lugar arriba indicados. '

SR. RECTOR MAGNIFICO SR. DIRECTOR GENERAL
DE LA UNIVERSIDAD DE ALMERIA  DE NEURON BIOPHARMA S

i

= —

Fdo.: D. Pedro Roque Molina Garcia Fdn/.:D( Javier Velasco Alvarez
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CONVENIO DE COLABORACION ENTRE LA UNIVERSIDAD DE ALMERIA Y
PHARMA MAR, S.A. SOCIEDAD UNIPERSONAL

En Almeria, a 27 de noviembre de 2009
i
REUNIDOS I
|

De una parte, el Sr. Rector Magnifico de la Universidad de Almeria, D. Pedro

Roque Molina Garcia, nombrado por Decreto 142/2007, de 2 de Mayo (BOJA n°89 de 7
de Mayo de 2007), |

Y de otra parte, D*. Carmen Cuevas Marchante, Directora del Departamento de
Investigacion y Desarrollo, en nombre y representacion de PHARMA MAR. S.A.
Sociedad Unipersonal con CIF A-78267176 y con domicilio social en Avda. de los Reyes
n° 1, 28770 Colmenar Viejo (Madrid) (en adelante, “PHARMA MAR?”), con poder
notarial bastante otorgado ante el Notario de Madrid, D. Antonio de la Esperanza
Rodriguez el 4 de noviembre de 2003 con el nimero 5.016 de su protocolo.

Actuando ambas partes en nombre y representaciéon de sus respectivas
instituciones/empresas

ACUERDAN

El desarrollo de un Programa de Cooperacion Educativa, a través del cual el
alumnado en fase de practicas externas (a partir de ahora Practicum) del “Master
Universitario en BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL ¥ AGROALIMENTARIA”, que ofertara la
Universidad de Almeria el proximo curso académico 2010-2011, pueda acceder, como

complemento de su formacion teérica, a la realizacion del Practicum en Empresas, entre
ellas PHARMA MAR.

Por ello, deciden concertar el presente convenio de colaboracién entre ambas
instituciones, de conformidad con las siguientes
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CLAUSULAS

Primera.- Pharma Mar colaborard con la UNIVERSIDAD DE ALMERIA en la
realizacion del Practicum del “Master Universitario en BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL Y
AGROALIMENTARIA” para que el alumnado correspondiente pueda llevarlo a cabo en
actividades que se desarrollen en la citada institucion. Pharma Mar no queda obligado
en virtud de la firma de este convenio a ofertar un nimero de plazas en su institucién
para la realizaciébn del Practicum. Pharma Mar colaborard en la medida de sus
posibilidades y segin su capacidad organizativa en cada momento con la
UNIVERSIDAD DE ALMERIA para tratar de acoger al alumnado propuesto por la
Universidad pero sin que en virtud de dicho acuerdo esté obligada al respecto.

Con caracter previo al inicio del Practicum en las instalaciones de Pharma Mar, ambas
partes suscribirdn un acuerdo especifico en el que se identifique al alumno o alumnos
que van a realizar actividades en Pharma Mar, el objeto de dichas actividades, los
tutores respectivos, el horario y duracién del Practicum y cualquier otro aspecto que
deba ser tenido en cuenta.

Segunda.- El alumnado tendra que realizar el Practicum (9 ECTS), de forma
obligatoria, dentro del periodo lectivo establecido para el mismo (curso académico
2010/2011).

Tercera.- El horario de las practicas se establecera de comun acuerdo entre la Pharma
Mar y el alumnado, no pudiendo ser superior a seis horas diarias.

Cuarta.- El Practicum sera tutelado por un/a tutor/a profesional designado a tal efecto
por Pharma Mar y otro/a tutor/a académico/a designado por la UNIVERSIDAD DE
ALMERIA. Ambas personas disefiardn conjuntamente las actividades de tipo formativo
que habran de realizarse y daran apoyo técnico al alumno o la alumna, resolveran los
problemas que se pudieran presentar, siendo el tutor académico o la tutora académica
quien sera responsable de la evaluacién y calificacién de su rendimiento.

Quinta.- El Practicum no tendrd dotacién econémica obligatoria por parte de la
institucién receptora, ni la estancia del alumno o la alumna supondra relacion laboral

alguna.

Sexta.- Durante su estancia en Pharma Mar, el alumnado quedara cubierta por un
seguro de accidentes y Responsabilidad Civil a cargo de la UNIVERSIDAD DE
ALMERIA y que cubra cualquier accidente o siniestro que pudiera producirse durante

el desarrollo de las actividades objeto del presente convenio.:

En consecuencia, Pharma Mar no sera responsable de ning}'ma contingencia o siniestro
que no tenga su causa en hechos imputables al mismo, y e|ventualmente pudiera surgir
durante la ejecucion del Practicum objeto del presente contrato; declinando, pues,
cualquier responsabilidad respecto a los dafios y perjuicios que pudiera sufrir en sus
personas, o causar a terceros, el alumnado. '

Séptima.- Con carécter previo al inicio de cualquier actividad prevista en este contrato
en las instalaciones de Pharma Mar, ésta informara prewam'ente, por escrito y en forma

suficiente a la UNIVERSIDAD DE ALMERIA vy al alumnaido sobre los riesgos propios

|
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del centro de trabajo de Pharma Mar que puedan afectar a las actividades desarrolladas
por el alumnado, las medidas adoptadas para la prevencion de tales riesgo y las medidas
de emergencia que deben ser aplicadas. Asimismo, dicha informacién también se
proporcionard cuando se produzca un cambio en los riesgos propios del centro de
trabajo que sea relevante a efectos preventivos.

En el caso de incumplimiento por cualquiera de las partes de las obligaciones que le son
propias en materia de Prevencion de Riesgos Laborales, Seguridad e Higiene en el
trabajo, Coordinacion de actividades empresanales y demds normativa relacionada, la
otra parte podra resolver el contrato previa nonﬁcacnou por escrito sefialando los
motivos del incumplimiento, quedando a partir de dicha nonﬁcacmn dicho contrato sin
efecto, salvo acuerdo en contrario entre las partes por escrlto

Octava.- El alumnado tiene la obligacién de adaptarse a las condiciones del centro de
trabajo. La falta de puntualidad, asistencia o interés por parte del alumnado daré lugar al
desistimiento de la colaboracién formativa por parte de la mftxtumén receptora.

Novena.- Todos los datos, resultados, informaciones y todas aquel]as invenciones o
descubrimientos, patentables o no, que se generen como consecuencla de la realizacion de
las practicas en que intervengan alumnos sera propiedad excluswa de Pharma Mar. Por
la presente, la UNIVERSIDAD DE ALMERIA cede a Pharma Mar cualquier tipo de
derecho, titulo e interés que pudiera tener sobre dichas invenciones y sobre todas aquellas
solicitudes de patente y patentes que se pudieran presentar en relaciéon con dichas
invenciones. Asimismo, antes de iniciar cualquier actividad en las instalaciones de
Pharma Mar, el alumno estara obligado a suscribir un acuerdo especifico de
confidencialidad y de cesion a Pharma Mar de todos sus derechos, titulos e intereses
sobre las invenciones que se pudieran generar como consecuencia de dichas actividades y
sobre todas aquellas solicitudes de patente y patentes que se pudieran presentar en relacién
con dichas invenciones.

Del mismo modo, la UNIVERSIDAD DE ALMERIA se compromete que los alumnos
no divulgaran por ningiin medio sin la autorizacién rcxprvf:sa| por escrito de Pharma Mar
los trabajos realizados y los datos, resultados e informaciones obtenidas en el desarrollo
de las practicas, incluso para el supuesto de que dichos datos, resultados e
informaciones fuese para su utilizacion por parte del alumno en el Proyecto de Fin de
Estudios o en la ejecucion de la Memoria que en todo caso fuese exigida. En el supuesto
de que se trate de datos, resultados o informaciones que no es conveniente para Pharma
Mar que salgan a la luz publica o que tengan caracter conﬁdencnal o sean patentables,
Pharma Mar tendra el derecho a demorar tal utilizacién hasta que lo estime oportuno.
Estas directrices seran de aplicacion también para el supuesto de que el alumno
decidiese realizar cualquier publicacidn, tesis.... etc.

Décima.- Asimismo, en cumplimiento de la normativa vlgente en materia de Proteccion de
Datos del Caracter Personal, los datos personales de los intervinientes en este Convenio o
del alumnado que realice o vaya a realizar practicas en las instalaciones de Pharma mar,
podran pasar a formar parte de los ficheros de datos propledad de Pharma Mar. Estas
personas cuyos datos personales sean recabados en ﬁcheros propiedad de Pharma Mar,
tendran en todo momento la posibilidad de ejercitar los derecl:hos de acceso, rectificacion,
cancelacion asi como el de oposicion en relacion con los datos personales recabados. Para
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el ejercicio de cualquiera de los mencionados derechos, la persona afectada debera
comunicarlo por escrito al Departamento Legal de Pharma Mar.

Del mismo modo, ambas partes se comprometen al cumplimiento de su obligacion de
secreto en lo que respecta a los datos de cardcter personal a los que tengan acceso en
virtud de este Convenio, asi como a su deber de guardarlos, y adoptara las medidas
necesarias y oportunas para evitar su alteracion, pérdida, tratamiento o acceso no
autorizado. En el supuesto de que el personal de cualquiera de las partes deje sin efecto
expresamente dicho consentimiento, la otra parte se compromete a la destruccion de sus
datos de caracter personal.

Undécima.- El presente Convenio entrara en vigor a partir del comienzo del curso
académico 2010-2011 y tendra una duracién de un afio, renovable automaticamente por
un periodo similar, a no ser que una de las partes notifique a la otra su deseo de darlo
por concluido, con una antelacién minima de tres meses antes de la fecha de conclusion
del mismo.

Duodécima.- El presente Convenio posee naturaleza administrativa y se regird, en lo no
previsto en las cldusulas de este documento, por el Ordenamiento Juridico
Administrativo con especial sumision de las partes a la Jurisdiccion Contenciosa-
Administrativa. En caso de litigio, los Tribunales de Almeria seran los tUnicos
competentes, renunciando ambas partes a cualesquiera otros fueros que pudieran
corresponderles.

Los representantes de ambas instituciones firman el presente convenio, en dos

ejemplares originales validos, y estampan en ellos sus respectivos sellos en la fecha v
lugar arriba indicados.

SR. RECTOR MAGNiFICG DE LA DIRECTORA DE INVESTIGACION Y
UNIVERSIDAD DE ALMERIA DESARROLLO DE PHARMA MAR, S.A.
SOCIEDAD UNIPERSONAL

R A TEPEI®

Fdo.: D. Pedro Roque Molina Garcia Fdo.: Dra. Carmen Cuevas Marchante

T
Pharma Mar, S.A.
Socledad Uniparsonal
A, 15 Reyes, 1 (Pof Ing, La Mina-Norle)
28770 Colmenar Viejo (Maedrid)
C.LE: A-TH2G7176
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CONVENIO ESPECIFICO DE COLABORACION ENTRE
LA UNIVERSIDAD DE ALMERIAY SAVIABIOTECH, S.A.
PARA LA REALIZACION DE PRACTICAS TUTELADAS DE ALUMNOS/AS
DEL MASTER UNIVERSITARIO EN
BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL Y AGROALIMENTARIA
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CONVENIO DE COLABORACION ENTRE
LA UNIVERSIDAD DE ALMERIA Y SAVIABIOTECH, S.A.

En Almeria, a 13 de mayo de 2010

REUNIDOS

De una parte, el Sr. Rector Magnifico de la Universidad de Almeria, D. Pedro Roque Molina
Garcia, nombrado por Decreto 142/2007, de 2 de Mayo (BOJA n° 89 de 7 de Mayo de 2007),

Y de otra parte, Dofia Maria del Carmen Cardila Cruz, mayor de edad con DNI 75250613H,
como gerente de Savia Biotech, S.A., con CIF A04607040 (en adelante Savia), con domicilio social
en calle Magistral Dominguez, 11, 3° 04003 de Almeria, constituida por tiempo indefinido en
escritura autorizada por el Notario de Almeria, D. Luis Enrique Lapiedra Frias, el 17 de Diciembre
de 2007, inscrita en el Registro Mercantil de Almeria , al tomo 1243, libro 0, folio 162, hoja AL-
30259, inscripcion 1, y de la cual tiene concedido poder en escritura otorgada ente el Notario de
Almeria D. Luis Enrique Lapiedra Frias en fecha 26 de Febrero de 2008.

Actuando ambas partes en nombre 'y representacion de sus respectivas
instituciones/empresas

ACUERDAN

El desarrollo de un Programa de Cooperacion Educativa, a través del cual el alumnado en
fase de practicas externas (a partir de ahora Practicum) del “Master Universitario en
BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL Y AGROALIMENTARIA”, que ofertara la Universidad de
Almeria el proximo curso académico 2010-2011, pueda acceder, como complemento de su
formacion tedrica, a la realizacion del Practicum en Savia Biotech.
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Por ello, deciden concertar el presente convenio de colaboracion entre ambas instituciones,
de conformidad con las siguientes

CLAUSULAS

Primera.- La institucién receptora colaborara con la UNIVERSIDAD DE ALMERIA en la
realizacion del Préacticum del “Master Universitario en BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL Y
AGROALIMENTARIA” para que el alumnado correspondiente pueda llevarlo a cabo en actividades
que se desarrollen en la citada institucion.

Segunda.- El alumnado tendra que realizar el Practicum (12 ECTS), de forma obligatoria, dentro
del periodo lectivo establecido para el mismo (entre enero a mayo, a elegir por el alumno).

Tercera.- El horario de las practicas se establecera de comun acuerdo entre la institucion receptora
y el alumnado, no pudiendo ser superior a seis horas diarias.

Cuarta.- EIl Practicum serd tutelado por un/a tutor/a profesional designado a tal efecto por la
institucién receptora y otro/a tutor/a académico/a designado por la UNIVERSIDAD DE
ALMERIA. Ambas personas disefiaran conjuntamente las actividades de tipo formativo que habran
de realizarse y daran apoyo técnico al alumno o la alumna, resolveran los problemas que se
pudieran presentar, siendo el tutor académico o la tutora académica quien seréd responsable de la
evaluacion y calificacion de su rendimiento.

Quinta.- El Practicum no tendra dotacion econOmica obligatoria por parte de la institucion
receptora, ni la estancia del alumno o la alumna supondré relacion laboral alguna.

Sexta.- La institucion receptora hard observar las medidas preventivas de riesgos laborales
establecidas en el centro de trabajo asignado. La UNIVERSIDAD DE ALMERIA comunicaré a la
Inspeccidn de Trabajo la fecha de permanencia en practicas y en tanto se realice el Practicum en la
institucion receptora, el/la estudiante menor de 28 afios tendré la cobertura del Seguro Escolar ante
cualquier eventualidad derivada de accidente de trabajo o enfermedad, de acuerdo con la normativa
establecida por el mismo.
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El Seguro Escolar atiende a la proteccién de los/as estudiantes en circunstancias adversas, fortuitas
0 imprevisibles. Con el abono de la cuota en el momento de formalizar la matricula, los/as
estudiantes menores de 28 afios se convierten en asegurados/as teniendo, por tanto, derecho a la
proteccion que establece el Estado.

Los/as estudiantes que superen dicha edad no estan cubiertos por el Seguro Escolar, por lo que
deberan suscribir un seguro voluntario durante el periodo de practicas. Savia Biotech no incurrird
con los gatos que pudiera ocasionar este seguro.

Séptima.- El alumnado tiene la obligacion de adaptarse a las condiciones del centro de trabajo. La
falta de puntualidad, asistencia o interés por parte del alumnado dara lugar al desistimiento de la
colaboracién formativa por parte de la institucion receptora.

Octava.- El presente Convenio entrara en vigor a partir del comienzo del curso académico 2010-
2011 y tendra una duracion de un afio, renovable automaticamente por un periodo similar, a no ser
que una de las partes notifique a la otra su deseo de darlo por concluido, con una antelacién minima
de tres meses antes de la fecha de conclusion del mismo.

Novena.- El presente Convenio posee naturaleza administrativa y se regird, en lo no previsto en las
clausulas de este documento, por el Ordenamiento Juridico Administrativo con especial sumisién de
las partes a la Jurisdiccion Contenciosa-Administrativa. En caso de litigio, los Tribunales de
Almeria seran los Gnicos competentes, renunciando ambas partes a cualesquiera otros fueros que
pudieran corresponderles.

Décima.- En el desarrollo de las précticas, el estudiante asi como su tutor en la UAL y el
coordindor/a del Practicum, podran tener acceso a informacion de Savia Biotech, S.A. de caracter
confidencial y sensible. Por ello, se comprometen expresamente, tanto durante el periodo de tiempo
durante el cual esté realizando las practicas, como con posterioridad a la fecha de fin de las mismas,
a tratar dicha informacion confidencial y sensible de manera limitada, quedando sujeta a los
supuestos en que sea estrictamente necesario para el cumplimiento de las funciones inherentes a sus
practicas, y con la méxima discrecion.

En este sentido se comprometen y obligan a no difundir, transmitir ni revelar, directa o
indirectamente a terceras personas ajenas a la Empresa, cualquier informacion o documento
propiedad de la Empresa, de la que haya tenido conocimiento o acceso como consecuencia de la
realizacion de las practicas, sin mediar previamente autorizacion por escrito firmada por el
responsable de la Empresa.
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El término "informacion confidencial y sensible” incluye, aunque no se limita a, disefios,
especificaciones, comunicaciones, software de ordenador y documentacion de programas, registros,
datos, graficos, apuntes, modelos, muestras, planos, informacion técnica y comercial de todo tipo,
forma y contenido, conocimientos y experiencias de la Empresa, ya sea transmitida de forma verbal,
escrita 0 por soporte magnético o cualquier otro medio telematico el tiempo que duren las practicas
objeto del presente Acuerdo.

La obligacién de confidencialidad que aqui se regula no sera de aplicacion cuando la informacion
sea de dominio publico, se tenga evidencia de que se conocia fielmente de manera previa, o cuando
asi lo prevea expresamente la normativa aplicable vigente.

Los documentos, copias, o cualquier informacién confidencial de la Empresa, a la que tengan
acceso el estudiante, asi como su tutor en la UAL y la coordinadora del Practicum, durante las
practicas, independientemente del soporte en el que se encuentran, son propiedad de la misma,
debiendo protegerse ante terceros y entregarse a la Empresa o persona que ella designe, o en su caso
destruirse, a mas tardar el dia en que finalicen las practicas.

El incumplimiento por parte del estudiante, o de su tutor en la UAL o de la coordinadora del
Practicum, y/o de cualquiera con los que tengan una relacion directa, de las obligaciones contraidas
por medio del presente, ya sea de forma dolosa o por mera negligencia, generara una obligacion de
indemnizar a la Empresa, por todos los dafios y perjuicios ocasionados, sin perjuicio de las acciones
civiles o penales que puedan corresponder por dicho incumplimiento.

Los representantes de ambas instituciones firman el presente convenio, en dos ejemplares
originales validos, y estampan en ellos sus respectivos sellos en la fecha y lugar arriba indicados.

SR. RECTOR MAGNIFICO GERENCIA DE SAVIABIOTECH S.A.
DE LA UNIVERSIDAD DE ALMERIA

Jevie

R

Fdo.: D. Pedro Rogue Molina Garcia Fdo.: Maria del Carmen Cardila Cruz
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8.-Resultados previstos

Valores cuantitativos estimados para los siguientes indicadores y su Justificacion

Tasa de graduacion Superior o igual al 70%
Tasa de abandono Inferior al 15%
Tasa de eficiencia Superior o igual al 85%

Introduccion de nuevos indicadores

Justificacion de los indicadores

Dado que el titulo que se propone es nuevo en el marco de los estudios oficiales
es muy dificil hacer pronésticos precisos sobre los resultados previstos. El
referente mas préximo son los siguientes programas de doctorado en orden
cronoldgico: “Ingenieria Quimica”, “Ingenieria de Bioprocesos: farmacos,
medioambiente y alimentacién” y el actual en curso “Ingenieria de Bioprocesos y
Biotecnologia Industrial”. Todos ellos son fruto de la evolucidon del doctorado en
el Dpto. de Ingenieria Quimica, que empezd ha impartirlo ininterrumpidamente
desde 1993, cuando se crearon los estudios de tercer ciclo en la Universidad de
Almeria. Pero sus caracteristicas son diferentes del Master propuesto y es
arriesgado extrapolar los resultados de los citados programas de doctorado al
Master.

No obstante, dado que el Master que se propone dispone de orientacion
investigadora, si se puede afirmar que los citados programas de doctorado
tuvieron un numero medio de alumnos por afio académico en torno a 16,
subsistiendo a la inquietante requisitos del decreto 778/1998 que exigia un
nimero minimo de alumnos por curso de 10. El porcentaje de alumnos que
obtuvieron el certificado de suficiencia investigadora, o el Diploma de Estudios
Avanzados, fue superior al 80% vy la tasa de abandono inferior al 10%.

Con respecto, a la orientacion profesionalizante, no tenemos bases de datos de
los egresados de los programas de doctorado, muchos de los que concluyeron
los estudios trabajan en el sector de Biotecnologia.

Estas tasas pueden alcanzarse en el Master pues el nimero de créditos y de
horas de trabajo es razonable. Debido a que el nimero maximo de alumnos a
admitir no es elevado, la atencidon a los alumnos sera mucho mas intensa, lo que
unido al proceso de evaluacion continuada en la que se valora el progreso en el
aprendizaje, nos permite ser optimistas de cara a mantener los resultados en
niveles altos de graduacién y eficiencia. Ademas, la decision de cursar este
Mdaster tiene un nivel de compromiso por parte del alumnado bastante elevado ya
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qgue implica una dedicacion exclusiva durante un afno dificil de compatibilizar con
otra actividad o estudio. Por ello la tasa de abandono seguira manteniéndose en
niveles bajos. Con todo debemos ser prudentes puesto que alumnos y profesores
han de adaptarse progresivamente a nuevos métodos y formas de trabajar. En
relacion a este aspecto tampoco debemos ignorar el porcentaje de alumnos que
abandonan al principio los estudios, no tanto por razones de dificultad en los
mismos, sino por problemas de indole socio-econdmica (dificultad en el acceso a
becas, incompatibilidad con otros estudios de postgrado, cierto grado de
incertidumbre laboral, etc.).

8.2 Progreso y los resultados de aprendizaje de los estudiantes

Para valorar el progreso y los resultados de aprendizaje del alumnado se seguira
la normativa establecida para tal fin por la Universidad de Almeria.

El Consejo de Gobierno de la Universidad de Almeria, en sesion celebrada el
17/06/08, aprobd la normativa “Competencias Genéricas de la universidad de
Almeria”. En este documento se relacionan un conjunto de competencias a
desarrollar por todos los alumnos de nuestra universidad y asociadas a ellas un
conjunto de indicadores, que a modo de ejemplo, se sugieren para la evaluacién
de los resultados de aprendizaje.

Los resultados de aprendizaje de las competencias especificas, se reflejan en el
punto 5 de esta memoria En los términos previstos por sus Estatutos (aprobados
por el Decreto 343/2003 de 9 de diciembre, BOJA nium. 247 de 24 de diciembre
de 2003) la Universidad de Almeria tiene previsto un sistema de evaluacién y
seguimiento de sus estudios:

Articulo 170. Evaluacion de la calidad. 1. Sin perjuicio de la preceptiva
evaluacién por parte de la Agencia Nacional de Evaluacion de la
Calidad y Acreditacion del desarrollo efectivo de las ensefianzas, prevista
en el articulo 35.5 de la Ley Organica de Universidades, tras el periodo de
implantacion de un plan de estudios, la Universidad de Almeria, en el
marco de sus actuaciones tendentes a la evaluacion de la calidad y mejora
de sus ensefanzas, implantara sistemas especificos de evaluacion de la
calidad de los planes de estudios. Asimismo, en las facultades y escuelas
se crearan comisiones encargadas de la evaluacion de los planes de
estudios y de proponer, en su caso, la actualizacion de los mismos para
garantizar su adecuacion a las demandas sociales. Necesariamente
formaran parte de dichas comisiones los vicedecanos y subdirectores que
tengan asignadas competencias al respecto.

2. Para una mejora de la calidad en la docencia, la Universidad potenciara
la formacién y el perfeccionamiento docente de su profesorado y
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fomentara la incorporacién de nuevas técnicas y métodos educativos.

Articulo 212. Evaluacion y mejora de la calidad. La Universidad de Almeria
establecera los medios y estructuras necesarios para la evaluacién y
mejora de la calidad de la actividad universitaria, al objeto de alcanzar
cotas de calidad en los ambitos docente, investigador y de gestion.

En los nuevos Titulos, el progreso y los resultados del aprendizaje de los
estudiantes estan ligados a la consecucién de una serie de competencias
transversales, generales del Titulo y especificas de los mdédulos y/o materias. Asi,
los indicadores de rendimiento referidos en el apartado anterior y acerca de los
cuales es preciso establecer un procedimiento de seguimiento, estan
intimamente relacionados con la adquisicién de, al menos, un nimero minimo
concreto de competencias.

Con el fin de dar cumplimiento a este requisito, la Universidad de Almeria
ha desarrollado un procedimiento general que evalta las competencias genéricas
(transversales) de la UAL (aprobadas por Consejo de Gobierno en sesion
celebrada
el 17/06/08), las competencias generales del Titulo y las competencias
especificas del médulo/materia (ver tablas 1, 2, y 3) a aplicar en tres momentos
distintos (ver figura 1 y tabla 4) que se adjunta):

1. Ex-Ante: determinacion de las competencias iniciales minimas requeridas,
no sujeta a calificaciones pero que permite a los docentes conocer los
niveles competenciales de partida de los alumnos (informacion util para el
profesorado y para los propios estudiantes) en una materia concreta con
el propésito de reorientar el proceso de planificacion y aprendizaje-
ensefanza (insistir mas en aquéllos aspectos mas deficitarios).

2. Durante (al final de las materias o modulos): con una finalidad
especificamente “formativa”. Las competencias reflejadas en las guias
docentes seran evaluadas por el profesor para orientar al alumno en su
proceso de aprendizaje o por el propio alumnado mediante los ejercicios
de autoevaluacion,

3. Ex-Post: El trabajo de Fin de Master, supervisado por un Tutor, permite al
alumno desarrollar las capacidades de escritura, argumentacion, analisis y
exposicion publica, fundamentales para los perfiles profesionales del
Titulo.

En el caso del “Trabajo Fin de Master”, la evaluaciéon se hara a partir de los
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siguientes puntos:

1. Seguimiento continuado del Profesor Tutor y visto bueno final del
trabajo.

2. Evaluacion del Trabajo por una comisién integrada por Profesores
especialistas en el campo de estudio del que se trate.

3. EI Trabajo Fin de Master, permitira al alumno desarrollar las
capacidades de escritura, analisis y exposicién publica fundamentales
para los perfiles profesionales del Titulo.

Las tasas de graduacion, abandono y eficiencia estimadas, sobre la base de una
ponderacién racional de los afios anteriores, deberan verificarse mediante la
propia consecuciéon de las competencias, genéricas de la Universidad vy
especificas del Titulo y de los médulos que lo integran.

Para la medida del progreso y los resultados del aprendizaje de los estudiantes
del Titulo a través de la evaluacion de las competencias se podran utilizar los
modelos de sistemas de recogida de informacién que se presentan en las tablas
1 a 4, y que seran remitidas a las Comisiones de Calidad de cada Titulo quienes
estudiaran su viabilidad, posible adaptacién y aplicacion.

Tabla 1. Competencias generales del Titulo

Respuesta a las cuestiones genéricas de la
N° Competencia evaluacién
Cuando Qué Cémo Dénde Quién
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10

Tabla 2. Competencias especificas de los médulos

Respuesta a las cuestiones genéricas de la
N° | Competencia evaluacién
Cuando Qué Cémo Dénde Quién

AW (N [=—
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Tabla 3. Modelo de ficha para la evaluacién de las Competencias

Evaluacion | Evaluacién durante el Evaluacion
Ex - ante desarrollo del Plan de | Ex - post
Estudios

Aspectos a evaluar

Procedimientos de
evaluacién

Ubicacién de la
evaluacién en la
planificacion de las
ensenanzas
Responsables de la
evaluacién

Los resultados del aprendizaje de los/las estudiantes se evaluaran siguiendo los
criterios de evaluacién establecidos en cada una de las asignaturas, materias y
maodulos ya descritos en apartados anteriores.

La Unidad de Garantia de Calidad del master sera la encargada de evaluar
anualmente, mediante un Informe de los Resultados de Aprendizaje, el progreso
de los estudiantes en el logro de los resultados de aprendizaje previstos en el
conjunto de la titulacién y en los diferentes modulos que componen su plan de
estudios.
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D. CARMELO RODRIGUEZ TORREBLANCA, Rector Magnifico de
la Universidad de Almeria

Dentro del marco normativo y competencias atribuidas por los Estatutos de esta
Universidad, con la finalidad de incrementar la eficacia en la gestién universitaria
adaptandose al procedimiento administrativo de verificacion de estudios oficiales,
previsto por el RD 1393/2007, en la nueva aplicacion informatica desarrollada por
el Ministerio de Educacién para su tramitacién, y de conformidad, con lo previsto
en el articulo 16 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de
las Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun, asi

como en el articulo 51 de los Estatutos de esta Universidad,

HA RESUELTO

PRIMERO.- Realizar una delegacién de firma en la persona de D. Jorge Dofiate
Sanz, DNI 18.998.914-V como responsable de la unidad administrativa: Jefatura
de Negociado de Planes de Estudio, para la formulacion de solicitudes y actos
administrativos de tramite en el marco de procedimiento de verificacidbn de
estudios oficiales, autorizandole al uso, cuando ello esté previsto en Ias
aplicaciones correspondientes, del certificado digital de la Universidad de Almeria
como persona juridica.
SEGUNDO.- Realizar una delegacion de firma en la persona de D. Jorge Doriate
Sanz DNI 18.998.914-V como responsable de la unidad administrativa: Jefatura
de Negociado de Planes, para la recogida y recepcion de las notificaciones
electronicas que, en materia de verificacion de estudios oficiales, deba realizarse
en sede electronica.

Almeria, 07 de julio de 2015

Fuu. vainniciu [NV VIR ToPS Lo wdlanca
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4.- Acceso y Admision

4.1 Sistemas de Informacién previa a la matriculaciéon y procedimiento de
acogida accesibles y orientacion a los estudiantes de nuevo ingreso
para facilitar su incorporacién a la universidad y a la titulacién

El sistema de informacién previo tiene como eje fundamental la consulta de informacion a través de la web.

Cada Master de la UAL tiene su web especificE: MASTERES |

que se encuentra directamente vinculada al Area de Atencion Integral al Estudiante (ARATIES):

L]

ARATIES |

gue vertebra todos los procedimientos administrativos y de informacion del estudiante dentro del Servicio de Gestion
Académica de Alumnos y del Servicio de Gestién Administrativa de Alumnos.

4.1 Sistemas de Informacion previa a la matriculacién y procedimiento de acogida accesibles y orientacién a los
estudiantes de nuevo ingreso para facilitar su incorporacion ala universidad y a la titulacién.
La Universidad de Almeria dispone de medios para dar respuesta a las necesidades educativas del alumnado. Para este
cometido, dispone del Vicerrectorado de Estudiantes cuyo principal cometido es dar respuesta a las necesidades educativas
vinculadas a las areas de Orientacion Educativa y de Atencion de Necesidades que puedan presentar los diferentes
colectivos, principalmente alumnado y profesorado a lo largo de su estancia en la Universidad.
Podemos decir que las actuaciones de la Delegada del Rector para Diversidad Funcional giran en torno a dos grandes
lineas de actuacion:
- Apoyo a Estudiantes con Necesidades Especiales. Se informa, asesora y apoya a los estudiantes con
necesidades educativas especiales vinculadas a una discapacidad.
- Asesoramiento Psicopedagdgico. Con este asesoramiento la universidad pretende una ayuda integral al alumnado
en los aspectos relativos al ambito académico, centrandose en orientaciones basicas ante el problema propuesto.
La orientacion es un proceso que se desarrolla a largo de la trayectoria académica por ello el Vicerrectorado de Estudiantes
y Empleo pretende ayudar al estudiante antes de ingresar en la Universidad de Almeria, durante su estancia en la misma y
al final del proceso formativo, para que el alumnado tome la mejor decision posible al escoger sus estudios y al buscar una
salida profesional.
Un momento importante en la vida del alumnado es la transicion de los centros de educacion secundaria a la universidad.
Para la entrada en contacto del alumnado con el ambito universitario se desarrollan las Jornadas de acceso de la
universidad.

4.1.1. Jornadas de acceso a la Universidad.

La Universidad de Almeria ofrece una serie de herramientas de apoyo al alumnado de master. En esta etapa accede a la
universidad alumnado de nuevo ingreso que necesita orientacion relativa a la estructura a la universidad, funcionamiento e
informacién académica. La Universidad de Almeria celebra cada otofio las Jornadas de puertas abiertas. En dichas jornadas
cada centro prepara un “stand” con un docente responsable y alumnos voluntarios que son los encargados de orientar a los
futuros universitarios. Por su parte, los servicios centrales cuentan con “stand” informativos que prestan orientacion al
alumno sobre Acceso, Matricula, Becas, Cultura, Deporte, Red de Bibliotecas, etc. Asimismo se programan charlas de
orientacion sobre pruebas de acceso a la Universidad por cada una de las titulaciones impartidas en la UAL.

Aungue las puertas abiertas estan enfocadas a un publico preuniversitario, la asistencia de un alto nimero de estudiantes
universitarios ha llevado a incluir como colectivo de orientacion a los estudiantes universitarios. Por ello, los servicios de
postgrado y de titulaciones propias de la Universidad de Almeria informan de las diferentes opciones formativas de la
universidad. Ademas, los diferentes centros de nuestra universidad informan y asesoran a los estudiantes universitarios
sobre su oferta académica de postgrado.

El objetivo general de las Jornadas Informativas de Acceso a la Universidad de Almeria es doble, por una parte informar al
alumno acerca de los aspectos académicos y administrativos relacionados con el acceso a la Universidad (selectividad,
preinscripcioén, etc.), y por otra, informarle sobre los distintos servicios que los estudiantes tienen a su disposicion en la
Universidad (becas, deportes, actividades culturales, movilidad, etc.)
Los objetivos especificos son:

. Informar sobre el acceso a la Universidad

. Informar sobre los diferentes servicios de atencion al estudiante: becas, biblioteca, informatica, idiomas, etc.

. Presentar, de forma general, los servicios que presta la Universidad de Almeria.

4.1.2 Servicios de apoyo y asesoramiento para el alumnado con necesidades educativas especiales.

En cumplimiento de lo indicado en los articulos 14, 17 y 20 del RD 1393/2007, reflejamos en este documento determinadas
iniciativas que la UAL propone, asi como aquellas que tiene establecidas con anterioridad y que facilitan el cumplimiento de
los citados articulos.

Principales iniciativas puestas en marcha en la UAL para responder al alumnado con necesidades educativas especiales:

e  Existencia de la Delegada del Rector para Diversidad Funcional-
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. El Consejo de Gobierno de 16 de noviembre de 2006 aprob6 una normativa que regula en la UAL, la atencién a los
estudiantes con necesidades educativas especiales asociadas a una discapacidad, donde se incluye un protocolo de
actuacion para el alumno con discapacidad.

. Existencia desde mayo de 2008 de un Consejo Asesor para el estudiante con necesidades educativas especiales. Este
Consejo tiene como objetivo principal promover la integracién en la Universidad de Almeria del alumno con
discapacidad.

. Plan de eliminacién de barreras y mejora de la accesibilidad, elaborado por los Vicerrectorados de Estudiantes,
Extensién Universitaria y Deportes y el Vicerrectorado de Infraestructuras, Campus y Sostenibilidad.

e  Creacion del grupo de trabajo interinstitucional entre el ETPOEP de la Delegacion Provincial de Educacion y la
Delegada del Rector para Diversidad Funcional de la Universidad de Almeria, para la elaboracién de un programa de
transicion de la educacion postobligatoria a la universidad, que incluye un subprograma para alumnos con
discapacidad.

La Delegada del Rector para Diversidad Funcional tiene como finalidad ultima contribuir a la integraciéon educativa y social

de las personas con necesidades educativas especiales. Cuenta con un protocolo de actuaciéon para estudiantes

preuniversitarios y para los que se encuentran cursando estudios universitarios

Con los alumnos preuniversitarios (de Ultimo curso de bachillerato) se realizan las siguientes tareas: elaboracion de un

cuestionario de necesidades que se remite a los centros, contacto con centros, orientadores y alumnos en las distintas

actividades, activacion de sistemas de rastreo (impresos de matricula) para el posterior contacto y apoyo en procesos
académicos y administrativos.

En los casos en que sea necesario dar una respuesta a situaciones concretas de adaptacion, se creara una comision de

titulacion integrada por el equipo directivo/decanal del Centro implicado, profesorado y la Delegada del Rector para

Diversidad Funcional.
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Perfil de Ingreso

(Informacién ya referida en el punto 4.2 de la memoria y adjuntada a este punto a instancias del requerimiento de subsanacion de la
Subdireccion General de Coordinacion Académica y Régimen Juridico)

Desde un punto de vista académico, y dado el caracter multidisciplinar con el que se plantea el
master, el perfil de ingreso iddneo del estudiante seria el de una formacion previa en areas de
las ramas de conocimiento de Ciencias, Ingenieria o Ciencias de la Salud. Sin perjuicio de

incorporaciones posteriores, como perfiles de acceso preferente se establecen los siguientes:

1. Ldo./Graduados en Ingenieria Quimica, Biologia, Ingeniero Agrénomo, Quimica, Ciencias
Ambientales, Biotecnologia, Bioquimica, Biologia Molecular, Energias renovables, Farmacia,

Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Veterinaria, Medicina.

2. Las Licenciaturas/Grados relacionados con Ciencias de la Vida y Ciencias de la Salud y otras

Ingenierias Superiores.

3. Otras Licenciaturas y Grados.
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